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UVODNA RIJEC

GOLEMI (IS)KORACI!

Postovani Citatelji!

Prosinac je uobicajeno vrijeme kada svodimo racune, kada se i

na osobnoj i na poslovnoj razini pitamo ,,gdje si bio, Sto si radio“
proteklih dvanaest mjeseci. Tako Cu i ja, zakljucujuci posljednji

ovogodisnji broj INFA, pokusati dati najkrac¢i moguci rezime rezultata

i aktivnosti tvrtke TIM ZIP u protekloj godini.

ko je najkradi rezime uopce

mogu¢ kada je TIM ZIP u pita-

nju, poglavito imajuéi u vidu
da nije samo core business u pitanju,
nego i dodatni ,,Susur” u obliku udru-
ge Richemont klub, Zaklade Ivan Buli¢,
izdavanja strucnih knjiga, suradnje s
obrazovnim ustanovama, humanitar-
nih aktivnosti, ... svojevrsne ,dodane
vrijednosti“ poduzeda, kako je to defi-
nirao Vlado Sucic, izvrsni direktor u ne-
davnom razgovoru u INFU.

Po mome sudu, dva su dogadaja daleko
najsnaznije obiljezila godinu na izma-
ku i po njima ¢e ona u nekoj buducoj
retrospektivi biti oznacena posebnom.
Prvi je tzv. projekt Salalah Mills u Sulta-
natu Oman na Arapskome poluotoku,
o kojemu smo iscrpno pisali u proslim
brojevima, a ¢ija je ,realizacija na tere-
nu“ pocela ove godine. Radi se o najve-
¢emu projektu u povijesti TIM ZIP-a, i to
po svakome parametru. U ogromnome
pogonu nedaleko glavnoga omanskog
grada Muscata proizvodit ¢e se 75 tona
proizvoda dnevno, na 12 visokosofisti-
ciranih proizvodnih linija koje su stigle i
jos uvijek stizu u Oman u ravno 200 kon-
tejnera. Brojni se djelatnici tvrtke vec
spremaju na dulji broj dana u Omanu
kada krene montaZa isporucene opre-
me.

Drugi spomenuti dogadaj je plasman
na trziste HERKULESA, automatske lini-
je za savijanje bureka/pita, prvoga uop-
¢e u svijetu stroja ove namjene. Rijec je
o iznimno ucinkovitome tehnolosSkom
rjeSenju, rezultatu gotovo cetverogodis-
njega truda, ¢ime je TIM ZIP napravio
jos jedan golemi iskorak u svome po-
slovanju. TIM ZIP je, zahvaljujuéi svo-
me akumuliranom znanju i iskustvu na
planu kvalitete i funkcionalnosti stro-
jeva i linija za pekarsku proizvodnju, u
dogovoru s kupcima, postavio projektni
zadatak, odnosno ocekivane rezultate
tehnoloskih rjeSenja, a tvrtka-partner
Insane Solutions je razvio projekt i
uspjesno realizirao, odnosno izradio,
sofisticiranu stroj-liniju.

A dodatnoga ,,Susura“ bilo je i ove godi-
ne u TIM ZIP-ovim koli¢inama, no kako
sam limitirana prostorom, ovom prigo-
dom navodim da je Zaklada Ivan Buli¢
pocetkom prosinca na svojoj Svecanoj
sjednici dodijelila rekordan broj pot-
pora, stipendija, priznanja i nagrada, o
¢emu u ovome broju piSemo na rekor-
dnih 16 stranica.

Cestit vam Bozici sretna Nova 2024.! B

Martina Kolak
Glavna urednica
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IBA 2023.

is our
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1zlozbeni prostor tvrtke
TIM ZIP na IBA-i 2023.

NAJVECI SVJETSKI SAJAM PEKARSTVA | SLASTICARSTVA

Cetvrti put na 18-

2023

22.-26.10.
Munich

www.iba.de
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bog covid krize punih pet godina nije bilo IBA-e,
Zvodec’ega i najvedega svjetskog sajma pekarstva

i slasticarstva koji u svoje izloZbene paviljone tra-
dicionalno dovodi sve proizvode i tehnologije bitne
pekarskim i slastiCarskim proizvodacima svih velicina,
kao i poslovodstva tvrtki iz ovih podrucja i maloprodaje
prehrambenih proizvoda. Koji elementi pokredu trZiste i
kako pronadi pouzdanoga poslovnog partnera, koju teh-
nolosku soluciju odabrati, koje su aktualne inovacije u
svijetu pekarstva?



IBA 2023.

Na ta i slicna pitanja odgovorila je
IBA u Miinchenu, od 22. do 26. listo-
pada ove godine, potvrdivsi status
mjesta koje postavlja standarde i
stvara trendove u pekarstvu.

U pet dana sajma, u deset izlozbenih
paviljona, stiglo je 57 tisuéa posje-
titelja iz 150 zemalja, a medu 1 073
izlagaCa iz 46 drZava bila je i tvrtka
TIM ZIP koja se na IBA-i predstavila
Cetvrti put, dosad najambiciozni-
je. Brojni djelatnici tvrtke stigli su u
glavni bavarski grad kako bi pripre-
mili atraktivan izloZbeni prostor i
ucinili sve kako bi posijetiteljima bo-
ravak na njemu bio ugodan i nadasve
koristan.

Kao i uvijek dosad, TIM ZIP Stand
je i ovom prigodom bio cilj brojnim
posjetiteljima i mjesto okupljanja
pekara, slasticara i konditora iz nase
zemlje, aliiiz susjednih drZava. Mladi
tehnolozi i nutricionisti tvrtke dnev-
no su na licu mjesta pekli ukusne
slatke i slane zalogaje kojima su nu-
dili posjetitelje i time poslovne raz-
govore iz struke ucinili ugodnijim.

Svicarska tvrtka RONDO, dobro po-
znata i pekarima u nasoj regiji i jedan
od ,dobrih, starih® partnera-dobav-
ljaca TIM ZIP-a, na IBA-i je obiljeZila
75-tu obljetnicu utemeljenja, pa su
TIM ZIP-ovi Vladimir Buli¢, Vlado
Suci¢iMirko Sram tom prigodom da-
rivali slavljenika na njegovom izloz-
benom prostoru.

Vrijedno je napomenuti da Ce se slje-
deda IBA odrzati od 18. do 22. svibnja
2025. godine u Diusseldorfu.

- )

Celnici Grupe Plodinec na izlozbenom prostoru
TIM ZIP-a

Sasa Trivi€ iz Krajina Klasa iz Banja Luke sa
sinovima i tehnologicom Draganom Poparom

Ivica Babi¢ (drugi zdesna) iz splitske Babic Pekare
i domacini

U sredini Branko i Ljubinka Lazi¢ iz
Pekare Braca Lazi€ iz Bijeljine

Vlatko Buli¢ u drustvu rukovodecih Zena
varazdinskog Ekos Cakesa i djelatnica TIM ZIP-a

Predstavnici tvrtki Dergez i Robin s domadinima

Proslava 75-te obljetnice Ronda i medusobno
darivanje
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GULFOOD MANUFACTURING 2023.
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Izlagaéki'prostor
_ 40 Cetvor h metara

DESETAK DANA NAKON IBA-E TIM ZIP IZLAGAO | U DUBAIJU

Nastup sa snaznim potencualom

Temeljem vrlo pozitivnih poslovnih iskustava
sa prijasnjih nastupa u Dubaiju koji su zapoce-
li 2017. godine, tvrtka TIM ZIP je na ovogodis-
njem Gulfood Manufacturingu nastupila i peti
putiu tri dana na svome atraktivnom izlagac-

kom prostoru, povrsine 40 cetvornih metara,
ugostila brojne posj etitelje Svakodnevno su se na Standu pekli slatki i slani zalogaji

najvedi i najsadrzZajniji sajam opreme i sirovina za odrzava u jednogodisnjem ritmu. U gradu koji je zapravo
prehrambenu industriju na prostoru Bliskoga isto- jedan od sedam emirata okupljenih u drZzavu Ujedinjeni
ka, Afrike i jugozapadne Azije i jedan od najvecih u svijetu, arapski emirati, u gradu ,svjetskih ¢uda“, posebno na

Sajam Gulfood Manufacturing u Dubaiju svakako je a i jedini od velikih sajmova globalnoga znacaja koji se
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GULFOOD MANUFACTURING 2023.

planu fascinantne i grandiozne arhitekture, s worldwide
prepoznatljivim Burj Al Arabom, kao jednim od simbola
arapskoga luksuza, i ove je godine, od 7. do 9. studenoga,
u Dubai World Trade Centru, odrzana velika izloZba naj-
novijih dostignuca u proizvodnji hrane, piéa i u industriji
pakiranja.

Temeljem vrlo pozitivnih poslovnih iskustava s prijasnjih
nastupa u Dubaiju koji su zapoceli 2017. godine, tvrtka
TIM ZIP je na ovogodiSnjem Gulfood Manufacturingu na-
stupila i peti put i u tri dana na svome atraktivhom izla-
gackom prostoru, povrsine 40 Cetvornih metara, ugostila
brojne posjetitelje, uglavnhom decision-makere iz brojnih
tvrtki proizvodaca, zastupnike poznatih i manje poznatih
brandova, potencijalne investitore u pekarske, slasticar-
ske i konditorske pogone i ostale subjekte u podrucju su-
vremenih tehnologija za prehrambenu industriju.

Kako su slatki i slani zalogaji, peceni na samome Standu,
postali uobicajena i od posjetitelja hvaljena praksa u pro-
motivnim aktivnostima tvrtke, tako su i ovom prigodom
zainteresirani za ponudu TIM ZIP-a ponudeni pomno bi-
ranim proizvodima tehnologa tvrtke kao Sto su pikantni
Zu-Zu, kakao croissanti, muffini, focaccia, kukuruzne i
ciabatte s maslinama, kukuruzne kiflice i kruhovi Zlatno
zrno, Heljda upoznaje raz i Peka. A bile su tu i KraSeve ba-
jadere.

Predsjednik Uprave Vladimir Buli¢ u razgovoru s potencijalnim
partnerima

Na ovogodiSnjem sajmu u Dubaiju izlagalo je oko 2 tisu-
Ce izlagaca, a posjetilo ga je 46 tisuca posjetitelja, i prvi
su dojmovi poslovodstva tvrtke, izvedeni temeljem ,0z-

:

Mirko $ram, direktor prodaje iz Sektora projektiranja i opreme biljnosti“ realiziranih razgovora, da ovaj izlagacki nastup
predstavlja tvrtku gostima ima potencijal izazvati daljnje kontakte s potencijalnim
BV T w - I [ investitorima u ovome dijelu svijeta. Uostalom, na ovome
pe e =il je istome mjestu, prije par godina TIM ZIP ostvario prvi

. : kontakt s partnerom s kojim upravo sada realizira najveci
projekt u svojoj povijesti.

U svakom slucaju, za konstatirati je da Turn-key sustav
realizacije projekata u pekarstvu i slasticarstvu, u kojemu
TIM ZIP ima golemo iskustvo, izaziva veliki interes poten-
cijalnih ulagaca, pogotovo u arapskome svijetu. Zato su

/ g svi izgledi da se s nekima od vas, postovani Citatelji, sret-
o ) o . nemo na Gulfood Manufacturingu u Dubaiju dogodine od
Dejan Mlinari¢, direktor Sektora projektiranja i opreme prezentira
moguénosti tvrtke 5.do 7. studenoga. &

=~ TIMZIPINFO |7



SEMINAR U VERONI

JESENSKI STRUCNI SEMINAR U ORGANIZACLJI
RICHEMONT KLUBA

Panettone, pandoro,
focaccia, piadina, ...

Hrvatski je Richemont klub, u suradnji s talijanskim i tvrtkom
Mondial Forni, od 13. do 15. listopada ove godine, u Veroni
organizirao edukaciju o proizvodnji tradicionalnih proizvoda u
modernom ruhu uvijek inspirativne Italije

E Richemont klub

TIMZIPiNFO |8

radicija strucnih seminara u
organizaciji Richemont kluba

Hrvatska nastavljena je realiza-
cijom jesenskog eventa. Ovoga puta
hrvatski klub je, u suradnji s talijan-
skim i tvrtkom Mondial Forni, od 13. do
15. listopada ove godine, organizirao
edukaciju o proizvodnji tradicionalnih
proizvoda u modernom ruhu uvijek
inspirativne Italije. Seminar s medu-
narodnim sudjelovanjem je odrZzan u
Veroni, u promotivnoj pekari Mondial
Fornija, jednoga od najvecih europskih
proizvodaca pekarskih pedi, s dugogo-
diSnjom tradicijom od 1948. godine,
Ciji proizvodni program cine strojevi za
obradu tijesta, fermentacijske komore,
Sokeri i retarder komore, konvekcijske
pedi, roto peci, etazne parne, cikloter-
micke i elektricne pedi, viseetazne tu-



SEMINAR U VERONI

nelske parne peci, automatske kontinuirane fermentacijske
komore i kompletne proizvodne linije.

Seminar je pohadalo 35 polaznika iz 11 tvrtki - Breadclub,
Ekos Cakes, Dubravica, Mlinar, NewMip Sisak, Noel Bre-
ad&Deli, Pekara Centar, Pekara Denis, Zagrebacke pekarne
Klara, TIM ZIP te obiteljska tvrtka Milivoja Rajci¢a koja je tek
u fazi osnivanja. Prakti¢nu proizvodnju vodila su trojica ta-
lijanskih majstora, ¢lanovi nacionalnoga Richemont kluba
- Luca Scarcella, Bruno Andreoletti i Alberto Boni. Kako ¢e
se pokazati, ova trojka stru¢njaka pruZila je sudionicima vri-
jedno stru¢no iskustvo koje ée zacijelo nadahnuti te proSiriti
njihove profesionalne horizonte.

Predstavljene su recepture i tehnoloski procesi tradicional-
nih talijanskih proizvoda kao sto su panettone, pandoro, fo-
caccia, grissini, pizza, piadina, pala romana i pasta dura, i svi
su, bas svi, izazvali nepodijeljeno odusevljenje seminarista,
a poglavito se to odnosi na prebogati i preukusni Cuveni ta-
lijanski panettone. Naravno, i nekoliko vrsta kruha bilo je u
programu.

Dakako, prigoda je iskoriStena i za turisticki obilazak Verone,
dragulja srednjovjekovne arhitekture i umjetnosti, grada s
najslavnijom ljubavnom pri¢om.

U nastavku donosimo kratke osvrte na seminar nekolicine

sudionika. ®

Rekli su o seminaru

BreadClub d.o.o0. Zagreb

Darko Kusi¢ i Andrija Pernar, suvlasnici

Organizacija radionice bila je odlicna i pohvalna
jednako kao i sami tretman od strane tvrtke Mondial
Forni. Majstori nisu nista prepustili slucaju; zanimljiv
fact je da je Andreoletti donio vakumiranu izvaganu
vodu za panettone. Svaki majstor ima svoj nacin rada
za panettone, a ovaj pristup nam je bio dosta nov i
izrada pandora. Inace, prvi susret s tim proizvodom i
jako zanimljiva izrada od 3 i viSe zamjesa.

Ekos Cakes d.o.0. Varazdin

Ana Ratkovi¢ Modifaj, voditeljica proizvodnje

Sve pohvale organizatorima i domadinima - od ideje
do realizacije seminara u Veroni.

Odlican izbor tema koje prate trendove u pekarstvu

i slasticarstvu. Vjerujem da je svatko od nas naucio
nesto novo i/ili prosirio svoje znanje, kako teoret-

sko tako i prakticno, sto ¢e nam svakako koristiti u
nasemu radu. Lijepo druZenje s kolegama iz branse,
razmjena iskustava i izazova s kojima se svakodnevno
susre¢emo u nasem radu. Svakako vrijedi ponoviti
ovakvo iskustvo.

owe 7

Ivana i Milivoj Rajci¢, Kastel Stari

vlasnici buduce pekare

Seminar u Veroni bio je jako dobro organiziran.
Putovanje je bilo ugodno, a vrijeme prakti¢nog rada i
izlaganja kombinirano tako da nije bilo praznog hoda.
Radionice su bile iznimno poucne. Sudionici su mogli
preko prakticnog rada ugodnih domadina steci nove
spoznaje, otkriti kvalitetne recepture, koje kasnije
mogu primijeniti u svom radu. Jako nam se svidjelo i
izlaganje o proizvodniji i upotrebi Mondial Forni peci.
lako smo pocetnici u ovom poslu, steCena znanja
samo su nas ucvrstila u naSem naumu bavljenja pe-
karskim zanatom.

TIMZIPiNFO |9
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SEMINAR U VERONI

MLINAR pekarska industrija d.o.o.

Ana Gajski, Ana Brodanac, Josip Jelini¢ i Luka Katic,
Mlinar tim

Edukacija u Veroni bila je iznad ocekivanja. Kolektiv sa-
stavljen od mladih, entuzijasticnih profesionalaca Zeljnih
ucenja dobio je to¢no ono §to mu treba, ¢ak i vise od toga.
Imali smo jedinstvenu priliku usvajati znanja i vjestine od
vrhunskih, talijanskih stru¢njaka iz podrucja pekarstva Sto
je povlastica koja se u karijeri pruZza rijetkima. Zahvalni smo
organizatorima jer su nam je pruZili i vjerujemo da ¢e se nje-
zine pozitivne posljedice brzo odraziti na profesionalnom
napretku svakoga od nas. Za osobne napretke i zadovolj-
stvo vec su nam posluZila nova poznanstva i prijateljstva
zbog kojih je Verona postala mjesto stvaranja uspomena za
cijeli Zivot.

Radosni i zahvalni, nadamo se novim znanjima, vjestinama,
putovanjimai prijateljstvima.

NewMip d.o.o0. Sisak

Josipa Busi, prehrambeni tehnolog

Povodom prisustva na Richemont seminaru u Veroni, imam
samo rijeci hvale. Seminar je bio jedno pozitivno iskustvo
koje je pruzalo bogatstvo znanja od strane talijanskih struc-
njaka, ali takoder i od medusobnih izmjenjivanja spoznaja s
ostalim sudionicima seminara. Organizacija seminara je bila
vrhunska, a pruZzena nam je prilika prosiriti znanje, pro-

bati talijansku kuhinju kao i vidjeti grad Veronu. Kao prvo
iskustvo pohadanja seminara, mogu reéi da je ostavilo jako
dobar dojam te se veselim sljede¢im seminarima od strane
Richemont kluba i tvrtke TIM ZIP.

Noel Bread&Deli Zagreb

Selest Ulrich Grgas i Domagoj Hadzi¢,
pastry & bakery chefs

Bilo nam je odli¢no: od ekipe i organizacije do vrsnih pekara
koji su svoje znanje nesebicno podijelili s nama! Puno smo
naucdili, bili ukljuceni u prakti¢ni dio posla te se uz sve to
dobro zabavili!

Zahvaljujemo Richemont klubu i tvrtki TIM ZIP na pozivu i
organizaciji, te stvaranju moguénosti za umreZavanje nas
pekara. Veselimo se sljede¢em ucenju i druZenju!

Pekara Denis, Mladenovac

Sara Idrizovi¢, direktorica proizvodnje

Kako posao kojim se bavimo zahtijeva konstantne inovacije
i poboljsanja, uvijek rado prisustvujemo seminarima koje
organiziraju TIM ZIP i Richemont klub. Luca, Bruno i Alberto
bili su sjajni mentori, a potrudili su se da nam prikazu i vise
nego Sto je programom predvideno. Brunin panettone je
najbolji panettone koji sam probala, a ciabattu i focacciu
¢emo uskoro uvrstiti u vlastiti asortiman. Sve u svemu, bio
je to edukativan i zabavan vikend u prelijepoj Veroni. Radu-
jemo se buducim seminarima.

Zagrebacke pekarne Klara

Ivana Gabri¢, voditeljica Odjela razvoja

Izvanredna organizacija putovanja u dobrom drustvu.
Edukacijski prostor tvrtke Mondial Forni vrlo je dobro kon-
cipiran Sto nam je omogucilo aktivno sudjelovanje u izradi
prezentiranih proizvoda. Predavaci su bili vrlo dinamicni i
predani. Dobra prilika da vidimo kao izgleda izrada proi-
zvoda poput prefinih panettonea, pandora, focaccia, pizza,
kruhova i baguetta s kiselim tijestima. lako su zanatski
majstori iz Italije s nama nesebicno podijelili tajne izrade
craft proizvoda, vjerujem kako ¢emo primjenu pronaciiu
industrijskom okruZju. Za kraj mogu samo redi...SALUTE!




PROMO

Prva u svijetu linija za
automatsko savijanje bureka/pita s e

T

PREMIJERA  INSANE
16.5.2024. na Danu otvorenih vrata tvrtke TIM ZIP u Beogradu UJ SOLUTIONS

© w

Karakteristike Izraduje se u vari- Broj redova jednak Prosjecan kapacitet
T jantama 1-4 redne je broju redova na je oko 250 kg/redu/
HERKULES lin je: proizvodnje liniji za burek/pite satu, a u pripremi je i
model kapaciteta 400
kg/redu/satu
J

(4} \
Zamjenjuje 5 do 12
radnika u smjeni,
ovisno o Sirini proi-
zvodne linije i veli€ini
proizvoda

Postavlja se iza linije
za burek/pite bilo
kojeg proizvodaca

J

Ugraden sistem
unutarnjeg pranja,
uz mogucénost pranja
mlazom vode tzv.
WashDown sistem

Mjeri se duZina
i masa svakoga
odreska

~N
Odlaganje proizvoda
pomocu transportnih
traka ili retrakcijsko-
ga odlagaca

Osim svih tradi-
cionalnih, mogucée
je proizvoditi i
posebne oblike

J
proizvoda
J
(7 )
Zvucni signal u slu- Podesavanja na kontrolnom panelu Proizvod moze biti
Caju odstupanja koji je jedan za sve redove punjen bilo kojim
tradicionalnim

nadjevom




INFO INTERVJU

RAZGOVOR S PORPEM SIPETICEM |
MILOSEM MILIVOJEVICEM, OSNIVACIMA
SRPSKE FIRME INSANE SOLUTIONS

Izazov i neocekivanost
konacnoga rjesenja

Mi se bavimo automatizacijom, dosad neautomatiziranih
procesa. Pocevsi od razvoja ideje, improvizacije ideje, pa
onda projektiranja kompletnog stroja, projektiranja elek-
tro ormara, montaze istih, programiranja i na kraju testira-
nja i pustanja u rad. Ostvarili smo kvalitetnu kooperaciju s
ozbiljnim firmama koje nam izraduju dijelove za strojeve.

TIMZIPiNFO[12 Z %

Porde Sipeti¢
(lijevo) i Milos
Milivojevic u svome
uredu u Cacku
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zadnja tri ovogodiSnja broja INFA raspi-
U sali smo se o HERKULESU, prvoj u svi-

jetu automatskoj liniji za savijanje bu-
reka/pita Ciji je prvi primjerak TIM ZIP prodao
somborskoj tvrtki Mara, a onda i o elegantno
rijeSenom izazovu guzvanja kora za kolace pri
odlaganju na traku pedi u pogonu varazdinsko-
ga Ekos Cakesa. U oba se slucaja, dakako, radi-
lo o dugogodisnjim partnerima - kupcima TIM
ZIP-a, o njegovom 30-godiSnjem ogromnom
iskustvu i poznavanju tehnologija u pekarskim
pogonima, ali i o, Sto nismo dovoljno ekspli-
cirali u prethodnim brojevima, isto tako ogro-
mnom znanju iz strojarstva i automatike dva
mlada diplomirana inZenjera strojarstva, osni-
vala poduze¢a INSANE SOLUTIONS iz Cacka.
Da pojednostavimo, TIM ZIP je, u dogovoru s
kupcima, postavio projektni zadatak, odnosno
ocekivane rezultate tehnoloskih rjesenja, a IN-
SANE SOLUTIONS je razvio projekt i uspjesno

-



realizirao, odnosno izradio, sofisticira-
ne strojeve.

U nepune dvije godine suradnja izmedu
ove dvije tvrtke rezultirala je impresiv-
nim i mo¢nim strojem - HERKULESOM
te jedinstvenim tehnoloskim rjeSenjem
u VaraZzdinu, ali i pocetkom prosinca
ove godine potpisanim Ugovorom o ek-
skluzivnom pravu zastupanja i prodaje.
Razloga na pretek za razgovor s osni-
vacima INSANE SOLUTIONSA, mladim
diplomiranim inZenjerima strojarstva
na pocetku tridesetih godina, MiloSem
Milivojevicem i Dordem Sipeti¢em
koji, kako kazu u Sektoru projektiranja
i opreme TIM ZIP-a, ,rade ¢uda“.

Milos je roden u Beogradu, gdje je po-
hadao srednju strojarsku $kolu, dok je
Porde zavrsio srednju tehnicku u rod-
nom Cacku. Obojica su upisali i diplo-
mirali na MaSinskom fakultetu u Beo-
gradu, nedugo zatim upisali i doktorski
studij koji im je ,trenutno zamrznut“
zbog obveza u poduzetnickom svijetu.

iNFO

P. Sipeti¢: Poceci naega zajednickog
rada vezani su za Laboratorij za Kiber-
netiku i Mehatronske Sisteme na Fa-
kultetu, gdje smo se poceli baviti proi-
zvodnjom ozbiljnih strojeva. Poceli smo
zajedno raditi i u jednoj firmi u Cacku,
CINI Invest. S obzirom da je Milos iz Be-
ograda i da je bilo naporno precesto
putovanje u Cacak, on je presao raditi
u drugu firmu, ENERteh, koja je u tom
trenutku vec radila projekt za Trgocen-
tar, gdje smo nas dvojica i ostvarili prvi
kontat s pekarskom industrijom.

M. Milivojevic: ENERteh dugo vremena
nije u Trgocentru uspijevao napraviti
dobro resenje za liniju za savijanje pita,
pa smo Dorde i ja ponudili svoju verziju
koju je narucitelj prihvatio, za dva, naj-

viSe tri mjeseca napravili smo zadovo-
ljavajuce rjeSenje, nakon cega je svaki
projekt u Trgocentru bio nas, usprkos
tome $to je Dorde bio samo vanjski
suradnik. Zanimljivo je naglasiti da od
upoznavanja u laboratoriju nas dvoji-
ca skoro sve projekte radimo zajedno
ili smo barem bili u nekoj medusobnoj
konzultaciji.

iNFO

M. Milivojevi¢: Tako je, stroj koji smo
napravili trebalo je joS razvijati, a budu-
¢i daje Trgocentar usko suradivao s TIM
ZIP-om i da se pohvalio novim strojem,
krenuli su i nasi prvi kontakti. Obzirom
da ENERteh nije mogao nastaviti poslo-
ve, Vlado Sucic je predlozio, a ENERteh
dao svoju suglasnost da nastavimo ra-
zvijati taj projekt.

. Sipetié: Svi smo bili svjesni da je to
funkcionalan prototip, a joS uvijek ne

industrijski stroj, sto nas je naravno
poticalo da zavrSimo stvari koje smo
zapoceli.

iNFO

P. Sipeti¢: Razmisljanje o otvaranju
firme je uvijek postojalo i uvijek smo
pricali o tome, ali kada dode do prijelo-
mnog trenutka, Covjek pocne sebi po-
stavljati pitanja. Morate shvatiti da smo
mi u tom trenutku radili u drugim fir-
mama na dobro placenim pozicijama.
Cisto radi razumijevanja, u tom trenut-
ku sam bio u top managementu firme
CINI Invest. Radedi u takvim firmama,

Na izloZzbenom prostoru TIM ZIP-a na IBA-i u Miinchenu
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Ugovor o ekskluzivnom pravu
zastupanjai prodaje

Tvrtke TIM ZIP i INSANE SOLUTIONS
potpisale su, u prvoj polovici prosinca,
Ugovor o ekskluzivnom pravu zastupanja
i prodaje. Po slovu ugovora INSANE
SOLUTIONS se kao proizvodac bavi
inovacijama, projektiranjem strojevai
automatizacijom procesa proizvodnje te
proizvodnjom strojeva i opreme razlicite
namjene, a TIM ZIP se kao zastupnik
bavi savjetovanjem u projektiranju,
posredovanjem u prodaji te prodajom
strojeva i opreme krajnjim kupcima

u podrucju pekarstva, slasticarstva i
konditorstva.

na visokim pozicijama, gdje je sustav poslovanja i organizaci-
je potpuno razvijen, shvatis da je potrebno veliko ulaganje, ne
mislim na financijsko, nego prije svega intelektualno i fizicko,
da bi se tako nesto ostvarilo. Zato sebi stalno postavljas pitanje
je li sada pravi trenutak za otvaranje vlastite firme ili treba biti
strpljivi prikupiti jos iskustva.

M. Milivojevié: Svaki ¢ovjek ima potrebu za dokazivanjem i po-
trebu da napravi nesto veliko i korisno za drustvo pa tako i mi.
Samo smo u jednom trenutku shvatili da smo mi zapravo bli-
zu toga cilja i da nas sputavanje sebe neopravdanim strahom
moZe samo zakoditi. Tada smo prestali sebi postavljati pitanja i
odlucili napraviti prvi korak.

iNFO INSANE SOLUTIONS je malo cudno ime!? Veliki
Websterov rijecnik engleskoga definira pridjev insane kao
»having or showing a very abnormal and very sick state of
mind“?

M. Milivojevic: MoZda u imenu ima i malo patologije. Uvijek je
kod nas postojala ta fraza ,nismo normalni“. U svakom sluca-
ju ime firme opisuje prije svega izazov i neocekivanost konac-
nog rieSenja. U smislu da i mi nekada nismo sigurni kako ideju
sprovesti u djelo.

P. Sipetié: Obzirom da uvijek kada udemo u razvoj nekog no-
vog projekta nailazimo na recenicu ,,pa vi stvarno niste normal-
ni“ izgleda da je naziv firme potpuno opravdan.

iNFO Kako je raditi u vlastitoj, odnosno za vlastitu firmu?
Je li bilo pomoci sa strane, potpore od drzave, fondova?

P. Sipetié: U trenutku otvaranja nae firme pravili smo liniju za
sortiranje i preradu voca. Zrtvovali smo dane i nodi, radili na-
porno i fizi¢ki i intelektualno, i zato je zadovoljstvo sada vecle,
kada vidimo da se sve isplatilo. Radni prostor nam je radionica
moga oca, nije bilo lako u pocecima firme, ali danas smo stabil-
ni, iz ove perspektive lakse je gledati na sve prethodno.

M. Milivojevié: Sto se potpora tige, bilo ih je, prije svega od na-
Sih porodica, u inicijalnim trenucima pomogla je tvrtka Panon-
ska INT,, iz segmenta vocarstva, s kojom i danas suradujemo,
ve¢ smo spomenuli povjerenje i potporu TIM ZIP-a, a Sto se dr-
Zave i fondova tice, jednostavno nismo nista traZili.

iNFO Za laike, kako mogu dva covjeka napraviti takvu
»mrcinu od stroja“ kakva je automatska linija za savijanje
pita/bureka?

Porde i Mjlos s celnicima
TIM ZIP-a Vladimirom
Bulicem i Vladom Suci¢em
uposlovnojiZgradi u Buzinu

P. Sipeti¢: Mi se bavimo automatizacijom dosad neautomati-
ziranih procesa. Pocevsi od razvoja ideje, improvizacije ideje,
pa onda projektiranja kompletnog stroja, projektiranja elektro
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ormara, montaZze istih, programiranja
i na kraju testiranja i pustanja u rad.
Ostvarili smo kvalitetnu kooperaciju s
ozbiljnim firmama koje nam izraduju di-
jelove za strojeve.

Sto se HERKULESA tice, naravno da
tada nismo poznavali gospodu iz Mare u
Somboru. S njima nas je spojio TIM ZIP.
Tada smo napravili prvo industrijsko
riesenje. Ono sto je bitno jest to da smo
uZivali nesvakidasnje povjerenje obje
strane. Mara je kupila tu automatsku
liniju ,,skoro na nevideno®, pri tome su
bili potpuno korektni prema nama, svje-
sni da nista ne ide preko noci, pokazavsi
veliko strpljenje prema nama, posebno
kada se radi o naSem, tada nedovolj-

Obzirom na munjeviti na-
predak tehnologije uopce,
na IBA-i smo zapazili da
nema toliko inovacija u pe-

karstvu i tu vidimo prostor
i za sebe. U nasem poslu
kljucni ce biti pojmovi au-
tomatizacija, inovacija, ali i
neka vrsta robotike.

nom, poznavanju tehnologije tijesta. To
se najvise odnosi na Aleksandra Vlaska-
lica iz Mare, naseg kolegu u struci.

M. Milivojevi¢: Kada se rade razvojni
projekti, 90 posto je nesto Sto je opiplji-
vo i donekle poznato, ali 10 posto finesa
je ono sto zadaje glavobolju. MoZemo
biti ponosni da smo uspjeli realizirati taj
projekt. Treba velikim slovima izraziti
zahvalnost porodici Vlaskali¢ $to su ima-
li razumijevanje za nas. Tek tamo smo
shvatili Cinjenicu razlicitosti istih proi-
zvoda u dva razli¢ita pogona, shvatili da
jedna firma svoj proizvod radi na jedan
nacin, a druga isti taj proizvod na drugi
nacin. Postali smo svjesni, tek kada je

Na IBA-iu
Miinchenu

s Biljanom
Radovi¢,
direktoricom TIM
ZIP-a Beograd

stroj pusten u proizvodniju, u $to smo se
upustili i Sto smo napravili.

iNFO Kako ste rijesili tehnoloski iza-
zov u pogonu varaZdinskog Ekos Ca-
kesa?

P. Sipetié: Tako da smo moj rodendan
proveli u radionici, ha, ha, i razvili posve
novi stroj za odlaganje kora za kolace na
traku tunelske peéi. Nakon Mare, Vlado
Suci¢ je uvidio da mi moZemo rijesiti
izazov i u Ekosu. U prvom razgovoru
nije nam htio reci koliki je rok, mi smo
analizirali, pokazali rjeSenje, a onda nas
je Vlado Sokirao rokom od mjesec dana.
Nasli smo se na dva mjeseca, bilo je jako
stresno, ali smo u tom roku i uspjeli, i to
iz prvog pokusaja, uz neke naknadne fi-
nese.

iNFO Prije mjesec dana s TIM ZIP-om
ste bili na najve¢em pekarskom sajmu
IBA u Miinchenu. Kakvi su vam dojmo-
vi? | u tom svjetlu, u kojim segmenti-
ma strojarstva sebe vidite u buduéno-
sti?

M. Milivojevic: Jako je dobro i korisno
na jednom mjestu vidjeti rjeSenja i shva-
titi gdje je naSe mjesto u tom svijetu,

koliko i kome mozemo parirati. No, ob-
zirom na munjeviti napredak tehnolo-
gije uopce, zapazili smo da nema toliko
inovacija u pekarstvu i tu vidimo prostor
i za sebe. U nasem poslu kljucni ¢e biti
pojmovi automatizacija, inovacija, ali
i neka vrsta robotike, to zaista volimo i
preferiramo. Uostalom, na doktorskom
studiju radili smo upravo u laboratoriju
koji se bavi robotikom.

iNFO Kako bi definirali dosadasnju
suradnju s TIM ZIP-om, pogotovo $to
ste ovih dana s njime potpisali Ugovor
o ekskluzivnom pravu zastupanja i
prodaje?

P. Sipeti¢: Kratko suradujemo, ali mi
sada znacajan obim nasSega posla vezu-
jemo za TIM ZIP. Samo po sebi, to puno
govori o prirodi nasega odnosa, o izu-
zetnom medusobnom povjerenju koje
nadilazi puki poslovni odnos. Bez lazne
skromnosti, mi smo najblaZe receno
vrlo dobri u poslu kojim se bavimo, a
TIM ZIP je upravo toliko dobar u svome.
Ima znacajne razlike, ugled koji TIM ZIP
uZiva u pekarstvu i slasti¢arstvu na ovim
prostorima je velik i zato u ugovorom
definiranoj suradniji vidimo veliku korist
zanasrazvoj.
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FINES

FINES - PECI NOVE GENERACIJE

Premium linija HTB i FIN-BAKE peci
Fines zna koliko je vazno imati pe¢ koja je _—_

jednostavna za koristenje dok istovremeno Upravljanje | Smart Control | Smart Control
nudi iznimno Sirok raspon postavki Sto Kapacitet limova (mm) 3% 600/400 3x600/400
je postignuto intuitivnim Smart control Razmak medu 85 85

.. - vodilicama (mm)
upravljanjem preko 7-incnog LCD zaslona

N .. . Mjere§xDxV(mm) 930 x 720 x 460 730 x 720 x 460
osjetljivog na dodir

Ubrizgavanje Ubrizgavanje

Sustav navlazivanja
vode

Snaga el. prikljucka

PRIPREMIO: 220-230V/ 1IN/
Sven Papista, mag. ing. agr. 50-60 Hz
Strucni suradnik u Sektoru Temperaturna

projektiranja i opreme regulacija

Masa (kg)

neracije. Medu konkurencijom i korisnicima Fines je

prepoznat kao predvodnik u istraZivanju i razvoju pedi
buduénosti. Zahvaljujudi inovativnim idejama i rjeSenjima,
Fines peci zadovoljavaju najviSe standarde i najzahtjevnijih
klijenata. Veliki izbor kombinacija peci zadovoljava sve za-
htjeve trZista, od najmanjih peéi za 3 lima pa sve do velikih
konvekcijskih peci za 10 limova.

Fines je jedan od vodecih proizvodaca peci nove ge-

Fines nudi novu premium liniju svojih HTB i FIN-BAKE peci.

HTB mini postaje FIN-BAKE mini te nam donosi novitete po
pitanju opcionalne ladice za navlaZivanje i skupljanje kon-
denzata. FIN-BAKE mini su najmanje pedi u Fines ponudi te
su napravljene za 3 lima. Idealne su peéi za prodajno mjesto
jer ne zauzimaju puno prostora dok kupci mogu vidjeti kako
se proizvodi peku. Fines razumije svoje klijente stoga zna ko-
liko je vazno imati pec koja je jednostavna za koristenje dok
istovremeno nudi iznimno Sirok raspon postavki sto je po-
stignuto intuitivnim Smart control upravljanjem preko 7-inc-
nog LCD zaslona osjetljivog na dodir. Centrifugalni sustav
za ubrizgavanje vode omogucuje savrSenu kvalitetu i sjajan
izgled proizvoda, dok se elektronski reguliranim motorom

*
P
—

Dupla vitrina SCH



FBM-60 antracit

HTB 5+10 inox

ventilatora i reverzibilnim okretanjem
omogucava optimalna kontrola i jed-
nakost pecenja svih proizvoda u pedi.
Osim toga, dvostrukom brzinom ven-
tilatora omogucuju se optimalni uvjeti
za pripremu najzahtjevnijih pekarskih
proizvoda.

Posljednja inovacija firme Fines je
grijana vitrina SCH koja predstavlja
najbolju opciju za pekare, trgovine,
supermarkete, kafi¢e. Naime, medu
funkcionalnostima koje nudi grijana
vitrina su sustav navlazivanja, tempe-
ratura do maksimalno 80°C, topla LED
svjetla, inovativni sustav ventilacije,
otvaranje s obje strane vitrine. Time
se omogucuje neometano punjenje vi-
trina sa strane zaposlenika, dok kupci
bez ikakvih problema dolaze do Zelje-
nih proizvoda. ®
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NOVOSTI U MIJESENJU | OPREMI ZA PRIPREMU TIJESTA

Diosnin Hygienic Design

PRIPREMILA:
Anamaria Dominko,
mag. ing. techn.
aliment.

Strucna suradnica u
Sektoru projektiranja i
opreme
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HYGIENIC DESIGN

IOSNA Dierks & Sohne GmbH
svjetski je poznati njemacki
proizvodac specijaliziran za

mijesenje tijesta, opremu za pripre-
mu tijesta i tehnologiju tijesta.

Mijesilica Wendel (serija WH) tvrtke
Diosna najnoviji je model serije Hy-
gienic Design - spoj ucinkovitosti, iz-
vrsne kvalitete proizvoda, sigurnosti

Wit T,

N ‘

i pouzdanosti. Mijesilica je konstrui-
rana sukladno smjernicama Europ-
ske udruge za higijensko inZenjer-
stvo i dizajn.

Otvorena konstrukcija mijesilice sa
zaobljenim profilima od nehrdaju-
Ceg Celika u potpunosti je periva i
otporna na koroziju, ¢ime se omo-
gucuje brze i temeljitije CiS¢enje te
sprecavanje kontaminacije proizvo-
da. Svi pomicni dijelovi mijesilice su
elektri¢ni, odnosno bez hidraulike.
Nakon praznjenja mijesilice po zavr-
Setku ciklusa mijeSenja, alat i lonac
ostaju Cisti zbog cega je jednostav-
nije prije¢i na novi zamjes drugacije
recepture.

Moguca je izvedba s ispustom tije-
sta u pomicni lonac (model WHA) ili
iz fiksnog lonca s podnim ispustom
(model WHE) na kolica od nehrda-
juceg Celika ili na transportnu traku
bez podizanja ili prevrtanja. Visina
kompletnog sustava moze se prila-
goditi specificnim potrebama ostat-
ka linije. Mogudi kapacitet mijesilice
je 240,400 ili 600 kg tijesta.



AGV Vozila

Automatizirana vozila (AGV) joS su jedna od inovacija tvrtke Diosna kao
zanimljiva pomoc pri klasicnoj izradi i odmaranju tijesta. AGV posude
za mijesanje, ukljucujuci i nosac, krecu se brzo i pouzdano u fiksnom
rasporedu. U tu svrhu, koncept sobe je prilagoden kupcu. Pod uvjetom
da je odabran ispravan dizajn, automatizirani i ucinkoviti sustavi za
izradu i odmaranje tijesta kao Sto je ovaj pruzit ¢e dugogodisSnju uslugu.

DIOSNA nudi dva razlicita AGV rjesenja:

v' AGV s funkcijom niskog podizanja lonca od nehrdajuceg Celika ili
Prednost izrade zamjesa u mijesilici spremnika za odlaganje tijesta na razini tla te dostava na mjesto
tipa Wendel je Sto se tijesto mijesi iz- obrade.

medu dva suprotno rotirajuca wen- v AGV s funkcijom visokog podizanja lonca od nehrdajuéeg Celika ili

spremnika za odlaganje tijesta vodoravno i okomito. To omogucuje
skladistenje posuda na viSe razina na policama cime se koristi znatno
manje prostora za odmor tijesta.

del alata uz minimalno zagrijavanje
¢ime se omogucuje vrlo ucinkovi-
to mijeSenje i uz Sto manji utrosak
energije. Tijesto se pomodu ovog

alata "savija", a ne "rasteze", ¢ime Pomocu pokretnog vozila jednostavnije je preuzimanje komponenti i

se postiZe savrSeno razvijanje u naj- dostava do dozirnog mjesta.

kra¢em moguéem vremenu. B
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7. SVECANA SJEDNICA ZAKLADE IVAN BULIC

Sest godina od utemeljenja
i sedma generacija izvrsnika

|[pa

Zaklada Ivan Buli¢ je, u Sest
godina od utemeljenja, osi-
gurala 114 studentskih i 23
ucenicke stipendije, 8 prizna-
nja za zavrsni rad, 9 nagrada
za diplomski rad, 8 nagrada
za doktorat, 3 za Zivotno dje-
lo, 5 potpora osnovnim Sko-
lama, 12 potpora srednjim
Skolama, te drugih potpora
u ukupnom iznosu vecem od
386.000 eura

TIM ZIPiNFO | 20

LEEE  JREN

ao i prethodnih sedam go-
Kdina, studentskom himnom

Gaudeamus igitur, u izvedbi
Sandre Bagaric i Darka Domitrovica,
zapocela je 7. Svecana sjednica Za-
klade lvan Buli¢, odrZzana 5. prosinca
ove godine u Dvorani Blagoje Bersa
Muzicke akademije Sveucilista u
Zagrebu. Dvoipolsatno dogadanje
bilo je kruna ovogodisnjih aktivnosti
Zaklade u realizaciji svoga primar-
nog cilja, podupiranja obrazovanja i
usavrsavanja mladih ljudi, osobito u
podrucju biotehnologije i prehram-

tukne radosti

bene tehnologije u pekarstvu, slasti-
Carstvu i konditorstvu.

Na svecanosti su urucene potpo-
re, stipendije, priznanja i nagrade
onima kojima je zajednicki nazivnik
sizvrsnost®, U uvodnome obracanju
gotovo tri stotine uzvanika, uceni-
ka, studenata, ponosnih roditelja

i prijatelja, clanova akademske
zajednice, zakladnika, podupirate-
lja, donatora i simpatizera Zaklade,
voditelj dogadanja i tajnik Zaklade
Zeljko Rupié naglasio je da je Za-
klada Ivan Buli¢ prije sedam godina




skromno zakoracila u svijet izvrsno-
sti pa danas sebi dozvoljava djeli¢ te
izvrsnosti smatrati i svojim.

U ovom slucaju izvrsnost je definira-
na prije svega podatkom da, prema
tzv. Sangajskoj listi, zagrebacko sve-
uciliste ,,najbolje stoji“ u podrucju
istrazivanja mora i oceanografiji, po
c¢emu se nalazi na 44. mjestu u svije-
tu, a Zagreb je izvrstan i u podrucju
prehrambene tehnologije, rangiran
jeod 101. do 150. mjesta medu vise
od 30 tisuca sveuciliSta u svijetu. To
je plod velikoga rada i znanstveno-
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ga outputa znanstvenika s Prehram-
beno-biotehnoloskog fakulteta
ovoga Sveucilista koji je i jedan od
utemeljitelja Zaklade Ivan Bulic.

Zaklada Ivan Buli¢ je, u Sest go-
dina od utemeljenja, ukljucivsi i
tekuéu akademsku godinu, osigu-
rala 114 studentskih i 23 ucenicke
stipendije, 8 priznanja za zavrsni
rad, 9 nagrada za diplomski rad, 8
nagrada za doktorat, 3 za Zivotno
djelo, 5 potpora osnovnim Skolama,
12 potpora srednjim skolama, a
pruzila je potporu i nezanemarivom
broju drugih plemenitih, humanih

i drustveno korisnih programai
projekata Sire drustvene zajednice u
ukupnom iznosu ve¢em od 386.000
eura. To je prosjecno gotovo 65.000
eura godiSnje. Ove brojke ne bi bile
ni priblizno dostizne bez pomodi i
potpore ugovornih podupiratelja,
podupiratelja pravnih i fizickih oso-
ba, te donatora i simpatizera. A njih
je 35 tvrtki iz nase zemlje, iz regije i
Europe, kao i 94 fizicke osobe.

Na pocetku Svecane sjednice nazoc-
nima se obratio upravitelj Zaklade
Vladimir Buli¢ koji je svima zazelio
dobrodoslicu na, kako je rekao,

dan tuzne radosti, na dan dobrote,

i zahvalio za moralnu i financijsku
potporu nastojanjima Zaklade da
podrzava izvrsnost i rezultate rada
najboljih, u spomen na prerano
otiSloga Ivana Buliéa.

Sve potpore, stipendije, priznanja i
nagrade urucili su ¢lanovi Zaklad-
ne uprave, Stru¢nog povjerenstva
Zaklade i ugovornih podupiratelja.
Ove godine Zaklada daje potporu
»Farmici®, udruzi za dobrobit i za-
Stitu pasa, macaka i ostalih Zivotinja
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Stipendije u iznosu

2.000 EUR za studijsku
godinu urucene su
najboljim studentima
Prehrambeno-
biotehnoloskoga fakulteta
u Zagrebu:

\;"-

2 e

3?9“9‘&
e
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Stipendiju za drugu, odnosno trecu godinu prijediplomskog stu-
dija dobili su Ida Kralik, Mare Jerkovic¢, Maja Sigur, Lucija Juros,
Ivan Kuruc, Nadia Bajri¢, Ena Habus, Amalija Danjek i Mislav Kos

Stipendiju za prvu, odnosno drugu godinu diplomskog studija do-
bili su Roko Rogosi¢, Ema Slunjski, Kristina Macinkovi¢, Emanu-
ela Krpan, lva Madari¢, Dominik Matijevi¢, Filip Jugovié¢, Monika
Dilber, Jadranka Kralj, Petra Tuksar, Ena Marinic, Sara Gabelic,
Nicole Madunic i Petra Roksandi¢

Priznanje za najbolji zavrsni rad, uz potporu od 400 EUR, primi-

le su studentice Magdalena Buni¢ za rad s naslovom ,,Primjena
ekstrakta trave ive (Teucrium montanum) u razvoju formulacija
gumenih bombona razlic¢itog udjela Secera“, kao i Matea Gacic za
rad s naslovom ,,Utjecaj dodatka prosa, rogaca te kiselog tijesta na
starenje bezglutenskog kruha*

Nagradu za najbolji diplomski rad, uz potporu od 700 EUR, zasluZi-
le su Martina Novak za rad s naslovom ,,Svojstva kvalitete pogace
s dodatkom jecmenog ili zobenog brasna prethodno obradenog
pulsirajuéim elektri¢nim poljem* i Ivana Zepi¢ za rad s naslovom
»Formuliranje inkapsuliranih dozirnih sustava ekstrakta dobricice
(Glechoma hederacea)

Godisnja nagrada Ivan Buli¢ za najbolji doktorski rad, uz potporu
od 1.000 EUR, urucena je Karli Hanousek Cica za rad s naslovom
»Fitokemijski profil, funkcionalna svojstva i fizikalno-kemijski

parametri tradicionalne istarske travarice biske*

Luka Bulic je govorio Arsenovu
Ne daj se Ines

u Nasicama, u iznosu od 2.224,23
EUR, zagrebackoj Osnovnoj Skoli
»Frana Galovi¢a“ potporu u iznosu
od 1.500 EUR, te Poljoprivredno
prehrambenoj Skoli u PoZegi pot-
poru u iznosu od 3.000 EUR.

Stipendije Zaklade vrijedne 1.500
EUR za godinu zasluZili su ucenici
srednjih Skola iz podrucja prehram-
bene industrije Aleksandra Velisav-
ljevic i Chiara Bicanic iz Vinkovaca,
Emanuel Marcina iz Zadra, Ivana
Kovacevi¢ iz PoZege, Marija Gnjec
iz Kastel Stafili¢a i Valentin Mandié
iz Knina.

Kao i svake prosinacke svecanosti

| Ponosni roditelji s kéeri
stipendisticom
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Zaklade o Ivanu Buli¢u, Covjeku koji je Zakladi dao ime,
Za uspomenu

pricali su njegovi prijatelji. Ovom prigodom njegovu do- }
brotu, ljubav i radost koje je Sirio i darivao cijeloga svog -
kratkog Zivota svjedocile su prijateljice iz mladosti lva _—
KolosS i Maja BeSevi¢ Vlajo.

U ime svih dobitnika stipendija, priznanja, nagrada i
potpora Zaklade Ivan Buli¢ zahvalili su studenti Petra
Roksandic¢ i Roko Rogosi¢, a potom je govorila i dekani-
ca PBF-a, predsjednica Strucnog povjerenstva Zaklade i
¢lanica Zakladne uprave, prof. dr. sc. Branka Levaj.

Zaklada Ivan Buli¢ u svojih je Sest godina dodijelila dvije
svoje najvise nagrade. Nagradu za Zivotno djelu dobili su
ranije dipl. ing. Franjo Klari¢ i prof. dr. sc. Zaneta Ugar¢ic,
aove je godine nagrada posthumno dodijeljena dipl.
ing. Ivanu Paracu koji je svojim tridesetogodiSnjim ra-
dom i aktivnostima u svim sferama pekarsko slasticarske

profesije ostavio neizbrisiv trag i dao nemijerljiv doprinos [
razvoju i unapredenju struke. U ime obitelji Nagradu

za zivotno djelo Zaklade Ivan Buli¢ preuzeo je najbolji

prijatelj i partner, suosnivac i suvlasnik tvrtke PAN PEK,

Vinko Cila$, a Nagradu je urucio dugogodisnji suradnik i

prijatelj Ivana Paraca, upravitelj Zaklade, Vladimir Buli¢.

U glazbeno-scenskom dijelu programa 7. Svecane sjed-
nice Zaklade Ivan Buli¢ sudjelovali su prijatelji Zaklade
Sandra Bagari¢ i Darko Domitrovic, Lea Dekleva, Luka
Buli¢, Lana Lucija Horvati¢, Nika Buli¢ i Niko Pesut,
Nika DoSen, Andrej HanZek i Lucija i Luka Striga. B

[/ 7]
Slatki buketi Kraga za,,band/ e Nika Buli¢ i Niko Pesut
Zaklade i} k2

b A
|1 |ty .
4
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SVECANA
SJEDNICA

Pozdravni govor upravitelja Zaklade, ) _I
SN o7 Covjece pazi
Vladimira Bulica da ne ide$ malen ispod

zvijezda!

Pusti da cijelog tebe
o ro o m Prode blaga svjetlost zvijezda!

Da ni za ¢im ne Zalis
kad se budes zadnjim

slavimo izvrsnost

rastajao od zvijezda!

Na svom koncu, mjesto u prah

o
irezultaterada | “remo
o ® e i ] y
Mudra i vje¢na poruka i opomena naseg
n a O I velikog, jednog od najvecih hrvatskih
pjesnika, Antuna Branka Simica.

Na ljudima je da ju Cuju ili precuju, da ju
prihvate ili zanemare.

TIMZIPINFO |24 7 %
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Dame i gospodo.

Dragi ucenici i studenti, drage majke i
ocevi, dragi magistri i doktori nauka, dra-
gi ucitelji i profesori, poStovana dekanice
Prehrambeno-biotehnoloskog fakulteta
u Zagrebu.

Postovani pekari, slasticari i konditori.
Cijenjeni vlasnici i direktori domacih i
stranih prehrambenih i ostalih tvrtki.

UvaZeni podupiratelji i simpatizeri Zakla-
de Ivan Buli¢.

Dragi ¢lanovi Stru¢nog povjerenstvai Za-
kladne uprave Zaklade Ivan Buli¢.

Draga rodbino i prijatelji.

Dragi moji nezamjenjivi glazbenici i po-
ete.

Dragi dobiri ljudi.

Ljudi koji se ne trebaju bojati da hodaju
maleni ispod zvijezda.

Ljudi koji na svojim celima upravo zbog
svojih djela mogu i trebaju nositi sav sjaj
zvijezda.

Jer dobrota i plemenitost je ono Sto vas
krasi i na Sto se ima pravo biti ponosan.

Dobrodosli, dobri ljudi, na dan tuzne
radosti, na dan Dobrote, dobrodosli na
sedmu Svecanu sjednicu Zaklade Ivan
Buli¢ i hvala vam Sto vasim dolaskom,
vasim prisustvom, vasom moralnom po-
drskom i vasom financijskom potporom
podrzZavate nasa nastojanja i nas put lju-
bavi i Dobrote, dan kada svi mi prisutni u
spomen na naseg sina Ivana i po uzoru
na njegova zivotna nacela i na njegov
odnos prema covjeku, znanju i Zivotu,
najuzvisenijom i univerzalnom ljudskom
vrlinom i etickom kategorijom, Dobro-
tom, slavimo izvrsnost i rezultate rada
najboljih medu nama, slavimo njihovu
Dobrotu i nastojimo najboljima, izvrsni-
ma, posebnim ucenicima i studentima,
zastitnicima Zivotinja, Skolama i njiho-
vim projektima, svima onima koji su oko

nas, a zavrijedili su i trebaju nasu podrs-
ku i potporu, odati priznanje za njihovu
Dobrotu.

Vasa je Dobrota, dragi izvrsnici, vas rad i
marljivost i upornost i strpljivost i posto-
vanje prema roditeljima i profesorima,
vasa Dobrota je i ljubav prema znanju,
vasa Dobrota je upornost i nepokoleblji-
vost za stvaranje boljega svijeta, vasa Do-
brota se Cita i Cuti u svakoj vasoj izvrsnoj
ocjeni, vaSemu radu, vasoj samozatajno-
sti, vasoj spoznaji i snazi da u Zivotu osim
slavlja uspjeha treba nauciti uciti iz neu-
spjeha, vasoj znatiZelji i potrazi i borbi za
boljim, liepsim i pravednijim svijetom u
kojem Zivimo.

Dobrota je i briga i njihova empatija za
svijet oko sebe, za one potrebite i za one
nemocne bilo koje ljudske ili Zivotinjske
vrste.

A Dobrota je i u roditeljima, vama koji
svojom vjerom i ljubavlju, svojim isku-
stvom i brigom njihov put Cinite sigurni-
jim i uspjegnijim. Cinite da se ne osjecaju
sami.

Dobrota je i zivot i rad nasih uciteljai pro-
fesora spremnih biti uvijek prisutni izvor
godinama stjecanih iskustava i znanja i
podijeliti ih s njima, ucenicima i studen-
tima, u korist njihove buduénosti i profe-
sionalnog rasta.

Zato smo danas tu dragi laureati, dragi
profesori, dragi roditelji i dragi zakladni-
ci, podupiratelji, simpatizeri i svi oni koji
svake godine vaSim potporama pomaze-
te u dodjelama stipendija i nagrada.

Zato jer njihova Dobrota trazi i nasu Do-
brotu.

Dobrotu kojom, dragi laureati, priznaje-
mo i javno objavljujemo vasu izvrsnost,
kojom odajemo postovanje vasem radu
i rezultatima rada, dobrotu kojom vam
nastojimo biti podrSka u onim trenutci-
ma kada je teSko, kada treba pobijediti

sebe i svoje slabosti, u vremenima kada
bi bilo lakse pokleknuti i odustati umje-
sto uzdignuti se i nastaviti dalje.

Dobrotom vam cestitamo, dobrotom
krasimo vaSa ponosna cela, dobrotom
vam jam¢imo da na svom putu pre-
ma perfekciji i izvrsnosti nikada necete
biti sami. Da svijet nasusno i Zivotno tu
perfekciju treba. Da bez nje buducnosti
nema. Da ste vi buducnost nasa jedina.

Jos jedan velikan hrvatske poezije, Josip
Bepo Pupacic rece:

Rasut ¢u sebe u srca mnoga,

i Zivjeti u bezbroj Zivota,

da od sadashjeg mracnoga mene
ostane samo ljepota.

Darujmo, dame i gospodo, u sje¢anje na
Ivana, i raspimo Dobrotu ovoj mladosti
oko nas koji su ju radom i Zivotom zavri-
jedilii Zivimo u bezbroj Zivota onih s koji-
ma ju podijelismo.

Slicno kaoi nas Ivan, i oba, ova dva, nasa
ponajbolja pjesnika, Antun Branko Simi¢
i Josip Bepo Pupacic, prerano su, u ra-
noj mladosti napustili ovaj nas svijet, ali
nam pokazase da jednom kad usnes i ne
zaborave te, Zivot nisi tek samo proZivio.

Zivio si, pa makar i tako kratko, kratko
kao Antun Branko Simi¢, kratko kao Jo-
sip Bepo Pupaci¢, prekratko kao Ivan
Buli¢ i ostavio sjajan i neizbrisiv trag do
zvijezda, do neba.

Tamo gdje lete avioni.

Zivimo, dame i gospodo, jo$ mnoge go-
dine kroz ovu Zakladu nemali ispod zvi-
jezda i Dobrotom zajedno mijenjajmo i
dalje ovaj nas svijet na bolje.

Hvala vam na tome svima i sretno nam
bilo na tom putu Dobrote.

UZivajte danas u ljepoti ljubavi i dobrote,
postovanju i ponosu, tuzi i radosti koji
vladaju ovim prostoromii ljudima.

Zivjeli. m
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Postovani i dragi svi.

Drago mi je da smo se okupili u ovako
velikom broju, u ovoj lijepoj dvorani,
povodom ove prekrasne svecanosti. Su-
djelovati u ovom dogadaju, velika je cast
i zadovoljstvo.

Biti dio ovog velianstvenog zbivanja, sve
i danema niceg drugog, jest ono radi cega
mi je drago da obavljam ovu funkciju jer
zahvaljujudi njoj sam sada tu s vama.

Pocas¢ena sam i sretna zbog toga.

U ime Prehrambeno-biotehnoloskog fa-
kulteta u Zagrebu, u ime svih profesora
i svih uposlenika i u svoje osobno ime,
zahvaljujem vam na tome $to i kako to
Cinite.

Zahvaljujem i Cestitam i studentima i za-
kladnicima, kao i profesorima i podupi-
rateljima ovih lijepih i humanih, toplih i
ljudskih djela.

Uzivam gledati istinsku radost koja se
iSCitava s lica svih dobitnika, ali rekla bih
josivisess lica davatelja stipendija, nagra-
dai priznanja na Celu s obitelji Bulic.
Prema onom biblijskom ,,BlaZenije je da-
vati nego primati.

| vistinu jest.

Osobno sam se puno puta u to uvjerila.

Svima nam je tesko u srcu kad znamo
kako je sve pocelo.

Ali lik i djelo tog prekrasnog mladica, cije
ime nosi Zaklada i kojeg nisam imala sre-
¢u osobno upoznati, rekla bih da su da-
nas ovdje u svima nama itekako prisutni.

TIM ZIPiNFO | 26

Zahvala dekanice Prehrambeno-

biotehnoloskoga fakulteta,
prof. dr. sc. Branke Levaj

Blazenije je davati
nego primati

Kao Sto su prisutni i u prekrasnoj knjizici
o Zakladi koju mi je gospodin Buli¢ po-
klonio prilikom naseg prvog susreta.
Citajuéi tu nadahnjujuéu knijiZicu, iz koje
jednakom snagom izviru i bol i tuga, i
radost i CeZnja za dijeljenjem dobrote,
i zahvalnost dobitnika, ispunili su me i
preplavili brojni osjecaji.

S jedne strane radost sto postoje roditelji
kao Sto suto Mamai Tata Buli¢, koji su po-
digli u svemu tako divnog i uzornog sina,
zatim Zalost zbog tako iznenadnog gubit-
ka i duboka bol jer fizicki nije vise s nama,
a s druge strane zahvalnost zbog odluke
da se krene na put nesebicnog davanja,
gdje je nutarnja potreba za darivanjem
izabrala upravo nase uspjesne studente.

Ova teska, ali inspirativna Zivotna pric¢a
i Ivanova osobnost nadahnuli su, vje-
rujem, i sve ove mlade ljude, dobitnike
stipendija, nagrada i priznanja, da se
svojom predanoséu, nepokolebljivoscu,
poZrtvovnoséu i ambicijama bore da
preskoce ljestvicu koju su si sami podigli,
jednostavno da se svojim radom bore za
svoj napredak i uspjeh.

Nije to lako, ali €ini se da su svi oni shvatili
da se vrijedi potruditi bez obzira na Zivot-
ne okolnosti u kojima su se nasli.

Jednom kad su ga pitali za savjet kako
odgajati djecu da budu sretna, jedan je
zagrebacki psihijatar rekao: zaboravite
na srecu, djecu treba odgajati da budu
snazna da ih ne slomi najmanja potes-
koca u Zivotu i, uz to, da znaju donositi
ispravne odluke.

Ajakazem - onda e sigurno i sre¢a doci.

Rekla bih da je takav bio i Zivotni put i
moto gospode i gospodina Buli¢a koji su
sve to svojim Zivotom dokazali.

Zaista se moZzemo samo diviti odlukama
koje su u Zivotu donosili, izmedu ostalog i
odluku da osnuju ovu Zakladu u trenutku
kad im je, vjerujem, bilo najteze u Zivotu.
Cini se da je i sve vas studente netko isto
jako dobro odgojio jer tijekom svog Zivo-
ta ne posustajete kod svake prepreke i da
ste do sada znali donositi prave odluke
jer vidi se da ste na ljestvicu svojih prio-
riteta tijekom studentskog Zivota odlucili
staviti ucenje.

Upravo ta odluka, uz naravno puno uce-
nja, vas je dovela do ove nagrade i ovog
trenutka srece.

Sigurna sam da Cete svi vi nagradeni to
zauvijek zapamtiti.

[ vierujem da Cete i iz sje¢anja na danasnji
dan crpiti snagu za buduce bitke i odluke
koje vas tek Cekaju.

Nemojte nikad zaboraviti na vrijednosti
koje su vas do ovog Casa dovele i koje su
bile i Zivotni moto dobrog i znatiZeljnog
djecaka, vrijednoga mladi¢a, mudroga
Covjeka, Ivana Bulica.

Iskrene Cestitke i svako dobro svim dobit-
nicima!

Iskrena zahvalnost obitelji Buli¢, Zakladi i
svima koji su sve ovo omogucili!

Sretno svimal

Zivjeli! m
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Nagradu Zaklade'lvan

Buli¢ za Zivotno djélo

Ivanu Paracu preuzeo je
najbolji prijatelji par'ﬁfélr,
suosnivac.isuviasnik
tvrtkePAN PEK, Vinko

¢ Cilas, a Nagradu je urucio
dugogodisnji suradnik

i prijatelj, upravitelj
Zaklade Vladimir Buli¢

Nagrada za zivotno djelo lvanu Paracu

Pionir suvremenoga
pristupa pekarstvu

Zaklada Ivan Buli¢ u svojih
je sedam godina dodijelila
dvije svoje najvise nagrade.
Nagradu za Zivotno djelo
dobili su dipl. ing. Franjo
Klari¢ i prof. dr. sc. Zaneta
Ugarcic.

diplomirani inZenjer Ivan Paraé
Abiojejedan od utemeljitelja,

vlasnika i direktora poznate
zagrebacke pekarnice PAN PEK, tvrtke

renomiranoga imena u pekarskoj profe-
siji Hrvatske.

Roden je 1964. godine, osnovnu i
srednju skolu pohadao je u Zagrebu, a
na Kemijskom fakultetu Sveucilista u
Zagrebu 1992. godine stekao je zvanje
diplomiranog inZenjera kemije.

Radio je u INA OKI-ju, 1991. bio u Zboru
narodne garde, a 1992. zajedno s par-
tnerima i osniva PAN PEK koji e se u
kratkom vremenu prometnuti u jedno
od najvedih pekarskih poduzeca u nas.

Za lvana i partnere kao i tvrtku PAN PEK
znalo se reci da su bili pioniri ,smrznute
pekarske proizvodnje“ i suvremenog
pristupa pekarstvu u nasoj zemlji, a to
e potvrditi i bolji poznavatelji pekarske
scene, kao Sto e potvrditiida je Ivan
Parac bio jedan od pionira suvremene
pekarske proizvodnje uopce u Hrvat-
skoj. Aktivno je i nesebic¢no danonoc¢no
sudjelovao u svim bitnim zbivanjima

za struku. Godine 2002. bio je jedan od
inicijatora osnivanja pekarske udruge
Richemont klub Hrvatska, nekoliko puta
njezin predsjednik i dugo godina ¢lan
njezinoga Predsjednistva.

Svojim radom i zalaganjem u Riche-
mont klubu Hrvatska i Medunarodnom
Richemont klubu, putujuci po svijetu i
obilazeci najpoznatije pekare Europe

i svijeta, skupljao je znanja i iskustva
ponajboljih ljudi iz struke i primjenji-
vao ih u svojoj tvrtki, ali i u njezinom
okruzenju.

Trideset godina bio je jedan od znacaj-
nijih predvodnika profesije u borbi za
bolji polozaj pekarstva i slasticarstva u
drustvu, za kvalitetnije proizvode i za
suvremenu tehnologiju u profesiji.

Kao dobar prijatelj i Ivana i obitelji
Buli¢, od samih pocetaka djelovanja
Zaklade Ivan Buli¢ bio je podupiratelj
Zaklade, a kao veliki, priznati i uspjesni
struénjak iz realne proizvodnje, bio je

i ¢lan Stru¢nog povjerenstva Zaklade
Ivan Buli¢.

U nodi, 20. svibnja ove godine Ivan Pa-
ra¢ nenadano je tragi¢no preminuo.

Svojim tridesetogodiSnjim radom i
aktivnostima u svim sferama pekar-
sko-slasticarske profesije Ivan Parac je
ostavio neizbrisiv trag i dao nemijerljiv
doprinos razvoju i unapredenju struke
pa je sasvim razvidan razlog da mu
Zakladna uprava posthumno dodijeli
trecu po redu Nagradu za Zivotno djelo
Zaklade lvan Buli¢. =
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7. SVECANA SJEDNICA ZAKLADE IVAN BULIC

Dobitnici i urucitelji potpora,
stipendija, priznanja i nagrada

) "umni il

\

Ucenica Aleksandra Velisavljevi¢ i Andrija
Pernar, suvlasnik zagrebackoga BreadCluba

3

Silvana Svetli¢i¢, ravnateljica zagrebacke 08 ,,Frana Galovi¢a“ i Marija Mr3o
Raji¢, ravnateljica Poljoprivredne Skole u Pozegi (u sredini) i urucitelji potpora
Iva Kolog iz Kluba Ivanovih prijatelja sa sinom i Ratko Vlajo, predsjednik Kluba
Ivanovih prijatelja i direktor tvrtke Sve pet

Ucenica Ivana Kovacevi¢ i Sasa Kolaric,
direktor tvrtke DATA BAK

Ucenik Emanuel Marcina i Zrinka Zajec, Ucenica Chiara Bicanic i Darko Kusic, Ucenica Marija Gnjec i Josip Vojvoda,
suvlasnica zagrebackoga BreadCluba suvlasnik zagrebackoga BreadCluba direktor varazdinskoga Ekos Holdinga




Ucenik Valentin Mandi¢ i Jan Rezac,
direktor tvrtke Pekass u Pragu, u Ceskoj

Studentica Ida Kralik i Zoran Simuni¢,
direktor tvrtke Nase klasje

Studentica Mare Jerkovic i Zeljko Mikelec,
direktor Pekare Dubravica

7. SVECANA SJEDNICA ZAKLADE IVAN BULIC

Studentica Maja Sigur i Petar Thiir,
generalni direktor ZP Klara

Studentica Lucija Juros i Markus Kagerer,
direktor austrijskog Diamanta

Student Ivan Kuruc i Natalija Sosa,
direktorica varazdinskoga Ekos Cakesa

e
Studentica Nadia Bajric i Slavko Ledic, ¢lan
Uprave splitske tvrtke Tommy

Studentica Ena Habus i Nino Varga,
predsjednik Uprave Cakoveckih mlinova

Studentica Amalija Danjek i Damir Buli¢,
¢lan Uprave Krasa
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Student Mislav Kos i Marica Vidakovi¢, Studentica Kristina Macinkovi¢ i Anita Marko- Student Dominik Matijevic i Hrvoje Vojvoda,
predsjednica Uprave tvrtke Tomo Varga ta-Striga, predsjednica Uprave Erste Carda vlasnik varaZdinskoga Ekos Holdinga

Student Roko Rogosic i Sandra Vojkovic, Studentica Emanuela Krpan i Vlado Sucic, Student Filip Jugovic i Josip Plodinec sin,
predsjednica Uprave tvrtke Pan Pek izvrs$ni direktor tvrtke Tim Zip suvlasnik Grupe Plodinec

Sudentica Ema Slunjski i Altan Coskun, Studentica Iva Madaric i Allen Halamic, Studentica Monika Dilber i Vinko Cilas,
direktor prodaje Svicarske tvrtke Rondo predsjednik Uprave Krasa vlasnik tvrtke Tim Nekretnine
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Studentica Jadranka Kralj i Nevena Pivac iz
obitelji Pivac, vecinskoga vlasnika Krasa

Studentica Petra Tuksar i prof. dr. sc.
Dubravka Novotni s PBF-a

Studentica Ena Marinic i dr. sc. Marija Caric,
clanica Strucnoga povjerenstva Zaklade

7. SVECANA SJEDNICA ZAKLADE IVAN BULIC

Studentica Sara Gabeli¢ i prof. dr. sc. DraZzenka
Komes, clanica Strucnoga povjerenstva Zaklade

-]

Studentica Nicole Maduni¢ i prof. dr. sc. Damir
Stanzer, clan Stru¢noga povjerenstva Zaklade

Studentica Petra Roksandic i prof. dr. sc. Duska
Curi¢, potpredsjednica Stru¢noga povjerenstva
Zaklade

Studentica Magdalena Bunic i Stjepan
Varga, ¢lan Zakladne uprave

Magistrica Martina Novak i lvana
Labudovié, ¢lanica Zakladne uprave

Magistrica Ivana Zepi¢ i prof. dr. sc. Branka
Levaj, dekanica PBF-a

Dr. sc. Karla Hanousek Ci¢a i dr. sc. Dajana
Buli¢, ¢lanica Zakladne uprave
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U ime svih nagradenih zahvalili su stu-
denti Petra Roksandic¢ i Roko Rogosic

Ivanova prica inspi-
racija je za sve nas

Ivanov duh Zivi dalje kroz sva-
kog uspjesnog studenta koji
je podrzan kroz stipendiju, a
njegovi majka i otac, poput
Cuvara lvanovog naslijeda,
nastavljaju Siriti ljubav i po-
drsku u ime svog sina.

m Uvazeni Zakladnici, podupira-

telji, donatori i simpatizeri Zaklade Ivan
Bulic.

Dragi gosti, te ponajviSe cijenjena obitelji
Bulic.

Pristupajudi s velikom odgovornoséu,

ali ispunjeni rados¢u i ponosom, imamo
Cast zahvaliti vam na svim priznanjima,
nagradama i potporama kojima ve¢ 7.
godinu podupirete mlade i perspektivne
ljude na putu do uspjeha.

Naravno, neizmjerna nam je Cast i
zadovoljstvo biti dio danasnje Sveca-

ne sjednice Zaklade koju, kao i svake
godine, obiljezava nezaboravan prigodni
program te vam hvala i na tome!

m Danas nam je pripala ¢ast da u

ime svih stipendista i dobitnika nagrada
izrazimo duboku zahvalnost svima vama
koji ste prepoznali nas trud i Zelju za
napretkom te nas podrzali u ostvarivanju
nasih ciljeva. Od srca bismo htjeli zahva-
liti svim donatorima, simpatizerima, a
prije svega clanovima Zaklade Sto su i
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ove godine podsjetili mlade ljude da se
isplati vjerovati u sebe.

Zaklada Ivan Buli¢ nije samo organizacija
koja pruza financijsku podrsku, ona je
mentor, vodic i poticaj za mlade, ambici-
ozne ljude poput nas. U nasem zajednic-
kom putovanju prema uspjehu, Zaklada
je bila nasa snaga i motivacija.

Prepoznali ste u nama Zelju za ucenjem,
napretkom i postizanjem izvrsnosti, te
vam zahvaljujemo Sto ste nam pruzili
priliku da razvijamo svoje potencijale.

m Rad, ustrajnost, marljivost,

ponos, neutaZiva Zelja za znanjem i
napretkom, neke su od rijeci kojima
bismo opisali Ivana, ali vjerujem i rijeci u
kojima se svatko od nas, koji smo danas
tu, pronalazi.

Prica Ciji smo dio postali je prica o ljuba-
vi, empatiji, nesebicnoj vjeri i radovanju
tudem uspjehu, no prije svega prica o
snazii hrabrosti. Snazi daseizbolai
tuge stvori plemenito djelo, djelo koje je
oli¢enje Ivanovog Zivota i bica, u kojem
e on Zivjeti vjecno.

Postavsi dio ove Zaklade dobili smo pu-
tokaz, iznimnu motivaciju za daljnjirad i
usavrsavanje nasih znanja i sposobnosti,
kao i dokaz da se trud uvijek isplati.

Pokazali ste nam da postoje ljudi koji
nesebicno Zele olaksati nas razvoj, koji
vjeruju u nas mlade ciji je put Cesto neja-
san i ispunjen brojnim izazovima i teSkim
trenutcima.

Vasa priznanja, nagrade i potpore
zasigurno su velik vjetar u leda da tezimo
izvrsnosti kao i primjer humanosti i
kolegijalnosti.

Kroz Zakladu, sjeme Ivanove
ljubavi prema darivanju nastavlja klijati,
pretvarajudi tugu u nadu i pruzajudi
svjetlo mladim umovima.

Ivanov duh Zivi dalje kroz svakog
uspjesnog studenta koji je podrzan kroz
stipendiju, a njegovi majka i otac, poput
Cuvara Ivanovog naslijeda, nastavljaju
Siriti ljubav i podrSku u ime svog sina.

Ta prica o lvanu i njegovim roditeljima
postaje inspiracija za sve nas, podsjeca-
juci nas na mo¢ ljubavi, dobrote i trajnog
utjecaja kojeg moZemo ostaviti kroz
nesebicno darivanje.

Humano i plemenito djelovanje, promi-
canje ljudskih vrijednosti, osobni razvoj
i postizanje uspjeha postali su temeljne
smijernice koje nas vode. Vasa podrskai
Ivanove rijeci postale su nasa inspiracija
da dajemo svoj maksimum i nastojimo



biti najbolja verzija sebe.

m Zahvalili bi i svima onima koji

su od pocetka bili uz nas. Nase drage
obitelji i vierni prijatelji, hvala vam na
neizmjernoj ljubavi, podrsci i strpljenju.

Vi ste dio naseg uspjeha i vjecna moti-
vacija da sve ovo, osim radi nase strasti i
ostvarenja, ¢inimo zbog vaseg osmijeha
i ponosa.

Jos jednom zahvaljujemo

na ovoj predivnoj svecanosti, na svakoj
minuti vaseg uloZenog truda te na pre-
nesenim moralnim vrijednostima koje
se obvezujemo da ¢emo Cuvati i slijediti.
Hrabro ¢emo razvijati kreativne ideje te
se truditi ostvarivati osobni i zajednicki
uspjeh.

Nadamo se da ¢emo vas uciniti ponosni-
ma, opravdati vase povjerenje i da éemo
i mi jednoga dana ostaviti neizbrisiv trag.

m Na kraju, ono Sto svi ovdje

dobivamo kao nadahnuce, ali i odgovor-
nost je da svakodnevno teZzimo nesebic-
nosti, Sirenju dobrote i ljubavi, pomoci
drugima kroz ulaganje i vjeru u ostvare-
nje njihovih snova, kao sto ¢lanovi ove
Zaklade to Cine za nas, a ujedno Zivjeti
bez predrasuda i svemu pristupati otvo-
rena srca s plemenitim namjerama, ono
je Sto nas uce Ivanov lik i djelo.

3378 Ovo obracanije htjeli bismo
zavrsiti rijecima:

U srcu mladih Zivi snaga, ucenje, napre-
dak.....

Neka ljubav prema znanju i cijelom
svijetu oko nas bude svjetionik nasih
putanja, a Zaklada Ivan Buli¢ neka i dalje
bude vodic k beskrajnim horizontima
izvrsnosti.

m Jedino tako moZemo napre-

dovati kao pojedinci i kao zajednica

te uciniti ovaj svijet boljim i ljepSim
mjestom za Zivot. Onako kako je to htio
ilvan. ®

7. SVECANA SJEDNICA ZAKLADE IVAN BULIC

Pismo Zakladi predsjednice nasicke
udruge Farmica Ilvane Varkonji

Na Svecanoj sjednici Zaklade Ivan Buli¢ procitano
je pismo Ivane Varkoniji, predsjednice Farmice,
udruge za dobrobit i zastitu pasa, macakai

ostalih Zivotinja u Nasicama.

Ivan Zivi.
Zivi u svakom danu na Farmici.

Zivi dok mi, koji ga nismo nikada
upoznali, toliko iskreno i s divlje-
njem pricamo o njemu.

Kad vodimo ljude u obilazak naseg
Sklonista i ponosno pokazujemo Sto
nam je jedan, nama potpuno nepo-
znati covjek, omogucio. Govorimo
im da danas ne bi imali skloniste.

Sjetite se Vase prve pomo¢i nama.
Nadstresnica! Prva i najveca u
Sklonistu.

| danas se sve vrti oko nje. Tamo je
smjestena vecina pasa.

Nemoguce je ne spomenuti svim
posjetiteljima na koji nacin smo
dosli do nje. A onda, uz razgovor,
jelo i pice u nasoj malenoj kuci na
Farmici, ... poteku suze.

Prevrces u glavi (i prepricavas na
glas) sve ono sto si uo od Ivanovih
prijatelja.

Zamisljas ih u izlasku, na skijanju,
zamisljas lvanu i njega sretne. Tesko
je to objasniti.

Places nad djelom koje je netko
ucinio za tebe, a ti mu nikada neces

moci zahvaliti, stisnuti mu ruku i
zagrliti ga. Ali ga volis.

Volis i cijenis kao joS ono malo ljudi
u koje nisi izgubio vjeru.

Ponosni smo i sretni. Hvalimo se

Ivane tobom, kao da si nam prijatelj
iz djetinjstva.

U nasim stambenim kontejnerima
koje si nam omogucio danas noce
volonteri iz ¢itavog svijeta. Velika
Britanija, Francuska, SAD, Svicar-
ska...svi u tih 12 m? Citaju o tebi.

Tvoja prica je na njihovom zidu i
odmah sutradan nas zamole daim
govorimo o tebi.

Da nas vidis onda. Kako smo pono-
sni.

Kao i svih 200 Zivotinja na nasoj
Zivotinjskoj farmi.

Ne moZes zamisliti koliko si ih
spasio.

Hvala ti Ivane. Hvala tebi i svim po-
dupirateljima Zaklade na nesebic-
noj pomoci.

Saljemo ti zagrljaje tamo gdje lete
avioni.

Tvoji Farmeri iz NaSica. B

*
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Prijatelji o Ivanu

| danas glasno

pjevamo

Kao i svake prosinacke svecanosti Zaklade o
Ivanu Buli¢u, ¢ovjeku koji je Zakladi dao ime,
pricali su njegovi prijatelji. Ovom prigodom
njegovu dobrotu, ljubav i radost koje je

Sirio i darivao cijeloga svog kratkog Zivota
svjedocile su prijateljice iz mladosti Iva KoloS i
Maja Besevic Vlajo.

m Kada se sjetim Ivana, razvu¢em osmijeh od uha do
uha. Ivan je za mene bio poput veselog djeteta u dusi, uz kojeg
sam i sama mogla osloboditi razigrano dijete u sebi, ono koje
sam srameZzljivo skrivala od pogleda. lvan kao da je dosao,
primio me za ruku i rekao: ,,Ajmo!“ Bio je pun Zivotne radosti i
djecje nevinosti. Upravo sam tu osobinu doZivljavala kao jed-
nu od njegovih najvecih vrijednosti.

Sje¢am se nasih redovitih putovanja u Sibenik i Be¢ te Ivano-
vog neopisivog uzbudenja kada bismo dolazili.

Rado se prisjetim ba3 tog jednog dolaska u Sibenik, kada se
pojavio novi slatkis Happy Hypo, kojeg sam obozavala. Kada
me je Ivan odveo do hladnjaka, moZda mozete naslutiti Sto
se dogodilo...docekala me je cijela polica Happy Hypo proi-
zvoda razlicitih okusa. Ne moram opisivati kakvu sam srecu
dozivjela!

Takav je bio Ivan - njegovo najvece zadovoljstvo bilo je razve-
seliti druge.

/. W). Bl Dragi Ivane, proslo je dugo da te nema, a meni se i
dalje Cini da nisi nikamo daleko otiSao.

Ja joS uvijek ¢ekam da se vratis s tog puta u Ameriku i ne pri-
hva¢am bolnu stvarnost.

A kako da i prihvatim, kada te vidim svuda oko nas?
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Dolazi$§ mi...dolazi$ mi svaki put kada uzimam tvoju ko3ulju
zavazan sastanak i sjetim se kako si me uvijek hrabrio da se ne
osje¢am mala pred ljudima.

Dolazis mi svaki put kada slusam Queen pa se sjetim kako smo
to uvijek pjevali u autu i nadvikivali se. | danas glasno pjeva-
mo.

m NaSi redoviti odlasci u BeC ostaju mi medu drazim sje-
¢anjima. lvana i Ivan su nas uvijek s nestrpljenjem docekivali.
Pripremili bi veceru, uz koju bi razmjenjivali novosti, ¢esto do
kasno u no¢, a iduée jutro bismo odlazili na dorucak u centar
grada i posjete izlozbama u Albertini.

Zajednicki odlazak na skijanje u francuske Alpe budi zabavne
uspomene. To je ujedno bilo i moje prvo skijasko iskustvo.
Bila sam poprili¢no prestrasena, ali Ivana i lvan su me hrabrili i
uvjeravali kako ¢u se zaljubiti u skijanje, bas kao i oni.

Dolazi§ mi svaki put kada Ratka Zelim obradovati
nekim poklonom, to smo uvijek zajedno radili i uvijek si po-
magao savjetom. Smijali smo se na moje prijedloge pa bi na
kraju uvijek prevagnuo tvoj, a tako je i danas, ako ne znas?
Tvoj prijedlog je uvijek bolji. Kako si se samo veselio darivati
druge! Najveda sreca ti je bila razveseliti i obradovati nekoga,
znao si danima razmisljati Sto i kako.
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Dolazi$ mi kada se u mojoj glavi raspravljamo oko neke vazne
teme. NasSe rasprave su krenule od dana kada smo se upozna-
li. To je vjerojatno zato jer ja uvijek moram biti najpametnija, a
pored tebe to jednostavno nisam bila.

Dolazi$ mi kada nam se nesto vazno dogada pa to u svojoj gla-
vi dijelim i s tobom. Zajedno smo prolazili kroz Zivotne izazo-
ve, smijali se do suza i dijelili tajne koje su ostale samo medu
nama prijateljima.

m Na$ odnos s Ivanom bio je ispunjen povjerenjem i
ljubavlju. Suprug i ja odabrali smo ga za krsnog kuma nasem
djetetu lvanu. Kao majka osjecala sam da je moje dijete dobilo
jos jednog zastitnika u svom Zivotu. Kao Sto smo dali povje-
renje lvanu za nase dijete, tako Zelimo da se Dajana i Vlatko
osjecaju uz nas, znajuéi da mogu racunati na nas, kao sto smo
i mi na lvana.

Zahvalna Sto mi je lvan pomogao da oslobodim dijete u sebi,
on jeidalje tu u mojim uspomenama koje dragocjeno cuvam.
Ono Sto sam naucila uz lvana je koliko su nam vazni ljudi u zi-
votu, koliko su nam vazni odnosi. Biti obogacen u Zivotu znaci
imati odnose kakve je imao Ivan.

Dragi Ivane, prijatelju moj, osjeéam neizmjerno zadovoljstvo
Sto si uSao u moj zivot i obogatio ga! Hvala ti za sve! Tvoja Ifa.

Dolazi$ mi u onim trenucima na utrci kada sam vec¢
potpuno iscrpljena, prije negoli se nazire kraj, kada mi je glava
u bijeloj maglici. Tada cujem tvoje korake pored sebe. ,Hajde
jos$ malo, cekamo te u cilju“. Ponekad imam srece pa mi dodes
i usnovima. Pri¢am ti o lvani i Ratku, znam da brines kako su.

Dolazi$ mi kada razmisljam o djeci i ljubavi. Dajana i Vlatko su
na svijet donijeli jednog prekrasnog djecaka koji je cak i kao
momak u sebi zadrZao nevjerojatnu djecacku radost. Ljude si
osvajao svojom toplinom, dobrotom i Zeljom da se drugi osje-
¢aju dobro. Nas Zivot je danas bogatiji radi toga. Hvala Vam
na tome.

m Ne Zelim re¢i da sam izgubila prijatelja, nego da sam
zahvalna Sto sam u Zivotu uz sebe imala takvog covjeka kakav
je bio Ivan.

[J.W) .Y Dragi moj Ivane. Dolazis mi gotovo svakodnevno. A
znam da ¢eS i dalje dolaziti. .. sve dok konac¢no, jednom, svi mi
ne dodemo k tebi. B

Podupiratelji Zaklade

/Y Agram Banka
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1ZVJESTAJNA SJEDNICA RICHEMONT KLUBA HRVATSKA

Dogodine u Belgiji

| Richemont klub
i

Detalj sa Skupstine Richemont kluba

Kongres o kiselom tijestu

svajanjem zapisnika sa izbor-
U ne sjednice Skupstine 29. ozuj-

ka ove godine zapocela je re-
dovna, godidnja, izvjestajna sjednica
Skupstine Richemont kluba Hrvatska,
odrzana 14. studenoga u Zagrebu.

Na dnevnom redu je bila analiza ak-
tivnosti u protekloj godini, prije sve-
ga o tradicionalnom susretu ¢lanova
Medunarodnoga Richemont kluba
u Luxembourgu, u rujnu ove godine,
s posebnim naglaskom na projekte
Helvetia i Top pekar i tada dogovore-
nom sastanku predsjednika nacional-
nih klubova na sajmu SIGEP u Rimini-
ju, u sijeCnju 2024.

Clanovi Kluba uspje$nim su ocijenili i
medunarodni strucni seminar u Vero-
ni kojega je nas Klub, sredinom listo-
pada, organizirao u suradnji s talijan-
skim klubom i tvrtkom Mondial Forni.

Od planiranih aktivnosti u sljedecoj
godini razgovaralo se, medu ostalim,
o pripremama za proljetni strucni
seminar Kluba 28. veljace, u suradnji
s Richemont klubom Portugala, te o
sudjelovanju Kluba na Danu otvore-
nih vrata tvrtke TIM ZIP Beograd, 16.
svibnja 2024. godine, uz suradnju s
Richemont klubom Srbije i drugim
nacionalnim klubovima.

S posebnom je paZnjom popradena
informacija o tradicionalnom susretu
¢lanova Medunarodnoga Richemont
kluba koji ¢e se dogodine odrzati u
Belgiji, od 14. do 19. rujna, a u sklopu
kojega ce biti organiziran i Kongres
o kiselom tijestu. Zakljuceno je da u
sklopu Kongresa u ,,Zivoj proizvodniji“
sudjeluje tim Richemont kluba Hrvat-
ska. Predsjednistvo Kluba ¢e u naj-
skorije vrijeme obavijestiti ¢lanove i o
jesenskom stru¢nom seminaru 2024.

Na sjednici Skupstine ¢lanovi su, uz
izvjesce o aktivnostima u ovoj, usvoijili
plan i program aktivnosti u narednoj
godini, kao i rebalans financijskoga
plana za 2023. i financijski plan za
2024. godinu, a bilo je i rijeci o aktual-
nostima u pekarstvu i slasticarstvu u
nasoj zemlji. ®

Predsjednica i direktor Kluba, Natalija
So3a i Vladimir Buli¢
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@ Vise od 20 vodecih proizvodaca opreme i sirovina iz

J OR ENI/y inc?ustr'i‘je pek'arstva | slastiéarsfva predstavit cie syoje
A L najnovije proizvode i tehnologije te demonstrirati rad
o 19 opreme razli¢itog stupnja automatizacije za razne faze
$ 'Z\ tehnologke proizvodnje
Q > @ IzlaZu i demonstriraju proizvodne procese vodece

europske tvrtke AGRIFLEX, BTF, DIOSNA, ELIN, FINES,
FORTUNA, INSANE SOLUTIONS, JAC, MILLENNIUM,
MONDIAL FORNI, PFM, POLIN, PURATOS, RONDO,

TRIMA, TURRI, UNIFERM, WACHTEL, WIESHEU, ...
DOV Proizvodnja pekarskog i slasticarskog asortimana uzivo,
a uz tehnolosku sluzbu tvrtke TIM ZIP, predstavit ¢e se i
tc hrvatski renomirani pekari i slasti¢ari poput tvrtki BREAD

p

O

CLUB i EKOS CAKES

rehrana - tehnologije - razvoj

Nekoliko europskih nacionalnih RICHEMONT KLUBOVA,
medu kojima hrvatski i srpski, uZivo ¢e proizvoditi krusne

Beog rad i slatke delicije neprikosnovene kvalitete i izgleda

@ PREMIJERA prve u svijetu automatske linije za savijanje
bureka/pita - HERKULES

Vrijedi zabiljeziti u kalendar! Dobro dosli!

BIBLIOTEKA ,,KRUH ZA ZIVOT*

Narudzbe: na telefon: +385 | 660 80 30 ili na e-mail: timzip@timzip.hr




RIJEC STRUKE

1Z STRUCNOG PRIRUCNIKA
Crno i bijelo: banana-nugat kruh

Pripremio:

Franjo Klari¢, dipl. ing.
glavni tehnolog TIM ZIP-a
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RIJEC STRUKE

TIJESTO S NUGATOM (CRNO) TIJESTO S BANANAMA (BIJELO)
UKUPNA KOLICINA BRASNA: 10KG UKUPNA KOLICINA BRASNA: 10KG

100% pieniino braimo T 550
5,0% seéer

5,0% maslac

5,0% nugot, mekoni

4,0% kakao prok

8,0% kvasoc

2,0% sol

oko 56 % voda/mlijeko
(NRT 156)

100% pieniino bradno T 550
50% banowne, zrele

4,0% secer

5,0% moslac

5,0% kvosoc

2,0% vonilin Seéer

2,0% sol

oko 40 % mlijeko (NRT 140)

Prakticni savjeti

v’ upotrijebiti zrele banane kako bi se intenzivirala
aroma.

v' Jako posmedene banane Cesto se nude po
sniZzenoj cijeni i idealne su za ovaj recept.

Marketinski savjeti

v’ Slatko tijesto Struca s finim okusom banana
i nugata (proizvodi za kraj tjedna): izvrsna
alternativa, posebice za djecu, koja Cesto
nisu odusevljena strucama s grozdicama ili

blagdanskim Strucama s kandiranom korom
limuna/narance.

v Izvanredno se nadopunjuje s nugat premazom -
konacno, ne mora kruh uvijek biti u prvom planu.
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RIJEC STRUKE

Tijesto s nugatom (crno) Tijesto s bananama (bijelo)
PSenicno predtijesto PSenicno predtijesto
brasno za predtijesto: 20 brasno za predtijesto: 20
2kg | % od pSeni¢nog brasna 2kg | % od pseni¢nog brasna
T550 T 550
voda: 80 % od brasna za voda: 80 % od brasna za
1,61 " 1,61 "
predtijesto predtijesto
0,006 kg | 0,3% kvasac 0,006 kg | 0,3% kvasac
3,606 kg | pSenicno predtijesto 3,606 kg | pSenicno predtijesto .o
Varijanta 1
Temperatura o Temperatura o e
e oko 25°C predtijesta oko 25°C Konopce Sté'l\{ltl Jec'jfan p.)r.e’ko
A I drugoga, pritisnuti i uviti ih
Vriieme najmanje 2 - 3 sata, na- T, najmanje 2 - 3 sata, na-
JTUEME | 1y i%e 8 sati na tempera- JTUEME |1y ie 8 sati na tempera- medusobno.
dozrijevanja ’ dozrijevanja .
turi pogona turi pogona .
Priprema v Varljanta 2
b banane zgnjeciti u pire .
GITEITE Konopce malo izduziti
premat el o
riprema tijesta Priprema tijesta pletenicu kao da je izjednog
3,606kg | psenicno predtijesto 3,606kg | pieni¢no predtijesto konopca: iz konopca oblikovati
8k p3enicno brasno 8k pSenicno brasno |3|’O'j 6 (USIC'U), tako da g’grnjl krak
& 1550 &1 Ts50 &ini 1/3. Taj krak provudi kroz
0,5kg | maslac Skg | banane trbuh usice i odloziti ga u desno
o (provuci kroz usicu). Donji dio
0,5kg | Secer 0,5kg | maslac - s
preostale usice okrenuti i desno
0,5kg | nugat masa, mekana 0,4kg | Secer odloZeni kraj konopa provuéi kroz
0,4kg | kakao prah 0,8kg | kvasac usicu i stisnuti.
0,8kg | kvasac 0,2kg | vanilin Secer
0,2kg | sol 0,2kg | sol " ) N
Fermentacija oblikovanog tijesta
oko 4l | mlijeko oko 2,41 | mlijeko
18,506 kg | krusno tijesto 21,106 kg | krusno tijesto Tem-;.)eratura [l ko3¢
mentacijske komore
Proces mije$anja Proces mijesanja Relativna vlaznost zraka | 65-75%
Brzohodna | 8 min polako i Brzohodna | 8 min polako i RUIERENCENE I} oko40-45 min
mijesilica | 12 min brzo mijesilica | 8 min brzo _
Proces pecenja
Tempe?tu;a 24-26°C Temperﬁtura 24-26°C
Jeas tijesta Pletenice kod % garba ubaciti u peé na
Mirovanje . Mirovanje . 220 °C uz zasi¢enu paru i pei sa zatvoren-
tijesta oko 25 min tijesta oko 25 min im zaklopcem.
Odvaga tijesta | 300g Odvaga tijesta | 300g Oko 220 °C u ciklotermickoj pedi; pletenice
ispedi uz pad temperature (na oko 210 °C).
Obrada tijesta Obrada tijesta
I A I A Vrijeme pecenja
Tijesto izvagati i oblikovati u konopce Tijesto izvagati i oblikovati u konopce
(oko 40 cm duge). (oko 40 cm duge). Oko 25 - 30 min.
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NUTRICIONISTICKI KUTAK

Cimet
IZVOR: Pixabay =~

ia

SEKTOR TEHNOLOSKE
PRIMJENE | RAZVOJA

Cimet -
neizostavan
za blagdansko
doba

Cimet sam po sebi nije slatkog okusa,
vec pojacava okus slatkoce drugih
sastojaka. To ga Cini savrSenim za
kolace i deserte te za isticanje slat-
kih nota u slanim jelima. Najbolje

se slaze s vo¢em, slatkim pecivimai
crvenim mesom.

Pripremile:

Strucne suradnice u
Sektoru tehnoloske
primjene i razvoja

B

ANA POSCIC
mag. nutr.

KARLA KRAGIC
mag. nutr.

acinsko bilje i zacini imaju tradicional-
Znu povijest upotrebe u kulinarske, ali i

medicinske svrhe. Svoju ulogu imaju i u
kulturnoj bastini, te u vrednovanju hrane i nje-
zine povezanosti sa zdravljem. Zacini ne samo
da poboljsavaju okus, miris i boju hrane i pica,
veé mogu sudjelovati u zastiti od akutnih i kro-
ni¢nih nezaraznih bolesti. Brojna istrazivanja
daju valjane dokaze o antioksidativnom, an-
tikancerogenom i protuupalnom djelovanju
zacina i zacinskog bilja. Takoder, isto sniZava
razinu glukoze i kolesterola u krvi, ali posjedu-
je i svojstva koja mogu utjecati na kognitivno
zdravlje i raspoloZenje.

Svoja pozitivna djelovanja zacini i zacinsko
bilje mogu zahvaliti spojevima poput tanina,
alkaloida, fenola, flavonoida i polifenola. Klin-
¢i¢, ruzmarin, kadulja, origano i cimet izvrsni
su izvori antioksidansa sa svojim visokim sadr-
Zajem fenolnih spojeva. Cesta je konzumacija
hrane obogadena navedenim zacinima stoga
povezana s manjim rizikom od kardiovasku-
larnih, malignih i bolesti diSnog sustava.

N
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NUTRICIONISTICKI KUTAK

Blagdansko razdoblje i Bozi¢ donose
sa sobom prepoznatljive mirise i aro-
me koje se mogu povezatis odredenim

Osim ugodne arome i pre-
poznatljivog okusa, cimet
imai odredeno blagotvorno
djelovanje na organizam.
Pokazalo se da cinamal-

dehid i eugenol iz cimeta
mogu imati pozitivan
utjecaj na infekcije diSnih
puteva i gastrointestinal-
nog trakta.

zacinima. Najpoznatiji i najces¢i zacini
karakteristi¢ni za boZiéno vrijeme su:
dumbir, kardamom, klin¢i¢, muskatni
orascic, zvjezdasti anis i cimet.

Pumbir je zacin podrijetlom iz jugoi-
stoCne Azije, koji se najcesce koristi u
praskastom obliku, a osim kao zacin,
moZe se kandirati i koristiti u proi-
zvodnji popularnog blagdanskog piva
od dumbira. Kardamom je bliski ro-
dak dumbira i kurkume, podrijetlom iz
juzne Indije. Zacin ima sloZzenu aromu
sa slatkim i voénim okusom, gotovo
poput mentola. Jedan od najstari-
jih zacina, klinci¢, je mali crvenka-
sto-smedi pupoljak zimzelenog drveta
porijeklom iz Indonezije. Ima intenziv-
nu aromu i gotovo gorak okus, stoga
se treba koristiti umjereno kako bi hra-
ni dao ugodnu notu paprenosti i kako
ne bi prevladao. Muskatni orascic je
zacin koji datira iz 1. stolje¢a pr.Kr.,
kada se koristio kao novac. Ovaj zacin
ima zemljast, orasast, pomalo sladak
okus i jaku, lako prepoznatljivu aro-
mu. Najbolje se slaze s jelima s masla-
cem i kremastim jelima koja ga malo
ublaZavaju. Zvjezdasti anis potjece iz
jugozapadne Kine, a ime je dobio po
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Muffin s cimet nadjevom
i punjenjem od jabuke

svojim zvjezdastim mahunama s pro-
sje¢no osam vrhova, od kojih svaki sa-
drZi sjemenku velicine graska. Slatkog
je okusa sli¢nog sladi¢u i komoracu s
toplom i pomalo ljutom aromom.

Cimet

Osim navedenih zacina, neizostavan
za blagdansko doba je i cimet - malo
zimzeleno drvo iz obitelji lovora koje
raste u vlaznim tropskim Sumama.
U svrhu proizvodnje zacina, mladi
izdanci beru se svake dvije godine.

Klju¢ne bioaktivne i okusne kompo-
nente cimeta su eteri¢na ulja i drugi
derivati poput cinamaldehida, te
eugenol i drugi polifenoli topivi u
vodi. Cinamaldehid je organski spoj i
glavna okusna komponenta cimeta,
osjeca se receptorima za tempera-
turu na jeziku, a doprinosi osjecaju
»zagrijavanja“ prilikom konzumacije
¢inedi ga dobrim ,partnerom“ drugim
zacinima sa istom sposobnoséu.

Cimet sam po sebi nije slatkog okusa,
vel pojacava okus slatkoce drugih
sastojaka. To ga Cini savrSenim za
kolaCe i deserte te za isticanje slatkih
nota u slanim jelima. Najbolje se slaZe

s vocem, slatkim pecivima i crvenim
mesom.

Mljeveni zacin brzo gubi okus zbog
Cega se preporucuje kupovina u
malim koli¢inama, ¢uvanje u herme-
ticki zatvorenoj posudi na hladnom,
tamnom mjestu te iskoriStavanje
unutar 6 mjeseci. S druge strane,
cimet u obliku Stapiéa zadrzava okus

i do godinu dana. Svjetliji, tanji, lo-
mljiviji Stapiéi imaju vecu kvalitetu. Za
upotrebu prilikom kuhanja preporuca
se cimet dodati na pocetku termic-

ke obrade kako bi se oslobodili svi
okusi i arome ,,zarobljeni“ u drvenom
matriksu biljke, kao i u vodi netopljivi
spojevi.




Osim ugodne arome i prepoznatljivog okusa, cimetimai
odredeno blagotvorno djelovanje na organizam. Pokazalo
se da cinamaldehid i eugenol iz cimeta mogu imati poziti-
van utjecaj na infekcije disnih puteva i gastrointestinalnog
trakta, poput infekcije salmonelom te odredeno bakteri-
cidno djelovanje na H. pylori. Nadalje, polifenoli cimeta
pokazuju protuupalno i antioksidativno djelovanje,
smanjenjem oksidativnog stresa te inhibicijom enzima od-
govornih za upalne procese u organizmu. Znacajniji utjecaj
na zdravlje cimet je pokazao u nekoliko randomiziranih
kontroliranih istraZivanja u kojima je njegova suplementa-
cija dovela do smanjenja koncentracije lipida u krvi, tj.
smanjenja koncentracije triglicerida i ukupnog kolesterola,
dok na HDL i LDL - kolesterol nije pokazao znacajan ucinak.
Cimet moze djelovati zastitnicki prilikom razvoja metabo-
lickog sindroma, a njegova uporaba moze biti ucinkovita i

u smanjenju komplikacija metabolickog sindroma. Osim
toga, utjecaj cimeta na kardiovaskularno zdravlje vidljiv je
kroz smanjenje krvnog tlaka. Utjecaj cimeta na regulaciju
glukoze u krvi nije potpuno jasan, ali bi mogao doprinositi
povecanju koncentracije inzulina i regulaciji razine glukoze
u krvi nataste. Ipak, potrebna su daljnja istrazivanja kako bi
se razjasnio i potencijalno dokazao pozitivni u¢inak cimeta
na kontrolu glikemije. m

Cimet u cimet nadjevu te proizvodi
s cimetom nadjevom

Diamantova sirovina CIMET NADJEV sadrzava 4,5
% cimeta, a uz to sadrzi i Secer, preZelatinizirano
pSenicno brasno, ribane blansirane bademe,
pSenicni Skrob, krusne mrvice, kukuruznu krupicu,
karamelu te aromu i sol to ju Cini izvrsnom
sirovinom za razlicite proizvode.

Nadjev se priprema na nacin da se 100 % nadjeva
zamijeSa s 25 % vode dok se smjesa dobro ne
homogenizira, ostavi se 10 minuta da nabubri nakon
cega se moze koristiti po Zelji.

S cimet nadjevom mogu se napraviti klasi¢ni proizvodi
poput savijaca, kroasana te punjenja za slatka peciva,
ali se moZe koristiti i za obogacivanje drugih proizvoda
poput muffina, keksa ili kora za kolace. Dodatkom

u zamjes u kombinaciji s drugim sirovinama (poput
Supersofta - smjese za izradu muffina) proizvod dobiva
karakteristicnu boZi¢nu aromu i miris.
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SEKTOR SIROVINA

NOVOSTI U PONUDI

Hrvatski obicaji Bo

PRIPREMILA:
ANA BRESKI,
mag. ing. techn.
aliment.

Pomoc¢nica direktora
u Sektoru tehnoloske
primjene i razvoja

rvatima je BoZi¢ sigurno je-
H dan od najvaznijih blagdana

u godini. Da je tako, dobro se
vidi iz cijelog niza obicaja koje Hrva-
ti prakticiraju u pripremi za Bozi¢, a
onda i za sam blagdan Isusova rode-
nja. Narodna predajai kultura sadrze
velik broj boZiénih pjesama, recepa-
ta, slika i ostalih umjetnickih djela.
Sve to govori koliko je Bozi¢ utkan u
Zivot naseg Covjeka i vjernika.

U nekim krajevima Hrvatske pripre-
me za Bozi¢ pocinju ve¢ na Sv. Kata-
rinu i traju mjesec dana. Na stolu se
u kudi priprema vijenac sa Cetiri svi-
jece, po jedna za svaku nedjelju do
Bozica. Svijece se pale za nedjeljnim
ruckom, a na Bozic se pale sve Cetiri.
Mnogobrojni hrvatski narodni obicaji
vezani uz DoSasce svjedoce o poseb-
nostima sredine i vremena u kojem
su nastali, ali i o vijekovnoj pripadno-
sti europskoj kulturnoj sredini.

Brojna istraZivanja o narodnoj tradi-
ciji diljem Hrvatske u vrijeme DoSa-
S¢a, posebno u seoskim, ali i u grad-
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skim sredinama svjedoce o velikom
bogatstvu obicaja, rituala, ceremo-
nija i folklora, osobito na blagdane
Sv. Barbare, Sv. Lucije i Sv. Nikole. U
razdoblju DoSas¢a bila su uobicajena
medusobna darivanja, dobra djela,
aliivracanje posudenih stvari i dugo-
va. No, osim duhovne pripreme, bri-
nulo se i za Cistocu kuée i okolisa te
za blagdanski stol. Cistile su se kuée i
okucénice, odabirala se i bolje hranila
Zivad i stoka koja ¢e se blagovati, a u
gradskim su se sredinama kupovale
namirnice za svecarski jelovnik i uku-
sne bozi¢ne kolace.

Uz uobicajene pripreme, na blagdan
Sv. Barbare, zastitnice od nevreme-
na, aliiljudi s opasnim zanimanjima,
vatrogasaca, vojnika i rudara, 4. pro-
sinca, pojavljivali su se prvi Cestitari,
muskarci koji su svojim dolaskom
u kuéu najavljivali obilje, a u nekim
se krajevima vec sijala boZi¢na p3e-
nica. Na blagdan Sv. Nikole, zastit-
nika mornara, putnika i male djece,
6. prosinca, na tragu europskoga
kulturnog miljea, u gotovo svim sre-
dinama, osobito gradanskim, bio je
obicaj darivanja. lako se sv. Nikola
posebno Stuje i u primorskim kraje-
vima, u Dalmaciji i na otocima djeca
su se darivala na blagdan Sv. Lucije,
slatkiSima i suhim voéem ostavlje-
nim u ¢arapama ili papucama.

Prizivala se plodnost i obilje

Na blagdan Sv. Lucije, zastitnice
vida, krojaca i kovaca, 13. prosinca,
u gotovo svim krajevima djevojke su
sijale pSenicu cijim se zelenilom pri-
zivala plodnost i obilje u nadolazecoj
godini. Narasla se pSenica, koja se po
tradiciji vezala crvenom trakom koja
je stitila od uroka, stavljala, ovisno o
podrucju, u kut sobe, na stol ili pod
bor. U sredinu boziéne psenice, koja
se sijala i u izdubljenu repu, negdje
se stavlja jabuka, a negdje jedna ili
cak i tri svijece.

Za Bozic je u kudi svega moralo biti.
Izbor hrane je bio i ostao specifi¢an
za boZi¢no razdoblje. Na Badnjak
je obavezno postiti, a jede se tek za
veceru kada je poseban izbor jela i
pi¢a koji se konzumiraju. Obi¢no su
na jelovniku razne ribe, a nekako se
ustalilo da to bude bakalar. Ta vecera
mora zavrsiti u odredeno vrijeme jer
nakon nje cijela obitelj ide na pol-
nocku. Od tuda i dolazi ime za Bad-
nju vecer na kojoj bi se trebalo bdije-
ti i docekati Bozi¢. Obicaj je takoder
bio da se na Badnjak peCe meso,
kolaci, kruh. Redovito je bio jedan
glavni (Cesto jedini) takav kruh zvan
bozi¢njak, bozZi¢nica, Cesnica, kole-
da. Taj kruh bio je ukrasen raznim
oblicima (pticice, klasovi, ovce) koji
su se rezali iz tijesta, a preko cijelog



Cokoladni kuglof s cimetom

Sastojci Kolicina (kg)

SCHOKO SUPERSOFT
Cimet nadjev

Tehnoloski postupak

MijeSanje sporo 3-4 min
U planetarnoj mije-
Salici dok masa ne
postane glatka.

Oblikovanje

SEKTOR SIROVINA

Bozicni kolac s cimet nadjevom,
orasima i suhim voéem

Sastojci
SUPERSOFT

ORAH NADJEV FIX
UND FERTIG

Kolicina (kg)
10,00
2,00

NEE!
Ulje
Voda

3,50
3,00
3,00

Brusnice susene 1,50

GroZdice susene 1,50

Ukupno

Orasi mljeveni

1,00
25,50

Tehnoloski postupak

MijeSanje sporo 3-4 min

Oblikovanje

U planetarnoj mije-
Salici dok masa ne
postane glatka.

Dresir vre¢icom napu-
niti okrugle papirnate
kalupe do 2/3.

Temperatura pecenja

Dresir vre¢icom napu-

niti kalupe do 2/3.

Temperatura pecenja

Vrijeme pecenja 40 min

Posipati Se¢erom
nakon pecenja.

kruha bio je utisnut kriz. Stavljao se
nasred blagdanskog stola, sa svije-
¢om umetnutom u sredinu. Na sam
blagdan sredisnji dogadaj je veliki
i obilni rucak na kojem se obicno

okuplja cijela obitelj. Tada se pje-
vaju i slusaju boZzi¢ne pjesme s koji-
ma se ulazi u atmosferu Bozi¢a kao
blagdana vjerske obnove i Isusova
rodenja.

Vrijeme pecenja 20 min

Posipati Se¢erom
nakon pecenja.

Sl

PV
Vas bozicni stol zacijelo ¢e biti sadr-
Zajniji s dva nasa recepta, oba s DIA-
MANT Cimet nadjevom - cokolad-

nim kuglofom i boZi¢nim kolacem s
orasima i suhim voéem. m
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INFO RECEPTI

B s ke

Brasno T-550 60 kg
FAGOVITA 15 kg
BAVARSKA RAZENA MJESAVINA 15kg
Kiselo tijesto 20 kg
Sol 2kg
Kvasac lkg
AMBRA E 1kg
Voda 50 kg

Mijesanje sporo 5 min
MijeSanje brzo 10 min
Mirovanje tijesta 20 min

Odvaga tijesta

0,45 kg - Okruglo oblikovati i staviti
u nabrasnjene kosarice.

Fermentacija

45 min

Temperatura pecenja

240 °C s padom na 220 °C.

Vrijeme pecenja

29-35 min - Peéi s dodatkom pare.

MJESAVINA ZA FRITULE 10 kg
Jogurt 5kg
Jaja 5kg
Ulje l1kg
Voda 2 kg

3-4 min - MijeSanje u planetarnoj

Mijesanje mijesalici dok tijesto ne postane
glatko.
Oblikovanje Dozirati dresir vre¢icom u vruce ulje.

Temperatura pecenja

170°C

Vrijeme pecenja

6-9 min - Ovisno o velicini.
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PROMO

KOMPLETNA USLUGA

suvremene tehnologije za prehrambenu industriju

tehnicka dokumentacija koja ukljucuje crtez rasporeda
opreme i tehnicke podatke o opremi i instalacijskim
prikljuccima

dostava, montaza i pustanje u pogon

tehnicka i tehnoloska obuka djelatnika za uporabu opreme

poboljsivaci + arome

gotove smjese » kvasac
koncentrati « margariniiulja
nadjevi
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silosi i sustavi za doziranje

oprema za zamjes tijesta

strojevi i linije za oblikovanje kruha

strojevi i linije za oblikovanje peciva

strojevi i linije za proizvodnju krafni

strojevi i linije za proizvodnju lisnatog tijesta

linije za proizvodnju krekera i snackova

strojevi, linije i tunelske pedi za proizvodnju keksa
komore za Sokiranje i smrzavanje

komore za redovitu i programiranu fermentaciju
protocne linije za fermentaciju, hladenje ili pasterizaciju
klasi¢ne i termouljne pedi za pekarstvo

transportne trake u prehrambenoj industriji

kolica, limovi, pribor i rucni alat za pekarstvo i slasticarstvo
strojevi i linije za pranje kosara i pribora

strojevi i linije za pakiranje prehrambenih i neprehrambenih
proizvoda

software i oprema za distribuciju proizvoda, planiranje i
kontrolu proizvodnje

oprema za pecenje na prodajnom mjestu

uredenje interijera prodajnih prostora

oprema za predtijesta i mati¢ne kulture

komore za vakuumsko tretiranje proizvoda

vozila i prikolice za mobilnu prodaju
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TIM ZIP MREZA
PODRUZNICA

Varazdln
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Zagreb  Bjelovar

Vinkovci
inkovci

trehnna tehnologije - m\o|I

Beograd

PODRUZNICA ZAPAD N o32rajevo
Skladiste Zagreb: S
10 000 Zagreb °
Radnicka cesta 173 tlm P
Tel: 01 660 80 36 prehrana - tehnol ogl]e Tamoj
Fax: 01660 8040
Mostar

Mob: 099 7313578

Skladiste Varazdin:
42 000 Varazdin
Zagrebacka 77
Tel/Fax: 042303160
Mob: 09848 1790

PODRUZNICA ISTOK

Skladiste Bjelovar:

43 000 Bjelovar

Velike Sredice 125
Tel/Fax: 043231169
Mob: 098481877

Skladiste Vinkovci:
32100 Vinkovci

Ulica Alojzija Stepinca 91
Tel/Fax: 032554213
Mob: 098 48 18 69

PODRUZNICA RIJEKA
51216 Viskovo

Marinici 177/1

Tel: 051503658

Fax: 051503659

Mob: 098 48 18 75

PODRUZNICA JUG

Skladiste Split:
Mob: 099 494 46 57

TIM ZIP d.o.0o. MOSTAR
88 000 Mostar, BiH

Ilicka 747
Tel/Fax:
Mob: 00387 63319755

00387 36 3297 55

PODRUZNICA SARAJEVO
71000 Sarajevo, BiH

Vase Butozana 3

Tel/Fax: 00387 3324 89 50
Mob: 0038761170829

TIM ZIP d.o.o. BEOGRAD
11070 Novi Beograd, Srbija
Gandijeva 215/11

Tel: 00381114044 251
Mob: 0038162273410



