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UVODNA RIJEC

Postovani Citatelji!

Svako pravilo ima izuzetak, a ovaj izuzetak o kojemu zelim redi
nekoliko recenica ima itekako jake argumente. To Sto opseznije u
ovome broju ne piSemo o toj, za TIM ZIP, prevaznoj temi, pripisujem
znacajkama golemoga, ali ,,nevidljivoga“ posla, mjerenoga u
tisucama radnih sati strucne pripreme konkretnoga rada u pogonu
koji ¢e u nasim sljedeéim brojevima sasvim sigurno biti cover story.

aravno, radi se o projektu
N Salalah Mills u Sultanatu Oman

na Arapskome  poluotoku,
najveéemu projektu u povijesti tvrtke,
projektu koji je gotovo deset puta veci
od najvecega projekta TIM ZIP-a dosad
odradenoga u jednoj fazi. Omanski
investitor traZio je partnera koji je u
stanju voditi projekt od pocetka do
kraja, dakle kompletan paket usluga,
od projektiranja pogona do isporuke,
montaZe i pustanja u rad 12 visoko
automatiziranih  proizvodnih linija,
sastavljenih od strojeva 26 europskih
proizvodaca, koje e proizvoditi 75
tona proizvoda na dan.

Doslo je vrijeme montaZe opreme koja
je pretezito vec stigla na odrediste,
vrijeme ispostave Oman. Odmah
po Uskrsu kreCe montaza opreme
za siloSenje, a pocetkom svibnja i
montaZa ostale opreme, Sto znaci
da ¢e narednih mijeseci znacajan
broj djelatnika TIM ZIP-a, poglavito
montera-servisera i tehnologa, raditi
u ogromnome pogonu nedaleko
omanskoga glavnog grada Muscata.
Raditi sve dotle dok s linija ne krenu
vrhunski proizvodi.

Ako vam kojim slucajem promaknu
dva-tri retka na 19. stranici, koristim
urednicki privilegij premijerno najaviti
da ¢e se sajam TIM ZIP EXPO koji
je prije dvije godine impresionirao

pekarski svijet regije odrzati u
Zagrebu, u svibnju 2026. godine.
Najavljeno je to u Riminiju, na sastanku
predsjednika nacionalnih Richemont
klubova buduéi ¢e EXPO tada biti i
mjesto summita celnika 14 (¢lanica
medunarodnoga kluba.

U ovome broju, medu ostalim,
opsezno najavljujemo veliku izloZbu
Dan otvorenih vrata tvrtke TIM ZIP u
Beogradu, 16. svibnja ove godine, a
piSemo iscrpno i o odrZzanome, izvrsno
posjeéenome, stru¢nom seminaru
Richemont kluba na kojemu su gosti-
predavaci bili majstori zanata iz
Portugala.

Proslo je vec tri mjeseca od tada, ali
vrijedi procitati i dojmove dobitnika
stipendija, potpora, priznanjainagrada
sa 7. Svecane sjednice Zaklade lvan
Buli¢, odrzane 5. prosinca lani.

U ozracju Uskrsa koji je pred vratima,
vama i vasSim najmilijima Zelimo
blagdanske dane ispunjene zdravljem,
nadom i optimizmom. Cuvajte sebe i
svoje bliznje, a proljetne zrake sunca
neka vas proZzmu energijom i potaknu
na nova, inspirativna ostvarenja.

Sretan vam i blagoslovljen Uskrs! B

Martina Kolak
Glavna urednica



SADRZAJ

SADRZAJ

B 4 NAJAVA
TIM ZIP Beograd — Dan
otvorenih vrata 16. svibnja

8 45. SIGEP U RIMINIJU
The Dolce World Expo

9 STRUCNI SEMINAR &

RICHEMONT KLUBA #‘ - -¢«s wn 5

Pekarska tradicija Portugala

14 SVICARSKI RONDO
Linija ECOLINE

i 16 GAVACOLD | FUNK
i Pothladivacivode i ledomati

18 NA SASTANKU U RIMINIJU =
Kina 14. ¢lan Richemont kluba

== 20 PRIJEDLOZI ZA USKRS
Orahnjacai pinca

241Z STRUCNE -

LITERATURE
Ekoloski kruh s mrkvom

--------- 27 NUTRICIONISTICKI

KUTAK
Dobrobiti konzumacije
sjemenki

30 ZAKLADA IVAN BULIC
Dojmovi sa 7. Svecane sjednice

|
i~ TIMZIPiNFO |3



DOV BEOGRAD 2024.

NAKON PET GODINA U SVIBNJU CE SE ODRZATI DAN OTVORENIH VRATA TVRTKE
TIM ZIP U BEOGRADU

Spektakl struke u Beogradu

kategoriji najuspjesnijih instrumenata za pred-
U stavljanje noviteta ciljanoj poslovnoj grupi i dalje

se na prvom mjestu nalaze strucne izlozbe Sto
potvrduju i posljednji primjeri sajamskih okupljanja koja
doZivljavaju apsolutni procvat nakon pandemijskog raz-
doblja. Upravo taj novi pocetak sajamskih aktivnosti jed-
va je doCekan i od strane tvrtke TIM ZIP pa ¢e godina 2022.
biti posebno zapaméena po, blago je re¢i samo uspjesnoj,
realizaciji najveceg regionalnog TIM ZIP EXPO sajma, a sli-
¢an angazman nece nedostajati ni u ovoj godini u kojoj se,
nakon punih 5 godina, sprema veliki spektakl u Beogra-
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DOV BEOGRAD 2024.

du. Mnogi Citatelji ¢e se rado prisjetiti 2019. godine i po-
slijednjega velikog Dana otvorenih vrata TIM ZIP-a u Srbiji,
u Cijoj je organizaciji na 1000 Cetvornih metara sajamskog
prostora sudjelovalo vise od 60 ljudi, a vazno je naglasiti
i da je za transport 150 tona izloZenih strojeva i opreme
angaZzirano desetak Slepera.

Ove godine beogradski Dan otvorenih vrata tvrtke TIM ZIP
odrzat ¢e se 16. svibnja, od 9 do 17 sati, u Luci Beograd,
Hangar, Stage 1. Predstojedi sajamski spektakl poznat
kao sinonim za inovaciju, kvalitetu i novu poslovnu pri-
godu, oborit ¢e sve dosadasnje standarde, primjerice bit
e organiziran na vise od 2000 Cetvornih metara izlozbe-
noga prostora! 17 vodecih europskih proizvodaca stroje-
va, linija i opreme za industriju pekarstva i slasticarstva
priprema se za vaZzan dan kada ¢e predstaviti najnovije
proizvode i tehnologije i demonstrirati rad opreme razlici-
tog stupnja automatizacije za razne faze tehnoloske pro-
izvodnje. Svoju ponudu ¢ée predstaviti proizvodaci stro-
jeva i opreme poput kompanija AGRIFLEX, BAKON, BTF,
DIOSNA, ELIN, FINES, FORTUNA, INSANE SOLUTIONS,
JAC, LP GROUP, MILLENNIUM ENGINEERING, PFM, POLIN,
RONDO, TRIMA, TURRI i WIESHEU.

S obzirom na znacaj najveéih stru¢njaka u pekarstvu i
slastic¢arstvu u kreiranju buducih trendova, vazna uloga
¢e biti dodijeljena i predstavnicima Sest nacionalnih Ri-
chemont klubova, kao i domadinu, tehnoloskoj sluzbi
TIM ZIP-a. Na ¢ak osam radnih mjesta specijalitete ne-
prikosnovene kvalitete i izgleda proizvodit ¢e najistaknu-
tiji ¢lanovi Richemont klubova Belgije, Hrvatske, Italije,
Luxembourga, Srbije i Spanjolske. Svoje najpopularnije
proizvode u ,Zivoj“ ¢e proizvodnji predstaviti tvrtke Bre-
adClub, Ekos Cakes, Noel Bread&Deli i Pekarnica Zemljic,
kao predstavnici Richemont kluba Hrvatska, kao i Pekara
Centar, Pekara Denis, Pekara Vika i Skroz dobra pekara,
kao predstavnici Richemont kluba Srbija.

Posebno je zadovoljstvo najaviti premijeru prve u svijetu
automatske linije za savijanje bureka/pita - HERKULES,
proizvedenu od strane stru¢njaka firme INSANE SOLUTI-
ONS u suradnji sa stru¢nim timom tvrtke TIM ZIP, a koja
ima revolucionarnu mo¢ da zamijeni dosad neizbjezne
ljudske ruke osiguravajuéi pritom maksimalnu kvalitetu i
Zeljeni izgled proizvoda.

Dogadaj koji nam predstoji je prilika da se dublje zaroniu
svijet inovacija, da se poveze s liderima industrije i da se
stvore poslovne prilike koje ¢e definirati buduénost. Budi-
te i vi dio ove inspirativne profesionalne price i rezerviraj-
te vrijeme za izvanredno iskustvo u Beogradu!

Dobro dosli! m

|
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PROMO

PEKARSTVO | SLASTICARSTVO - TRENDOVI

Reprezentacija Europe u Beogradu!

Cetvrtak, 16. 5. 2024.,9.00 -17.00 h, Hangar, Stage 1, Luka Beograd

Strojevi maksimalnog stupnja pouzdanosti i automatizirane linije za kvalitetnu

proizvodnju velikog kapaciteta prezentira 17 europskih proizvodaca

AGRIFLEX
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Svoje najpopularnije
proizvode u ,,Zivoj“ ¢e
proizvodnji predstaviti

tvrtke BreadClub, Ekos Cakes, Noel
Bread&Deli i Pekarnica Zemljic,
kao predstavnici Richemont kluba
Hrvatska, kao i Pekara Centar,
Pekara Denis, Pekara Vika i Skroz

do

bra pekara, kao predstavnici

Richemont kluba Srbija

LUXEMBOURG
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PROMO

Herkules linija

Prva u svijetu za automatsko savijanje bureka/pita

Izraduje se u varijantama 1-4 redne proizvodnje

Broj redova jednak je broju redova na liniji za burek/pite

Mjeri se duzina i masa svakoga odreska

Podesavanja na kontrolnom panelu koji je jedan za sve redove

Zvucni signal u slucaju odstupanja

Odlaganje proizvoda pomocu transportnih traka ili retrakcijsko-

ga odlagaca

Ugraden sistem unutarnjeg pranja, uz mogucnost pranja mla-

zom vode tzv. WashDown sistem

IN MEMORIAM - GORAN JORDANOVSKI

Vazan partneri
veliki prijatel]

Goran je u 52. godini izgubio bitku s neizljecivom bo-
les¢u, u vrijeme kada njegovo tijelo i duh nisu dali niti
naslutiti da bi se ovako nesto tragicno moglo dogoditi

TuZna vijest stigla je iz Skopja do zagrebackoga Buzina 30. sijec-
nja ove godine. Iznenada je preminuo Goran Jordanovski, vlasnik
i glavni izvrSni direktor tvrtke Grand-Eksport u Skopju, vazan po-
slovni partner i veliki prijatelj s kojim je TIM ZIP realizirao prvi, do
ne tako davno i najvedi, projekt po principu klju¢ u ruke za proi-
zvodnju punjenih kroasana.

Goran je u 52. godini izgubio bitku s neizljecivom boles¢u, u vrije-
me kada njegovo tijelo i duh nisu dali niti naslutiti da bi se ovako
nesto tragi¢no moglo dogoditi. Taj snaZan Covjek u svojim pede-
setim godinama doimao se kao da bi planinu mogao pomaknuti.
Unazad svega Cetiri mjeseca djelatnici TIM ZIP-a imali su prigodu
ugostiti njega i ¢itavu obitelj na svome izlozbenom Standu na saj-
mu u Dubaiju. Zadovoljstvo i pozitivha atmosfera obavijali su pro-
stor oko njega i tesko je uopce i pomisliti da ga odjednom nema.
Goran je sahranjen na skopskome groblju Butel, a za njim tuguju
supruga, k¢i, sin, roditelji, sestra s obitelji, brojni prijatelji, poslov-
na zajednica Makedonije i brojni partneri u inozemstvu.

T

INSANE  Ti
KII.J SOLUTIONS Im

prehrana - tehnologije - razvoj

Goran je diplomirao na Veterinarskom fakultetu, ali nije radio u
struci, vec se prikljucio ocu koji je i osnivac tvrtke Grand-Eksport.
Skopska je tvrtka bila i ulagac¢ u greenfield investiciju u najsu-
vremeniju i najvecu tvornicu za proizvodnju kroasana u ovom
dijelu Europe, Grand Foods Corporation, u gospodarskoj zoni
Marino-Kadino, u skopskoj opcini llinden, vrijednu 5,5 milijuna
eura. Sve faze ovoga projekta, okon¢anoga krajem 2015. godine,
od tehnoloskoga nacrta, isporuke i montaZe opreme te pustanja
opreme u probnu i redovitu proizvodnju, proveli su stru¢njaci
tvrtke TIM ZIP. Svi su radovi obavljeni u godinu dana prema prin-
cipu ,klju¢ u ruke“ uz strogo postivanje dinamickoga plana.

Nakon svecanoga otvorenja pogona u kojem se proizvodi 16 tisu-
¢a kroasana na sat, prije gotovo devet godina Goran Jordanovski
je, komentirajuci suradnju s TIM ZIP-om, rekao: ,,Sve svoje budu-
e projekte ¢u svakako povjeriti njima*“.

Pocivaj u miru, Gorane!

Poslovodstvo i djelatnici tvrtke TIM ZIP B

W' TMzIPiNFO |7



SAJMOVI

45. SIGEP U RIMINIJU

The Dolce
World Expo

Sajam sladoledarstva,
slasticarstva, pekarstva, kave
i Cokolade SIGEP, s tradicijom
dugom gotovo pola stoljeca,
svakoga sijeCnja posjeti preko
150 tisuca posjetitelja, vise
nego Rimini ima stanovnika

SIGEP

THE DOLCE WORLD EXPO

Il

U
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imini, talijanski grad na za-
Rpadnoj obali Jadrana, Siroj

je javnosti poznat kao jedan
od najznacajnijih turistickih centa-
ra ltalije, prije svega poznat po go-
tovo 15-tak kilometara dugom nizu
pjescanih plaza. Druga je njegova,
manje poznata odrednica, snazna
sajamska djelatnost. Rimini Fiera
godiSnje organizira 20-tak sajmova,
a najpoznatiji i najposjeceniji medu
njima je SIGEP, sajam sladoledar-
stva, slasticarstva, pekarstva, kave i
cokolade, s tradicijom dugom gotovo
pola stoljeéa, kojega svakog sije€nja
posjeti preko 150 tisuca posjetite-
lja, viSe nego Rimini ima stanovnika.

U svojim pocecima SIGEP je domi-
nantno bio sajam sladoleda i slastica,
ali je kroz godine zasluzio i epitet zna-
cajnog meeting pointa pekara, odno-
sno proizvodaca opreme i sirovina
za pekarstvo pa je sve vise zanimljiv
i struci s druge strane Jadranskoga
mora. Podaci od sijecnja prosle godi-

ne, s proslogodiSnjega sajma, a pre-
ma videnome sve su Sanse da je tako
bilo i na ovogodisnjoj priredbi,

govore o preko tisuéu izlagaca iz
34 zemlje, na 130 tisuéa Cetvornih
metara izlagackoga prostora, medu
kojima je bilo 26 posto iz podrucja
sladoledarstva, 21 posto iz slasticar-
stva, 19 posto iz pekarstva i 16 posto
izlagaca upuéenih djelatnosti kave.
Dakle, za pekare i slasti¢are Hrvatske
i regije ovaj je sajam posljednjih go-
dina, uz dakako IBA-u u Njemackoj,
uvrsten na listu must visit destinacija.

Ovogodisnji je SIGEP, 45th The Dol-
ce World Expo, odrZan od 20. do 24.
sijeCnja ove godine, a uz samu izloz-
bu i prezentacije proizvoda, opreme,
sirovina i usluga na izlagackim pro-
storima, bio je i ,krcat* popratnim
dogadanjima - stru¢nim i znanstve-
nim izlaganjima i predavanjima s po-
sebnim osvrtima na trendove u ovim
gospodarskim djelatnostima, ali i
brojnim natjecanjima timova i poje-
dinaca. Ovdje valja istaknuti kako je u
vrlo znacajnome dijelu tih popratnih
dogadanja SIGEP-u ve¢ vise od ne-
koliko desetljeca partner Richemont
klub Italije, odnosno Medunarodni
Richemont klub, pa je prvoga dana
sajma odrzan i skup s temom o povi-
jesnoj sinergiji SIGEPA i Richemonta.

Kako ,,svi dolaze“ na SIGEP, u
vrijeme sajma odrZan je i sastanak
predsjednika nacionalnih Richemont
klubova, o ¢emu iscrpnije piSemu

u prilogu na sljedecim stranicama,

a posljednjega desetljeéa ovaj je
sajam nezaobilazan i za tehnologe i
djelatnike prodaje opreme i sirovina
TIM ZIP-a koji su se doma vratili obo-
ruzani novim saznanjima o pravcima
razvoja pekarstva i slasticarstva u
svijetu. ®



RICHEMONT SEMINAR

kluba Hrvatska, kako stoji u
njegovome Statutu, organi-
zirani transfer suvremenih ideja,
PY P znanja i tehnologija iz razvijenijih
otkrlvanle gospodarskih sustava, posebice iz
zemalja s tradicionalno visokokva-
® litetnom pekarskom i slasticarskom
portugGISk’h proizvodnjom, odnosno iz zemalja
gdje su organizirani nacionalni Ri-

r ® r chemont klubovi. U ovome smislu
panader’a ’ pastelar’a hrvatski klub itekako ispunjava
svoju zadadu. Samo u posljednjih

petnaestak mjeseci organizirana
su Cetiri izrazito posjecena struc¢na

U zagrebacki Buzin tajne portugalskog zanata donijeli su seminara na kojima su gosti-preda-
g Ine p & & ) vadi bili vodedi ljudi struke iz Srbije,

STRUCNI SEMINAR U ORGANIZACIJI RICHEMONT J edan je od ciljeva Richemont

KLUBA HRVATSKA | TVRTKE TIM ZIP

predsjednica Richemont kluba Portugal, Elisabete Ferreira i Luxembourga, Italije i sada Portuga-
Anibal Morais, majstor profesije i osnivac portugalskog kluba, la.
a seminaru je nazocilo 40 polaznika iz 16 tvrtki Posljednjih godina ustaljeni ritam

od dva stru¢na seminara godisnje,
u organizaciji Richemont kluba Hr-
QI._C[LCIILOH(_ kI_Ub vatska i veé prepoznatljivo snaznu
.. potporu tvrtke TIM ZIP, nastavljen
je i pretposljednjega dana veljace

ove godine. U promotivnoj pekari
zagrebacke tvrtke odrzan je strucni

a
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RICHEMONT SEMINAR

Pozdrav direktora Richemont kluba Hrvatska i predsjednika Uprave
tvrtke TIM ZIP Vladimira Buli¢a

Kako se radi Pastel de Nata?

seminar, odnosno edukativna i interaktivna, viSesatna
radionica pod nazivom ,,Otkrivanje portugalskih pana-
deria i pastelaria®.

U zagrebacki Buzin tajne portugalskog zanata donijeli
su predsjednica Richemont kluba Portugal, Elisabete
Ferreira, ponosna predstavnica tree generacije pekara
u obitelji i Anibal Morais, majstor profesije i osnivac por-
tugalskog kluba. Oni su proizvodnjom uZivo pekarskih i
slasticarskih proizvoda docarali prehrambene navike
portugalskog stanovnistva i predstavili osebujnu tradiciju
i gastro autenti¢nost svoje zemlje.

Uz odli¢an konsekutivni prijevod seminaru je nazocilo 40
polaznika iz 16 tvrtki - BreadClub, Pekara Dubravica, Mli-
nar, Noel Bread&Deli, Pekarnica Zemlji¢, TIM ZIP i Zagre-
backe pekarne Klara iz Zagreba, Ekos Cakes iz Varazdina,
Mei Sachi iz Rijeke, NewMip iz Siska, Rajci¢ iz Kastela, Tvor-
nica kruha Zadar te Trgocentar i Pekara Vika iz Beograda,

U
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Okuse Portugala otkrivali su i
Rene Bakalovi¢, novinar, publicist
i gastronomad i Ivan Zivkovi¢
Zika, producent, redatelj i scena-
rist dokumentarnih filmova

Gosti-predavaci Elisabete
Ferreira i Anibal Morais

Pekara Centar iz Sombora i Pekara Denis iz Mladenovca.

Predavaci su polaznicima, koji su i sami mogli sudjelova-
ti u dijelu proizvodnje, prezentirali osobitosti, recepture
i tehnoloski postupak sedam tradicionalnih portugalskih
proizvoda radenih na bazi razenoga, odnosno psenic¢noga
kiselog tijesta - razeni kruh, kruh Crna ruza s braSnom ro-
gaca, kuhanim zrnima raZi i vodenom infuzijom borovice,
ploda planinskoga grma, kukuruzni kruh, kukuruzni kruh
sa srdelama i nadjevom rajcice, luka i paprike, Covilhete,
vrsta mesne pite od lisnatog tijesta, Ciji nadjev sadrzava i
teletinu, zatim ¢uvena Pastel de Nata i portugalska inaci-
ca croissanta.

U teorijskom dijelu seminara polaznici su poslusali preda-
vanje na temu ,,Tradicija i trendovi kukuruznog kruha u
Europi“ koje su pripremile prof. dr. sc. Dubravka Novotni
i izv. prof. dr. sc. Nikolina Cukelj Musta¢ s Prehrambe-
no-biotehnoloskog fakulteta Sveucilista u Zagrebu. m



RICHEMONT SEMINAR

2

Kukuruzni kruh sa srdelama

1z promotivne pekare polaznici seminara preselili su u veliku dvoranu tvrtke TIM ZIP

- olaznici seminara poslusali su i

U PROGRAM SEMINARA UVRSTENO JE | Ppredavanje na temu ,Tradicija i
PREDAVANJE PROFESORICA PREHRAMBENO-  trendovikukuruznoga kruha u Eu-
« ropi“, a predavacice su bile izv. prof. dr.
BIOTEHNOLOSKOGA FAKULTETA sc. Nikolina Cukelj Musta¢ i prof. dr. sc.

Dubravka Novotni s Prehrambeno-bio-
tehnoloskog fakulteta Sveucilista u Za-

Tradicija i trendovi

U prvom dijelu predavanja izv. prof. dr.

sc. Nikolina Cukelj Musta& predstavila

ku ku ru zn oga kru h a je kukuruz kao sirovinu u pekarstvu. Pri

tome se osvrnula ukratko na razvoj ku-

° kuruza i njegov status danas te predsta-

u E u ropl vila najznacajnije pravce u preradi ku-

kuruza, s naglaskom na suho mljevenje,

nikstamalizaciju i ekstruziju kukuruza i
kukuruznog brasna.

U drugom dijelu predavanja prof. dr. sc.
Dubravka Novotni predstavila je znacaj-
nije tradicionalne europske kukuruzne
kruhove s osobitim naglaskom na por-
tugalski broa kruh, proces njegove proi-
zvodnje i svojstva kruha. Na kraju preda-
vanja je istakla suvremene trendove na
svjetskom trZistu kukuruznog kruha kao
Sto su odabir novih sorti kukuruza, upo-
raba cjelovitog brasna i dodatak brasna
leguminoza, Cista deklaracija i kruh bez
glutena. m

Izv. prof. dr. sc. Nikolina Cukelj Mustaé Prof. dr. sc. Dubravka Novotni

a
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RICHEMONT SEMINAR

Proizvodi

RaZeni kruh

Croissant

TIM ZIPiNFO |12

Covilhete

Pastel de
Nata




RICHEMONT SEMINAR

REKLI SU O SEMINARU
Uvijek se
nauci
nesto novo

Shtjefen

Kerhani
Pekara Centar,
Sombor

Jos jedan u nizu kvalitetnih seminara
pod okriljem Richemont kluba i TIM
ZIP-a. Hvala domacinima na izvrsnoj
organizaciji i gostoprimstvu. Seminar je
bio sjajan, uZivanje za sva Cula, naucili
smo i vidjeli neSto novo i drugacije. Ta-
koder, lijepo je vidjeti lica s kojima dije-
limoistu ljubav i strast prema pekarstvu.

Drazen

Damjanovic
Pekara
Dubravica, Zagreb

Veliko mi je zadovoljstvo prisustvovati
Richemont-ovim seminarima. Vrhun-
ski su organizirani i s uglednim gosti-
ma, zaista majstorima svoga posla,
uvijek se nauci nesto novo. Tako su i
ovaj put gosti iz Portugala predstavi-
li zanimljive proizvode, ukljucujudi i
i Cuvenu Pastel de Natu. Posebno mi
se svida interaktivnost seminara gdje
ne samo da vidite kako se nesto radi
nego to moZete probati napravitii vla-
stitim rukama.

Bernardica
Dodlek
Ekos Cakes,

Wl Varazdin

Svakako Zzelim zahvaliti Richemont
klubu i TIM ZIP-u na srdacnom gosto-
primstvu. Seminar je bio stvarno zani-
mljiv i poucan, a prezentacija proizvo-
da i cjelokupna organizacija odli¢na.
Vratili smo se kuéi puni pozitivnih doj-
mova. Do nekog sljedeéeg druZenja
srdacan pozdrav.

Mirjana

Marjanovic
ZP Klara,
Zagreb

Nakon dugogodisnjeg rada u pekar-
stvu i suradnje s tvrtkom TIM ZIP,
uvijek mi je zadovoljstvo sudjelovati
na edukativnim seminarima u orga-
nizaciji Richemont kluba i TIM ZIP-a.
Seminar je izvrsno organiziran uz za-
nimljive prezentacije vrhunskih maj-
stora pekarstva. Osobno me raduje
Sto nam organizator pruza moguénost
upoznavanja tradicionalnih pekarskih
proizvoda iz razli¢itih zemalja. Kao
i na prethodnom seminaru u Italiji,
tako i sada, predstavljeni su tradici-
onalni pekarski proizvodi Portugala,
medu ostalima i Pastel de Nata, izni-
mno popularna portugalska slastica,
koju smo jos toplu degustirali. Zani-
mljivo je bilo vidjeti portugalski na-
¢in izrade kukuruznog kruha koji je i
na nasim prostorima vrlo popularan.
Veselim se nadolaze¢im seminarima
kojima ¢u prisustvovati zajedno s mla-
dim snagama ZP Klara d.d.!

DIETE
Pekmezovic¢
Pekara Vika,
Beograd

Nismo puno puta sudjelovali na semi-
narima u TIM ZIP-u, ali moram istaknu-
ti da svaki put kada dodemo doprinesu
nasem poslovanju, jer imaju i praktic-
nu primjenu. Ovoga puta nas interes je
bio usmjeren kukuruznom kruhu posto
ga nemamo u prodajnom asortimanu.
Znacilo nam je $to smo na svako pita-
nje dobili odgovor. Hvala §to nam na
svakom seminaru pruZite priliku da
naucimo nesto novo. Zahvaljujem i na
divnoj suradnji i stru¢noj pomoci koju
smo imali tijekom seminara. Takoder,
upuéujem sve pohvale za koncept se-
minara i nadam se skorom videnju.

Anita

Kostroman
Tvornica kruha
Zadar

Velike pohvale organizatorima na
konstantnom organiziranju semina-
ra na razlicite teme. Svaka tema pa
tako i ova o tradicionalnim portu-
galskim panaderiama i pastelariama
obogatila je naSe dosadasnje zna-
nje. Elisabete i Anibal su nesebi¢no
dijelili svoja znanja i neumorno od-
govarali na naSa pitanja. Doista nije
bilo potrebno otputovati u Portugal
da bismo upoznali ¢ari te zemlje za-
hvaljujudi gostima koji su se potrudili
predstaviti svoju tradiciju na najsladi
mogudi nacin. Isto tako predavanja
na temu ,Tradicija i trendovi kuku-
ruznog kruha u Europi“ prosirila su
nasa znanja o kukuruzu, Zitarici koja
postaje sve viSe popularna.

a
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SEKTOR PROJEKTIRANJA | OPREME PREDSTAVLJA

LINIJA ZA PROIZVODNJU LISNATOG TIJESTA TVRTKE RONDO

ECOLINE - jednostavan put prema
automatiziranoj proizvodnji lisnatog tijesta

P « kompaktan dizajn, visoka pouzdanost,

PRIPREMILA: jednostavno upravljanje i izrazita
Jelena Kaurinovi¢, mag. ing. fleksibilnost najvece su prednosti linije
techn. aliment.

Struéna suradnica u Sektoru « konzistentna duljina reza postignuta je

projektiranjaiopreme inteligentnim upravljanjem

RONDOD

ECOLINE je kompaktna make-up linija idealna za poce-
tak automatizirane proizvodnje proizvoda od lisnatog
tijesta. Dizajnirana je i proizvedena u tvornici Svicarske

tvrtke RONDO. Jednostavno upravljanje
v' Sucelje kontrolira liniju, giljotinu i dva dodatna
Prednosti linije: alata pogonjena motorom
Kompaktan dizajn v' Mogucnost memoriranja 99 programa
v Duljina:4,2m/6,2m Izrazita fleksibilnost
v" Duljina s kalibratorom: 5,4m /7,4 m v Sirok izbor dodatnih alata za razne proizvode

v Jedinstveni dekori za oznacavanje proizvoda po Zelji

Pouzdanost procesa e e .
v' Pomicna giljotina

v' Dvostruka stanica za rezanje i dekoriranje s potisnim

valjcima Visoka pouzdanost
v' Precizan pogon trake pri praZnjenju proizvoda v Svicarski proizvod
v' Konzistentna duljina reza postignuta inteligentnim v Dostupnost servisa
upravljanjem v' Zadovoljava medunarodne standarde sigurnosti

BT 1



Standardna oprema:

Dvostruka stanica za rezanje i dekoriranje
Pomicna giljotina s noZem za poprecno
rezanje

Pozicioner tijestene trake

Polica za odlaganje alata

Motori za dva dodatna alata

AN

reporuceni osnovni alati:
Osovina s kompletom prstenova za
podesavanje
6 noZeva za rezanje po duZini
Okvir za plugove
Plugovi za 4-rednu proizvodnju
« jednostruko preklopljenih proizvoda
« dvostruko preklopljenih proizvoda sa
spojem na vrhu
« dvostruko preklopljenih proizvoda sa
spojem nadnu

LT XX

AN

Dodatne opcije:
v' Kalibrator

v'  Odlagac

v" Navlazivac tjestene trake

v Alati

Punilica:

v" Mehanicka punilica za 4 - 6 redova proizvodnje
v' Pneumatska punilica za 4 - 6 redova

proizvodnje
Pomicna pneumatska punilicaza4-6
redova proizvodnje

AN

Ecoline SEL401 SEL601
Ukupna duljina 6.0m
Duljina s kalibratorom 72m

Sirina stola 715 mm

SEKTOR PROJEKTIRANJA | OPREME PREDSTAVLJA

NOVA | RABLJENA OPREMA
NA SKLADISTU TVRTKE
TIM ZIP

NOVA OPREMA:

Dozator za vodu

Planetarna mijesalica s
loncem od 5 lit.

Kolica i limovi
Omeksivaci za vodu

Poluautomatski fermentor
TRADILEVAIN 220

RABLJENA OPREMA:

Radni stolovi

Stroj za frkanje croissanta,
RONDINETTE,
sajamski izloZzen

Stroj za zatvaranje vrecica
klipom, MINICLIPSM 40P s
reljefnim printerom,
sajamski izloZzen

EtaZne pedis 1ili 2 etaze

Poluautomatski stroj za
rezanje kruha, DURO 450,
sajamski izloZzen

Konvekcijska pec¢ za 5 limova
600 x 400 mm

Konvekcijska pec za 10
limova 600 x 400 mm




SEKTOR PROJEKTIRANJA | OPREME PREDSTAVLJA

OPTIMALNA TEMPERATURA | PRAVILNO DOZIRANJE VODE | UCINKOVITO HLADENJE TIJESTA

Pothladivaci vode i ledomati

Odredivanjem optimalne temperature i pravilnim — e
doziranjem vode utje¢emo na tehnolo3ki postupak GAVACOLD _Fu “ K
—

proizvodnje i kvalitetu konacnog proizvoda

KALTE MIT BEYSTEM

vi Ce se sloZiti da je izrada kruha i pravilnim doziranjem vode utjeCemo
PRIPREMILA: i peciva jedan vid umjetnosti. na tehnoloski postupak proizvodnje i
Anamaria Dominko, No, toj umjetnosti pridruzZuje kvalitetu konacnog proizvoda.

mag. ing. techn. ) > g
aliment. se i znanstveno podrucje zbog cega

Struéna suradnica u napraviti dobar kruh nije tako jedno-
Sektoru projektiranja i stavno. Pekarska proizvodnja zahti-
opreme jeva struénost i podtivanje odredenih
uvjeta kako bi se postigla zadovolja- ) .
vajuca kvaliteta. Jedan od tih uvjeta je li samostojece modele kapaciteta od
osiguranje odgovarajude sirovine koja 100, 200, 300 600 .

se mora adekvatno pripremiti. Posuda za vodu i bocni dijelovi pothla-
divala izradeni su od visokokvalitet-
nog nehrdajuceg Celika.

GAVACOLD pothladivaci vode

TIM ZIP-ov talijanski partner GAVA-
COLD u svojoj ponudi ima dva tipa
pothladivaca vode, zidni kapaciteta 50

Voda je vazan sastojak u formiranju
tijesta Cija kvaliteta utjeCe na karak-
teristike tijesta i kvalitetu konacnog
proizvoda. U tu svrhu Cesto se koristi

voda iz slavine.
RF 300

Posljedica dodavanja pretople vode
u zamjes rezultira mrvljenjem sredi-
ne krajnjeg proizvoda, dok suprotno,
dodavanje prehladne vode usporava
proces proizvodnje i konacni proizvod
je nepravilne sredine i kore.

Odredivanjem optimalne temperature

‘ RF 200 ‘ RF 300 ‘ RF 500

Sirina mm 1.110 700 750 850 1.100
Duzina mm 660 700 750 850 110
Visina mm 600 1.360 1.660 1.850 1.850
Kapacitet l 50 100 200 300 600
Kapacitet l/h 180 100 180 280 500
Upravljanje tip Rucno/Automatsko Automatsko
Verzija tip Pr:f;/;?gen Opremljen kotacima

Snaga kw 13 0,8-1,3 1,3-1,8 1,8-2,5 5
Napajanje V/N/Hz 230/1/50 230/1/50 230/1/50 400/3/50 400/3/50

X
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SEKTOR PROJEKTIRANJA | OPREME PREDSTAVLJA

FUNK ledomati Kapacitet Napon Snaga Dimenzije Priklju¢ak
(kg/24h) cca. (V/Hz) (kw) (3xDxV, mm) vode

Ucinkovitije hladenje tijesta moguée je dodava- F120 90120 230/50 0,60 700/720/740 3/45
njem listica leda u zamjes jer se led dobro umije-
$a u tijesto i ne dolazi do stvaranja grudica, a pri F160 120~ 160 230/50 o 105 700/720/740 3
tom se struktura proizvoda ne ostecuje. F 300 260 - 300 400/50 1,00 130 750/770/770 3/4
Vrlo je vaZno i nerijetko zahtjevno odrZavati hi- F400 300 - 400 400/50 | 1,30 130 750/770/770 3/4¢
gijenu takvih uredaja. U tu svrhu predstavljamo F 700 600 - 700 400/50 2,00 215 1.000/800/980 3/4¢
vam ledomate naseg njemackog dobavljaca F 800 700-800 | 400/50 | 2,30 | 215 | 1.00/800/980 3/4¢
Funk s EasyClean patentiranim principom ciSce-
v s F1200 | 1.000-1.200 | 400/50 4,40 350 | 1.250/1.130/1.290 3/4
nja. Osim EasyClean principa cis€enja, svi FUNK
ledomati ispunjavaju i medunarodne HACCP F1500 | 1.200-1.500 | 400/50 4,40 350 | 1.250/1.130/1.290 3/4¢
standarde te ih odobrava Njemacko udruZenje za F2000 | 1.800-2.000 | 400/50 5,80 400 | 1.250/1.130/1.290 3/4¢
plinivodu (DVGW). F3000 | 2.800-3.000 | 400/50 | 9,20 750 | 1450/1.130/1.490 |  3/4
FUNK u svojoj ponudi ima tri tipa ledomata: In- F5000 | 4.500-5000 | 400/50 | 1600 | 950 | 1.800/1250/1850 |  3/4
tegriran s rashladnom jedinicom (F), s odvoje-
o L S F6000 | 5.500-6.000 | 400/50 | 24,00 | 1.000 | 1.800/1.250/1.970 3/4¢
nom rashladnom jedinicom (FRV) i s integriranim

izoliranim spremnikom za led (FV). Moguda je i

izvedba modela F i FRV s mobilnom jedinicom na TIP Kapacitet Napon | Snaga Dimenzije Prikljucak
.. (kg/24h) cca. (V/Hz) (kW) (3xDxV, mm) vode

kotaCima. B

FRV 120 90-120 230/50 0,12 750/700/360 3/4¢
- — FRV 160 120 - 160 230/50 0,12 37 750/700/360 3/4¢
® FRV 300 260 - 300 400/50 0,12 52 750/700/360 3/4¢
L FRV 400 300 - 400 400/50 0,12 52 750/700/360 3/4¢
FRV 700 600 - 700 400/50 0,12 120 1.000/700/4 3/4“
FV 160-800 FRV 800 700 - 800 400/50 0,12 120 1.000/700/4 3/4“
FRV 1200 | 1.000-1.200 | 400/50 0,12 150 1.250/700/460 3/4¢
FRV 1500 | 1.200-1.500 | 400/50 0,12 150 1.250/700/460 3/4¢
FRV2000 | 1.800-2.000 | 400/50 0,12 150 1.250/700/460 3/4¢
FRV3000 | 2.800-3.000 | 400/50 0,25 210 1.250/800/580 3/4¢
FRV5000 | 4.500-5.000 | 400/50 0,25 440 | 2x1.250/700/460 3/4¢

FRV s ispustom u
posudu FRV6000 | 5.500-6.000 | 400/50 0,50 460 | 2x1.250/800/580 3/4¢

Kapacitet
(kg/24h)

Kapacitet

Napon Dimenzije spremnika

oca. (V/Hz) (3xDxV, mm) )

FV120 90-120 | 230/50 | 0,60 155 700/860/1.080 3/4“ 70

FV160 | 120-160 | 230/50 | 0,75 155 700/860/1.080 3/4¢ 70

FV160 | 120-160 | 230/50 | 0,75 215 | 700/1.090/1.660 3/4¢ 160

% FV300 | 260-300 | 400/50 | 1,00 219 | 750/1.130/1.960 3/4¢ 250
g_. FV400 | 300-400 | 400/50 | 1,30 219 | 750/1.130/1.960 3/4¢ 250
i FV700 | 600-700 | 400/50 | 2,00 525 |1.250/1.750/2.180 3/4¢ 600
F 120-800 FV800 | 700-800 | 400/50 | 2,30 525 |1.250/1.750/2.180 3/4¢ 600

(

4
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MEDUNARODNI RICHEMONT KLUB
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Danijela Kovac, predstavnica hrvatskoga kluba, Roberto Perotti, predsjednik IRC-a, Marcel Paa i Francois Wolfisberg, novi
i bivsi potpredsjednik IRC-a, Reto Fries, direktor Richemont visoke pekarske Skole u Luzernu i Natasa Krsti¢, direktorica

srpskoga kluba
NA SIGEP-U U RIMINIJU ODRZAN SASTANAK V;fmi”,fiki" ey e
PREDSJEDNIKA NACIONALNIH RICHEMONT KLUBOVA da, slastica, pekarstva | kave

SIGEP, mjesto su i vrijeme okupljanja

K. l vl predsjednika Medunarodnog i nacio-
I n a posta a 14 Y C a n nalnih Richemont klubova. 45. izdanje
SIGEP-a pod nazivom The Dolce World
Expo, odrZzano od 20. do 24. sijecnja

ove godine, bila je sjajna prigoda za
pregled i ocjenu aktivnosti meduna-

Francoisa Wolfisberga iz Svicarske, dosada3njega
potpredsjednika, na toj je funkciji zamijenio takoder Svicarac

Marcel Paa, Skolovani majstor pekarstva i slasticarstva rodne udruge stru¢njaka u pekarstvu i
koji ¢e od jeseni sljedece godine preuzeti i predsjedavanje slasticarstvu proSle godine, za dogovor
Medunarodnim Richemont klubom (IRC) i utvrdivanje ciljeva i projekata u 2024.

godini, ali i za aktivno sudjelovanje u

popratnim dogadanjima SIGEP-a, u

: C] b ¢emu je prednjadio Richemont klub

QI_C&CITLOH t_ U Italije Cija je plodna suradnja sa saj-

International mom u Riminiju konstanta ve¢ deset-
lije¢ima.

U
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Sastanak vodecih ljudi Medunarodno-
ga Richemont kluba ostat ¢e zapam-
¢en po odluci donesenoj aklamacijom
o prijemu u ¢lanstvo jos jednoga, 14.
¢lana. Uz Austriju, Belgiju, Hrvatsku,
Italiju, Luxembourg, Mexico, Njemac-
ku, Peru, Portugal, Srbiju, Spanjol-
sku, Svicarsku i Veliku Britaniju sada
je i Kina postala ¢lan medunarodne
asocijacije pekara i slasticara. Tom
svecanom prigodom je predsjednik
kineskoga kluba prezentirao kretanja i
trendove u tamosnjem pekarstvu.

Na sastanku u Riminiju dogodila se
i vazna promjena u vodstvu medu-
narodnoga kluba. Naime Francoisa
Wolfisberga iz Svicarske, dosada3nje-
ga potpredsjednika, na toj je funkciji
zamijenio takoder Svicarac Marcel
Paa, Skolovani majstor pekarstva i
slasticarstva koji ¢e od jeseni sljedece
godine preuzeti i predsjedavanje Me-
dunarodnim Richemont klubom (IRC).
Majstorski ispit Marcel Paa poloZio je
kao najbolji u generaciji, nakon toga
je zastupao Svicarsku na Europskom
pekarskom prvenstvu u Amsterdamu,
a kruna je njegove stru€ne karijere
uspjesno poloZen ispit za jednoga od
rijetkih somelliera kruha.

Predstavnici nacionalnih  klubova,
medu njima i Danijela Kovac i Martina
Kolak, organizacijska tajnica, odnosno
osoba za odnose s javnoscu, koje su
mijenjale odsutnu predsjednicu i di-
rektora hrvatskoga kluba, jednodusno
su izrazili zahvalnost Richemont klubu
Luxembourg za odlicnu organizaciju
godisnjega skupa ¢lanova Richemont
obitelji prosle jeseni. Nakon nezane-
marivih prigovora predstavnika nekih
od nacionalnih klubova o duljini traja-
nja i cijeni sljedecega velikoga godis-
njega skupa, u Belgiji ove jeseni, done-

MEDUNARODNI RICHEMONT KLUB

Vrijedi vidjeti - Marcel Paa, novi potpred-
sjednik Medunarodnoga Richemont kluba

Novoga potpredsjednika Medunarodnoga Richemont kluba
Marcela Paa, koji je 2015. godine pokrenuo i vlastiti You Tube
kanal, vrijedi upoznati na njegovoj web stranici www.mar-

celpaa.com.

Na Instagramu ga prati 84 tisuce, a na Facebooku 111 tisuca

pratitelja.

Detalj s predstav-
ljanja izdavacke
djelatnosti Marcela
Paa, novoga potpred-
sjednika IRC-a

Predsjednik Riche-
mont kluba Kine koji
je postao 14. ¢lan
Medunarodnoga
Richemont kluba
simboli¢no daruje
predstavnicu hrvat-
skoga kluba,
Danijelu Kovac

sena je odluka o revidiranju programa.

Na sastanku se razgovaralo i o aktu-
alnom stanju provodenja projekata
Helvetia i Top Baker Award, kao i osu-
vremenjavanju marketiSkih alata Klu-
ba. Nakon Belgije, ujesen ove godine,

sljedeci godisnji skup ¢lanova odrzat
¢e se 2025. u Svicarskoj, a najavljeno
jeida ¢e jedan od sastanaka predsjed-
nika nacionalnih klubova biti odrzan u
svibnju 2026. godine, u vrijeme odrza-
vanja sajma TIM ZIP EXPO. B

a
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Produkcija: KARLA KRAGIC
Foto: MARTINA KOLAK
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SEKTOR SIROVINA

DVA PRIJEDLOGA ZA USKRSNJI ASORTIMAN

Tradicija Uskrsa

PRIPREMILA:
Ana Breski,
mag. ing. techn.
aliment.

Pomocnica direktora
u Sektoru tehnoloske
primjene i razvoja

skrs predstavlja zalaz zime i
U budenje proljeca, vrijeme je

prvih njeznih cvjetova, te pr-
vih izleta i druZenja u prirodi. Poslije
fasnickih bedarija i korizmene suzdr-
Zanosti, zasigurno zahvaljujudi upra-
vo jednostavnosti i nekad nevelikom
izvoru namirnica na kraju zime i po-
cetku proljeéa, vrhunac koji se niti
ne moze usporediti s badnjackim.
Na uskrsnom stolu snazno se zadr-
Zala tradicija ciji je simbol koSara s
hranom sto se nosi na blagoslov.

Kosara najcesce sadrZi Sunku i vra-
tinu, kobasice, kuhana jaja, hren i
mladi luk. U Slavoniji se doda jos i
boca rakije. U kontinentalnom dijelu
Hrvatske koSara sadrzava bijeli kruh,
u Dalmaciji sirnicu, u Primorju pincu,
u zagorskim krajevima se jede purica
s mlincima, a od kolaca orahnjace i
makovnjace. Ne jedu se sitni kolaci.

U cijeloj Hrvatskoj pece se kruh u
obliku pletenice u koju se moZze

N
Diamant

uplesti jaje. Na Uskrs se nosi hrana
na blagoslov u crkvu. Blagoslovlje-
na hrana je prvo jelo koje svi moraju
blagovati. U nekim krajevima doma-
¢ica mora brzo doci kuéi da okopa
kukuruz kako bi brze rodio. Stolnjak
s kojim je pokrivena koSara baci se
na vocku da bi plod bio jaci i zdraviji,
a ljuska od posveéenog jaja baci se u
brazdu od kopanja da bi bolje rodilo.

Pisanice i zeko simboli su Uskrsa.
Jaje i zec povezuju se s plodnoscu i
radanjem novog Zivota, odnosno s
novim pocetkom, a Uskrs je blagdan
novog pocetka. Zec je u doba prije
krs¢anstva bio simbol plodnosti, a
u anglosaksonskim narodima pred-
stavljao je zemaljsko utjelovljenje
boZice plodnosti Easter. | upotre-
ba jaja kao simbola seZe u daleku
proslost. Jaje je u Mezopotamiji bilo
simbolicki povezano s boZicom plod-
nosti Astarte. Stolje¢ima prije pojave
krS¢anstva ljudi su u prolje¢e medu-
sobno izmjenjivali jaja, u Medimurju

i Podravini postojao je obicaj matka-
nja ili sestrenja. To bi znacilo da bi
djevojka svojoj najboljoj prijateljici
poklonila oslikano jaje, a njih dvije i
citave njihove obitelji bi na taj nacin
izgradile vezu jednaku krvnom srod-
stvuiili kumstvu. Vjerovalo se takoder
da lijepa jaja odbijaju zle sile. Pisani-
ce se rade na Veliki petak. ViSebojna
pisanica boji se voskom pomocu ki-
sica, a to je pcelinji vosak. Motivi na
pisanicama su razliciti, a svaki kraj
takoder ima svoje specificne motive.

TehnolosSka sluzba vam ovom prigo-
dom predlaZe da za uskrsnju ko3aru
vasih kupaca pripremite za blagdan
neizostavne, kvalitetne, a u proizvod-
nji jednostavne proizvode - orahnja-
cu s Koncentratom za croissante i
Orah nadjevom Fix und Fertig i pincu
s Krafnama s jajima, Frost Genussom
i Aromom za dizana tijesta, dakako
sve DIAMANT-ovim sirovinama. B
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SEKTOR SIROVINA

Orahnjaca

Sastojci Kolicina (kg)

TIJESTO
KONC. ZA CROISSANTE 10,00
Brasno T-550 50,00
Kvasac 1,80
Voda (hladna) 28,00
Ukupno 89,80

NADJEV

ORAH NADJEV FIX UND 10,0
FERTIG

Voda (topla) 3,00
Ukupno 13,00

TEHNOLOSKI POSTUPAK

MijeSanje sporo: 5 min.

Mijesanje brzo: 3 min.

Temperatura tijesta: 27 °C.

Mirovanje tijesta: 20 min.

Oblikovanje: 3 mm. Na istanjeno tijesto nadjenuti
pripremljeni orahov nadjev. Namotati ili oblikovati
prema Zelji i postaviti u kalupe.

Fermentacija: 45 min.

Parametri fermentacije: 38 °C/ 80 %.
Temperatura pecenja: 200°C s padom na 180 °C.
Vrijeme pecenja: 50 min. Prije pecenja obavezno
izbosti proizvode drvenim Stapi¢em.

Priprema nadjeva: Na 1 kg Orah nadjeva dodati
300 mL tople vode i mijeSati dok se ne dobije
homogena smjesa. Masa se mora mo¢i nanositi
plasticnom lopaticom. Konzistencija mase se moze
korigirati naknadnim dodavanjem vode.
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Sastojci Kolicina (kg)

KRAFNE S JAJIMA 30,00
Brasno T-550 10,00
Sol 0,15
FROST GENUSS 0,80
Maslac/margarin 4,00
Seler 6,00
AROMA ZA DIZANA TIJESTA 0,80
Kvasac 2,40
Voda 11,00
Ukupno 65,15

TEHNOLOSKI POSTUPAK

Prije mijeSanja razmutiti kvasac u malo vode, bras-
na i Secera te ostaviti da pocne fermentirati (oko 10
min), a zatim pomijesati s ostalim sastojcima.
Mijesanje sporo: 3 min.

Mijesanje brzo: 12 min.

Temperatura tijesta: 30 °C.

Mirovanje tijesta: 10 min.

Odvaga tijesta (kg): 0,4.

Oblikovanje: Razdijeljene komade tijesta dva puta
okruglo oblikovati i poloZiti na limove za pecenje.
Fermentacija: 60 min. Nakon fermentacije ostaviti
da se komadi dobro posuse. Premazati jajima,
ponovno pustiti da se posusi i opet premazati
jajima. Slijedi ponovno susenje nakon cega se Ska-
rama odozgo duboko ureZe oblik "Mercedesove"
zvijezde. Da se Skare ne bi lijepile za tijesto, treba ih
stalno umakati u hladnu vodu.

Parametri fermentacije: 35 °C/75 %.
Temperatura pecenja: 170 °C s padom na 160 °C.
Vrijeme pecenja: 35 min minimalno.




Biblioteka “Kruh za zivot”

rm— NS MAJSTORSTVO PECENJA

prijevod njemacke knjige
"MEISTERHAFT BACKEN"
autora Heinza Bittnera i
Heina Schumachera

KRUH - PRILIKA ZA
PEKARSTVO

prijevod njemacke knjige
“BROT = CHANCEN FUR
DIE BACKEREI: Rezepte und
Backtechnologie” njemackih

| izdanje: 2019.
autora bra¢e Wernera i Meinolfa
Kralinga™| izdanje®2022.
SUVREMENE TEHNOLOGIJE U . TEHNOLOGIJE PROIZVODNJE
PEKARSTVU | SLASTICARSTVU ) . , PEKARSKIH | SLASTICARSKIH
- SIROVINE | PROIZVODI J PROIZVODA
prva knjiga hrvatskog autora dipl. ing. prijevod 10. nadopunjenog izdanja
u:::;l‘qg'-"”';'j‘f,l‘_ﬂfrh Franje Klari¢a u kojoj su temeljito i njemackog udzbenika “TECHNOLOGIE
amnna RO | sveobuhvatno obradene i suvremene DER BACKWAREN - HERSTELLUNG”
= tehnologije za pekarstvo i slasticarstvo kao ¢iji su autori Claus Schiinemann i Glinter
% _ i sirovine i tehnoloski postupci proizvodnje Treu | izdanje: 2012.
i e | izdanje: 2017.
i

PRIRUCNIK O PEKARSTVU |
SLASTICARSTVU -

PRIRUCNIK O POBOLJSIVACIMA |
OSTALIM SIROVINAMA ZA
PEKARSTVO | SLASTICARSTVO

TEORIJA 1 PRAKSA

prijevod njemackog prirucnika
“HANDBUCH BACKMITTEL UND
© BACKGRUNDSTOFFE* | izdanje: 2007.

prijevod njemackog udzbenika
“FACHKUNDE IN LERNFELDERN
BACKER/BACKERIN” skupine istaknutih
njemackih autora | izdanje: 2010.

BIBLIOTEKA "Kruh za Zivot”

Narudzbe: na telefon: +385 | 660 80 30 ili na e-mail: timzip@timzip.hr

imze  www.timzip.hr



RIJEC STRUKE

Iz knjige ,,Kruh - prilika za pekarstvo, recepti i tehnologija*

[ &

S velikom kolicinom mineralai
prehrambenih vlakana

PRIPREMIO:
Franjo Klarié, dipl. ing.
glavni tehnolog TIM ZIP-a

“zp o 20 Ll

Iz najnovije, Seste po redu strucne
knjige iz TIM ZIP-ove biblioteke ,,Kruh
za zivot“, izdane 2022. godine, u ovom
broju donosimo recepturu, tehnoloski
postupak, prakticne i marketinske
savjete za pripremu ekoloskoga
(organskoga) kruha s mrkvom



RIJEC STRUKE

EKOLOSKI (ORGANSKI) 5,0 % orgammski kvasac
KRUH S MRKVOM 3,0 % orgomsko repifino ulje

MLJEVENI ZITNI PROIZVODI: 2.5 % sol

10KG 0.02 % popor
sok od 1 ekolimuna
oko 65 % voda (NRT 165)

30 % ekopieniino brasmo

20 %

40 %

ekopsenicno brasno T 1050 (umijesati s

e mrkvom na kraju zamjesa)

4,000kg | organska mrkva, naribana

0,300kg | ekolosko repicino ulje

brasno za kiseljenje: 100 % od ekopSeni¢nog 0,300 kg

v o ekoloski kvasac
brasna od cijeloga zrna

2,000kg

0,250kg | sol

voda: 80 % od ekopsenic¢nog brasna za

Lzl kiseljenje 0,020kg | papar

0,020kg | starter: 1% od ekobra3na za kiseljenje 0ko 4,9001 | voda

Temperatura | oko 28 - 30 °C; za vrijeme dozrijevanja odrza-
kiselog tijesta | vati temperaturu iznad 24 °C

8 min polako i 10 min brzo. U zadnje 3 min
mijeSanja umijesati naribanu mrkvu i 0,500 kg
bradna.

Vrijeme .
dozrijevanja oko 15-18 safi Brzohodna

mijesilica

Temperatura | 24-26°C
tijesta

Grubo naribane ekoloski uzgojene mrkve treba preliti sa
sokom ekoloski uzgojenog limuna jer na taj nacin mrkva
zadrzava svoju boju i daje kruhu dobar okus. Odvaga tijesta | 850g

Mirovanje tijesta | oko 20-30 min

3,620kg | kiselo tijesto

Tjestene komade oblikovati okruglo pa duguljasto, eventualno
7,500kg | ekopsenic¢no brasno T 1050 malo pobrasniti i staviti u kalupe.
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RIJEC STRUKE

v" Obavezno kruh prezentirati sa svjeZom

Temperatura mrkvom i stru¢kom na pultu i regalu za kruh.
fermentaci-
jske komore v" Kupcima ponuditi probne uzorke na kusanje.

Rel. vlaznost | oko 70%
zraka

Vrijeme | oko 40-45 min
fermentacije

Tijesto kod % garba narezati sa Skarama 2 cm duboko i uz zasicenu
paru ubaciti u pec. Peci uz zatvoreni zaklopac.

Oko 245 °C u ciklotermickoj pedi; uz pad
temperature na oko 220 °C i otvoreni zaklopac kruh
dobro ispeci.

Temperatura
pecenja

Vrijeme | oko 40-45 min
pecenja

Prakticni savjeti

v’ Za proizvodnju ovog kruha potrebno je osigurati
sirovine iz ekoloskog odnosno organskog uzgoja.

v Tijesto zamijesiti nesto ¢vrice nego Sto je
uobicajeno za tu mjeSavinu brasna, jer se mrkvom
unosi voda u tijesto.

v Bududi da mrkva daje blagu slatkodu, to kiselo
tijesto s blagom kiselom notom bolje pristaje od
predtijesta.

v’ Eventualno upotrijebiti morsku sol.

Marketinski savjeti

v" Socni ekoloski kruh s mrkvom s 20 % brasna
od cijelog zrna i tamnim organskim pSeni¢nim
brasnom (visoke meljave): kruh raspolaze s
velikom koli¢inom minerala i prehrambenih
vlakana.

v" Dodatak organskog repicinog ulja doprinosi udjelu
beta karotena ili provitamina A.
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NUTRICIONISTICKI KUTAK

SEKTOR TEHNOLOSKE PRIMJENE | RAZVOJA

Konzumacija sjemenki - raznolikost
specificnih zdravstvenih dobrobiti

Dobrobiti koje se mogu pripisati konzumaciji sjemenki jemenke igraju vaznu ulogu u
ukljuuju niZu stopu pretilosti, pobolj$an sastav tijela, SliudSkoi prehrani i zdraviju od
poboljsane vrijednosti kardiometabolickih ¢imbenika ri- davnina. Konzumacija lanenih,
zika kao $to su trigliceridi u krvi, postprandijalni inzulin i bundevinih i chia sjemenki preporuca se
HbA1c te niZi rizik od metaboli¢kog sindroma kao dio zdrave prehrane od strane Mini-
starstva poljoprivrede Sjedinjenih Americ-
kih Drzava (USDA) u sklopu prehrambenih

PRIPREMILA: . , . :

Karla Kramié smjernica za op¢u populaciju. Ostale sje-
arta Kragic

mag.nutrg. ’ menke i njihova ulja (crni kim, konoplja,

Struc¢na suradnica u
Sektoru tehnoloske
primjene i razvoja

perila i sezam) koriste se stolje¢ima Si-
rom svijeta u receptima, a u novije vri-
jeme i za promicanje zdravlja.

T



NUTRICIONISTICKI KUTAK

U danasnje vrijeme potrosaci teZe funkcionalnoj hra-
ni, posebice oraSastim plodovima, sjemenkama, vocu
i povréu. Jedan od glavnih razloga za prelazak na zdra-
viji nacin Zivota je sve veci broj ljudi koji pate od broj-
nih nezaraznih bolesti, kao Sto su kardiovaskularne
bolesti (KVB), dijabetes, visoki krvni tlak, metabolicki
sindrom, poremecena kognitivna funkcija i rak. Zdrav-
stvene dobrobiti sjemenki podupiru epidemioloski do-
kazi i intervencijska ispitivanja. Raznolikost specifi¢nih
zdravstvenih dobrobiti koje se mogu pripisati konzu-
maciji sjemenki ukljuuju niZu stopu pretilosti, po-
boljsan sastav tijela, poboljSane vrijednosti kardio-
metabolickih ¢cimbenika rizika kao Sto su trigliceridi
u krvi, postprandijalni inzulin i HbA1lc te niZi rizik od
metabolickog sindroma.

Sjemenke daju vaZzan doprinos mediteranskoj prehra-
ni, zajedno s drugim izvorima nezasi¢enih masti (npr.
plodovi mora, orasasti plodovi i maslinovo ulje), cje-
lovitim Zitaricama, voéem, povréem i umjerenim uno-
som crnog vina (Tucker, 2017.). Osim toga, sjeme se
danas konzumira kao zdrava grickalica ili uvrstava
u svakodnevnu prehranu u obliku kolaca, Zitnih plo-
Cica i peciva. USDA prehrambene smjernice preporu-
Cuju barem 71 g neslanih orasastih plodova i sjemenki
tjedno u sklopu svakodnevnog energetskog unosa od
2000 kilokalorija (kcal) (USDA i Ministarstvo zdravstva i
socijalnih usluga SAD-a, 2015.).

Sjemenke su vrlo hranjive, pruZaju makronutrijente,
mikronutrijente, bioaktivne tvari i polifenolne spojeve
koji imaju pozitivan utjecaj na zdravlje. Lipidni sastav
sjemenki je koristan jer obiluju nezasi¢enim masnim
kiselinama koje imaju pozitivan utjecaj na zdravlje
srca, u odnosu na zasi¢ene masne kiseline. Prehram-
bena vlakna iz sjemenki doprinose preporu¢enom
dnevnom unosu od 14 g na 1000 kcal, Sto iznosi 25 g/
dan za odrasle Zene i 38 g/dan za odrasle muskarace,
ovisno o dobi (DRIs, 2005). Adekvatan unos prehram-
benih vlakana povezan je sa smanjenim rizikom od

“zp o 2 Ll

Snazni baguette (Power P.)

Sastojci Kolicina (kg)
P3enicno brasno
T-550
Gluten
P. POWER 50%
Kiselo tijesto
Kvasac
Ulje
Voda
Ukupno 167,00

TEHNOLOSKI POSTUPAK
MijeSanje sporo: 3 min.
Mijesanje brzo: 6 min.
Odmaranje tijesta: 45 min.

U nauljenim plasti¢nim posudama na sob-
noj temperaturi. Nakon toga u hladnjaku na
+4°C 16-20 h.

Oblikovanje: Oblikovati baguette.
Fermentacija: 30 min.
Parametri fermentacije: 38 °C/ 75 %

Posipati kombinacijom kukruzne krupice i
bucinih sjemenki te narezati pod koso prije
ubacivanja u pec.

Temperatura pecenja: 235 °C, s parom.
Vrijeme pecenja: 20 min.




kronicnih nezaraznih bolesti poput dijabetesa tipa
2 te kardiovaskularnih bolesti. Kada je rije¢ o mikro-
nutrijentima, kalij i fosfor su najzastupljeniji minerali,
zatim kalcij i/ili magnezij. Chia sjemenke obiluju sele-
nom, sezam kalcijem, bakrom i Zeljezom, konoplja je
dobarizvor magnezija, mangana, fosfora i kalija, a sun-
cokretove sjemenke bogat su izvor vitamina E. Primje-
rice, 30 g suncokretovih sjemenki zadovoljava vise
od polovine preporucenog dnevnog unosa vitamina
E (9,9 mg).

Mnoge sirovine TIM ZIP-ovog dobavljaca, tvrtke Dia-
mant sadrZe sjemenke, pa se tako sezam, lan i sun-
cokretove sjemenke mogu pronaéi u koncentratima
Golden Grain, Cereal Top i Top Vital, suncokretove, la-

Bakin kruh (Bakina mjesavina)

BAKINA MJESAVINA 10,00 nene i bucine sjemenke u P. Power 50 % koncentratu,
Braino T-550 40,00 suncokretove i bucine sjemenke u Bundevinom kon-
Kvasac 1,25 centratu, suncokretove i lanene sjemenke u Hrastovoj
Sol 1,00 kori, sjemenke lana u Bakinoj mjeSavini i chia sjemen-
Frost genuss 0,25 ke u Chia 50 % koncentratu. U nastavku donosimo dvije
Voda 29,00 izabrane recepture, za Snazni baguette i Bakin kruh. =

LITERATURA:

Alasalvar, C., Chang, S. K., Bolling, B., Oh, W. Y., & Sha-
hidi, F. (2021) Specialty seeds: Nutrients, bioactives,
bioavailability, and health benefits: A comprehensive
review. CRFSFS, 20(3), 2382-2427. d0i:10.1111/1541-

4337.12730

Karlsen, M. C., Ellmore, G. S., & McKeown, N. (2016)
Seeds—Health Benefits, Barriers to Incorporation, and
Strategies for Practitioners in Supporting Consump-
tion Among Consumers. Nutr. Today, 51(1), 50-59.
doi:10.1097/nt.0000000000000135
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7. SVECANA SJEDNICA ZAKLADE IVAN BULIC

Objavljujemo dojmove dobitnika stipendija, priznanja, nagrada &) >
i potpora sa 7. Svecane sjednice Zaklade Ivan Buli¢, odrzane 5. p zgeggb L
prosinca prosle godine u zgradi Muzicke akademije u Zagrebu < N2 Ys

Ta ka V SV ij et Ivanovi se ideali ostvaruju preko

nas, stipendista njegove zaklade

n a m t re ba S Lsapl;lel‘lkmga srca kroim hrabro

Rijeci ,,dan tuzne radosti“ zaista su
najbolje kojima se 5. prosinca 2023.

Takav svijet

DozZivio sam emotivno putovanje

4 °
ze ll m ' ispunjeno ponosom i zahvalno$¢u
°
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7. SVECANA SJEDNICA ZAKLADE IVAN BULIC

Dr. sc.

Karla Hanousek Cica,
dobitnica Godisnje nagrade Ivan
.  Bulic¢ za najbolji doktorski rad

Sada kada je 7. Svecana sjednica Zaklade Ivan Buli¢
prosla moram priznati da je uvelike nadmasila sva moja
ocekivanja, organizacijski, programski i onim Sto je Cini
jedinstvenom i posebnom - emocijski! Ve¢ nekoliko godina
slusam o tom posebnom dogadaju, ali on se rijeima ne
mozZe opisati, on se mora doZivjeti! Glazbeni program,
govori, emocije, plemenitost, zahvalnost i ponos ujedinili
su sve prisutne toga dana u prekrasnoj Koncertnoj dvorani
Blagoje Bersa u tuznoj radosti. Iznimna mi je ¢ast Sto sam
bas ja, kao ovogodiSnja dobitnica Godisnje nagrade Ivan
Buli¢ za najbolji doktorski rad, bila dio ove pric¢e. Nagrada i
uspomena na ovaj dogadaj, koje ¢u s ponosom nositi, bit ¢e
mi trajni podsjetnik da se trud, rad i dobrota uvijek isplate.

Prisustvovanje takvoj svecanosti bila je prava
privilegija, prilika da se osjeti pripadnost jednoj
posebnoj zajednici koja nije samo vezana strukom,
vec i dubokom ljubavlju prema znanju i napretku.

Martina Novak,
dobitnica Nagrade za
najbolji diplomski rad

Velika hvala svima koji su prepoznali moj trud te mi tako
pruzili priliku da i ove godine budem na Svecanoj sjednici
Zaklade Ivan Buli¢ koja je odrzana u Muzickoj akademiji,
domu brojnih sadasnjih te buducih glazbenika i glazbenih
talenata. lzuzetna mi je Cast Sto sam imala priliku pratiti
program satkan od predivnih notatedirljivih rijeciispunjenih
ljubavlju, ispri¢anih od strane Ivanove obitelji i prijatelja, a
koje su u meni probudile brojne emocije te podsijetile koliko
je bitno dijeliti ljubav i srecu s drugima, kao i cijeniti svaki
trenutak koji nam je dan. Ponosna sam Sto cinim mali dio
ove nevjerojatne price koja mladima pruza nadu u bolju i
svjetliju buduénost ispunjenu plemenitim i dobrim djelima.

Ivana Zepi¢,
dobitnica Nagrade za
najbolji diplomski rad

Bila mijeiznimna Cast i zadovoljstvo sudjelovati na Svecanoj
dodjeli stipendija, nagrada i priznanja Zaklade Ivan Buli¢.
Bio je to predivan dan ispunjen mnostvom emocija. Ponos
i radost ispunili su moje srce, a okruzenje vrsnih glazbenika
pridonijelo je veli¢ini ovog uistinu prekrasnog i sve¢anog
dogadaja. Nagrada za najbolji diplomski rad za mene
predstavlja iznimno priznanje da se uvijek vrijedi truditi i
uciti jer se svaki rad isplati. Ipak, viSe od same profesionalne
potvrde, ovaj svecani dogadaj i dodijeljena priznanja,
nagradeistipendije, predstavljaju ljudske vrijednosti za koje
se zalazem, u koje vjerujem i za koje Zivim. Taj 5. prosinac ¢e
zauvijek ostati u mome srcu kao jedan od najljepsih dana u
Zivotu!

Magdalena Bunic,
dobitnica Priznanja za
najbolji zavrsni rad

Kao studentici prehrambenog inZenjerstva, svecana do-
djela stipendija, priznanja i nagrada mi je bio jedan od
posebnijih i znacajnijih dana. Zasigurno mogu reéi da
¢u cijeli Zivot pamtiti ovu sve&anost. Zeljela bih zahvali-
ti obitelji Buli¢ i svim podupirateljima na ovakvoj divnoj
prilici i na tome Sto, ne samo mene, vec i ostale kolege
poticu na izvrsnost tijekom Skolovanja.

Smatram da su trenuci poput ovih od velikog znacaja
i imaju znatan utjecaj na oblikovanje nas mladih koji
ulazimo u svijet odraslih. Dogadaj je popracen izuzetno
svecCanim, sjetnim i emotivnim tonom, a Ivanova obitel; i
prijatelji ulozili su puno truda u ovaj program, sto je bilo i
viSe nego vidljivo. Posebno me dirnuo glazbeni program
u kojem su sudjelovali Ivanovi prijatelji, jer ne kaze se
uzalud ,Gdje rijeci ne uspiju, glazba govori“. Mogu reci
da sam se kudi vracala s odusevljenjem, osmijehom na
licu i srcem punim srece.
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7. SVECANA SJEDNICA ZAKLADE IVAN BULIC

= Iva Madaric,
dobitnica stipendije za 2.
godinu diplomskoga studija

Ponos, tuga i sre¢a emocije su koje me svaki put preplave
na Svecanoj sjednici Zaklade Ivan Buli¢. Ponos jer sam
dio jedne humane i plemenite price koja me motivira za
daljnje uspjehe i trud u mnogim podrucjima. Velika tuga
zbog Ivanove tragi¢ne sudbine koja me, koliko god je puta
Cula, uvijek dirne kao da je cujem prvi put. Ove je godine to
narocito bilo izrazeno u govoru Ivanovih prijateljica koje su
istakle brojne svakodnevne situacije i trenutke u kojima im
Ivan dolazi, od putovanja, preko pjesama do snova. Stihovi
Simiceve pjesme "Opomena" podsjetili su nas sve kako je
moguce biti velik pod zvijezdama i umjesto u prah prijeci
u zvijezde, a pjesma "U ljubavi je moc¢" jos nas je jednom
podsjetila kako Ivan nije prespavao Zivot koji je tek tren, ve¢
je poput krijesnice gasio tamu snagom ljubavi. Kao i uvijek,
na kraju svecanosti bila sam preplavljena sre¢om znajudi da
se Ivanovi ideali ostvaruju preko nas, stipendista Ivanove
zaklade.

Dominik Matijevic,
dobitnik stipendije za 2.
godinu diplomskoga studija

Na nedavnoj svecanosti dodjele stipendija dozZivio sam
emotivno putovanje ispunjeno ponosom i zahvalnoscu.
Glazbene tocke izvedene s uzviSenim stilom stvarale su
atmosferu koja je dodatno naglasila vaznost ovako poseb-
nog trenutka. Osjecaj zajedniStva medu izvrsnim studenti-
ma stvorio je toplu i poticajnu atmosferu. Gledajuéi svoje
kolege kako primaju zasluZene nagrade, osjetio sam radost
i inspiraciju. Nas trud i predanost postali su motivacija za
vlastito nastojanje k izvrsnosti i u buducnosti. Ovaj me
dogadaj razveselio jer sam shvatio koliko potpore imam u
svojoj obrazovnoj zajednici. Stipendija koju sam primio nije
samo financijski poticaj, ve¢ i ohrabrenje koje ¢e mi pomodi
u postizanju profesionalnih ciljeva. Ovaj trenutak vazan je
za moj osobni i akademski razvoj jer me potice da se dalje
usavrSavam i doprinosim drustvu. Uzbuden sam zbog bu-
duénosti koja mi se otvara zahvaljujuéi ovoj stipendiji. Ovo
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iskustvo potvrduje da trud i predanost uvijek donose plodo-
ve, a potpora koju dobivamo u krugu akademske zajednice
vazna je za nas uspjeh.

Filip Jugovic,
dobitnik stipendije za 2.
A godinu diplomskoga studija

Velika hvala i Cestitke Zakladi na besprijekornoj organizaciji
Svecane sjednice. Prisustvovati tom skupu jedinstven je
dozivljaj i dokaz kako se trud mladih ljudi itekako isplati.
Program sjednice nikoga ne moZe ostaviti ravnodusnim.
Pravo je cudo kako naslijede jedne osobe spaja mnoge ljude
te sa sobom nosi viSeslojne emocije. Tuga i sjeta na prerano
otiSlog mladica postaju tek sjena ponosa i radosti koju je iza
sebe ostavio. Ivan, taj mladi intelektualac, zapoceo je rad,
a Zaklada ga je samo nastavila. To je rad koji ohrabruje nas
mlade da ne posustajemo na putu napretka do savrsenstva,
upravo onako kako je to Ivan htio. | ova svecanost upravo je
bila slika toga. Pomogla nam je upoznati lvana i podsjetila
nas Sto znadi slaviti Zivot. Zato ce sje¢anja s ovog divnog
dogadaja uvijek buditi plamen ljubavi i srece, a napose ¢ée
biti motivacija za dodatan trud i zalaganje.

Monika Dilber,
dobitnica stipendije za 2.
godinu diplomskoga studija

Peti dan prosinca 2023. godine jedan je od onih dana koje
nikada ne zaboravljate. Tog se divnog utorka odrzZala Sed-
ma Svecana sjednica Zaklade Ivan Buli¢. Dvorana je zra-
cila pozitivnom energijom te su se kroz cijeli dan osjecali
uzbudenje, sreca, ponos i posebnost dana. Iznimno sam
ponosna Sto sam dobila priliku naéi se u istoj prostori-
ji s divnim, izrazito pametnim i ambicioznim prijateljima
i kolegama s Fakulteta. PocaS¢ena sam Sto sam postala
dio zajednice koja cijeni volju i trud mladih ljudi, u kojoj
su ljudi koje krasi istinska dobrota te koji nas poticu da
ciljamo visoko u naSoj buduénosti. Sa sreom u ocima
sam gledala svoje kolege kako primaju nagrade, jednako
kao i oni mene kada se Culo proglasenje mojega imena.
Kroz cijelu su se dvoranu osjeéale samo pozitivhe emoci-
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je medusobne potpore, ponosa te istinske ljubavi Sto je i
pravi smisao postojanja ove Zaklade. Neopisivo me dir-
nuo govor lvanovih prijateljica tijekom kojeg je bilo tesko
ne zaplakati. Svi prisutni mogli su osjetiti koliko je on bio
jedna uistinu rijetka i posebna osoba. Ljudi kaZzu da se
umire tek onda kada se njihovo ime zadnji put spomene,
a zahvaljujudi Zakladi, Ivan Ce Zivjeti vije¢no u svima nama.

Jadranka Kralj,
dobitnica stipendije za 2.
godinu diplomskoga studija

Samim dobitkom stipendije Zaklade Ivan Buli¢ osjetila sam
neizmjernu zahvalnost i Cast Sto su upravo moj rad i pre-
danost prepoznati. Samim dolaskom na Svecanu sjednicu
ti osjecdaji su se dodatno pojacali. Prilikom predstavljanja
podupirateljima i ¢lanovima Zaklade, shvatila sam koliko su
moji kolege ambiciozni i vrijedni ljudi te koliko nam svima
znaci Sto je Zaklada upravo nas izabrala za stipendiste. Ti-
jekom Svecane sjednice, svakom pricom, pa cak i pjesmom,
dodatno sam se upoznavala s likom i djelom Ivana Buliéa,
ponajvise utjecajem i osjecajima koje je imao za druge.
Svecana sjednica je stvarno poseban dogadaj na kojem su i
tuga i sreca neprestano izmijeSani te dogadaj kojeg ¢e mno-
gi zauvijek pamtiti. Upravo iz tog razloga zahvalna sam sto
sam takvo nesto mogla doZivjeti sa svim predivnim ljudima
koji su dodatno uljepsali ¢itavu svecanost.

Sreca je prostrujala kroz svaki dio moje duse,

ponos je bio o€it u svakom koraku, a zahvalnost je
bila temeljni osjecaj koji me obuzimao.

Petra Tuksar,
dobitnica stipendije za 2.
godinu diplomskoga studija

Neopisiva mi je Cast i zadovoljstvo biti prepoznata dvije
godine zaredom od strane Zaklade Ivan Buli¢ kao jedna od
mladih, vrijednih i ambicioznih studenata zbog cega sam

i ove akademske godine mogla biti dio Svecane sjednice
Zaklade. Koncertna dvorana Blagoje Bersa dala je novu
dimenziju predivno izvedenim glazbenim tockama, kao i
pricama iz Ivanovog Zivota koje su upotpunile ovaj doga-
daj i vjerujem sve nas emotivno dotaknule. Tijekom cijele
svecanosti, proZivljavala sam razne emocije, od sjete i tuge,
do zahvalnosti, radosti i ponosa. Iznimno je lijep osjeaj biti
dio nagradenih i vrsnih studenata, stoga najljepsa hvala
¢lanovima Zakladne uprave i Stru¢nog povjerenstva Sto su
prepoznali moj viSegodiSnji rad i trud uloZen u obrazovanje.
Neizmjerno mi je drago Sto sam dio ove posebne i poticajne
price koja ée zauvijek biti dio mog Zivota.

Ena Marinic,
dobitnica stipendije za 2.
godinu diplomskoga studija

Prosla su gotovo Cetiri mjeseca od Svecane sjednice Zakla-
de Ivan Buli¢, a dojmovi se jos uvijek slijezu. Niti kisa nije
pokvarila raspoloZenje sudionika u blagdanskom ozracju
dvorane Blagoja Berse. To sve govori o veli¢ini ovog doga-
daja. Prisustvovanje cijeloj ceremoniji predivna je nagrada
samo po sebi, a stipendija Zaklade Ivan Buli¢ samo je do-
datak. Dirnuli su me govori koje smo imali priliku €uti i koji
su mi dali novu motivaciju da se nastavim truditi ove aka-
demske godine. lvanova divna obitelj i prijatelji podsjetili su
me na moju, te koliko sam zahvalna na njima. Dan je zavr-
Sio domjenkom i druZenjem sa svim dobitnicima nagrada
i stipendija, njihovim pratnjama, ¢lanovima i donatorima
Zaklade. lzuzetno sam zahvalna i sretna Sto sam dio ove
prekrasne price.

Sara Gabeli¢,
dobitnica stipendije za 2.
godinu diplomskoga studija

Moji doZivljaji tog dana bili su ispunjeni najdivnijim emoci-
jama. Sreca je prostrujala kroz svaki dio moje duse, ponos
je bio ocit u svakom koraku, a zahvalnost je bila temeljni
osjecaj koji me obuzimao. Takoder sam osjetila snaznu po-
vezanost i suosjecanje s obitelji pokojnog Ivana Bulic¢a i nje-
govim dragim prijateljima. Njihova prisutnost na dogadaju
dodatno je obogatila moje iskustvo, daju¢i mu dublji smi-
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sao i emotivnu dimenziju. Svecana dodjela stipendije Zakla-
de lvan Buli¢ nije samo financijska podrska, ve¢ i simbol pre-
poznavanja truda i poticaj za daljnje uspinjanje. Osje¢am se
privilegirano Sto sam bila dio ovog nezaboravnog trenutka
te sam duboko zahvalna na pruzenoj prilici.

Nicole Maduni¢,
dobitnica stipendije za 2.
godinu diplomskoga studija

lako je taj jesenski dan, 5. prosinca 2023., obiljezila kisa, ono
Sto se odvilo na 7. Svecanoj sjednici Zaklade Ivan Buli¢, odr-
Zane u Dvorani Blagoje Bersa, Muzicke akademije Sveucilista
u Zagrebu, niposto nije bilo jesenski i oblacno. Dvorana je
bila ispunjena pjesmom, smijehom, aplauzom te ponosom
i spokojem. Tijekom odrzavanja Svecane sjednice shvatila
sam kako sam postala dio neopisive cjeline koju ¢ine mladi,
marljivi i uporni ljudi, kolege koji svojom vedrinom i iskre-
noscu Zele postiéi samo najbolje. Hvala ¢lanovima Zakladne
uprave, Stru¢nog povjerenstva i podupirateljima Zaklade
Ivan Buli¢ Sto, kroz ovakva nesebi¢na davanja, poti¢u da se
smijeh i vedrina mladih ljudi Sire svijetom napretka.

Petra Roksandi¢
dobitnica stipendije za 2.
godinu diplomskoga studija

Ovaj dogadaj ostavlja neopisivi trag, poticuci nas da cijeni-
mo trud i upornost te da ulazemo u sebe i svoju struku. Za-
hvaljujem Zakladi Ivan Buli¢ na pruZenoj prilici i posebnom
iskustvu koje ¢e me nadahnuti za daljnje uspjehe. Svecana
sjednica nije samo dodjela stipendija, ved i trajna uspomena
koja zivi kroz ideje lvana Buli¢a. Svecanost je bila izuzetno
dojmljiva, prozeta emotivnim trenucima i obasjana do-
stojanstvom. Pocevsi od samog Cina dodjele, obogadenog
nevjerojatnim glazbenim izvedbama, pa sve do prica koje
su podijelile lvanove prijateljice. TeSko je opisati snagu tih
osjecaja koji su istovremeno obuhvatili ponos, tugu i radost.
Neka nam ovo iskustvo bude pokreta¢ novih pocetaka i in-
spiracija za ostvarenje pozitivnih promjena u vlastitom Zivo-
tuiSire.
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; . Roko Rogosic,
dobitnik stipendije za 1.
i - godinu diplomskog studija

Vel tre¢u godinu zaredom imao sam cast prisustvovati Sve-
¢anoj sjednici Zaklade Ivan Bulié. lako veé dobro upoznat s
pri¢om o Ivanu, svaki put, iznova i na drugaciji nacin proziv-
ljavam sve to. Naravno, osim osjecaja blage pozitivne treme
i postovanja prema svim uspjesnim ljudima koji su odlucili
poduprijeti bas moj rad i trud, prisutan je konstantan osjecaj
radosti i ponosa. Ponos je tu jer sam dio price koja je iz boli i
tuge potaknula stvaranje plemenitog djela koje ¢e rezultirati
daljnjim, kako profesionalnim, tako i osobnim razvitkom na-
darenih i marljivih mladih ljudi, a ujedno i osigurati da Ivan u
njemu Zivi vie¢no. Nadalje, specifi¢an je osjecaj podijeliti taj
dogadaj s najblizim osobama poput svojih roditelja, uciniti
ih ponosnim i dati jos jednu potvrdu da se njihov trud kroz
nase stvaranje i odgoj isplatio. Program me je, kao i svake
godine, odusevio pruzajudi niz emocija, od tuge i empatije
kroz price o Ivanu, do srece kroz dodjele nagrada i uZitka u
glazbenim brojevima. Na kraju, zahvalio bih gospodinu Buli-
¢u na povjerenoj odgovornosti da odrzim dio govora zahvale
svim podupirateljima, simpatizerima i donatorima Zaklade,
svojim kolegama te uzvanicima.

Ema Slunjski,
dobitnica stipendije za 1.
godinu diplomskog studija

Taj 5. prosinca 2023. ostat ¢e zauvijek upamcen kao vrhunac
moga fakultetskog iskustva. Bio je to dan kada su se spojile
emocije, ponos i zahvalnost u jednom nezaboravnom trenut-
ku. Prisustvovanje takvoj svecanosti bila je prava privilegija,
prilika da se osjeti pripadnost jednoj posebnoj zajednici koja
nije samo vezana strukom, ve¢ i dubokom ljubavlju prema
znanju i napretku. Stoga, Zelim izraziti duboku zahvalnost
svim ¢lanovima ove postovane Zaklade. Vasa potporaii prizna-
nje za moj trud i dosadasnji uspjeh predstavljaju ne samo na-
gradu, ved i inspiraciju za daljnji rad i postizanje novih visina.
Hvala vam Sto ste mi prufZili priliku da se predstavim i Sto ste
prepoznali moju predanost i rad. Vasa potpora ée uvijek biti
snazan vjetar u leda na mom putu prema buducim izazovima.
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Kristina Macinkovic,
dobitnica stipendije za 1.
godinu diplomskog studija

Prekrasna Svecana sjednica Zaklade Ivan Buli¢ zauvijek ce
ostati u mome sjecanju. S osjecajem ponosa i srece, a u isto
vrijeme i tuge i sjete, sjedila sam u dvorani Blagoje Bersa na
Muzickoj Akademiji i uZivala u velikoj Zivotnoj prici lvana Bu-
lica koja moze predstavljati nadahnuce za svakoga od nas.
Prvi put u Zivotu sam imala priliku prisustvovati dogadaju na
ovakvoj razini, od same organizacije do bogatog programa.
Neizmjerno sam zahvalna Sto sam dobila priliku biti dio ove
price, a ova stipendija mi je veliki poticaj da dalje nastavim
istim putem te da u buduénosti pozitivno pridonosim zajed-
nici, bas kao Sto je to Cinio i Ivan Buli¢.

Emanuela Krpan,
dobitnica stipendije za 1.
godinu diplomskog studija

Svecane sjednice Zaklade Ivan Buli¢ zauvijek ¢u se sjecati.
Bio je to jedan prekrasan, emotivan i velicanstven dan. Bu-
dudi da je klasi¢na glazba obiljezila velik dio mog Zivota, bila
sam dirnuta Sto je svecanost odrZzana bas na Muzickoj aka-
demiji, uz koju me vezu prekrasne uspomene. Svecana sjed-
nica i dodjela stipendija u meni su probudile mnostvo emo-
cija. Osjecaji srece, ponosa i zahvalnosti bili su isprepleteni
osmjesima, ali i pokojom suzom. Svaki govor, svaka prica o
Ivanu, svako izvedeno glazbeno djelo bilo je prozeto njezno-
S¢uinadom. Prekrasan je osjedaj po prvi puta biti dio ovakve
plemenite i inspirativne price koju Zaklada nesebicno stvara
vec sedam godina. Ponosna sam Sto sam dobila priliku podi-
jeliti ovaj dan sa svim kolegama, dobitnicima stipendija, cija
jeizvrsnosti predanost vrijedna divljenja. Ova stipendija nije
samo poticaj za moj profesionalni razvoj, ve¢ i priznanje da
se tijekom svog akademskog puta vodim ispravnim vrijedno-
stima te dijelim ideale koje njeguje Zaklada Ivan Buli¢.

Mislav Kos,

dobitnik stipendije za 3.
godinu prijediplomskoga
studija

Izuzetno sam zahvalan $to sam imao privilegiju prisustvova-
ti ovako velikom dogadaju, te Sto sam dobio priznanje pred
ljudima koji su nas dosli podrzati. Koncert, govori nasih ko-
lega i lvanovih prijatelja, kao i razgovori sa svima prisutnima
bili su izuzetno inspirativni. Ovaj dogadaj mi je pomogao jos
dublje shvatiti u Sto sam zapravo postao ukljucen. Cijenim
ovo priznanje i Zelim istaknuti da ¢u se svakako vise truditi
kako bih opravdao povjerenje koje mi je ukazano.

Uvijek je bolje i lakSe kad postoji osjecaj
pripadnosti skladnoj obitelji koja nas razumije i

podupire. Pripadnost Zakladi daje vjetar u leda, do
nebai zvijezda!

Ena Habus,

dobitnica stipendije za 3.
godinu prijediplomskoga
studija

Svecana sjednica Zaklade Ivan Buli¢ bio je jedan topli, emo-
tivni dogadaj. Prijateljice su srdacno dijelile Ivanove price
koje su me duboko dirnule. Recitacija Luke Buli¢a donijela
je njeznost i povezanost s Ivanom, dok je zajednicki nastup
djecaka i djevojcice na klaviru obogatio atmosferu. Ugodaj
je nosio notu zajednistva, postovanja i sjecanja, stvarajuci
nevidljivu vezu medu prisutnima. Emocije su se prelijeva-
le, ostavljajuci kompleksan dojam, od tuge do radosti, ali i
inspiracije. Ovaj dogadaj poti¢e me da cijenim ljude, njegu-
jem prijateljstva i koristim talente s ljubavlju, poput Ivana.
Utjecaj na moju buduénost ogleda se u poticanju na dublje
razumijevanje vrijednosti zajednistva, sjecanja i osobnog ra-
sta kroz umjetnost i ljubav prema ljudima. Svecana sjednica
Zaklade Ivan Buli¢ postavlja temelje za izgradnju buduéno-
sti ispunjene ljubavlju, razumijevanjem i suradnjom.
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Amalija Danjek,
dobitnica stipendije za 3.
godinu prijediplomskoga
studija

Sedma Svecana sjednica Zaklade Ivan Buli¢ nije bila samo
dan dobrote, ve¢ Svecanost dobrote. Dvorana Blagoje Ber-
sa Muzicke akademije SveuciliSta u Zagrebu, ispunjena
pozitivnom energijom dobrih ljudi, unato¢ kiSnom danu,
odisala je nesvakidasnjom toplinom. Stipendistica sam po
drugi put, ali mi je i dalje tesko rije¢ima opisati svoj dozivljaj
ondje. Osjetila sam se ponosnom clanicom Velike Obitelji,
Zaklade Ivan Buli¢, gdje se svi uzajamno cijene, poti¢u na
napredovanje i zajedno raduju uspjesima. U Zivotu, uz lijepe
trenutke, proZzivljavamo i one manije lijepe. Izazove i zapre-
ke razlicito doZivljavamo, ali je uvijek bolje i lakSe kad po-
stoji osjecaj pripadnosti skladnoj obitelji koja nas razumije
i podupire na putu. Pripadnost Zakladi daje vjetar u leda,
do neba i zvijezda! Osje¢am da sam i sama slicna Ivanu. Ni-
Sta mi nije tesko, radoznala sam, Zeljna ste¢i mnoga znanja
i vjestine. Dobro se dobrim vraca, a ja Zelim na svom Zivot-
nom putu Siriti dobrotu kao Ivan. Da je svijet posloZen poput
Zaklade Ivan Buli¢, u njemu ne bi bilo ratova ni gladi. Takav
svijet nam treba. Takav Svijet Zelim!

A Nadia Bajric,

;E'« dobitnica stipendije za 3.
godinu prijediplomskoga
studija

Kada sam dobila poziv za svecanost Zaklade, pretpostavila
sam da Ce to biti jedan nezaboravan emotivan dogadaj pun
ljubavi i ponosa, ali i tuge u zraku. Sada mogu reci da je bilo
jos i viSe od toga. Od prekrasnih glazbenika koji su dogadaj
ucinili jo$ svecanijim i posebnijim, do predivnih rijeci gospo-
dina Buli¢a, mojih kolega i nase dekanice. Posebno su me dir-
nule rijeci lvanovih prijateljica. Tada sam zaista osjetila koliko
je ovo sve stvarno. Neka prijateljstva ostaju zauvijek, a upravo
ono izmedu Ivana, Ive i Maje pravi je primjer toga. mislim da
su pravi primjer toga. Rijeci ,dan tuzne radosti zaista su naj-
bolje kojima se 5. prosinca 2023. moze opisati.
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Ida Kralik,

dobitnica stipendije za 2.
godinu prijediplomskog
studija

Svecanost dodjele stipendije bila je nezaboravno iskustvo
koje me ispunilo ponosom i zahvalnos¢u. Kao stipendistici
ove godine, sudjelovanje na ovoj svecanosti donijelo mi je
posebno emotivno iskustvo. Gledati svoje kolege stipen-
diste, dijeliti svoje price o usponima i izazovima, dok smo svi
zajedno proslavljali postignuca, stvarno je bio trenutak za-
jednistva. Osjecaj potpore koju smo dozivjeli od strane Za-
klade, stvorio je nevjerojatnu atmosferu radosti. Uzbudenje
i radost u o¢ima mojih kolega stipendista samo su produbi-
li moje razumijevanje vaznosti obrazovanja i potpore koju
pruZate studentima u razvoju. Hvala vam na prilici da, osim
Sto primam, istodobno i dijelim ovu inspiraciju i potporu s
ostatkom zajednice.

Kroz cijelu su se dvoranu osjecale samo pozitivne
emocije medusobne potpore, ponosa te istinske

ljubavi, Sto je i pravi smisao postojanja ove
Zaklade.

Mare Jerkovi¢,
dobitnica stipendije za 2.
godinu prijediplomskog
) studija

th

Hvala Vam na predivnim fotkama! I hvala na onolikom trudu
oko programa! Dodjela je bila stvarno emotivna, u isto vrije-
me svecana, a cijelo sam vrijeme imala dojam kao da sam
poznavala Ivana. Na kraju sam spoznala koliko je divna oso-
ba Ivan bio i bit ¢u mu, kao i njegovoj obitelji, uvijek zahval-
na Sto sam zbog njega produbila ljubav koju imam za svoju
buduéu struku, stvorila lijepa poznanstva s ambicioznim
ljudima i Sto, evo, trenutno ispite polazem s velikim trudom
i motivacijom za koju je velikim djelom zasluzna cijela ova
plemenita Zaklada!



7. SVECANA SJEDNICA ZAKLADE IVAN BULIC

Maja Sigur,

dobitnica stipendije za 2.
godinu prijediplomskog
studija

Pocasc¢ena sam Sto mogu reéi da sam sudjelovala na Sed-
moj svecanoj sjednici Zaklade Ivan Buli¢. Ovaj veliki dogadaj
ispunjen emocijama i ljudskom dobrotom u meni je probu-
dio osjecaje kako tuge tako i radosti, ali prije svega ponosa
Sto sam postala dio ovakve zajednice. Pocast koju smo odali
Ivanu i izvrsnost koju smo slavili, na poseban su mi nacin
obiljeZili kraj godine. Gledajuéi unazad, ovo iskustvo ¢u ko-
ristiti kao inspiraciju za buduénost i kao misao koja ¢e me
voditi da teZim neCemu znacajnijem. Ispunjenoga srca kro-
¢im hrabro dalje.

Lucija Juros,
dobitnica stipendije za 2.
godinu prijediplomskog
0| studija

U svecanoj dvorani Muzic¢ke akademije odrzana je Sedma
svecana sjednica Zaklade Ivan Buli¢ na kojoj mi je urucena
stipendija. Biti dio cijelog tog dogadaja, neopisiv je osjecaj.
Slusajuéi govor Ivanovih prijatelja osjecalo se koliko su ga
zaista voljeli i cijenili, koliko ih je oplemenilo poznanstvo s
njim i koliko im nedostaje. Uz tugu, osjecala se neopisiva
snaga koja je proZimala cijelu dvoranu. Zaista je bilo divno
biti dio svecanosti i zauvijek ¢e mi ostati u sjecanju.

lvan Kuruc,

dobitnik stipendije za 2.
godinu prijediplomskog
studija

Biti jedan u nekolicini izvrsnih, iznimna je ¢ast. Petoga pro-
sinca 2023., u predivnoj dvorani Blagoje Bersa u Muzickoj
akademiji, odrZana je 7. Svecana sjednica Zaklade Ivan Bu-
li¢ koja me odusevila. Fascinantan glazbeni odabir, izvrstan

moderator Zeljko Rupi¢ i program za pamcéenije. U isto vrije-
me puno sretnih, ali i tuzZnih emocija zbog sjecanja na Ivana.
Definitivno dan koji ¢u uvijek pamtiti kao motivaciju za dalj-
nji rad i trud na fakultetu i u Zivotu. Jos jednom zahvaljujem
Zakladi Sto sam izabran u njezino Vijeée izvrsnosti.

Silvana Svetlicic¢,
ravnateljica Osnovne Skole
»Frana Galovi¢a“ u Zagrebu

U blagdansko vrijeme, 5. prosinca 2023. pozvani smo na
Svecanu sjednicu Zaklade Ivan Buli¢. Buduéi da sam dje-
latnik Skole od ove Skolske godine, nisam bila upucena u
sve osobitosti o radu Zaklade. Sve Sto sam do tada znala o
Zakladi jest da pojedinim ucenicima nase Skole potpoma-
Ze u ostvarenju bezbriznog Skolovanja i ostvarenju osobnih
potencijala uz ispunjenje materijalnih obveza te potreba.
Sama svecana sjednica u meni je izazvala buru pozitivnih
emocija i probudila znatizelju da o Zakladi saznam puno
vise. Nije slucajno da sam se, kao djelatnik u obrazovanju,
usred programa sjetila rijeCi nobelovca Nelsona Mandele:
»Obrazovanje je najmoc¢nije oruzje koje moZemo upotrijebi-
ti kako bismo promijenili svijet.“ Program svecanosti u pot-
punosti me ispunio, nadahnuo i ohrabrio u suceljavanju s
danasnjim problemima s kojima se mi obrazovni djelatnici
susre¢emo. Sretni smo Sto smo i mi kao Skola dio ove pre-
krasne price.

Marija Mrso Rajic,
ravnateljica Poljoprivredno-
prehrambene Skole u PoZegi

Nema rijeci kojima bi se opisao ovakav dogadaj. Ponos,
tuga, suze, radost, sjecanje, plemenitost, ...., toliko emo-
cija na jednom mjestu. Bila mi je iznimna cast podijeliti s
vama taj poseban dan, koji ¢e mi ostati u dubokom sjeca-
nju, kao i nasoj ucenici Ivani koja je neizmjerno zahvalna
kako za stipendiju, tako i za samu svecanost. Hvala vam
od srca Sto ste nam omogucdili takav izniman dan za pam-

¢enje i Sto smo postali dio vase price. B
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KONC. ZA KRUMPIROV KRUH 10,00 kg
Brasno T-550 20,00 kg
AMBRA SOFT 0,30 kg
Kvasac 0,90 kg
Voda 19,50 kg

PSenicno brasno T-550 60,00 kg
PANJ PREMIUM 10,00 kg
CHIA 50 30,00 kg
Kvasac 2,00 kg
Sol 0,70 kg
Voda 80,00 kg
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Tehnoloski postupak

Napomena

MijeSanje sporo 5 min.
MijeSanje brzo 4 min.
Temperatura tijesta 28°C.
Mirovanje tijesta 10 min.

Odvaga tijesta

0,46 kg. Napraviti Struce i uvaljati u
posip po Zelji (Golden grain, sezam..).

Fermentacija

40-45 min. Prije ubacivanja u pe¢,
zarezati pod koso.

Temperatura pecenja

240 °C s padom na 220 °C.

Vrijeme pecenja

29-35 min. Peci s dodatkom pare.

Parametri
fermentacije

35°C/ 75%.

Temperatura pecenja

240°C s padom na 220°C.

Vrijeme pecenja

23 min s parom.

=
-
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Tehnoloski postupak

MijeSanje sporo

iNFO -
recept

Napomena

10 min.

MijeSanje brzo

10 min.

45-60 min. U nauljenoj posudi u

Odmaranje tijesta .

masi.

0,70 kg. Tjestene komade oblikovati
Oblikovanje okruglo i stisnuti prije ubacivanja

u pec.
Fermentacija 40 min. 35 °C/75 %.

Temperatura pecenja

250 °C s padom na 200 °C.

Vrijeme pecenja

19 min s parom.

- | =

> 2 )

iNFO -
recept



PROMO

KOMPLETNA USLUGA tim

rehrana - tehnologije - razvoj

suvremene tehnologije za prehrambenu industriju

« tehnicka dokumentacija koja ukljucuje crteZ rasporeda « silosii sustavi za doziranje
opreme i tehnicke podatke o opremi i instalacijskim + oprema za zamjes tijesta
prikljuécima «+ strojevii linije za oblikovanje kruha
« dostava, montaZa i pustanje u pogon « strojeviilinije za oblikovanje peciva

« strojeviilinije za proizvodnju krafni

« strojeviilinije za proizvodnju lisnatog tijesta

+ linije za proizvodnju krekera i snackova

« strojevi, linije i tunelske peci za proizvodnju keksa

« komore za Sokiranje i smrzavanje

« komore za redovitu i programiranu fermentaciju

+ protocne linije za fermentaciju, hladenje ili pasterizaciju

« klasicne i termouljne peci za pekarstvo

+ transportne trake u prehrambenoj industriji

«+ kolica, limovi, pribor i rucni alat za pekarstvo i slastic¢arstvo

« strojeviilinije za pranje kosara i pribora

« strojevii linije za pakiranje prehrambenih i neprehrambenih
proizvoda

» software i oprema za distribuciju proizvoda, planiranje i
kontrolu proizvodnje

« oprema za pecenje na prodajnom mjestu

tehnicka i tehnoloska obuka djelatnika za uporabu opreme

+ poboljSivaci « arome T » o
. « uredenje interijera prodajnih prostora
+ gotove smjese + kvasac . sy
K - iniiuli + oprema za predtijesta i maticne kulture
’ OZFen rati * margariniiuia « komore za vakuumsko tretiranje proizvoda
+ nadjevi

« vozilai prikolice za mobilnu prodaju
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TIM ZIP MREZA
PODRUZNICA

Varazdln

fimzie

rehrana - tehnologije - razv IJ|

Zagreb  Bjelovar

Vinkovci
inkovci

trehnna tehnologije - m\o|I

Beograd

PODRUZNICA ZAPAD N o32rajevo
Skladiste Zagreb: S
10 000 Zagreb °
Radnicka cesta 173 tlm P
Tel: 01 660 80 36 prehrana - tehnol ogl]e Tamoj
Fax: 01660 8040
Mostar

Mob: 099 7313578

Skladiste Varazdin:
42 000 Varazdin
Zagrebacka 77
Tel/Fax: 042303160
Mob: 09848 1790

PODRUZNICA ISTOK

Skladiste Bjelovar:
43 000 Bjelovar
Velike Sredice 125
Tel/Fax: 043231169
Mob: 098481877

Skladiste Vinkovci:
32100 Vinkovci

Ulica Alojzija Stepinca 91
Tel/Fax: 032554213
Mob: 098 48 18 69

PODRUZNICA RIJEKA
51216 Viskovo

Marinici 177/1

Tel: 051503658

Fax: 051503659

Mob: 098 48 18 75

PODRUZNICA JUG

Skladiste Split:
Mob: 099 494 46 57

TIM ZIP d.o.0o. MOSTAR
88 000 Mostar, BiH

Ilicka 747
Tel/Fax:
Mob: 00387 63319755

00387 36 3297 55

PODRUZNICA SARAJEVO
71000 Sarajevo, BiH

Vase Butozana 3

Tel/Fax: 00387 3324 89 50
Mob: 0038761170829

TIM ZIP d.o.o. BEOGRAD
11070 Novi Beograd, Srbija
Gandijeva 215/11

Tel: 00381114044 251
Mob: 0038162273410



