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| u ovome broju TIM ZIP INFA objavljujemo obilje zanimljivoga i kori-
snoga Stiva vrijednoga vase paznje, ali uzimam sebi slobodu konstati-
rati da je sadrZaj od 4. do 13. stranice posebno zanimljiv i koristan za
svakoga ¢lana managementa, vlasnika, direktora, tehnologa i struc-
njaka iz podrucja pekarstva i slasticarstva iz ovoga naseg dijela Euro-
pe koji prati suvremene tehnologije i trendove te zna Sto za uspjesno
poslovanje znaci biti u korak s vremenom.

Necu ponavljati ono sto ¢ete nacina de-
set stranica priloga o odrZzanom Danu
otvorenih vrata tvrtke TIM ZIP u Beo-
gradu, 16. svibnja ove godine, samo
Cu istaknuti zadovoljstvo postignutim
i iznimnu organizacijsku mo¢ tvrtke.
Okupiti toliko ljudi-posjetitelja na jed-
nom mjestu, dovesti 17 europskih proi-
zvodacastrojeva, linijai opreme, izloZiti
brdo njihovih novih tehnicko-tehnolos-
kih rjeSenja, dovesti najistaknutije ¢la-
nove strukovnih udruga iz Sest drzava
i osam tvrtki na Zivu proizvodnju na
osam radnih jedinica, i to bez suradnje
s nekom od event agencija, iskljucivo
svojom snagom, jos jednom svjedoci
0, najblaZe receno, neuobicajenim or-
ganizacijskim kapacitetima tvrtke koja
samo prodaje opremu i sirovine. | jos k
tome upriliciti impresivnu premijeru
prve u svijetu linije za nesto Sto vec go-
dinama iziskuje kvalitetno automatizi-
rano rjeSenje, razvijene u sinergiji onih
koji znaju i vlastitog iskustva i znanja
tvrtke, i to u dijelu svijeta koji se malo-
kad mozZe podiciti postignu¢ima u teh-
nic¢ko-tehnoloskom smislu.

A nakon tih spomenutih deset stranica
donosimo prilog o Cinjenici, dugoroc-
no gledano jos vaznijoj za struku na
ovim prostorima, utemeljenja ,,Centra
Franjo Klari¢ - za istraZivanje, razvoj i

analizu kiselih tijesta i ostalih sirovina
za pekarstvo i slasti¢arstvo®. U Zagre-
bu je, u zgradi tvrtke TIM ZIP, 7. svibnja
ove godine, izmedu tvrtke TIM ZIP, kao
inicijatora, Prehrambeno-biotehnolos-
kog fakulteta Sveucilista u Zagrebu,
Zaklade Ivan Buli¢ te Richemont kluba
Hrvatska, udruge strucnjaka u pekar-
stvu i slasticarstvu, potpisan Sporazum
o suradnji na aktivnostima Centra ¢ime
je uspjesno okoncan proces pokretanja
ovog iznimno znacajnog projekta.

Medu ostalim sadrZajem ovoga broja
procitajte i razgovor s obnasateljicom
duznosti dekanice Prehrambeno-bi-
otehnoloskoga fakulteta Sveucilista u
Zagrebu, prof. dr. sc. Brankom Levaj
te prilog o pocetku montaze opreme
u ogromnome pogonu u Sultanatu
Oman na Arapskome poluotoku, Sto je,
kako smo i ranije pisali, najvedi projekt
u povijesti tvrtke TIM ZIP.

Do sljedecega izdanja Zelim vam svako
dobro, pregrst uspjesnih rezultata, ba-
rem malo ljetnog predaha i kvalitetnog
odmora te pouzdanu klimatizaciju.

S postovanjem,

Martina Kolak
Glavna urednica



SADRZAJ

SADRZAJ

4 DAN OTVORENIH VRATA
Sajam tehnologija i trendova u
Beogradu

14 CENTAR FRANJO KLARIC
Vjetar u leda pekarstvu

17 PROJEKT U OMANU
MontaZa u tijeku

18 TALIJANSKI POLIN

Svestranost, efikasnost, fleksibilnost

24 TEAM BUILDING
° Tridana uzbudljive Istre

Objavljen Natjecaj

30 INFO INTERVJU
Prof. dr. sc. Branka Levaj

34 RICHEMONT KLUB
Zrinka Zajec predsjednica

36 1Z STRUCNE

LITERATURE
Rustikalni kruh iz pecina drva

40 TEHNOLOZI

PREPORUCUJU
Meka tijesta su uvijek u modi

29 ZAKLADA IVAN BULIC |

TIMZIPiNFO |3



DOV BEOGRAD 2024.

prebrana - achoologije- Jw

Beograd |

NA SAJMU U BEOGRADU PREDSTAVLJENE SMJERNICE ZA BUDUCNOST STRUKE

TEHNOLOGIJE,
TRENDOVI |
PREMIJERA

Dan otvorenih vrata tvrtke TIM ZIP u Beogradu
nedvojbeno je potvrdio svoju predanost ino-
vacijama i kvaliteti zastupljenima u citavom
spektru predstavljenih kreacija, trendova,
automatiziranih strojeva i linija, tehnologija i
know-how rjesenja.
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njeg istoimenog okupljanja u Beogradu, na pro-

stranom terenu bez golova, u poslovno-prijatelj-
skoj sajamskoj atmosferi, reprezentacija Europe odnijela
je apsolutnu pobjedu!

Tog vaznog Cetvrtka, tocno 5 godina nakon posljed-

17 renomiranih tvrtki-proizvodaca strojeva, linija i opre-
me iz desetak zemalja Europe i 6 Richemont klubova iz
Belgije, Hrvatske, Italije, Luxembourga, Srbije i Spanjol-
ske pod izbornickom palicom tvrtke TIM ZIP zaigralo je
vaznu utakmicu.

Uprilicen 16. svibnja ove godine, u hangarskom prostoru
Stage 1 u Luci Beograd, na impresivnih 2.000 kvadrata,
Dan otvorenih vrata tvrtke TIM ZIP nedvojbeno je potvr-
dio svoju predanost inovacijama i kvaliteti zastupljeni-
ma u Citavom spektru predstavljenih kreacija, trendova,
automatiziranih strojeva i linija, tehnologija i know-how
rieSenja.
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Sadrzajnoj izloZbi i cjelodnevnim prezentacijama prisu-
stvovalo je vise od 400 posjetitelja, vlasnika, direktora, Se-
fova proizvodniji, tehnologa, pekara i slasticara iz dvjesto-
tinjak tvrtki i obrta. Osim iz Srbije, ovu brojku Cine i kupci
iz Bosne i Hercegovine, Crne Gore, Hrvatske, Makedonije
i Slovenije.

Svoju najsuvremeniju automatiziranu opremu za pekar-
stvo i slastiCarstvo predstavili su renomirani europski
proizvodaci: AGRIFLEX, BAKON, BTF, DIOSNA, ELIN, FI-
NES, FORTUNA, INSANE SOLUTIONS, JAC, LP GROUP, MI-
LLENNIUM ENGINEERING, PFM, POLIN, RONDO, TRIMA,
TURRI i WIESHEU.

IzloZenih impresivnih 30 t opreme omogucilo je cjelod-
nevni dinamicni raspored prezentacija. Predstavljen je
rad linije za burek i pite, linija za proizvodnju proizvoda od
lisnatog tijesta, linije za proizvode od mekih tijesta s viso-
kim udjelom vode, poput baguetta i ciabatta, kao i proces

proizvodnje duplo frkanih peciva. Demonstracije su obu-
hvatile i napredne tehnologije za proizvodnju keksa, reza-
nje kolaca i torti te proces pakiranja proizvoda.

Zasigurno najviSe is¢ekivan trenutak sajma bila je premi-
jera Herkulesa, prve u svijetu automatske linije za savija-
nje bureka i pita. Ovo revolucionarno rjesenje, razvijeno
upravo na nasim prostorima, od strane mladih inZenjera,
vlasnika tvrtke INSANE SOLUTIONS iz Ca&ka, u suradnji sa
stru¢njacima tvrtke TIM ZIP, predstavlja znacajan iskorak
u tehnoloskom pogledu. Jedina operacija u proizvodnji
bureka/pita koja se dosad nije mogla obaviti strojno do-
bila je uspjeSan epilog ¢ime su postavljeni novi standardi
u industriji i otvorene nove perspektive za pekarske po-
duzetnike.

Spomenuta inovativna postignuca iskristalizirala su Citavu
lepezu optimalnih rjeSenja za poboljSanje ucinkovitosti,
ekonomicnosti, kapaciteta i kvalitete proizvodnih procesa.
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Uprili¢eno sajamsko dogadanije krasio je dvostruki karak-
ter: uz spektakl tehnoloskih inovacija, u sredistu pozor-
nosti nasao sei laboratorij kreativnosti i maste. To drugo
lice sajma, odnosno live show Richemont umjetnika na
osam radnih jedinica u centralno pozicioniranoj pekari,
bio je vaZna okosnica programa. Predstavljaju¢i boga-
to europsko nasljede i bastinu svojih zemalja, majstori
pekarskog zanata unijeli su dusu i srce na pozornicu te
osvajali autenti¢nim zalogajima spajajudi tradiciju s mo-
dernim ruhom.

Hrvatski klub predstavile su tvrtke Bread Club, Noel Bre-
ad & Deli, Ekos Cakes i Pekarnica Zemlji¢, a u ime srpskog
kluba nastupili su Pekara Centar, Pekare Denis, Pekara
Vika te Skroz Dobra Pekara.

Ovogodi$nje izdanje DOV-a naislo je na opce zadovoljstvo
i oduSevljenje svih prisutnih: i organizatora i izlagaca i
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posjetitelja. Broj izloZaka, raspored i kvaliteta prezen-
tacija, raznolikost i dinamika live showa, obavijeni sve-
prisutnom prijateljskom sinergijom, ostavili su izuzetno
pozitivne dojmove na sudionike. Ovim festivalom znanja,
kvalitete i inovacija, strasti i talenata unijeta je prava svje-
Zina i entuzijazam u pekarstvo regije. Sajam je naglasio
dinamicnost i izazove modernog trZista koje Zudi za ino-
vativnim duhom i brzim reakcijama na zahtjeve potrosa-
Ca. Podsjetio je na neupitnu Cinjenicu - tko Zeli dio kolaca,
mora budnim okom pratiti i na vrijeme reagirati. Jedan
od glavnih preduvjeta pravovremene informiranosti i is-
pravnih odluka svakako je umreZavanje i razmjena novih
spoznaja medu struc¢njacima, a ovo iskustvo potvrdilo je
da je jedna od nezaobilaznih platformi za pekarsko-slas-
ticarski networking u regiji svakako Dan otvorenih vrata
turtke TIM ZIP. m
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pov " otvorenih
fim
Beograd Vrata

RICHEMONT LIVE
SHOW VIDEO

DOV VIDEO
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https://youtu.be/nhwshllv2Q8
https://youtu.be/9d7e3Lr7sS4
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Izlagaci opreme:

AGRIFLEX

fermentor i sustav za
mikrodoziranje

strojevi za doziranje,

b BAKON  ultrazvu¢no rezanje i
e glaziranje
E linija za kruh

AN
‘
N

spiralna i Wendel
mijesilica s
pokretnim loncem

ELin

linija za burek

v I
F| N ES konvvekcus’lfe i
etazne pedi
— djelilica i
Jurfeeseci zaobljivacicaza
peciva Magnus 6
INGANE linija za automatsko

SOLUTIONS

savijanje bureka/pita

Ju

fermentor, rezalica i
Tradiform djelilica

®LPCROUP

spiralne mijesilice

transportni sustav
(mala spirala)

'MLW mackinery

horizontalna pakirka
Pearl

RrPoLIn

Multidrop stroj za
kekse i Bravo stroj za
duplo frkano pecivo

RONDO

Compasi
Croissomat za
proizvodnju
proizvoda iz
lisnatoga tijesta

linija za pecivo

Graviline linija za
ciabatte, baguette
i specijalne vrste
kruhova

pedi za pecenje
LWIESHEU uprodajnim

prostorima

Komentirali su sajam:

Zarko Stanojlovi¢,

TRGOCENTAR, Beograd

Organizacija sajma, strucni sadrZaj kao
i struktura i broj posjetitelja svjedoce o
tome da je manifestacija Dan otvorenih
vrata zaista viSe od toga. Mogu slobod-
no re¢i da ste ovom manifestacijom
upotpunili jedan veliki prazan prostor s
obzirom da beogradski pekarski sajam
odavno ne postoji. Ono §to je najvedi
znacaj vaseg sajma jest taj Sto ste omo-
gudili da gotovo sve izloZene strojeve
vidimo u radu uz stru¢nu podrsku vasih
tehnologa. Takoder, prezentacija proi-
zvoda iz raznih regija Europe je od veli-
kog znacaja jer smo imali priliku okusiti
proizvode raznih naroda. Svakako ne
bih trebao izostaviti pohvalu za vas do-
macinski pristup Citavom dogadaju na
kojem smo se zaista osjeéali dobrodos-
lima.

Sve u svemu - sve pohvale za organizaci-
ju, sadrZaj, uloZenu energiju i trud.

Ljubinka i Branko Lazic,

PEKARA BRACA LAZIC, Bijeljina

Zadovoljstvo nam je bilo posjetiti Dan
otvorenih vrata tvrtke TIM ZIP u Beogra-
du. Hvala na pozivu i na gostoprimstvu,
zaista ste se potrudili do najsitnijih deta-
lja, kao i obi¢no. Ovakvi dogadaji znace

puno za nase poslovanje. Svjesni smo
da je ovo doba tehnoloskog napretka i
da je za uspjesno poslovanje najbitnije
biti u korak s vremenom. Upravo u tome
nam pomazu ovakvi dogadaji. Zahva-
ljujuéi opremi koju smo dosad kupili,
proizvodnju smo znatno unaprijedili i
povecali konkurentnost na trZistu, sto je
cilj svakog poduzetnika.

Dr. Cesare Cometti

POLIN, Italija

Zadovoljstvo nam je uputiti komplimen-
te TIM ZIP-u za nedavno organizirani
sajam u Srbiji. Bio je to dogadaj koji je
na nas ostavio snazan dojam, dodatno
ucvrstivsi nase postovanje prema pro-
fesionalnosti tvrtke za koju znamo da
bolje od bilo koje druge predstavlja pe-
karski svijet u Hrvatskoj, Bosni i Hercego-
vini, Srbiji, Crnoj Gori i Makedoniji. Bilo je
posebno zanimljivo vidjeti kako se ova
regija tehnoloski ubrzano razvija sa sve
veéim fokusom na odrzivost, kvalitetu
sastojaka i inovativne tehnologije koje
postuju tradiciju i gledaju u buduc¢nost.
Ovaj dogadaj oznacio je vaZan trenutak
za razvoj odnosa izmedu tvrtki POLIN i
TIM ZIP. Ponudio je idealnu platformu za
razmjenu ideja koje su klju¢ne za potica-
nje zajednickog rasta. Imali smo priliku
upoznati obrazovane i sposobne ljude s
kojima smo mogli ojacati svoje znanje i
prosiriti svoju profesionalnu mrezu. Ti-
jekom dogadaja naglasena je vaznost
kontinuiranog usavrsavanja, visoke kva-
litete proizvoda i pruZanja adekvatnih
odgovora na potrebe kupaca. Nakon
ovog iskustva, jo§ smo viSe uvjereni da
je razvoj kompletnog asortimana pedi,
strojeva i visokotehnoloske opreme za
svijet pekarstva i slasticarstva bio po-
bjednicki izbor za POLIN i cijelu grupa-
ciju. Dodatno smo motivirani za razvoj
novih rjeSenja kako bismo rasli zajedno
s nasim partnerima. &
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Rekli su o sajmu:

Zrinka Zajec,

predsjednica RK Hrvatska

DOV u Beogradu je izuzetno vaZan
dogadaj za industriju, jer pruza priliku
stru¢njacima i entuzijastima da se po-
vezu, razmijene ideje i predstave naj-
novije inovacije. Kao predsjednica Ric-
hemont kluba i vlasnica Bread Club-a,
iskustvo sudjelovanija bilo je izuzetno
inspirativno i korisno. Sajam omogu-
¢ava strucnjacima iz razli¢itih dijelova
svijeta da razmjene iskustva i znanja.
Ovo je neprocjenjivo za unaprjede-
nje vjestina i tehnika, kao i za ucenje
0 novim trendovima i tehnologijama.
Idealno mjesto za predstavljanje naj-
novijih inovacija u pekarstvu, kao sto
je ove godine bio stroj za savijanje pita

i bureka Herkules. Ove inovacije mogu
ukljucivati nove sastojke, opremu, teh-
nologije i metode pecenja, Sto pomaze
u unapredenju kvalitete proizvoda i
efikasnosti proizvodnih procesa. Su-
djelovanje na sajmu pruza priliku za
uspostavljanje novih poslovnih konta-
kata i suradnji, Sto moZe dovesti do za-
jednickih projekata i novih poslovnih
prilika.

Naser Idrizovic,

predsjednik RK Srbija

Dan otvorenih vrata u Beogradu
predstavljao je izvanrednu priliku za
sve koji nisu u mogucnosti putovati i
posjetiti inozemne sajmove. Bio je to
dogadaj od velikog znacaja za nasu
struku jer je pruzio moguénost da
budemo u tijeku s najnovijim tren-

dovima, tehnologijama i inovacijama,
kako u pekarskoj tako i u slasticarskoj
industriji.

Sajam je bio sjajno organiziran i osmi-
slien, s pazljivo planiranim progra-
mom i rasporedom aktivnosti.

Uzbudenje i energija koji su vladali
prostorom Richemont klubova bili su
zarazni, a moguénost razmjene isku-
stava i ideja s kolegama iz razlicitih di-
jelova zemlje i svijeta bila je neprocje-
njiva. Sve u svemu, sjajan dogadaj, na
svjetskom nivou, ali nista manje nismo
ocekivali od TIM ZIP-a.

Benny Swinnen,

pocasni ¢lan RK Belgija

Bilo nam je vrlo zanimljivo medusob-
no razmjenjivati ideje i metode.

TIM ZIPiNFO | 10
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Uvjeren sam da su ovakvi sajmovi ne-
ophodni u razvoju regionalnih pekar-
skih i slasticarskih vjestina. lako svaka
zemlja, pa i regija, ima svoj specifican
ukus, nove ideje ili metode uvijek mo-
Zete prilagoditi svojima. Vazno je da
pekari znaju sto se dogada u svijetu
oko njih. Cinjenica je da nikad ne zna-
mo 'previse’, a na ovakvim okupljanji-
ma otvorenog duha u¢imo jedni od
drugih. Hvala jo$ jednom na izvrsnoj
organizaciji i sjajnom Richemont isku-
stvu.

Carlo Bock,

predsjednik RK Luxembourg

Uvijek mi je veliko zadovoljstvo podr-
Zati naSe hrvatske i srpske prijatelje i
predstaviti nase prekrasno craft umi-
jece. Dan otvorenih vrata je vrlo vazan

sajam koji pekarima pokazuje tehno-
logije potrebne da bi se radilo na mo-
deran i suvremen nacin. Velika zasluga
TIM ZIP-a je da tvrtkama u cijeloj regiji
nudi platformu na kojoj pekari mogu
pronadi velik potencijal i brojne mo-
guénosti za daljnji razvoj.

Cestitke cijelom timu i veliko hvala na
vrlo profesionalnom prijemu i srdac-
noj dobrodoslici kao i na izvanrednom
uspjehu tijekom sajma.

Matteo Cunsolo,

predsjednik RK Italija

Jedno predivno iskustvo, ali nista ma-
nje nisam ni ocekivao jer kad se radi
o organizaciji tvrtke TIM ZIP, osje¢am
se kao da sam u vlastitoj obitelji. Po-
znajemo se godinama i uvijek je lijepo
provoditi vrijeme s vama. Zadovolj-

stvo je predstavljati proizvode svoje
zemlje, a posebno je lijepo Ciniti to
medu prijateljima iz Richemont klu-
bova.

Carlos Mariel Albert

predsjednik RK Spanjolska

Prije svega, sve pohvale organizaciji.
Dojam o sajmu vrlo je pozitivan. Puno
dogadanja koja su potpuno oZivjela
atmosferu. Organizacija je bila savrse-
na i bilo je vrlo dinami¢no uz mnostvo
prezentacija. Moram pohvaliti i dostu-
pnost cijena pored strojeva jer mi se
to, kao kupcu, ¢ini vaznom praksom.
Pekarski trendovi su dobro predstav-
ljeni, strojevi su bili vrhunski, a vazno
je da su pored njih stajali i menadzeri
tvrtki.
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Prva u svijetu linija za automatsko savijanje bureka/pita

PREMIJERNO PREDSTAVLJEN

HERKULES

Karakteristike:

1-4redna proizvodnja

I I N LI A N E I kapacitet do 400 kg/red/sat,

ovisno o modelu
SOLUTIONS zamjenjuje do 12 radnika u

smijeni

mjere se duZina i masa
svakoga odrezanog dijela

[ J
Im mogudi svi tradicionalni i
posebni oblici proizvoda

prehrana - tehnologije - razvoj za proizvode punjene bilo

kojim nadjevom

TIM ZIPiNFO |12

jedan kontrolni panel

zvucni signal u slucaju
odstupanja

transportne trake ili
retrakcijski odlagaci po mjeri
sistem unutarnjeg pranja, uz
mogucnost pranja mlazom
vode

postavlja se iza linije za burek/
pite bilo kojeg proizvodaca
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Rekli suo sajmu i
Herkulesu:

Silvester Pecjak,
PEKARNA PECJAK, Skofljica

Dosli smo vidjeti Herkulesa, oduse-
vili se njegovim radom i odlucili ga
kupiti.

Ovo je najvedi sajam koji smo vidjeli
u drzavi i impresionirani smo njego-
vim sadrZajem. Prezentacije stroje-
va i linija bile su dobro rasporedene
pa smo u nekoliko sati uspjeli vidjeti
sve. Puno nam znaci vidjeti novitete
u kontekstu trendova i tehnologija
iz zapadne Europe, a drago nam je
Sto se krenulo u razvoj rjesenja i na
nasim prostorima. Uvijek treba teziti
biti bolji i inovativniji od svijeta koji
nas okruzuje, a neici u potpuno isto-
me smjeru.

Porde Sipetic i Milos
Milivojevic,
INSANE SOLUTIONS, Cagak

TIM ZIP se joS jednom pokazao kao
kljucna tvrtka za predstavljanje ino-
vacija u pekarskoj industriji. Organi-
zacija sajma bila je na izrazito viso-
kom nivou, mozemo slobodno redi
da im organizatori sajmova u pekar-
skoj industriji zaista mogu zavidjeti.

U eri interneta izgubila se poveza-
nost kupaca s proizvodom i proi-
zvodacima. Predstavljanje strojeva
i tehnologija potencijalnim kupcima
omogucava otklanjanje svake sum-
nje u vjerodostojnost snimaka s in-
terneta, jer svima nam je dobro po-
znato da reklame uvijek nude vise
od realnih moguénosti. Predstav-
ljanje strojeva u realnim uvjetima
postaje kljucan faktor za uspostav-
ljanje povjerenja i razumijevanje

kvalitete proizvoda. A time je TIM
ZIP napravio velik iskorak.

Mi kao tvrtka Insane Solutions mo-
Zemo samo zahvaliti tvrtki TIM ZIP
na pozivu i prilici da zajednickim
snagama napravimo svjetsku premi-
jeru nase linije HERKULES.

HERKULES je svojom impresivnom
performansom i naprednim tehno-
logijama privukao paznju svih po-
sjetitelja i postavio nove standarde
u ovoj industriji.

Tvrtka Insane Solutions nastavlja s
posveéenim radom na unapredenju
i razvoju novih tehnologija u ovoj
industriji s ciljem zadovoljavanja
potreba kupaca i unapredenja pe-
karske industrije.

Hristijan Koleski,
ZITO LEB, Ohrid

Zelim vam izraziti poStovanje i za-
hvalnost za uspjeSnu organizaciju

sajma, kao i na moguénosti da bu-
demo u tijeku s novim tehnoloSkim
promjenama u pekarskoj industriji.

Od velikog znacaja, kako za mene
tako i za moju firmu, bili su svi kon-
takti i medusobno razmijenjena
iskustva s ostalima prisutnima, a pri-
je svega s predstavnicima tvrtke TIM
ZIP koji su ve¢ godinama nasi pouz-
dani partneri i savjetnici u realizaciji
novih vizija nase firme.

Medu prezentacijama, ogroman uti-
sak ostavilo je lansiranje Herkulesa i
njegove primjene. ODLICNA INOVA-
CUA!E

o -

PREMIJERA LINIJE
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https://youtu.be/CFIP8zZ5K_E

CENTAR FRANJO KLARIC

Trenutak nakon potpisivanja
Sporazuma - Vladimir Buli¢,
predsjednik Uprave tvrtke TIM
ZIP, Branka Levaj, 0. d. dekanice
Fakulteta i dipl. ing. Franjo Klari¢

s ® o T

U SURADNJI TVRTKE, UDRUGE, ZAKLADE | FAKULTETA OSNOVAN JE
,»CENTAR FRANJO KLARIC - ISTRAZIVANJE, RAZVOJ | ANALIZA KISELIH
TIJESTA | OSTALIH SIROVINA ZA PEKARSTVO | SLASTICARSTVO*

CENTAR

VJETAR U LEDA

PEKARSTVA

Centar nosi ime dipl. ing. Franje Klarica koji je
cijeli radni vijek, viSe od Sezdeset godina, radio
na najodgovornijim funkcijama u pekarskoj
industriji. Struka ga smatra najboljim teoreti-
carem medu prakticarima i najboljim prakti-
c¢arem medu teoreticarima u pekarstvu regije. prije sedam godina napisao je i prvu hrvatsku
S njemackoga je preveo pet struc¢nih knjiga, a autorsku knjigu o pekarstvu.

TIMZIPiNFO | 14




CENTAR FRANJO KLARIC

godine, na prigodnoj svecanosti, obnasateljica

duznosti dekanice Prehrambeno-biotehnoloskog
fakulteta SveuciliSta u Zagrebu, prof. dr. sc. Branka Levaj
stavila i posljednji potpis na Sporazum o suradniji na aktiv-
nostima ,,Centra Franjo Klaric - istraZivanje, razvoj i analiza
kiselih tijesta i ostalih sirovina za pekarstvo i slasticarstvo®.
Prethodno su, kao osnivaci Centra, Sporazumu o suradnji
pristupili tvrtka TIM ZIP, kao inicijator, te Richemont klub,
udruga stru¢njaka u pekarstvu i slasticarstvu, i Zaklada
Ivan Bulic.

U Zagrebu je, u zgradi tvrtke TIM ZIP, 7. svibnja ove

Time su ostvarene sve formalne pretpostavke za pocetak
aktivnosti Centra Franjo Klaric¢ koji ¢e kao svoju bazu imati
za tu svrhu posebno uredeni i opremljeni biokemijski labo-
ratorij, testnu i prezentacijsku pekaru kao i predavaonicu i
seminarske prostorije tvrtke TIM ZIP.

Osnovna misija Centra je istraZivanje i prikupljanje novih
informacija te unaprjedenje spoznaja o kiselim tijestima i
tehnologijama njihove proizvodnje, oCuvanja, ali i uporabe
u raznim prehrambenim proizvodima. Osim kiselog tije-
sta, bitan predmet rada Centra bit Ce i istraZivanje ostalih
sirovina za pekarstvo i slasticarstvo, kontinuirana eduka-
cija pekara, slasticara, prehrambenih tehnologa, profeso-
ra strukovnih skola i visokoobrazovnih ustanova s ciljem
implementacije novih spoznaja u podrucjima vezanim za
prehrambenu industriju, kao i daljnja suradnja sudionika
projekta na znanstvenim projektima.

Prehrambeni inZenjeri, biotehnolozi i nutricionisti, te pe-
kari-instruktori sve Cetiri strane potpisnice Sporazuma o
suradnji ¢e sudjelovati u radu Centra, ¢ime ¢ée se osigurati
dinamicno i kontinuirano istraZivanje te educiranje na ra-
zlicitim poljima vezanima za struku.

Centar nosi ime dipl. ing. Franje Klarica koji je diplomirao
1970. godine na Prehrambeno-biotehnoloskom fakultetu
Sveucilista u Zagrebu, a cijeli radni vijek, viSe od Sezdeset
godina, radio je na najodgovornijim funkcijama u pekar-
skoj industriji. Osim u najznacajnijim hrvatskim pekarskim
tvrtkama, znanja, vjestine i iskustvo stjecao je i u Njemackoj
i Italiji. Za radnoga vijeka, a jednako je i danas, nazivali su
ga najboljim teoreticarem medu prakticarima i najboljim
prakticarem medu teoreti¢arima u pekarstvu regije. Ogro-
mno svoje znanje i iskustvo nesebicno je prenosio mladima
pa su mnogi od njegovih ,ucenika i pripravnika“ danas na

Uzdravlje! - za uspjeh Centra Franjo Klarié¢
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CENTAR FRANJO KLARIC

%EI- |

Gosce i domacini pred zgradom tvrtke TIM ZIP

najistaknutijim rukovodedim mijestima u pekarskoj bransi
ovih prostora. Kao vrhunac predanosti struci Franjo Klaric je
s njemackoga preveo pet strucnih knjiga, a prije sedam go-
dina napisao je i prvu hrvatsku autorsku knjigu ,,Suvremene
tehnologije u pekarstvu i slasticarstvu - sirovine i proizvodi*.

Svojim djelovanjem Centar Franjo Klari¢ Zeli osigurati na-
predak pekarske, slasticarske i konditorske struke na ovim
prostorima. Sudionici Centra ée biti u stalnom kontaktu s
ostalim institucijama i organizacijama kako bi se odrZao ko-
rak s najnovijim spoznajama o kiselim tijestima, sirovinama
za pekarstvo i slasticarstvo, o novim tehnologijama i teh-
noloskim postupcima u proizvodnji. Centar ¢e u svom radu
suradivati s vodecim stru¢njacima iz profesije, sudjelovati u
istrazivanjima s ciljem stjecanja novih znanstvenih spoznaja
te poticati znanstveni i stru¢ni razvoj studenata Prehrambe-
no-biotehnoloskog fakulteta Sveucilista u Zagrebu.

Svecano otvaranje Centra Franjo Klari¢ bit ¢e u rujnu ove
godine. ®
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Delegacija Fakulteta

Potpisivanje Sporazuma o suradnji na aktivnostima
Centra Franjo Klari¢ bila je i prigoda da domacin, tvrt-
ka TIM ZIP, gostima-predstavnicima Prehrambeno-bi-
otehnoloskoga fakulteta, poblize predstavi svoju dje-
latnost. Uz prezentaciju bitnih podataka o poslovanju,
tehnoloska sluzba TIM ZIP-a visokim je gostima pripre-
mila i degustaciju biranih kruhova i slastica pomno pri-
pravljenih na temelju svakodnevnog strucnog rada na
poboljsanju kvalitete proizvoda. Delegaciju Fakulteta
Cinile su obnasateljica duZnosti dekanice, prof. dr. sc.
Branka Levaj, o. d. prodekanice za organizaciju i poslo-
vanje, prof. dr. sc. Verica Dragovic-Uzelac, prof. dr. sc.
Duska Curié, prof. dr. sc. Dubravka Novotni i izv. prof.
dr. sc. Nikolina Cukelj Musta¢.




SALALAH MILLS

Postava TIM ZIP-a u Omanu u prvoj polovici lipnja - slijeva
Stjepan Jelekovac, Denis Stanisi¢, Leo Jurinovic i Vlado Suci¢

NAJVECI PROJEKT U POVIJESTI TVRTKE
TIM ZIP

A" 4
Montaza opreme
[ ] [ N J
je u tijeku
U trenutku pisanja ovoga teksta, sredinom
lipnja, na odrediste u Oman stiglo je 106
kontejnera opreme, a ocekuju se jos 43
kontejnera. U pogon ce biti instalirana

oprema 21 europskog proizvodaca, partnera-
dobavljaca TIM ZIP-a.

mnome pogonu u Sultanatu Oman na Arapskome po-
luotoku, nedaleko glavnoga grada Muscata. Kako smo
ranije pisali, ovaj projekt za omansku tvrtku Salalah Mills
najvedi je projekt u povijesti tvrtke TIM ZIP, deset puta veci
od dosad najvecega projekta odradenoga u jednoj fazi. Po-
gon se nalazi u objektu od 25 tisuca kvadratnih metara bruto

PoEetkom svibnja pocela je montaZa opreme u ogro-

povrsine, od Cega na tehnoloski dio otpada 18 tisuca, sto je
gotovo tri nogometna igraliSta. Po pustanju u rad u njemu
e se proizvoditi 75 tona polupecenih zamrznutih proizvoda
dnevno, s radom u dvije smjene, na dvanaest visoko auto-
matiziranih proizvodnih linija.

Iza djelatnika TIM ZIP-a vec je golemi, uspjesno obavljeni po-
sao na savjetovanju investitora o pravcu razvoja, definiranju
grupa proizvoda i nacina, odnosno tehnologija proizvodnje,
kao i na projektiranju u smislu definiranja i dimenzioniranja
proizvodnih linija u prostoru. PredloZeni su dobavljaci, de-
finirani njihovi projektni zadaci, prikupljene i valorizirane
ponude te organizirano ugovaranje s dobavljac¢ima. TIM ZIP
je vodio i postupke svih financijskih aranZmana, bankovnih
garancija, kreditnih pisama i drugoga.

Nakon svega spomenutoga sada je u tijeku montaza ugovo-
rene opreme u kojoj, dakako, pored djelatnika dobavljaca,
sudjeluju i monteri-serviseri, kao i drugi djelatnici TIM ZIP-a.
U trenutku pisanja ovoga teksta, sredinom lipnja, na odredi-
Ste u Oman stiglo je 106 kontejnera opreme, a ocekuju se jos
43 kontejnera. Ve je okoncana ili ¢e to ubrzo biti montaza
opreme za siloSenje, mijesilica, linije za kruh, etaznih pedi i
pripadajuéih komora, spirale za hladenje i linije za pranje. U
pogon ¢e biti instalirana oprema 21 europskog proizvodaca,
partnera-dobavljaca TIM ZIP-a, a predvida se da ée montaza
biti okoncana do kraja godine.

Ugovorom je precizirano i da ¢e TIM ZIP izraditi recepture i
tehnoloske postupke, obuciti investitorovo tehnicko i tehno-
losko osoblje, a u vrijeme pustanja linija u rad djelatnici, po-
sebice tehnolozi TIM ZIP-a, bit ¢e u Omanu sve do trenutka
dobivanja vrhunskoga proizvoda. B

MontaZa opreme talijanskoga dobavljaca Polin
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SEKTOR PROJEKTIRANJA 1 OPREME

RIPOLIN

Bravo Group 2204

POLIN - NOVO RESPEKTABILNO IME MEPU DOBAVLJACIMA TVRTKE TIM ZIP

Svestranost, efikasnost i
fleksibilnost

PRIPREMIO:
Mirko Sram,

Direktor prodaje u
Sektoru projektiranja
iopreme

TIMZIPiNFO |18

-BRAVO - za sve vrste tijesta:
tvrda, standardna, s visokim
udjelom vode, svjeza ili odmo-
rena

-MULTIDROP - omogucuje izu-
zetno precizno doziranje i obli-
kovanje tijesta, Sto rezultira
ujednacenim proizvodima sva-
ki put

alijanska tvrtka POLIN utemelje-
Tna je 1929. godine i kroz gotovo

stolje¢e postojanja stasala je u
najvecu talijansku kompaniju i jednu od
vodedih u svijetu u projektiranju, razvoju
i proizvodniji strojeva i peci za pekarstvo,
slasticarstvo i konditorstvo. Itekako pre-
poznat na svim kontinentima ovaj pro-
izvodac nudi najsiri asortiman opreme
za suvremeno pekarstvo, bilo da se radi
o visokoautomatiziranoj proizvodnji ili
obrtnickom pogonu, a odnedavno je jo$
jedan u nizu medu respektabilnim do-
bavljacima opreme tvrtke TIM ZIP.

Iz iznimno Siroke game strojeva POLINA
za ovu prigodu izdvajamo dva koja su iza-



SEKTOR PROJEKTIRANJA 1 OPREME

VELSINEL
kapacitet Snaga
proizvodnje (kw)

TezZina
(kg)

Tehnicke karakteristike: £l i

Napajanje

redova’ Proizvoda (g)

v' konstrukcija od nehrdajuéeg

(kom/h)

celika, MIN 200 2100 3,2 V400/3N/50HZ 800
v’ plava antimikrobna 1

transportna traka, MAX 1250 1100 3,2 V400/3N/50HZ 800

ZaSlon,OSJet,lJN na df)dlr_s MIN 120 4200 3,2 V400/3N/50HZ 800

mogucnosti memoriranja 160 )

razli¢itih programa, MAX 600 2300 3,2 V400/3N/50HZ 800

brzina kretanja noZeva

regulirana je elektronicki, . MIN 60 7200 3,2 V400/3N/50HZ 800

nabrasnjivac za meka tijesta, MAX 200 5500 3,2 V400/3N/50HZ 800

lako odvojiva druga frkalica
koja se moze koristiti kao
neovisan stroj,

kotacici za jednostavno
pomicanje stroja.

zvala veliku paznju posjetitelja
Dana otvorenih vrata tvrtke TIM
ZIP, u Beogradu, sredinom
svibnja ove godine.

Stroj za dijeljenje i frkanje tijesta,
BRAVO GROUP 220/4

BRAVO GROUP 220/4 rezultat je Polino-
vog dugogodiSnjeg iskustva u projekti-
ranju i stvaranju strojeva za pekarstvo
i slasticarstvo. Prikladan je za sve vrste
tijesta: tvrda, standardna, s visokim udje-
lom vode, svjeza ili odmorena.

Stroj je dizajniran kako bi proizvodnja
bila brza, jednostavna i prilagodljiva.
Ovaj stroj nudi Sirok raspon funkcija, uk-
ljuCujudi rezanje tijesta te prvo i drugo
frkanje. Osim toga, kao dodatna opcija,
preporuca se i stol za izduZivanje proi-
zvoda, neophodan u slu¢aju proizvodnje
baguetta ili grisina.

Sve funkcije stroja jednostavno se kon-
troliraju putem intuitivnog zaslona osjet-
liivog na dodir. Odabirom Zeljenog mje-
sta izlaza proizvoda, tijesto prolazi kroz
odgovarajuce faze obrade, omogucujudi

" mogucnost proizvodnje u 3,5 i 6 redova - dodatna opcija

proizvodnju razli¢itih pekarskih proizvo-
da kao Sto su ciabatte, peciva, Struce kru-
ha, duplo frkana peciva i baguetti.

Ovaj svestrani stroj idealan je za pogone
koji Zele povecati efikasnost i fleksibil-
nost u proizvodnji, omogudava brzo i
lako prilagodavanje procesa proizvodnje
potrebama i zahtjevima trZista.
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SEKTOR PROJEKTIRANJA 1 OPREME

DEPOZITOR ZA
KEKSE MULTIDROP

Prvi izbor svjetskih

slasticara za
vrhunsku preciznost
i kreativnost bez
granica

ZNACAJKE

Svestranost:
Multidrop moZe

proizvoditi  Sirok

spektar proizvoda,
ukljuCujudi kekse, Caj-
na peciva, medenjake, h
paprenjake, biskvite i mno-

ge druge vrste tijesta. To ga Cini
izuzetno korisnim za slasticare
koji Zele eksperimentirati s razlici-
tim receptima.

Visoka preciznost: Stroj omogucuje izu-
zetno precizno doziranje i oblikovanje ti-
jesta, Sto rezultira ujednacenim proizvo-
dima svaki put. To je posebno vazno za
slasticare koji teZe savrSenstvu u svakoj
slastici.

Jednostavnost upotrebe: Multidrop je
dizajniran tako da bude jednostavan za
koristenje, s intuitivnim kontrolama koje
olaksavaju prilagodbu razli¢itim vrstama
tijestai oblika.

Brza promjena kalupa: Stroj omoguduje
brzu i jednostavnu promjenu kalupa, Sto
znadi da slasticari mogu brzo prelaziti s
jednog proizvoda na drugi bez gubitka
vremena.

Robusnost i trajnost: Polin je poznat po
kvaliteti svojih strojeva, a Multidrop nije
iznimka. Izraden je od visokokvalitetnih
materijala, Sto ga ¢ini dugotrajnim i po-
uzdanim rjeSenjem za profesionalce.

Intuitivno korisnicko sucelje sa zaslo-
nom osjetljivim na dodir: Multidrop je
opremljen digitalnim sustavom kontrole
koji omoguduje precizno podesavanje
parametara, poput brzine, veli¢ine i obli-
ka tijesta. To osigurava da svaki proizvod
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Multidrop Classic

MULTIDROP CLASSIC

v' najprodavaniji model,
okvir od nehrdajuceg Celika,
lako odvojivi stol,

mogucnost dobivanja Spricanih
i Zicom rezanih proizvoda,

standardno opremljen lijevkom
za tvrda tijesta koji se moze
zamijeniti lijevkom za meka
tijesta u slucaju proizvodnje
muffina (opcija),

kapacitet:

do 45 taktova/min za Zicom
rezane proizvode,

do 35 taktova/min za Spricane
proizvode.

bude to¢no onakav kakav slasticar Zeli.
Prilagodljivost: Stroj se moZze prilagoditi
razlicitim receptima i sastojcima, Sto ga
¢ini idealnim za slasticare koji vole ek-
sperimentirati s novim okusima i tekstu-
rama.

Razliciti modeli: Multidrop Classic, Twiny i
Junior. ®

Multidrop
proizvodi




Linije za burek i kore proizvodaca ELIN

Proizvodnja
bez stresa

cLIn

FOOD PROCESSING MACHINERY

PRIPREMIO:
Sven Papista,
mag. ing. agr.
Strucni suradnik
u Sektoru
projektiranja i
opreme

Vaznost neizlaganja tijesta
stresu opce je poznata u pe-
karskoj industriji. Proizvodnja
bez stresa je mentalitet koji je
ugraden u ELIN strojeve vec od
faze dizajna, Sto rezultira proi-
zvodom vrhunske kvalitete.

vrtka ELIN osnovana je prije vise
Tod pola stoljeca, 1968. godine.

Dugogodisnje iskustvo rezulti-
ralo je kvalitetnom izradom, jedno-
stavno3¢u i pouzdanoscu linija te mo-
guénosti proizvodnje kora do debljine
samo 120 pm. Iskusni struc¢njaci ove
tvrtke koriste najsuvremeniju teh-

Horizontalna
mijesilica

nolosku opremu i najbolje materija-
le za proizvodnju visokokvalitetnih
strojeva za prehrambenu industriju.
Vaznost neizlaganja tijesta stresu
opce je poznata u pekarskoj indu-
striji. Proizvodnja bez stresa je men-
talitet koji je ugraden u ELIN strojeve
vec od faze dizajna, Sto rezultira pro-

SEKTOR PROJEKTIRANJA | OPREME

izvodom vrhunske kvalitete.

Horizontalna mijesilica

Horizontalne mijesilice pogodne su
za tvrde zamjese poput tijesta za bu-
rek i kore s doziranjem do 40% vode,
a karakterizira ih motor s dvije brzine

mijesilica

Elektri¢ni prikljucak (V/Hz/faze) 380/50/ 3 faze
Kapacitet tijesta (kg) 150 250 350
Snaga el. prikljucka (kW) 12,5 23,1 31,1

Mjere mijesilice SxDxV (mm)

2.000x900x2.050

2.100x980x2.200

2.350x980x2.200

Masa (kg)

1.680

1.950

2.150
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upravljan inverterom koji omogu-
¢uje optimalan odabir brzine mije-
Sanja. Posuda za mijesanje tijesta
opremljena je dvostrukim stijenka-
ma za kontrolu temperature. Uprav-
lianje je omogucéeno zaslonom na
dodir. Postoji nekoliko izvedbi ho-
rizontalnih mijesilica koje se razli-
kuju po kolicini tijesta za zamjes po
SarZi. Postoje izvedbe od HM 150 za
150 kilograma tijesta u Sarzi do HM
350 za 350 kilograma tijesta u Sar-
Zi. Nakon mijesilice, tijesto se moZe
isprazniti u lonac od 300 kg te po-

Linija za burek

Linija za burek i pite SRB 80 SRB 100 SRB 100 HD SRB 120 SRB 120 HD SRB 150 SRB 150 HD

mocu podizaca-prekretaca prebaciti
u predlijevak-porcioner tijesta. Na
taj se nacin automatizira ubacivanje
tijesta u usipni kos linije za burek ili
kore. Prebacivanje nadjeva iz lonca
planetarne mijesalice u lijevak linije
za burek moZe se automatizirati po-
mocu transfer pumpe.

Linija za burek

Linija za proizvodnju bureka, pita i
drugih proizvoda od vucéenog tijesta
dolazi, ovisno o Zeljenoj konacnoj
debljini tijesta, u izvedbi s 3 do 5

Punilice i rotirajuce Cetke

glava s valjcima za postupno stanji-
vanje tijesta. Nakon valjaka, traka
tijesta prelazi na trapez gdje se tije-
sto razvlaci u Sirinu (omjer 1:3), pri

Elektri¢ni prikljucak (V,

Hz/faze) 380/50/ 3 faze

Snaga el. prikljucka (kW) 8,6 9,2 11,4 10,2 12,4 10,8 13

Dimenzije Dx&xV (m) 14,8x1,5 15,8x1,7 16,4x1,7 17,8x1,9 18,4x1,9 18,8x2,2 19,4x2,2
) x2,25 x2,25 x2,25 x2,25 x2,25 x2,25 X2,25

Dimenzije Compact verzija 12,5x1,5 13,5x1,7 ) 15,8x1,9 _ 16,8x2,2 )

DxSxV (m) x2,25 x2,25 x2,25 x2,25

Sirina tijestene trake (cm) 80 100 100 120 120 150 150

.. .. . 200pm 140pum 120um 140um 120um 140um 120um
bl S el e Lore (0.20mm) (0.14 mm) (0.12mm) (0.14mm) (0.12mm) (0.14mm) (0.12mm)
. . . 300 - 400 750 -1.200 850 -1.200 850 - 1.450
Kapacitet proizvodnje kg/h 650 - 800 kg/h | 650-900 kg/h | 750 - 900 kg/h kg/h kg/h kg/h

*ovisno o vrsti brasna; **
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ovisno o debljini kore i obliku proizvoda



¢emu se Sirina ulaznog dijela stosca
moZe mijenjati polugom. Istanjeno
tijesto zatim prelazi na stol za uzduz-
no rezanje gdje se pomodu kruznih
noZeva uklanja visak tijesta, a ko-
ristan dio se uzduzno reze u Zeljeni
broj traka. Nakon toga, tijesto pre-
lazi na stol gdje se automatski nau-
ljuje, puni nadjevom, zamata rotira-
juéim Cetkama i reze giljotinom na
Zeljenu duzinu. Linija je opremljena
kompjuterskim upravljanjem sa za-
slonom na dodir, grijanim spremni-
kom za ulje te punilicom s mogu¢-
noséu podeSavanja Zeljene kolicine
nadjeva. Postoje 3 dostupne izvedbe
linija za burek: Compact (za ustedu
mjesta), Standard i Heavy Duty (za
kontinuiranu proizvodnju).

Linija za kore
Pocetni dio linije isti je kao i kod li-
nije za burek i pite. Nakon stabiliza-

Proizvodi na ELIN linijama

cijskog stola, tijesto se krece kosim
transporterom s ventilatorom za su-
Senje i ulazi u modul za susenje s tri
razine. Prolaskom trake tijesta ispod
infracrvenih grijaca, traka se suSi
te na kraju namata na valjak. Tako
proizvedene trake tijesta rezu se na
Zeljene mijere te pakiraju. Kore se

Linija za
proizvodnju kora

SEKTOR PROJEKTIRANJA | OPREME

Linija za kore

zatim koriste za proizvodnju baklava,
raznih pita, sambosa, tortilja, bureka
i slicno. Energent za infracrvene gri-
jace moze biti prirodni plin ili LPG ili
elektri¢na energija. ®

FL 100 FL 120

Elektri¢ni prikljucak (V/Hz/faze) 380/50/ 3 faze
Snaga el. prikljucka (kW) 7,0 10,8
Toplinska snaga grijaca (kW) 63-210 72 -240

Mijere linije Dx3xV (cm)

1.940x 160 x 235

2.060 x 180 x 235

Sirina trake (cm) 100 120
Minimalna debljina trake tijesta (um) 120 (0.12 mm) 120 (0.12 mm)
Kapacitet (kg/h) 180-220 300 - 350
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TEAM BUILDING

TRADICIONALNI TRODNEVNI TEAM BUILDING, OVOGA

PUTA UISTRI

| opet nenadmasno

iskustvo!

| taman kada marljivi i iskusni
TIM ZIP-ov trudbenik pomisli
da se vise nema kamo, da je
sve vidio, sve prosao, sve pro-
bao, da nikako ne moze biti
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bolje nego lani, eto ponovno
vrhunske feste, opet u sam
svoj majstor organizaciji dje-
latnica marketinga tvrtke

5

G Chz i Eaf e o s

... a po povratku doma: Ti si to naslikao!? Ma daaaj!

dvesti sedamdeset ljudi na

tri dana nekamo i udiniti

da se svi vrate na svoja rad-
na mijesta odmoreni, zadovoljni,
prepuni dobre vibre, motivirani i
inspirirani za nove radne pobjede,
osnazenoga timskog duha, nije jed-
nostavan zadatak. U vrijeme izrazito
brzih promjena u smislu organizaci-
je programa na planu ljudskih resur-
sa, u vrijeme kada vedina ljudi-zapo-
slenika viSe ne nalazi zadovoljstvo u
pukoj, rutinski vodenoj turi po ne-
kom nacionalnom parku ili viSesat-
nim sjedenjem u restoranu, zadatak
organizacije trodnevnoga team bui-
ldinga danas je zaista izazov. |zazov



je tim vedi kada se program slaZe za
djelatnike firme s dvadesetogodis-
njim iskustvom na tom planu, kada
se pritom uzduZ i poprijeko obisla
Hrvatska, kada gotovo viSe ne po-
stoji znacajan lokalitet kojega vri-
jedi vidjeti, zabavna, edukativna ili
rekreacijska aktivnost, kada su, da-
kle, i sudionici druZenja vec iznimno
zahtjevni u svojim ocekivanjima. Sve
ovo naprijed receno vrijedi za tvrtku
TIM ZIP ¢ija su godisSnja trodnevna
druZenja uvijek imala znacajke vr-
hunske avanture i odli¢ne zabave.

| taman kada marljivi i iskusni TIM
ZIP-ov trudbenik pomisli da se vise
nema kamo, da je sve vidio, sve pro-
Sao, sve probao, da nikako ne moZe
biti bolje nego lani, eto ponovno
vrhunske feSte, opet u sam svoj maj-
stor organizaciji djelatnica marke-
tinga tvrtke.

Svi sudjeluju, svi se raduju, svi pjeva-
ju, svi se smiju - u tih nekoliko rijeci
mozZe se sazeti ovogodisnji team bui-
lding TIM ZIP-a, od 24. do 26. svibnja
ove godine, organiziran u Istri, i to
poglavito u njezinoj sve popularni-
joj i atraktivnoj zelenoj unutrasnjo-
sti, gdje i u to doba godine, kojega li
¢uda, jos uvijek ima divljih Sparoga.
Srednjevjekovni kastel Morosini-Gri-
mani u Svetvincentu, Motovun, Pala-
dini, Goles, Brijuni, FuZine i $pilja Lo-
kvarka bile su destinacije, a buggy i
e-bike ture, streli¢arstvo, potraga za
blagom, lov na tartufe i wine&paint
radionica aktivnosti trodnevnoga
veselja.

U daljnjem tekstu o tome nadahnu-
to pisu iskusni i manje iskusni novi-
nari tvrtke.

8 kilometara biciklom

TEAM BUILDING
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lovu na tartufe...

...ovaj je ulovljen!

Udasemi moju Tenu ..., pa Sto ima veze, &

Ni jednog trenutka nisam sumnja-
la da e biti zanimljivo, dinamicno,
organizirano do perfekcije. Dobro
drustvo zajamceno! Nekada davno
TIM ZIP je postavio visoki standard
u svemu, pa su, bez lazne skromno-
sti, i u ovome ocekivanja velika. Ova
tri idealna timzipovska dana su bila
geografija i povijest u malom, ali i
prakti¢na nastava slikarstva, glazbe,
somelijerstva, gastronomije. (Biljana
Radovic)

Za pocetak Svetvincenat, srednjo-
vjekovni gradi¢ s bogatom povijeséu
i impresivnim kulturnim naslijedem,
potice tim na istrazivanje i razumije-
vanje lokalne kulture i tradicije i to
aktivnostima poput voZnje biciklom,
buggy ture, strelicarstva i traZenja
blaga po preslatkom malom gradicu.
(Danijela Brncic)

Motovun mi se najvise svidio od svih
mjesta, a voZnja bagijima od svih
aktivnosti, ali dojmilo me se iteka-
ko sve. Organizacija svega je bila na
vrhunskoj razini i presretan sam sto
sam bio dio toga i Sto sam dio TIM
ZIP-a. (Josip Kolaric)

ZavrSetak dana uz dobro vino i pje-
smu u prelijepom ambijentu opustio
nas je i pripremio za novi dan. Lov na
tartufe. NeSto potpuno drugacije, ne-
svakidasnje, prilika da se upoznamo
s necim Sto bi nam vjerojatno ostala
nepoznanica do daljnjega. Uz malo
muke na terenu, puno Sale i smije-
ha ,zaradili smo“ tartufski rucak.
(Jovana Jovanovic)

Paint&wine aktivnost, u mom slu-
¢aju samo paint, bila je otkri¢e mog
skrivenog, duboko potisnutog umjet-
nickog izraZaja za koji nisam znao da
postoji. Salu na stranu, bio je to lijep
trening za um u pokusaju stvaranja



vlastite interpretacije postojece sli-
ke. (Karlo Mozanic)

Naredni dan smo zapoceli u Motovu-
nu, jurili tartufe po Sumi sa psima, a
zavrsili u vinariji. Ne bih nikad pove-
zao sve ove aktivnosti, a kamoli jos i
sat slikanja. RaspoloZeni od druZenja
i vina, navalili smo na boje i prazno
platno. Na pocetku je djelovalo smi-
jeSno, a na kraju su svi zablistali.
Predlozio sam da nasa remek djela
stavimo na zid u firmi ili bar u skladi-
Stu. (Srdan Kostic)

U kamenim formacijama minerali-
ziranih stijena 3pilje Lokvarke, koje
je priroda gradila tisu¢ama godina
unazad, ozZivjele su figure Zivotinji-
ca iz djecacke maste, ostavljajudi
me fasciniranim i prepunim utisaka.
(Srdan Pokic)

Ono sto mi se jako svidjelo je to Sto
ta tri dana nisu svedena na razgleda-
vanje, ve¢ na aktivnosti u kojima smo
sviimali prilike sudjelovati, nesto do-
Zivjeti, a pritom i razgledati. (Marina
Pasalic)

Ovaj team building nije bio samo
bijeg od svakodnevice, bio je to
podsjetnik na snagu zajednistva, na
vaznost smijeha i avanture te na to
koliko je vazno cijeniti trenutke koje
dijelimo s ljudima oko nas. Nasi su
se kistovi mozda umirili, ali boje koje
smo zajedno stvorili podsjecat ¢e nas
da smo, kao tim, sposobni za sve.
(Ines Vlaovic)

Na kraju, nisam zaboravio...ovaj esej
je lektorirala moja supruga, a glavna
pomoc je bila vasa...sve ovo ste ve-
¢inom pisali svi vi, dragi Timzipovci,
a ja samo utipkao...Hvala na pomo-
¢i i do sljedece prilike.....Nastavit ¢e
se... (Darko Borcic)

Ca3a vina, kist, boje i platno - malo mi za sriéu triba ...

21600 godina je stara brijunska maslina,
. “Jedna je od najstarijih na Mediteranu

TEAM BUILDING
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ey Syt

;" - !
/ U turistickom vlaku
/. &ionalnoga parka Brijuni

Jednoglasnao

cjena organizacije team building

Izgleda da Motovun ima dva gradonacelnika

I dogodine ¢e mi biti odli¢no jer éemo opet svi zajedno s ne-
kim novim kolegama stvarati neke nove price i doZivljaje.
UZivat ¢u u novim razgovorima i druZenju s ljudima s koji-
ma nikada nemam vremena razgovarati, biti dijelom novih
dogodovstina u busuiili ¢uti vrijednu obiteljsku pricu. Vidjet
¢u ushiéenost na licima bilo hranom ili pi¢em ili mjestom ili
spoznajom da je nesto novo naucenoividenoidasebastu
Zeli ponovno vratiti i dovesti obitel]. | svatko ¢e miimati ne-
Sto za reci! | svatko ¢e mi htjeti neSto redi! | bit ¢e mi toplo
oko srca kao i na kraju ovog team buildinga kada se sjetim
dasmo kao jedno bilislikariili speleolozi u Lokvarskoj spilji.
(Danijela Kovac). B




ZAKLADA IVAN BULIC

Mudro je
PRIJAVITI sel!

Temeljem svoga Statuta i Pravilnika o kriterijima i postupku
dodjele nagrada, priznanja, potpora i stipendija Zakladna

uprava objavila je

Natjecaj za veC osmu
generaciju stipendista

a sjednici Zakladne uprave Zakla-
N de Ivan Buli¢, odrzanoj 18. travnja

ove godine, medu ostalim su pri-
hvacena i izvjes¢a upravitelja Zaklade o
realiziranim aktivnostima u 2023. godini i
u prvim mjesecima 2024., o financijskom
poslovanju Zaklade u 2023. godini, kao i
prijedlog aktivnosti do kraja ove godine. A
te aktivnosti finalizirat ¢e se 8. Svecanom
sjednicom Zaklade, 4. prosinca, u zgradi
Nacionalne i sveuciliSne knjiznice u Za-
grebu, kojom prigodom ce biti proglaseni
ovogodisnji dobitnici nagrada, priznanja,
potpora i stipendija Zaklade za akadem-
sku godinu 2024./2025. Zato je Zakladna
uprava na spomenutoj sjednici donijela
odluku o raspisivanju Natjecaja koji je
objavljen 1. lipnja, a ovdje ga objavljuje-
mo u skra¢enom obliku, uz napomenu da
integralni tekst Natjecaja i sve informacije
u vezi s njim mozete nadi na web stranici

Zaklade www.zakladaivanbulic.com, kao
i na web stranici Prehrambeno-biotehno-
loskoga fakulteta Sveucilista u Zagrebu
www.pbfunizg.hr/novosti.

Natjecaj je otvoren 01.06.2024. godine, a
prijave se mogu predati zaklju¢no s danom
14.10.2024. godine. Za nagrade, priznanije,
potpore i stipendije Zaklade Ivan Buli¢
mogu kandidirati samo redoviti studenti
prijediplomskih, diplomskih ili poslije-
diplomskih studija koji su svojim radom
ostvarili izvrsne rezultate i koji svojim od-
nosom prema struci i okruzenju mogu slu-
Ziti kao primjer.

Informativni letci, broSure i prijavnice za
Natjecaj se mogu podici u prostorijama
Zaklade Ivan Buli¢, Zagreb, Bani 100, u
studentskoj referadi Prehrambeno-bioteh-
noloskog fakulteta Sveucilista u Zagrebu,
Zagreb, Pierottijeva 6, uredovnim danima

NATJECAJ ZAKLADE IVAN BULIC
ZA DODJELU NAGRADA,
PRIZNANJA, POTPORAI
STIPENDIJA ZA AKADEMSKU
GODINU 2024./2025.

Natjecaj je raspisan za sljedece
namjene:

A. STIPENDIJE
(2.400,00 eura godisnje)

za drugu godinu 4
prijediplomskog studija | stipendije
zatrecu godinu 4
prijediplomskog studija | stipendije
za prvu godinu 4
diplomskog studija stipendije
za drugu godinu 4
diplomskog studija stipendije
Stipendije e se isplacivati u 12
mjesecnih rata po 200,00 eura.

B. PRIZNANJE

za najbolji zavrsni rad i potporu u
iznosu od 500,00 eura

1 priznanje

C.NAGRADA

za najbolji diplomski rad i potporu u
iznosu od 700,00 eura

1 nagrada

D. GODISNJA NAGRADA IVAN BULIC
za najbolji doktorski rad i potporu u
iznosu od 1.000,00 eura

1 nagrada

od 10,00 do 15,00 sati i u prostorijama Stu-
dentskog zbora.

Prijave za natjecaj, sa svom propisanom
dokumentacijom, se predaju iskljucivo u
pisarnicu  Prehrambeno-biotehnoloskog
fakulteta Sveucilista u Zagrebu, Pierottije-
va 6, uredovnim danima od 10,00 do 13,00
sati, u zalijepljenoj koverti veliCine A4, s
naznakom ZA NATJECAJ ZAKLADE IVAN
BULIC i napomenom za koju kategoriju
(A,B,C,D) natjecaja.

Odluku o izboru studenata kojima ¢e se do-
dijeliti nagrade, priznanja, potporei stipen-
dije donosi Zakladna uprava uz stru¢nu po-
moc i na prijedlog i obrazloZenje Strucnog
povjerenstva. B
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INFO INTERVJU

prehrambeno
biotehnoloski
w fakultet

Sveuciliste
u Zagrebu

Razgovor s prof. dr. sc. Brankom Levaj,
obnasateljicom duznosti dekanice Prehrambeno-
biotehnoloskoga fakulteta u Zagrebu

Jednaiznimno
dinamicna godina

Rangiranje na Sangajskoj listi definitivno potvrduje da je PBF jed-
na od najboljih znanstvenih institucija u Hrvatskoj, a u podrucju
prehrambene tehnologije i na medunarodnom planu. Ostvaruje-
mo znacajan znanstveni output kojega potpisuje oko 140 znan-
stvenika i suradnika na desecima projekata, kao i znacajnu citira-
nost nasih znanstvenika.
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posljednjih par godina djelatnost
U Prehrambeno-biotehnoloskoga

fakulteta Sveucilista u Zagrebu
bila je optereéena svojevrsnom ,,krizom
vlasti“. Posljednja dekanica je odstupila
s duznosti, a price s Fakulteta, zahvalju-
juéi medijima, intrigirale su dobar dio
javnosti, poglavito akademsku zajedni-
cu. S druge strane, i unato¢ tome, lani
je stigla vijest da je Fakultet rangiran na
respektabilnu poziciju u kategoriji pre-
hrambene tehnologije na tzv. Sangaj-
skoj listi najboljih svjetskih sveucilista
koja se smatra jednim od najcjelovitijih
i najuglednijih izvora za rangiranje svjet-
skih sveucilista. Uz istrazivanje mora i
oceanografiju, prehrambena tehnologi-
jaje, usmislu akademske izvrsnosti, naj-
vrjedniji dio zagrebackoga sveucilista,
kaZe Sangajska lista.

U takvim okolnostima je u svibnju prosle
godine za obnasateljicu duznosti deka-
nice Prehrambeno-biotehnoloskoga fa-
kulteta imenovana prof. dr. sc. Branka
Levaj s kojom smo za INFO razgovarali o
njezinoj znanstveno-nastavnoj karijeri,
aktualnim procesima u visokom obra-
zovanju i posebice na Fakultetu, kao i o
suradnji s tvrtkom TIM ZIP.

Profesorica Levaj je rodena u Zadru,
1959. godine, Zvjela u Biogradu na
moru do devete godine nakon Cega seli
s obitelji u Zagreb gdje zavrSava osnov-
no i srednje obrazovanje, da bi 1977.
upisala Tehnoloski fakultet, studij pre-
hrambene tehnologije, na kojem je u
roku diplomirala ba$ na Badnjak 1981.
godine. Nakon samo nekoliko mjeseci
postaje pripravnik na, od 1979. godine
samostalnom, Prehrambeno-biotehno-
loSkome fakultetu te radi u Laboratoriju
za kemiju i tehnologiju voca i povréa,
kako mu je danas naziv, gdje ostaje cijeli
svoj radni vijek.

iNFO Postovana gospodo dekanice,
diplomirali ste i gotovo odmakh se za-
poslili na Fakultetu. Kako je to onda
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izgledalo?

B. Levaj: Nas je oko 40 u generaciji '77.
apsolviralo '81., a polovica je i diplomi-
rala u prvoj polovici apsolventskoga
staZa, od Cega nas deset na roku u pro-
sincu iste godine. Bili smo prva genera-
cija koja je upisala studij po tzv. principu
»godina za godinu® i tada, za razliku od
danas, ni mi, a ni sustav, nismo toliko
gledali na prosjek ocjena, u prvom je
planu bila redovitost studija, polagati na
vrijeme, ne izgubiti godinu. Mene su po-
sebno zainteresirali svi stru¢ni predmeti
pa sam ve¢ na treoj godini zacrtala da
e vole i povrce biti podrucje kojim se
Zelim baviti.

iNFO Ocito ste bili odlicna studentica
kada ste samo koji mjesec nakon di-
plome postali pripravnica?

B. Levaj: Valjda je tako, ali kao i inace
u Zivotu, slucajnosti dosta toga odrede.
Pred kraj izrade diplomskoga rada pita-
la sam asistenticu postoji li moguénost
ostanka na faksu, odnosno mogu li se
javiti na tada objavljen natjecaj. Narav-
no da je odgovor bio negativan, jer jo3
nisam diplomirala, primljena je druga
osoba koja je dva dana prije stupanja na
posao odustala, u meduvremenu sam
ja diplomirala, javila se na ponovljeni
natjecaj, i tu sam, evo 42 godine, ha, ha.

iNFO Kakvi su bili poceci rada u aka-
demskoj zajednici?

B. Levaj: Nimalo laki. Dakle, te 1982.,
kao znanstveni novaci, bili smo u neku
ruku pioniri. Sustav je bio takav da si do-
bio ugovor na godinu dana od tadasnje-
ga ministarstva, nitko te tada ne doziv-
ljava ozbiljno i nakon te godine dogodio
bi se prekid, ili pauziras ili volontiras, pa
onda opet dobijeS ugovor na Sest mje-
seci, sreca je bila dobiti ugovor na pro-
jektu, to je znadilo dvije godine mira, pa
se opet mogla dogoditi pauza. Ja sam
radila viSe od pet godina s prekidima, i
u takvim uvjetima bio je to mukotrpan

znanstveni rad, tako da mi je trebalo
skoro pet godina da magistriram. Danas
Covjek ima Cetiri godine da doktorira.

iNFO A i za doktorat je trebalo vre-
mena?

B. Levaj: Za danasnje vrijeme cudno je
bilo moje stasanje u znanosti. Da, 16 go-
dina je proslo od diplome do doktorata
Sto je za danasnje standarde, zapravo
pravila, nezamislivo. Imala sam trogo-
disnje dijete kada se otvorila mogucnost
stipendije, usavrSavanja u Sjedinjenim
Americkim Drzavama, u Philadelphi-
ji. Za odluku da odem presudna je bila
reCenica pok. profesora Lovri¢a - svi
koji su na faksu bi trebali imati interes
za tako nedim. Sest mjeseci tamo bilo
je i zanimljivo i korisno, jedan dio toga
je i sadrzan u mome doktorskom radu.
Po povratku sam zatekla neku drugu
atmosferu, dosta sam se tesko uklopila,
onda sam ubrzo rodila jo$ dvoje djece
sto nije bas dobro primano u radnoj
sredini i tako sam oduzila s doktora-
tom. Pored toga, tada je Fakultet bio
jako slabo opremljen, bilo je to ,,vrijeme
snalaZenja“. Doktorirala sam, dakle, tek
1998., uskoro dobila i realizirala svoj
prvi projekt i tada je moja znanstvena i
nastavna karijera krenula nabolje.

iNFO | kako onda danas gledate na
Cetiri desetljeca na Fakultetu?

B. Levaj: Definitivno nije sve bilo bajno,
znala sam se i razoCarati i zaZeljeti se
promjene, ali je bilo jako tesko zaposliti
se drugdje - uvrijeZeno je tada bilo mi-
sliti da nesto nije u redu s ¢ovjekom koji
prelazi s fakulteta u industriju. Sada mi
je drago da sam ostala tu, makar je Steta
Sto nisam izravno osjetila nacin funkcio-
niranja proizvodnog pogona.

iNFO Danas ste najpozvanija osoba
da ukratko predstavite sadasnjost Fa-
kulteta.

B. Levaj: Prehrambeno-biotehnoloski
fakultet najstariji je i sigurno vodeéi u

svojim podrucjima u Hrvatskoj i jedini
koji ima sva tri znanstvena podrudja,
odnosno polja na prijediplomskom
studiju - prehrambenu tehnologiju, nu-
tricionizam i biotehnologiju. Nakon pri-
jediplomskog studija ve¢ina studenata
nastavlja na jednom od pet diplomskih
studija - prehrambenom inzenjerstvu,
upravljanju sigurnod¢u hrane, nutrici-
onizmu, molekularnoj biotehnologjji ili
bioprocesnom inZenjerstvu.

Izrazita kvaliteta je ostvare-
na na nastavnom planu, a i
u znanstvenom smislu smo
zadnjih godina iznimno na-
predovali. Fakultet posjeduje
primjerenu opremu za analize
i istraZivanja i mogu konstati-
rati da imamo eksponencijal-
ni rast istraZivanja, odnosno
dobro financiranih projekata.

0. d. dekanice urucuje priznanja i
nagrade

TIM ZIPiNFO | 31



INFO INTERVJU

Izrazita kvaliteta je ostvarena na nastavnom planu, a i u znan-
stvenom smislu smo zadnjih godina iznimno napredovali. Fakul-
tet posjeduje primjerenu opremu za analize i istraZivanja i mogu
konstatirati da imamo snaZan rast istraZivanja, odnosno dobro
financiranih projekata. Ve¢ dva desetljeéa upisujemo 180 stude-
nata godisnje, a diplomira ih 140 do 150. Troje-Cetvoro prosjec-
no godisnje odlaze, nakon prijediplomskoga, diplomirati vani jer
u Europi priznaju nas prijediplomski studij. Inace, imamo dobro
organiziran sustav odlaska na stru¢nu praksu u razlicite institu-
cije i tvrtke u Hrvatskoj. Nadalje, studenti i nastavnici iskazuju
interes i za medunarodnu mobilnost Sto se na Fakultetu provodi
kroz Ured za medunarodnu suradnju.

iNFO Na lani objavljenoj tzv. Sangajskoj listi zagrebacko je
sveuciliSte rangirano izmedu 401. i 500. mjesta medu sveu-
cilistima u svijetu. Medutim, ovo rangiranje donosi i pregled
znanstvenih podrucja u kojima pojedino sveuciliste ,,naj-
bolje stoji*. Nase je najbolje u podrucju istraZivanja mora i
oceanografiji, po ¢emu se nalazi na 44. mjestu i u podrucju
prehrambene tehnologije, od 101. do 150. mjesta.

B. Levaj: To definitivno potvrduje da je PBF jedna od najboljih
znanstvenih institucija u Hrvatskoj, a u podrucju prehrambene
tehnologije i na medunarodnom planu. Zahvaljujuci suvreme-
noj opremi i iznimno motiviranim ljudima ostvarujemo znaca-
jan znanstveni output kojega potpisuje oko 140 znanstvenika
i suradnika na desecima projekata. Rezultat ovakvoga rada je
i znacajna citiranost znanstvenih ¢lanaka nasih ljudi u najpre-
moje kolegice-znanstvenice su medu najcitiranijim znanstveni-
cima u svijetu.

Znate, znanost vam po sebi daje Sirinu, slobodu da radis, uvjetno
receno, ,,Sto hoces*, razvija ti kreativnost, sam predlazes projekt,
arad sa studentima donosi energiju, veselje, dinami¢nost. Ovdje
ljudi vole to Sto rade, u vrijeme korone i ,krize vlasti“ na Fakulte-
tu, prema ostvarenim rezultatima, nije bilo primjetno da nesto
nije u redu. A naravno, stru¢no i znanstveno napredovanje nama
jeiuobvezi, aihrana je uvijek popularna, vje¢na tema.

iNFO Vjecna tema je i suradnja, komplementarnost visoko-
ga obrazovanja i gospodarstva?

B. Levaj: Recimo da se jako radi na tome. Nekada, 60-tih i 70-tih
godina ta je suradnja, bolje reci sprega, bila zaista jaka, paralelno
su se razvijali i fakulteti i industrija. Vremenom se to pogubilo,
rat je ucinio svoje, a i privatizacija i globalizacija su utjecali na
labavljenje veza, primjerice velike tvrtke koje su vlasnicki preu-
zele nase imaju svoje istrazivacke laboratorije kod sebe. Dojma
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sam da se sada svi trude da ojadaju te veze, osjeca se potreba
za tim, o tome govori i zanimljiv Scinergy projekt i skup, odrzan
nedavno, na kojem sam bila. Ideja projekta i skupa je bila da
ljude s fakulteta koji imaju ideje za inovacije organizator spoji s
gospodarskim subjektom, investitorom, koji bi za to mogao biti
zainteresiran.

Kada smo ve¢ kod toga, nije naodmet spomenuti da je nedavno
gradonacelnik Tomasevic, na obiljezavanju 45-te godiSnjice sa-
mostalnosti naSega fakulteta, pohvalio suradnju Grada i Fakul-
teta na osmisljavanju zdravijih i nutritivno bogatijih jelovnika za
djecu u vrti¢ima i osnovnim Skolama.

iNFO Obnasateljica ste duznosti dekanice od svibnja prosle
godine, prihvatili ste duZnost usred ,,krize vlasti* na Fakulte-
tu, bivsa dekanica je odstupila s duZnosti, a da nije odradila
mandat do kraja. Kako je to sve bilo u proteklu godinu dana?

B. Levaj: Paaa, vrlo zanimljivo, ha, ha. Dosla sam u vrlo neza-
vidnoj situaciji za Fakultet, bremenitoj mnogim organizacijskim

U svakom slucaju ni s kojom organizacijom ne-
mamo tako, rekla bih, bezgrani¢nu suradnju kao
s TIM ZIP-om, Zakladom i Richemont klubom.
Dosli smo u situaciju da nam netko sa strane

svojim nemalim trudom, iskustvom i znanjem,
svakako i neuobicajenim altruizmom, za nase
studente, pa i djelatnike, osigurava izdasne
stipendije i nagrade, i beskrajno smo zahvalni
na tome.

problemima. Bivsa dekanica dala je otkaz glavhome tajniku, a
na njegovo mjesto zaposlila kolegicu iz javne nabave koja je, ta-
man kad sam preuzela duznost, otiSla na bolovanje. Dakle, kuéa
ostaje bez dvije iznimno vazne sluzbe, a nad glavom nam je od
ranije bila i tuzba glavnoga tajnika protiv Fakulteta. Ipak, zahva-
ljujudi izvrsnim prodekanicama i ukupnom entuzijazmu vecine
zaposlenih, vratili smo ubrzo stvari na svoje mjesto. Nagodbom
se glavni tajnik vratio na svoje mjesto, a uspjeli smo dobiti su-
glasnost nadleznih tijela za natjecaj za voditelja javne nabave u
kojemu smo profitirali jer smo dobili odli¢noga Covjeka s ade-
kvatnim iskustvom.

Pored toga, radili smo na Statutu Fakulteta, morali se uskladiti
s novim Zakonom o pla¢ama i Uredbom o koeficijentima za vi-
soko obrazovanje, do ljeta bi trebala biti gotova sistematizacija
nasih radnih mjesta, a do kraja godine trebali bi se pripremiti i



Prof. dr. sc. Branka Levaj s prodekanicama Fakulteta

za postupak reakreditacije Fakulteta. Sve u jednoj godini! Nisam
jedina ovdje koja misli da je ovo bila jedna iznimno dinamicna
godina u posljednje vrijeme. Nisam nezadovoljna dosad ucinje-
nim.

iNFO

B. Levaj: Ocjenjujem je fascinantnom i necim najboljim Sto se
Fakultetu moglo dogoditi. Pod tom suradnjom podrazumijevam
i aktivnosti Zaklade Ivan Buli¢. | prije smo vrlo dobro suradivali,
ali otkada su obitelj Buli¢ i tvrtka TIM ZIM utemeljili Zakladu i od-
lucili svoju dareZljivost usmjeriti bas na nas Fakultet i nase stu-
dente, to je za nas doslovce ,,dar s neba“. Dosli smo u situaciju da
nam netko sa strane svojim nemalim trudom, iskustvom i zna-
njem, svakako i neuobicajenim altruizmom, za nase studente,
pa i djelatnike, osigurava izdasne stipendije i nagrade, i beskraj-
no smo zahvalni na tome. Osobno mogu re¢i da me zadivljuje
ta sveprisutna organizacijska mo¢ TIM ZIP-a, uz koji vezujem i
Zakladu, a posebice neiscrpna energija i vizija gospodina Buli¢a.
U svakom slucaju ni s kojom organizacijom nemamo tako, rekla
bih, bezgrani¢nu suradnju kao s TIM ZIP-om, Zakladom i Riche-
mont klubom.

iNFO

B. Levaj: OcCekujem da e suradnja na projektu Centar Franjo
Klari¢ - za istraZivanje, razvoj i analizu kiselih tijesta i ostalih siro-
vina za pekarstvo i slasticarstvo biti prigoda za jos jacu suradnju.
Iz naziva se vidi da su to i nase teme i ja zaista vjerujem da ce to
dobro funkcionirati. Jako je vaZzna veza Fakulteta s realnim sek-
torom, a sada Ce se to dogadati na fokusiraniji nacin.

Priznanje Fakulteta za iznimnu suradnju obnasateljica
duznosti dekanice Branka Levaj i prodekanica Verica
Dragovi¢ Uzelac urucile su predsjedniku Uprave tvrtke

TIM ZIP Vladimiru Buli¢u
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RICHEMONT KLUB HRVATSKA

1ZVJESTAJNA SJEDNICA SKUPSTINE KLUBA

Zadovoljstvo ostvarenim,
nova predsjednica Zrinka

Zajec

IzvjeSée o radu Kluba u proteklom jednogodiSnjem razdoblju
jednoglasno je usvojeno, bas kao i Izvjes¢e direktora Kluba

o financijskom poslovanju te IzvjeS¢e Nadzornoga odbora o

financijskom poslovanju Kluba u 2023. godini

edovita izvjeStajna sjednica Skup-
R§tine Richemont kluba Hrvatska,

odrzana u Zagrebu, 24. travnja
ove godine, bila je u znaku lzvjeséa o
radu Kluba u proteklom jednogodisnjem
razdoblju i izbora nove predsjednice
Udruge u sljedeéem jednogodiSnjem
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mandatu.

Na pocetku sjednice je direktor Kluba
Vladimir Buli¢ izvijestio o najbitnijim
aktivnostima od posljednje sjednice
Skupstine, odnosno u prvim mjesecima
ove godine - sastanku predsjednika na-

cionalnih klubova u Riminiju u sije¢nju
te o proljetnom stru¢nom seminaru ,,0t-
krivanje portugalskih panaderia i paste-
laria“, odrzanom u Zagrebu u veljaci ove
godine.

U svome izvjes¢u o radu dosadasnja
predsjednica Natalija So3a je naglasila
da je Udruga u proteklih dvanaest mje-
seci nastavila realizirati svoje temeljne
ciljeve i aktivnosti i u tome smislu po-
stigla znacajne rezultate u proteklom
mandatu. Organiziran je niz edukativnih
radionica koje su omogudile ¢lanovima
unapredenje vjestina i stjecanje novih
znanja.

Osim sudjelovanja na sastanku pred-
sjednika Medunarodnog kluba u Be-
ogradu, u proljece lani je organiziran
strucni seminar na kojem je predsjednik
luxembourskoga kluba Carlo Bock po-
dijelio bogato znanje o tradicionalnoj
gastronomiji svoje zemlje. Prosle jeseni
medu 130 sudionika godisSnjega sku-
pa Medunarodnoga Richemont kluba
u Luxembourgu bila su i dvadeset dva



RICHEMONT KLUB HRVATSKA

iz nase zemlje koji su u nekoliko dana akumulirali neprocjenjivo
iskustvo susrecudi se s brojnim inspirativnim i edukativnim sadr-
Zajem.

Praksa organizacije stru¢nih seminara nastavljena je u listopadu,
u Veroni, u suradnji s talijanskim klubom i tvrtkom Mondial Forni,
s troje vrsnih talijanskih predavaca koji su odrzali besprijekornu
prezentaciju talijanske pekarske tradicije u suvremenome ruhu. U
skladu s ustaljenim ritmom, krajem veljace odrZan je, u uvodu tek-
sta ve gore spomenuti, strucni seminar s gostima-predavacima iz
portugalskoga kluba.

IzvjeSée o radu Kluba u proteklom jednogodiSnjem razdoblju jed-
noglasno je usvojeno, bas kao i IzvjeSée direktora Kluba o financij-
skom poslovanju te Izvjes¢e Nadzornoga odbora o financijskom
poslovanju Kluba u 2023. godini.

U pauzi sjednice Skupstine odrzana je sjednica PredsjedniStva
Kluba na kojoj je za novu predsjednicu izabrana Zrinka Zajec, a za
potpredsjednicu MiSela Vincek.

U nastavku sjednice Skupstine ¢lanovi Richemont kluba Hrvatska
dogovorili su se o pripremama za budude aktivnosti, medu osta-
lim i 0 osnivanju Centra Franjo Klari¢ kojega je jedan od osnivaca
i Richemont klub, o sudjelovanju ¢lanova nacionalnih Richemont
klubova u ,Zivoj proizvodnji“ na Danu otvorenih vrata tvrtke TIM
ZIP Beograd u svibnju ove godine te o sudjelovanju nasih ¢lanova
na godisnjem skupu Medunarodnoga Richemont kluba i Kongre-
su o kiselom tijestu u Belgiji, sredinom rujna ove godine. B

GODISNJI SKUP MEDUNARODNOGA
RICHEMONT KLUBA U BELGUJI

Sredisnji dio Kongres
o kiselome tijestu

rema najavama, oko 150 najuglednijih predstavnika stru-
e iz jedanaest europskih drzava te Perua, Meksika i Kine,

okupit ée se na tradicionalnom godisnjem skupu ¢lanova
Medunarodnoga Richemont kluba. Iznimno sadrZajan susret
odrzat ¢e se ove godine u Bruxellesu, u Belgiji, od 14. do 18. ruj-
na, u organizaciji tamosnjega Richemont kluba.
Pod motom ,jjesti kruh nije umjetnost, ali ispeci ga jest” sudio-
nike Cetverodnevnog druZenja ocekuje iznimno sadrZajan pro-
gram, poglavito u stru¢nom smislu. Sredisnji dio skupajest Kon-
gres o kiselome tijestu, odnosno niz izlaganja o zdravstvenim
blagodatima kiseloga tijesta, njegove primjene u asortimanu
proizvoda, uz prezentacije i kusanja, a svakako ce biti zanimljivi
posjet jedinoj biblioteci kiseloga tijesta u svijetu.

Dvije dame na cCelu Kluba

U pauzi izvjestajne sjednice Richemont kluba
Hrvatska odrzana je sjednica Predsjednistva na
kojoj su za predsjednicu, odnosno potpredsjednicu
Kluba u sljedecem jednogodisnjem mandatu
izabrane Zrinka Zajec, direktorica zagrebackoga
Bread Cluba, odnosno Misela Vincek, direktorica
zagrebacke Slasticarnice Vincek.

o

Misela Vincek, potpred-
sjednica Richemont kluba
Hrvatska

Zrinka Zajec, predsjednica
Richemont kluba Hrvatska

U dijelu programa pod nazivom Sto nas ceka u buducnosti belgijski
klub Ce, u suradniji sa svojim partnerima i u interakciji sa svim sudio-
nicima skupa, promovirati nacine medunarodne strucne suradnije,
predstaviti jedinoga belgijskog pekarskog sommeliera te prezen-
tirati svoje spoznaje o bitnim temama struke, poput ekoloskoga
otiska, pakiranja, digitalizacije, automatizacije proizvodnje, uprav-
ljanja ljudskim resursima, odrzivosti, . ..

Dakako, dio programa cine i turisticki sadrZaji, a skupu Ce, kao i
svake godine, nazociti i dvadesetak ¢lanova hrvatskoga Richemont
kluba. m
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RIJEC STRUKE

Iz knjige ,,Kruh - prilika za pekarstvo, recepti i tehnologija*

Rustikalni kruh iz peci na drva
atraktivnoga oblika

Iz najnovije, Seste po redu strucne knji-
ge iz TIM ZIP-ove biblioteke ,,Kruh za Zi-
vot“,izdane 2022. godine, u ovom broju
donosimo recepturu, tehnoloski postu-
PRIPREMIO: pak, prakti¢ne i marketinske savjete za

Franjo Klari¢, dipl. ing. pripremu prstenastoga kruha za uZinu
glavni tehnolog TIM ZIP-a iz pedi na drva.
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RIJEC STRUKE

1,400 kg

PRSTENASTI KRUH ZA
UZINU 1z PECI NA DRVA

UKUPNA KOLICINA BRASNA:
10K G

70 % pienidno brainwo T 550

15 % razeno brasmo T 1150
15 % pirovo brasno T 630
2,0 % sol

2,0 % kvasoc

brasno za predtijesto: 20 % od pSenic¢nog
brasna T 550

1,1201

voda: 80 % od brasna za predtijesto

0,004 kg

0,3 % kvasac

Temperatura
predtijesta

oko 25°C

Vrijeme
dozrijevanja

najmanje 2-3 sata (najviSe 8 sati) kod tem-
perature pogona (najmanje 24 °C), nakon
toga uskladistiti na 3 - 6 °C u hladnjaku
(najvise do 3 dana).

0,800kg

lanene sjemenke

0,800kg

sjemenke suncokreta

1,4001

voda

Vrijeme
bubrenja

5,600 kg

4-16 sati

pSenicno brasno T 550

1,500 kg

razeno brasno T 1150

1,500 kg

pirovo brasno T 630

2,0 % swncokretovo ulje
8,0 % sjemenke suncokrefa ,

v

prieve

8,0 % lanene sjemenke

oko 75 % voda/stepka w odnosun
2:1 (NRT 175)

2,524kg | predtijesto

3,000kg | bubrena masa

0,200kg | sol

0,200kg | kvasac

0,2001 | suncokretovo ulje

2,5001 | stepka

oko 2,480 | voda

Brzohodna
mijesilica

8 min polako i 8 min brzo

Temperatura | oko 26°C

tijesta

1. stupanj: oko 60 min; tijesto premijesiti

Mirovanje tijesta 2. stupanj: 30 min

Odvaga tijesta | 850g

Tjestene komade izvagati na masu 425 g, lagano okruglo oblikovati
i staviti da se opuste. Nakon toga ih izduZiti na oko 80 cm i
medusobno ih isplesti te staviti u pobrasnjene okrugle kosarice u
obliku prstena. Alternativno se koSarice mogu posipati sa smjesom
sezama, lana i posija.
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RIJEC STRUKE

NOVA | RABLJENA
OPREMA NA SKLADISTU

Temperatura | oko 30°C
fermentaci-
jske komore

TVRTKE TIM ZIP

Rel. vlaZznost | 70%
zraka

Vrijeme | oko 20 min
fermentacije

NOVA OPREMA:

v Dozator za vodu
Tijesto kod % garba ubaciti u pec.

v" Planetarna mijesalica s

Temperatura | Oko 280 °C u pedi na drva, oko 250 °Cu q
. ’ loncem od 5 lit.

pecenja | ciklotermickoj pedi; kruh ispedi uz pad temperature.

Vrijeme | oko 50 min v" Kolicailimovi
pecenja

v" Omeksivacdi za vodu

Prakticni savjeti

v" Poluautomatski fermentor
v' Kod ovog tradicionalnog recepta iz Svapske pokrajine Alb ponekad se TRADILEVAIN 270

ne koristi predtijesto zbog dugog odmaranija tijesta.

v' Ako je poZeljan blago-kiseli okus kruha, moZe se dio razenog brasna

zakiseliti (npr. dodavanjem razenog tijesta za kruh). RABLJENA OPREMA:

v' Prstenasti kalupi (kosarice) su dostupni u specijaliziranim trgovinama. . .
v" Radni stolovi

Marketinski savjeti v’ Stroj za frkanje croissanta,

v" Rustikalni kruh iz peci na drva atraktivnog prstenastog oblika: RONDINETTE,
smjesa brasna daje izbalansirani osnovni okus, sjemenke suncokreta sajamski izloZen

docaravaju kulinarski dozivljaj. Kruh je idealan za serviranje sa sirom . . L. .
v’ Stroj za zatvaranje vrecica klipom,

MINI CLIP SM 40 P s reljefnim
printerom,
sajamski izloZen

uz ¢asu vina ili za prezentaciju na Svedskom stolu.

Kruhovi iz krusne peci na drva ne moraju se uvijek posluZivati s
debelom i hrskavom korom; postoje razne mogucnosti varijacija. Uz
njega pristaju i dodaci kao sto su kiseli kupus i Sunka, pivo, je¢meni
trop ili razlicite druge kombinacije. v EtaZne pec’i s1ili2 etaze

v' Idealno je prikladan za ukljucivanje u koncept trenda regionalnosti. v Poluautomatski StI'Oj 7a reza nje

kruha, DURO 450, sajamski izloZen

v" Konvekcijska pe¢ za 5 limova 600 x
400 mm

v" Konvekcijska pec za 10 limova 600
X400 mm
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NATJECANJA

POTPORA STUDENTIMA PBF-A ZA NASTUP NA TEHNOLOGIJADI

Zagrebacki PBF ukupni
pobjednik

Trogiru je, od 13. do 19. svibnja ove godine, odrzana Teh-
U nologijada 2024., 26. medunarodni znanstveno-sport-

ski susret studenata i djelatnika s podrucja grafickih,
biotehnickih, prehrambenih, kemijskih, metalurskih i tekstilnih
znanosti. Tehnologijada 2024. je okupila 500-tinjak sudionika sa
sedam fakulteta iz Hrvatske i jednoga iz Slovenije, a zagrebacki
Prehrambeno-biotehnoloski fakultet predstavljalo je 75 stude-
nata i djelatnika, uz ve¢ poslovi¢no snaznu materijalnu potporu
tvrtke TIM ZIP.

Kako nam je rekao Mislav Kos, predsjednik Studentskoga zbo-
ra Prehrambeno-biotehnoloskog fakulteta, zagrebacki je fakul-

tet bio ukupni pobjednik ovogodiSnjega susreta, te pobjednik i
sportskoga i znanstvenoga dijela. U svome pismu zahvale Mislav
Kos, medu ostalim, naglaSava klju¢nu potporu TIM ZIP-a u orga-
nizaciji sudjelovanja PBF-a na ovome susretu kao jos jedan do-
bar primjer suradnje akademske zajednice i realnoga sektora. B

TIM ZIP sponzorirao
studentsko natjecanje
Brocoola 2024.

Zagrebu je krajem oZujka ove godine odrzano kulinar-
sko natjecanje studenata BROCOOLA 2024. u orga-

nizaciji jedne od najvedih i najaktivnijih studentskih
udruga u Hrvatskoj, udruge eSTUDENT. Natjecanje kojemu
je cilj zainteresirati i motivirati mlade ljude na promisljanje o
vlastitom zdravlju i pravilnoj prehrani je dio projekta Mozak

voli zdravo kojega vodi eSTUDENTov tim Popularizacija znano-
sti. U zavr3nici natjecanja pet najboljih kandidata natjecalo se
zavrijedne nagrade sponzora, medu kojima je bila i tvrtka TIM
ZIP, a spravljali su nutritivno kvalitetne, a jednostavne obroke
u profesionalnoj kuhinji. ®

Zahvalnica organi-
zatora za potporu
natjecanju urucena
je Mariji Gregov,
tehnologici TIM ZIP-a
(desno)

VEDRAN PAVKOVIC VOZI RALLY UTRKE
PRVENSTVA HRVATSKE

Brzina je (i ovdje) vazna!

orisno bi bilo svim pekarima u drZavi, a i Sire, provjeriti
Ktaermine odrzZavanja rally utrka iz kalendara Hrvatskoga
uto i karting saveza jer je to jedino vrijeme kada im Ve-

dran Pavkovic, direktor Sektora tehnickih poslova TIM ZIP-a, nije
dostupan. Nakon lanjske, debitantske sezone, Vedran je, sa su-
vozacicom Mirtom Kustrak, a oboje su ¢lanovi Auto kluba Delta,
u prve tri ovogodisnje rally utrke ostvario vrlo solidne rezultate,
tako da je trenutno osmi od 25 natjecatelja u svojoj klasi 3 u po-
retku za prvenstvo Hrvatske. Vedran vozi automobil Renault Clio

Sport RS 2.0 i u svakoj prigodi izraZava zahvalnost tvrtki u kojoj
radi za znadajnu potporu njegovim nastupima u ovom iznimno
popularnom sportu. B
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SEKTOR SIROVINA

MEKA TIJESTA SU UVIJEK U MODI

Koliko brasna, toliko vode

Diamant-ove smjese Madrepan i Panj
Premium za jednostavnu proizvodnju
ciabatta, lepinja, peka...

PRIPREMILA:
Ana Breski,
mag. ing. techn.
aliment.

Pomoc¢nica direktora
u Sektoru tehnoloske
primjene i razvoja

\J/
Diamant

eko tijesto s velikom kolicinom vode daje goto-
vim proizvodima dugotrajnu svjezinu, bolji okus
i aromu, kao i povoljniju kalkulaciju.

Jedan od najcesc¢ih DIAMANT-ovih proizvoda, pogodan
za meka tijesta, koje TIM ZIP dostavlja pekarama diljem
Hrvatske, BiH i Srbije je BAGUETTES-CIABATTA KONZEN-
TRAT, poznatiji kao MADREPAN.

MADREPAN se koristi za proizvodnju svih vrsta medite-
ranskih specijaliteta kao Sto su ciabatte, peke, baguetti,
lepinje i sli¢ni proizvodi, kojima daje poseban okus pri-
rodnog kiselog tijesta. U nastavku teksta nalaze se neki
od najpopularnijih recepata.

Osim MADREPANA u novije vrijeme, iz palete proizvoda
ORIGINAL BACKER, sve vecu popularnost dobiva i PANJ
PREMIUM, koji daje proizvode specifi¢nog okusa, hrska-
ve korice i njeZne poroznosti. Osim za proizvodnju peke i
baguetta, PANJ PREMIUM se moZe koristiti i za proizvod-
nju ciabatta tamnije boje koja potjece od raZenog bras-
na. Najcesce se promovira re¢enicom: ,Koliko brasna,
toliko vode®, a koja dovoljno govori o kvaliteti samog
proizvoda.
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Sastojci Kolicina (kg)

DIAMANT PANJ PREMIUM
Brasno T-550
Kvasac

Ukupno tijesta

TEHNOLOSKI POSTUPAK

MijeSanje: Sastojke mijesati spiralnom mijesilicom
3 minute polako i 14 minuta brzo, vodu dodavati
postepeno.

Konzistencija tijesta: mekano.

Temperatura tijesta: 28 °C.

Mirovanje tijesta: 180 minuta, u nauljenoj posudi.
Odvaga: 900 g.

Oblikovanje: okruglo.

Vrijeme fermentacije: oko 20 minuta, na sobnoj
temperaturi.

Temperatura pecenja: 250 °C uz dosta pare, s pa-
dom temperature na 240 °C.

Vrijeme pecenja: oko 28 minuta.




Ciabatte

TIJESTO
DIAMANT MADREPAN 1,00
Brasno T-550 4,00
Maslinovo ulje 0,25
Kvasac 0,10
Sol 0,04
DIAMANT AMBRA 0,006
Voda oko 3,50
Ukupno tijesta 8,896

TEHNOLOSKI POSTUPAK

MijeSanje: Sastojke mijesati spiralnom mijesilicom
3 minute polako i 15 minuta brzo, vazno je ne dodati
svu vodu odjednom nego postepeno.

Konzistencija tijesta: Mekano.
Temperatura tijesta: 28 °C.
Mirovanje tijesta: 60 min.

Oblikovanje: tijesto razvuéi po dobro nabrasnje-
nom stolu u pravilan cetverokut debljine oko 1,5
cm. Nakon toga izrezivati ciabatte Zeljene velicine te
ih nabrasnjene slagati na limove ili potezne trake.

Vrijeme fermentacije: 20 min.

Parametri fermentacije: 235 °C pri smanjenoj pari.
Temperatura pecenja: 200°C s padom na 180 °C.
Vrijeme pecenja: oko 25 minuta, ovisno o velicini.

SEKTOR SIROVINA

DIAMANT MADREPAN 1,00
Brasno T-550 5,00
Kvasac 0,12
Ulje 0,06
Sol 0,06
Seder 0,06
DIAMANT AMBRA 0,006
Kvasac 2,40
Voda oko 4,80
Ukupno tijesta 11,106

TEHNOLOSKI POSTUPAK

MijeSanje: Sastojke mijesati spiralnom mijesilicom
3 minute polako i 15 minuta brzo, vazno je ne doda-
ti svu vodu odjednom, nego najprije 3 litre vode, a
nakon 10 minuta mijeSanja ostatak vode dodavati
postepeno.

Konzistencija tijesta: mekano.
Temperatura tijesta: 28 °C.
Mirovanije tijesta: 60 minuta.
Odvaga: 200 g.

Oblikovanje: komade tijesta okruglo oblikovati te
sloziti na dobro nabrasnjene potezne trake.

Vrijeme fermentacije: 50 minuta, prije ubacivanja
u pec vricima prstiju lepinje razvuéi na Zeljenu ve-
licinu.

Temperatura pecenja: 280 °C uz paru.
Vrijeme pecenja: 6-7 minuta.

TIM ZIP iNFO | 41




GOLDEN GRAIN 10,00 kg
Brasno T-550 50,00 kg
Sol 1,20 kg
FROST GENUSS 0,60 kg
P1ZZA UMAK PREMIUM 1,20 kg
Voda 32,00

Maslac za laminiranje 38,00

KONC. ZA KRUMPIROV KRUH 10,00 kg
Brasno T-550 18,00 kg
Kiselo tijesto 4,00 kg
Sjemenke bundeve 2,10 kg
Sol 0,20 kg
Kvasac 0,30 kg
Voda 19,00 kg
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Tehnoloski postupak

Napomena

MijeSanje sporo 2 min.
MijeSanje brzo 5 min.
Temperatura tijesta 26°C.

Mirovanje tijesta

30 min. U zamrzivacu.

Ugradnja margarina

Nakon ugradnje masnode,
preklopiti 4x4, odmoriti u hladnjaku
i napraviti preklapanje 4x2.

Oblikovanje

Nakon preklapanja tijesto odmoriti,
istanjiti na 5 mm. Rezati na
pravokutne oblike 7x7 cm.

Temperatura pecenja

240 °C s padom na 220 °C.

Vrijeme pecenja

17 min

6

Tehnoloski postupak

iNFO -
recept

Napomena

MijeSanje sporo 5 min.
MijeSanje brzo 10 min.
Temperatura tijesta 28 °C.

Mirovanje tijesta

45 min. U nauljenim plasti¢nim
posudama.

Odvaga tijesta (kg)

0,45.

Fermentacija

16 h. Okruglo oblikovati u
koSaricama i ostaviti na +4 °C.

Parametri fermentacije

35°C/ 75%

Temperatura pecenja

230 °C s padom.

Vrijeme pecenja

28 min.

éd

iNFO -
recept



PROMO

KOMPLETNA USLUGA tim

rehrana - tehnologije - razvoj

suvremene tehnologije za prehrambenu industriju
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« tehnicka dokumentacija koja ukljucuje crteZ rasporeda « silosii sustavi za doziranje
opreme i tehnicke podatke o opremi i instalacijskim + oprema za zamjes tijesta
prikljuécima + strojevii linije za oblikovanje kruha

« strojevii linije za oblikovanje peciva

« strojeviilinije za proizvodnju krafni

« strojeviilinije za proizvodnju lisnatog tijesta

+ linije za proizvodnju krekera i snackova

« strojevi, linije i tunelske peci za proizvodnju keksa

+ komore za Sokiranje i smrzavanje

« komore za redovitu i programiranu fermentaciju

+ protocne linije za fermentaciju, hladenje ili pasterizaciju

« klasicne i termouljne peci za pekarstvo

+ transportne trake u prehrambenoj industriji

«+ kolica, limovi, pribor i rucni alat za pekarstvo i slasticarstvo

« strojeviilinije za pranje kosara i pribora

+ strojevii linije za pakiranje prehrambenih i neprehrambenih
proizvoda

» software i oprema za distribuciju proizvoda, planiranje i
kontrolu proizvodnje

« oprema za pecenje na prodajnom mjestu

+ dostava, montaza i puStanje u pogon
« tehnicka i tehnoloska obuka djelatnika za uporabu opreme

+ poboljSivaci + arome L -
. gotove smjese . kvasac « uredenje |nter|JeKa pro.dajnl.hv prostora
. L » oprema za predtijesta i maticne kulture
’ konFethratl > R L » komore za vakuumsko tretiranje proizvoda
* nadjevi « vozilai prikolice za mobilnu prodaju
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prehrana - tehnologje - razvoj

TIM ZIP MREZA
PODRUZNICA

Varazdln

fimzie

rehrana - tehnologije - razv n|

Zagreb  Bjelovar

Vinkovci
inkovci

limzie
prehmna tehnologije - razvoj

Beograd

PODRUZNICA ZAPAD R o32rajevo
Skladiste Zagreb: S .
10 000 Zagreb °
Radnicka cesta 173 tlm P
Tel: 01 660 80 36 prehrana - tehnol ogl]e Tamoj
Fax: 01660 8040
Mostar

Mob: 099 7313578

Skladiste Varazdin:
42 000 Varazdin
Zagrebacka 77
Tel/Fax: 042303160
Mob: 09848 1790

PODRUZNICA ISTOK

Skladiste Bjelovar:
43 000 Bjelovar
Velike Sredice 125
Tel/Fax: 043231169
Mob: 098481877

Skladiste Vinkovci:
32100 Vinkovci

Ulica Alojzija Stepinca 91
Tel/Fax: 032554213
Mob: 098 48 18 69

PODRUZNICA RIJEKA
51216 Viskovo

Marinici 177/1

Tel: 051503658

Fax: 051503659

Mob: 098 48 18 75

PODRUZNICA JUG

Skladiste Split:
Mob: 099 494 46 57

TIM ZIP d.o.o. MOSTAR
88 000 Mostar, BiH

Ilicka 747
Tel/Fax:
Mob: 00387 63319755

00387 36 3297 55

PODRUZNICA SARAJEVO
71000 Sarajevo, BiH

Vase Butozana 3

Tel/Fax: 00387 3324 89 50
Mob: 0038761170829

TIM ZIP d.o.o. BEOGRAD
11070 Novi Beograd, Srbija
Gandijeva 215/11

Tel: 00381114044 251
Mob: 0038162273410



