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« Svecana sjednica Zaklade Ivan Buli¢ — dodjela potpora, stipendija, priznanja i nagrada
* Drugi nastup tvrtke TIM ZIP na sajmu Gulfood Manufacturing u Dubaiju

« Najnovije tehnologije za jednostavno doziranje i rezanje proizvoda

* Novi nadjevi u ponudi tvrtke TIM ZIP
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Cestit BoZi¢ i sretna Nova 2019.!
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UVODNA RUEC
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Cijenjeni poslovni partneri!
Uvazeni i dragi prijatelji!

Godina u kojoj tvrtka TIM ZIP ponosno biljezi uspje$nu
realizaciju brojnih projekata vaznih za svijet pekarstva
i slasticarstva ovoga dijela regije polako se blizi kraju.
Vrijedni djelatnici tvrtke, zajedno s poslovnim partnerima i
suradnicima, svakodnevno su nastojali poboljsati kvalitetu
medusobne suradnje i prijeko potrebnu razmjenu stru¢nih
informacija te samim time nadograditi vrijednosti i vaznost
ovih djelatnosti u gospodarstvu i drustvu zemlje i regije.
Prisjetimo se zajedno najznacajnijih dogadanja realiziranih
2018. godine.

Na Danu otvorenih vrata u Zagrebu, uprilicenom u prvoj
polovici godine, predstavljene su, uz podrsku i sudjelovanje
domacih i inozemnih poslovnih partnera, brojne nove
sirovine i proizvodi za pekarstvo i slasticarstvo.

U suradnji s Richemont klubom Hrvatske, uspje$no su
organizirana dva stru¢na seminara za pekare i slasti¢are pod
nazivom Uskrs u Be¢u i BoZi¢ na $vicarski nacin, na kojima
su pod stru¢nim vodstvom dvojice europskih stru¢njaka,
majstora zanata i predsjednika austrijskog Richemont kluba
Huberta Fischla te pekarskog $ampiona i predsjednika
$vicarskog Richemont kluba Francoisa Wolfisberga,
sudionicima dogadanja prenijete kvalitetne informacije,
znanja i vjeStine o proizvodnji tradicionalnih blagdanskih
proizvoda tih dviju zemalja.

Nastojeci osvijestiti potrebu za novim trendovima, tvrtka
TIM ZIP tre¢i je put kao izlaga¢ nastupila na najvecem
europskom dogadanju za pekarstvo i slasticarstvo, sajmu
IBA u Miinchenu, na kojemu su predstavljena znacajna
inovativna rjeSenja za sve one koji teze usavr$avanju i
unapredenju struke.

Svoju je ponudu, sveobuhvatno znanje i iskustvo tvrtka
po drugi put predstavila na najve¢em i najznacajnijem
pekarskom dogadanju u jugozapadnoj Aziji ali i $ire, sajmu
GULFOOD MANUFACTURNG u Dubaiju.

Ovu godinu obiljezila je i organizacija druge SveCane
sjednice Zaklade Ivan Buli¢ na kojoj su dodijeljene
potpore, stipendije, priznanje i nagrade najboljima u struci,
ali i drustvu opcenito s osnovnim ciljem daljnjeg poticanja

postizanja izvrsnih rezultata na podru¢ju pekarstva,
slasti¢arstva, konditorstva i prehrambenog inZenjerstva.

Realizacija zapocetog prijevoda djela Meisterhaft backen
njemackih autora Heinza Bittnera i Heina Schumachera, pod
autorstvom i jezi¢nim dotjerivanjem dvojice stru¢njaka, Franje
Klari¢a i Ivana Buli¢a finalizirat ¢e se u narednoj godini.

Uprava i djelatnici tvrtke TIM ZIP nastavit ¢e teziti boljim i
znacajnijim rezultatima i u godini koja dolazi.

Sljede¢u godinu obiljezit ¢e Dani otvorenih vrata u
Zagrebu, Beogradu i Sarajevu. Uz izuzetnu podrsku
hrvatskog i europskih Richemont klubova, djelatnici tvrtke
organizirat ¢e uskrsnji i boZi¢ni stru¢ni seminar za domace
i regionalne majstore struke.

Zaposlenici tvrtke bit ¢e, kao i uvijek, aktivno ukljuceni
u organizaciju godi$nje Skup$tine Medunarodnog
Richemont kluba koja ¢e se iduce godine odrzati u
Hrvatskoj. Sje¢anje na izvrsnu organizaciju i odusevljenje
sudionika ovog dogadanja davne 2007. godine, kada je
Richemont klub Hrvatska prvi puta bio domacin Skupstine,
izvrstan su motiv za jo§ sadrZajniju organizaciju i vecu
posvecéenost ovom vaznom zadatku.

Predviden je ponovni odlazak na Bliski istok i prezentacija
novih ideja, znanja i iskustava na sve znacajnijem sajmu
GULFOOD MANUFACTURING u Dubaiju!

Blagdanski dani pred nama odvla¢e nam paznju od
svakodnevnog rutinskog posla, nastoje¢i u prvi plan staviti
duhovne vrijednosti kojih iz dana u dan sve vi$e manjka
u drustvu. Na tragu tih vrijednosti, istinski se trudedi
zadrzati ih i sac¢uvati u svakodnevnom poslovanju, ovom
im prigodom posve¢ujemo posebne retke u uvodniku i
zahvaljujemo svima vama, nas$im poslovnim partnerima
i prijateljima, koji ste nas tijekom godine darivali
kontinuiranim razumijevanjem, povjerenjem, podrskom i
kvalitetnom suradnjom.

U nadi da ¢emo zajedno postici jos vise i jo$ bolje te u¢initi
barem nas dio svijeta ljep$im, od srca Zelimo vama, vasim
suradnicima i vasim najmilijima miran i blagoslovljen
Bozi¢ te sretnu i uspjesnu 2019. godinu!

Vas TIM ZIP tim



NAJAVE za 2019.

Dan otvorenih vrata u Zagrebu
21.3.2019.

Dan otvorenih vrata u Beogradu
15.5.2019.

Dan otvorenih vrata u Sarajevu
2.10.2019.
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Dubai, 5. - 7. 11. 2019.

NA OVIM SE DOGADANJIMA
MORA BITI!!

STRUCNI SEMINARI

Richemont klub

27.2.2019. Uskrsnji seminar
10.10.2019. Bozi¢ni seminar

GODISNJA SKUPSTINA
MEDUNARODNOG RICHEMONT KLUBA

w" Richemont klub Croatia

Hrvatska, 13. — 17. 9. 2019.

Planitajte na vrijeme!

RAZVOJ POSLOVANJA U REPUBLICI SRBIJI NADRASTAO AKTIVNOSTI PREDSTAVNISTVA

TIM ZIP d.o.0. BEOGRAD PREUZIMA

SVE POSLOVNE AKTIVNOSTI
PREDSTAVNISTVA BEOGRAD

Nakon dugogodi$njeg rada te zapaZenog razvoja i rasta
poslovanja na podrudju Republike Srbije, Uprava tvrtke
TIM ZIP jo$ je krajem prosle godine, radi uc¢vrséivanja
pozicije i lakSeg ostvarivanja zacrtanih ciljeva, osnovala
tvrtku TIM ZIP d.o.o. Beograd.

Slijedom daljnjeg povecanja opsega posla, Uprava tvrtke
donijela je odluku o prenosenju svih poslovnih aktivnosti
vezanih za podrudje Srbije na tvrtku TIM ZIP Beograd i
ukidanju Predstavni$tva Beograd krajem 2018. godine.

Stru¢ni tim djelatnika tvrtke u Beogradu, u sastavu
direktorice Natase Krsti¢, direktora prodaje Spasoja
Blecica i voditelja montaZe i servisa Dejana Mihailovica,
zaduzen je za kvalitetnu komunikacija i suradnju s poslov-
nim partnerima na trzistu Republike Srbije te besprijekorno
izvr§avanje i postivanje dogovorenih obveza.

Natasa Krstic¢

direktor

M: +381 62 273 410

E: natasa.krstic@timzip.com

Spasoje Blecic¢

direktor prodaje

M: +381 62 273 414

E: spasoje.blecic@timzip.com

Dejan Mihailovi¢
voditelj montaZe i servisa

T +381 62 273 412 .
E: servis-bg@timzip.com
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NA NAJVECEM SAJMU ZA PEKARSTVO U REGIJAMA BLISKOG ISTOKA, AFRIKE | JUGOISTOCNE AZIJE éé%
BCNS

Drugi nastup na sajmu Gulfood )
Manufacturing u Dubaiju

« Na ukupno 80 000 cetvornih metara pros-
tora svoju je ponudu predstavilo 1600 sudi-
onika iz 59 zemalja

« Tvrtka TIM ZIP svoj je atraktivni nastup
upotpunila svakodnevnim pecenjem briz-
ljivo odabranih slatkih i slanih pekarskih
proizvoda

sajmu GULFOOD MANUFACTURING u Dubaiju,

jednom od najvecihinajsadrzajnijih svjetskih sajmova
opreme i sirovina za prehrambenu industriju, odrzanom od
6.do 8. studenog 2018. godine u Dubai World Trade Centru.
I ove je godine, u vodeéem i najmnogoljudnijem emiratu
Ujedinjenih  Arapskih Emirata, gradu spektakularne
arhitekture, najvec¢ih trgovackih centara na podrudju Azije
i izuzetne distoce i reda, trodnevni sajam potvrdio svoju
popularnost i suvremenost kao najveci i najpotpuniji sajam
za proizvodnju i preradu hrane u regijama Bliskog istoka,
Afrike i jugoisto¢ne Azije.

Tvrtka TIM ZIP drugi je put kao izlaga¢ nastupila na

Pogled na atraktivni $tand tvrtke TIM ZIP
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DUBAI WORLD TRADE CENTRE

Na ukupno 80 000 cetvornih metara prostora svoju je
ponudu predstavilo 1600 sudionika, vode¢ih medunarodnih
proizvodaca i dobavlja¢a opreme i sirovina za prehrambenu
industriju iz 59 zemalja, a dogadanje je obislo vie od 36
000 posijetitelja. Tvrtka TIM ZIP svoj je atraktivni nastup u
hali Z2 na $tandu B43 upotpunila svakodnevnim pecenjem
brizljivo odabranih slatkih i slanih pekarskih proizvoda

Stisak ruke kao potvrda potencijalnog partnerstva




Velik broj posjetitelja kusao je dnevno pecene proizvode

¢ija je kvaliteta izrazito pozitivno ocijenjena od strane
zainteresiranih poslovnih ljudi. Ideje, atraktivnost, miris i
okus proizvoda potakle su brojne posjetitelje da ¢ak nekoliko
puta ponove ovaj nesvakidasnji gastronomski dozivljaj.

Ovogodisnji susret s potencijalnim investitorima s ovog
podrugja otvorio je tvrtki TIM ZIP vrata prema brojnim
novim izazovima i projektima te stvorio uvjete za postizanje
jo$ znacajnijih rezultata i uspjeha.

Vrijedno je spomenuti da su Sajam u Dubaiju ove godine
posjetili i vazni poslovni partneri tvrtke TIM ZIP,
predstavnici tvrtke MLIN I PEKARE Sisak i Pekare ZLATNI
KLAS iz Zrenjanina.

Ispunjena zadovoljstvom i pozitivnim dojmovima, Uprava
tvrtke pronasla je dovoljno razloga da i dogodine svoju
ponudu predstavi na sajmu Gulfood Manufacturing u
Dubaiju.

Dugogodisnji poslovni partneri i prijatelji tvrtke TIM ZIP u posjetu
Standu

Delegacija iz tvrtke MLIN I PEKARE Sisak u razgovoru s TIM ZIP-
ovim predstavnicima

Kompletnu ponudu tvrtke TIM ZIP prepoznali su brojni poslovni
ljudi s podrudja Bliskog Istoka
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DRUGA SVECANA SJEDNICA ZAKLADE IVAN BULIC

Dodjela potpora, stipendija,

priznanja i nagrada

Pogled na dvoranu punu uzvanika

spomen na mladog, plemenitog i svestranog
intelektualca Ivana Bulica, koji je svojom humano$¢u
i zalaganjem za mlade i potrebite svakodnevno

uljepSavao svijet, a koji nas je nazalost prerano napustio,
nastavljena je lani zapoceta misija Zaklade Ivan Buli¢.

Zaklada koja nosi njegovo ime, kako se Ivanov lik i djela
nikada ne bi zaboravili, utemeljena je prije 14 mjeseci,
a dosad je podupire 21 poznata tvrtka iz regije, kao i 76
fizi¢kih osoba.

Temeljna je zadac¢a Zaklade Ivan Buli¢ poticanje, olaksa-
vanje i omogucavanje izvrsnima i najboljima, prvenstveno
studentima, a onda i mladim istraziva¢ima, profesorima,
znanstvenicima, inZzenjerima, tehnolozima i svima drugima
u struci da postizu zapazene rezultate u podrucju pekarstva,
slastic¢arstva, konditorstva i prehrambene struke

op¢enito. Zaklada je, ove godine, izmijenila
svoj temeljni dokument, Statut, na nacin
da je nadopunila odredbe o svojoj svrsi

i ciljevima. Osim §to je angazirana na
promicanju biotehnologije, prehram-
bene tehnologije i nutricionizma, sada

iz svojih sredstava moze dodjeljivati
potpore i za druge plemenite, humane i
drustveno korisne ciljeve.

“Mladima treba omoguciti
pristup svim znanjima i
informacijama...”

Trud i upornost mladih ljudi, njihovi rezultati i Zelja za
novim spoznajama i ove su godine prepoznati i nagradeni
potporama Zaklade Ivan Buli¢. Potpore, stipendije,
priznanje i nagrade su dodijeljeni najboljim studentima te
fizi¢kim i pravnim osobama koje svojim radom i projektima
daju ili su dale poseban doprinos struci i drustvenoj
zajednici opcenito.

Druga Svecana sjednica Zaklade Ivan Buli¢ odrZana je 6.
prosinca 2018. godine u zagrebackom Muzeju Mimara.

Svecanosti su prisustvovali svi ¢lanovi Zakladne uprave
i Stru¢nog povjerenstva, svi nagradeni izvrsnici i svi
podupiratelji Zaklade Ivan Buli¢.

Reprezentativhu su dvoranu i ovoga puta ispunile

snazne emocije, od iskrene zalosti radi preranog

gubitka drage i dobre osobe do neizmjerne

sre¢e i ponosa nagradenih koji donose
dagak nade u bolje i sretnije sutra.

Intenzitet izrazenih emocija najbolje se
moze opisati stihom velikog hrvatskog
pjesnika Josipa Pupacica koji je napisao:
»Nista nije tako veliko i ljudsko kao tuga
spojena s ljubavlju!*

Ivan Buli¢

INE
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Redom Nika Mutak, Ana Rucner, Andrej Hanzek i Damir Jezek u
izvedbi pjesme Final Countdown

Upravitelj Zaklade Vladimir Buli¢ u emotivnom je govoru
pozdravio sve prisutne, a tajnik Zaklade Zeljko Rupi¢ na
topao nacin moderirao je svecani program.

Glazbeni dio programa, posveéen pjesmama koje je Ivan
rado slusao, zapoceo je himnom svih studenata svijeta,
Gaudeamus Igitur, u sjajnoj izvedbi operne dive Sandre
Bagari¢, uz pratnju profesora Darka Domitrovica.

Mlade nade hrvatske glazbena scene, polaznici $kole
pjevanja Husar&Tomci¢, odusevili su uzvanike a capella
izvedbom jedne od Ivanu najdrazih skladbi, Bohemian
Rhapsody grupe Queen.

A capella izvedba pjesme Bohemian Rhapsody

Prigodnom glazbenom ugodaju doprinijeli su svjetski
poznata violoncelistica Ana Rucner i Vlado Kalember te
ovogodi$nje dobitnice nagrade i stipendije Nika Mutak i
Katarina Filipan. Svoga se brati¢a Ivana prisjetio i Luka
Buli¢ izvevs$i Baladu o Vasi Ladackom, Porda Balasevica.
Glazbeni je ugodaj uvelicao i direktor Sektora sirovina tvrtke
TIM ZIP, Andrej HanZek na violini, a svoj je glazbeni talent
pokazao i dekan Prehrambeno-biotehnoloskog fakulteta
u Zagrebu, prof. dr. sc. Damir Jezek, zasviravsi trubu u
pjesmi Final Countdown $vedskih rokera grupe Europe u
kojoj su sudjelovali svi izvodaci.

Balada o Vasi Ladackom u izvedbi Luke Buli¢a

Koliko je vrijedilo Ivana imati za prijatelja, dirljivim su
rije¢cima docarali Boris Kolo$ i Tomislav Sari¢ prisjetivsi
se zajedni¢kog odrastanja i brojnih dogadanja iz skolskih
dana.

Javna i sve¢ana dodjela potpora, stipendija, priznanja i
nagrada bila je sredi$nje dogadanje Svecane sjednice koje se
s nestrpljenjem is¢ekivalo.

U skladu s izmjenom Statuta, jednokratna potpora u iznosu
od 15 000 kuna dodijeljena je Udruzi Farmica za dobrobit
i za$titu pasa i macaka iz NaSica, a odluku o potpori primila
je gospoda Ivana Varkonji, predsjednica Udruge.
Jednokratna potporu u iznosu od 15 000 kuna, za nabavku
tzv. ,pametnih ploca, dodijeljena je Prehrambeno-
tehnoloskoj skoli u Zagrebu u ime koje je odluku o potpori
primio ravnatelj Skole, gospodin Josip Sestak.

Stipendija u iznosu od 12 000 kuna dodijeljena je ucenici 3.
razreda Prehrambeno-tehnoloske skole u Zagrebu Loreni
Mayer koja se obrazuje za zanimanje pekar.

Potporu ravnatelju Josipu Sestaku urucili su Goran Kolari¢ iz tvrtke
DATA-BAK (lijevo) i Franjo Plodinec iz ZAGREBACKIH PEKARNI
KLARA (desno)
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Clanovi Vijeca izvrsnosti Ivna Vrana Spoljari¢ i Ivan Marti¢ urudili su
stipendiju Loreni Mayer (u sredini)

Prema prijedlogu Stru¢nog povjerenstva za izbor kandidata
za dodjelu nagrada, priznanja, stipendija i potpora u sastavu
prof. dr. sc. Damir Jezek, predsjednik, prof. dr. sc. Duska
Curi¢, zamjenica predsjednika, prof. dr. sc. Damir Stanzer,
dr. sc. Marija Cari¢ i dipl. ing. Ivan Para¢, Zakladna je
uprava odlucila o listi kandidata za akademsku godinu
2018./2019.

Zlatne plakete u znaku Zaklade

Vlado Kalember izveo je pjesmu Sve c¢e to, o mila moja Gorana
Bregovica

Dobitnici stipendije u iznosu od 15 000 kuna godis$nje su:

Maja Renduli¢
(Stipendija za tre¢u godinu preddiplomskog studija)

Katarina Filipan

Lucija Boras

Lucija Mari¢

Marija Gregov

Filip Zlatar

(Stipendija za prvu godinu diplomskog studija)

Andrea Buratovic¢

Andrea Ljubic

Andreja Poljanec

Barbara Mari¢

Elena Mikolaj

Josip Mordus

Mateja Kobescak

Valentina Magdi¢

(Stipendija za drugu godinu diplomskog studija)

Priznanje Zaklade Ivan Buli¢ za najbolji zavrs$ni rad s
naslovom ,Ekstrakcija, karakterizacija i inkapsulacija
funkcionalnih sastojaka ljuske crvenog luka®, plaketa
i potpora u iznosu od 3000 kuna dodijeljeni su Ivani
Dajcic.

Nagradu Zaklade Ivan Buli¢ za najbolji diplomski
rad s naslovom ,Primjena rogacevog kiselog tijesta u
proizvodnji pekarskih proizvoda®, plaketu i potporu u
iznosu od 5000 kuna osvojila je Nika Mutak.




Sandra Bagari¢ i Darko Domitrovi¢ u izvedbi pjesme Parla piu piano

Godi$nja nagrada Ivan Buli¢ za najbolji doktorski rad na
temu ,,Primjena nusproizvoda prehrambene industrije i
inovativnih tehnologija u razvoju pekarskih proizvoda za
oboljele od celijakije i $ecerne bolesti®, plaketa i potpora u
iznosu od 7000 kuna dodijeljeni su dr. sc. Bojani Voucko.
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" “Izgubljen je svaki dan u kojem nisi
naucio nesto novo i nisi ucinio nesto
da nas svijet bude bolji i ljepsi...”

Najprestiznija Nagrada Ivan Buli¢ za zivotno djelo, plaketa
i potpora u iznosu od 10 000 kuna dodijeljeni su gospodi
prof. dr. sc. Zaneti Ugarcié, redovitoj prof. Prehrambeno-
tehnoloskog fakulteta Sveudilista u Osijeku u mirovini, radi
izvanrednih rezultata postignutih tijekom dugogodi$njeg
rada u struci i sveukupnog doprinosa razvoju prehrambene
tehnologije u Republici Hrvatskoj.

Stipendisti Barbara Mari¢ i Filip Zlatar su, u ime svih
nagradenih, zahvalili zakladnicima i podupirateljima
Zaklade na iskazanoj podrici i velicanstvenoj dodjeli
istaknuvsi kako se nadaju da je ova Zaklada kamen temeljac
za buduce sli¢ne zaklade u raznim strukama na podrudju
Hrvatske.

Svi stipendisti i dobitnici priznanja i nagrada ukljuceni su
odmah potom u Vijece izvrsnosti Zaklade c¢ija je zadaca
daljnje planiranje i realizacija aktivnosti na podrudju
promocije vaznosti i korisnosti Zaklade te doprinos u
povezivanju i spajanju potreba realnog sektora s potrebama
mladih znanstvenika i stru¢njaka.

W

Ivan Buli¢

Skupna fotografija svih nagradenih, ¢lanova Zakladne uprave i Stru¢nog povjerenstva Zaklade Ivan Buli¢
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Filip Zlatar

Elena Mikolaj

Ivana Dajci¢

Katarina Filipan

Andrea Buratovi¢

Nika Mutak

W

Josip Mordus

Barbara Mari¢

Andrea Ljubi¢

Andreja Poljanec

A

Zaneta Ugarcié




GOVOR VLADIMIRA BULICA, .
UPRAVITELJA ZAKLADE IVAN BULIC

Uvazene dame i gospodo. Cijenjeni studenti.
Postovani Zakladnici i podupiratelji Zaklade Ivan Buli¢.
Dragi gosti. Dragi prijatelji.

Hvala vam svima $to ste danas s nama.
Sa Zakladom Ivan Bulié.

Skoro dvije 1 pol godine dijele nas od vremena kada je ovaj
svijet ostao bez jednog mladog covjeka koji je cijeli svoj
kratki zivot svima oko sebe rado otvarao i darivao svoje srce
i nesebi¢no $irio radost, osmijeh i dobrotu.

Duge, preduge dvije i pol godine, duze i od same vjecnost,
ako bi pokusali zbrojiti sve one trenutke u kojima nam je
tako jako, tako snazno i tako bolno nedostajala njegova
dobrota, njegova njeznost i njegova blagost. Njegova
prisutnost.

Dvije i pol godine, nekad krace i od sekunde koliko je jo$
uvijek snazan i intenzivan osjecaj Ivanove blizine, njegov
miris, njegov zagrljaj, poljubac, dodir i rijeci ,,Volim te do
neba, tamo gdje lete avioni®.

A Ivan je tako iskreno, duboko, privrzeno i snazno volio
ljude, cijenio je znanje, obozavao je prirodu i Zivotinje, a
osobito i nadasve brinuo o svima ugrozenima, nezasticenima
i potrebitima.

Vjerovao je da je znanje i izvrsnost prvi i osnovni preduvjet
da se napornim i upornim radom ostvare svi postavljeni
zadaci, rezultati i uspjesi.

Hvala vam dobri ljudi sto ste ostali s nama i Zakladom i
opet dosli da zajedno ¢inimo dobro u spomen na Ivana i
njegovu posvecenost pravima mladih i njihovom pravu na
znanje i buduénost, u spomen na njegovo uvjerenje da je
izgubljen svaki dan u kojem covjek ne nauci nesto novo i ne
ucini nista da bi ovaj svijet bio bolje i ljepse mjesto za zivot.

Hvala vam jer ¢emo danas pomo¢i onima nesebi¢nima
koji ¢uvaju ljudsku humanost od svakodnevnog habanja i
virusa bezobzirnosti i sebi¢nosti, pomoc¢i ¢emo onima koji
¢e se sutra brinuti da nam zdrav i ukusan bude kruh na$
svagda$nji, a pomo¢i ¢emo i onima koji svakodnevno sve
vise daju iako skoro ni$ta nemaju.

Hvala vam $to ste nastavili podupirati Zakladu, pa ¢emo
tako danas, zajedno, ve¢ drugi put, a tek nakon malo vise od
godine dana od osnivanja Zaklade Ivan Buli¢, ove godine
dodijeliti cetrnaest stipendija, priznanje i dvije nagrade
onim uvjerljivo i neprikosnoveno najboljima.

S ponosom i dostojanstvom, danas ¢emo zahvaliti i odati
priznanje sedamnaestoro mladih ljudi za njihov rad, za
trud, za samoodricanje, za njihove rezultate, potvrdit ¢emo
im da smo ponosni na njih i njihove uspjehe i da smo
prepoznali njihove namjere da budu izvrsni, da svaki dan
budu sve bolji i da su spremni na sebe preuzeti odgovornost
za mijenjanje ovoga svijeta nabolje.

Nasom potporom ¢emo njima i njihovim roditeljima
bar malo pomo¢i da nastave tim teskim, najtezim putem
do kraja, jer mladost i znanje su najbolji put k uspjehu i
sigurnoj budu¢nosti.

Zahvalit ¢emo i odati nage duboko postovanje jednoj dami,
znanstvenici, profesorici, zaljubljenici struke i znanja koja
je cijeli svoj zivot i radni vijek posvetila upravo tom znanju
i $irenju znanja, prenosila ga mnogim generacijama svojih
studenata, a osnivanjem i dugogodi$njim rukovodenjem
Kongresa Brasno-kruh, godinama uporno i ustrajno
mijenjala i promijenila na§ mali svijet mlinarstva, pekarstva
i slastic¢arstva nabolje. U Hrvatskoj, u regiji, u Europi i Sire.

Neka danas, ali i sutra, mnogi, u ovome muzeju pohranjeni,
tisu¢ljetni artefakti povijesnih i suvremenih izvrsnika
umjetnosti iz cijeloga svijeta, iz svih kolekcija Muzeja
Mimara, svjedoce o nasu$noj potrebi nasega svijeta i nasoj
spremnosti potpore takvim ljudima koji su spremni dati
cijeloga sebe za jedan mali korak napretka u trazenju boljeg
i sretnijeg svijeta.

Sjetimo se danas Ivana i ¢ujmo, njemu u spomen, njegove
najdraze pjesme i omiljenu glazbu koju je volio slusati, ali i
svirati svojim roditeljima.

Da je moj sin Ivan danas tu, bio bi ponosan, bio bi radostan
i sa svojim $irokim i iskrenim osmijehom bi rekao da je ovaj

skup ljudi, s toliko mladih fokusiranih na znanje i izvrsnost,
najbolja potvrda da ¢e nas svijet sutra biti ljepsi i bolji.

Dame i gospodo, hvala vam na tome. Dobro nam dosli.




NAGRADA IVAN BULIC
ZA ZIVOTNO DJELO

Upravitelj Zaklade Vladimir Buli¢ (lijevo) i predsjednik Strucnog
povjerenstva prof.dr.sc. Damir Jezek urucili su nagradu prof. dr. sc.
Zaneti Ugar¢ié

Prof. dr. sc. Zaneta Ugarcié, redovita profesorica
Prehrambeno-tehnoloskog fakulteta Sveucilista u Osijeku u
mirovini te professor emeritus Akademije tehnickih znanosti
Hrvatske, diplomirala je 1971. godine na Tehnoloskom
fakultetu Sveucilista u Zagrebu. Nakon strucnog usavrsavanja
u Svicarskoj, gdje je izradila i obranila svoju doktorsku
disertaciju u znanstvenom podrucju tehnickih znanosti,
1985. godine vraca se u Hrvatsku.

Dugo godina je na Prehrambeno - tehnoloskom fakultetu u
Osijeku vodila katedre vezane uz proizvodnju i preradu brasna
i Zitarica, a predavala je i na Prehrambeno - biotehnoloskom
fakultetu u Zagrebu od 1992. do 1996. godine.

Njen znanstveni potencijal, kao i uspjesnost u edukaciji
studenata, prepoznat je u Rektoratu Sveucilista . J.
Strossmayera u Osijeku 2001. godine, kada je imenovana
Prorektoricom za znanost i na toj funkciji ostala do 2005.
godine. Posebno se istaknula u unaprjedenju i promociji
struke na medunarodnom nivou organizacijom i uspjesnim
vodenjem medunarodnog Kongresa “Brasno Kruh”, kao
predsjednica organizacijskog i znanstvenog odbora.

Medu brojnim nagradama i priznanjima koje je zasluzila
tijekom svog dugogodisnjeg rada, 2010. godine dobila je
nagradu za Zivotno djelo ,The Power of Knowledge® od
Akademije tehnickih znanosti Hrvatske, kada je postala i
njezin pocasni professor emeritus.

Uvijek je bila i jos je zaljubljenik u struku, svojim radom
omogucila je razvoj brojnih struénjaka u  podrucju
prehrambene industrije, a svojom ekspertizom uvijek je bila
spremna pomoci u rjeSavanju problema u pekarskoj struci pa
joj se stoga dodjeljuje ova prestizna nagrada.

GOVOR NAGRADENIH

Postovani zakladnici, podupiratelji i svi ostali uzvanici.

U ovoj svecanoj prilici, Barbara i ja vas Zelimo pozdraviti
i zahvaliti vam u ime svih stipendista, u ime svih koje ova
Zaklada podupire, nagraduje i prepoznaje kao vrijedne
ucenike, studente, akademike, ali i kao obi¢nog ¢ovjeka koji
svojim radom, trudom i zalaganjem pokusava pridonijeti
zajednici, struci i cjelokupnom okruzenju.

Drago nam je da se trud mladih ljudi cijeni i prepoznaje,
ovakva podrska nam daje dodatnu motivaciju za daljnje
uspjehe i ostvarivanje sebe kao boljih osoba.

Mladi ljudi su budu¢nost, isto kao $to je bio i Ivan, mlad
i ambiciozan, covjek koji je “prolazio kroz zidove” u
ostvarenju svojih snova i nije pristajao na prosje¢no.

Stoga ovim putem preporucujem svima koji jo§ nisu da
procitaju njegovu pricu.

Prica je dirljiva i inspirativna te nam potvrduje kako
mladi, odnosno ,,mali“ ljudi stvarno mogu mijenjati svijet,
motivirati druge i to pocevsi s najmanjim djelima.

Kada sam nedavno upoznao gospodina Buli¢a pri¢ali smo o
svatemu i jedna od tema je bila pogled na danas i na sutra,
na buducnost.

Gospodin Buli¢ mije rekao: ,,Iz onoga $to je bilo, iz toga se uci,
ali bitno je ono $to ce tek biti i na to se treba koncentrirati.”

Drago mi je da usprkos vrlo bolnoj situaciji obitelj Buli¢ i
dalje djeluje bas s takvim stavovima, bas onako kako bi volio
njihov sin Ivan.

Veliko hvala Zakladi na organizaciji i na samoj ideji koja je
neizmjerno humana i plemenita.

Zelimo vam zahvaliti i na ovako velitanstvenoj dodjeli
kakvu nismo mogli ni sanjati. Nadam se da je ovo samo
kamen temeljac za buduce slicne zaklade u raznim strukama
na podrucju nase drzave jer ovakvih zaklada nedostaje, a
dobrobit su za cjelokupno drustvo. Pozitivne emocije koje
trenutno  prozivljavamo
izuzetno suvazne zauspjes-
nost jer poti¢u kreativnost,
samopouzdanje i upornost.
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Hvala vam na tome i za
kraj, uz ovo nase hvala,
dajemo vam i jedno veliko
obecanje da ¢emo nastaviti
raditi kao i do sada, ali se i
unaprjedivati iz dana u dan.
I mijenjati svijet na bolje.

Barbara Mari¢ i Filip Zlatar
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O IVANU

Tomislav

Kad se prisjetimo nekih ,,stresnih® situacija u nagim Zivotima
- odabir srednje skole i priprema za prvi dan sigurno su
jedni od tih trenutaka.

Ono $to me najviSe mucilo bilo je ho¢u li na¢i nove prijatelje.

Ve¢ prvih dana, istaknula se jedna osoba. Ivan. Naprosto,
od samih pocetaka, on je bio osoba koja je taj novi korak
u zivotu mlade osobe pojednostavila, olaksala i ucinila
zabavnim. Jedno divno prijateljstvo se rodilo. Ivan je bio
toliko prirodan, iskren, opusten, pozitivan i zabavan da su
stvari jednostavno krenule svojim prirodnim putem.

S Ivanom sam proveo nebrojene $kolske sate zajedno u
klupi, sate koji su uvijek bili ispunjeni smijehom i koje ¢u
uvijek pamtiti.

Spacke, sale i zajednicki interesi snazno su nas povezali.
Jedna od mnogih tema koje su nas povezale bila je i ljubav
prema automobilima i motorima. Toliko rasprava o tome
koji je brzi, jaci, laksi... nikad kraja...

Boris

Kod Ivana sam obozavao $to je znao voljeti iskreno i bez
kalkulacija, a to je ne$to $to s iskustvom Zivota sve vise
prepoznajem kao rijetku osobinu. Kad je volio, volio je svim
srcem i bez razmisljanja, davao je nesebi¢no i tu bih osobinu
opisao kao nesto velicanstveno $to kod ljudi danas lagano
izumire.

Upoznali smo se u Sheratonu, ne sjecam se vecere, ali se
sje¢am njegovog odusevljenja kad sam mu ponudio da ga
odvezem doma, a istu vecer smo se tek upoznali; tu je bio
KLIK nakon kojeg smo se ,,skuzili‘, a kasnije kroz putovanja
iljeta upoznavali, druzili i bratski voljeli.

Tomislav

Ivan je uvijek bio onaj koji me ,,centrirao“ nazad na pravi
put kada sam zalutao. Koliko god smo se voljeli zabavljati u
$kolskoj klupi, Ivan je znao kada su znanje i uspjeh bitniji i
kada treba malo stisnuti.

Toliko divnih Ivanovih vrlina, previse da se sve nabroje,
mene su oblikovale kao osobu. Kaze jedna stara narodna
poslovica ,,s kim si takav si“. Neizmjerno mi je drago da
sam dio svog zemaljskog zivota proveo s Ivanom i da mogu
reci, barem djelomic¢no - da, takav sam zbog Ivana.

Prijatelji Boris Kolo$ (lijevo) i Tomislav Sari¢ podijelili su s uzvanicima
dirljive price o Ivanu

Boris

Jednom su se prilikom on i Ante Caci¢ vozili po Dubravi,
nazvali me u gluho doba nod¢i jer su gladni, a ja sam se
spustio s dva velika sendvic¢a. Ivan je bio izvan sebe jer u
Becu toga nema, u Bec¢u sendvic treba$ otici kupiti. Te male
stvari toliko su ga dirale, tako im se znao razveseliti da te
motivirao da to isto napravis opet. Svojom te iskrenos¢u
toliko osvojio da si pozelio ponovno osjetiti tu pozitivnu
energiju.

Ako si ti bio TAJ u njegovu drustvu, morao si paziti kad
pricas o svojim Zeljama jer bi prvu sljede¢u priliku iskoristio
da ti pokloni tu zelju. Znao je primiti, a jo$ je viSe znao
podijeliti.

Znao je podariti osjecaj da si vazniji od najvaznijih stvari
uopce.

Frajer je bio, a ostao je primjer kako bi pravi prijatelj trebao
izgledati...

Tomislav

Nakon srednje $kole, zivot nas je odveo na razlicite strane
svijeta, ali uvijek smo ostali bliski. Na Ivanovoj svadbi, na
kraju veceri kada je veéina gostiju otisla, na recepciji hotela
sjedili smo Ivan, Ratko i ja, jedan do drugoga, kao u skolskoj
klupi.

Komentirali smo, eto, tko bi rekao, nakon toliko godina, da
¢emo nas trojica opet sjediti ovako, zajedno, kao u $kolskim
klupama i kako nam je bilo lijepo. Ivan se u jednom trenutku
okrenuo prema meni i rekao, ,,volim te buraz®

To vam je Ivan, neizmjerna ljubav. Ivane, hvala ti na svemu,
volim i ja tebe buraz...




IMPRESUA IVANE VARKONUI,
PREDSJEDNICE UDRUGE FARMICA

Ivane, hvala ti do neba...tamo gdje lete avioni.

Ponosni smo i puni osjecaja koje ne znamo opisati. Tuga,
nevjerica, snaga, bol i ljubav naizmjence. Netko to gore vidi
sve, rekao bi jedan od tvojih omiljenih kantautora. Tako ste
ti, tvoji roditelji, supruga, prijatelji, Zaklada, vidjeli nas. Mi
smo premaleni da bi bili videni, predaleko da bi bili prioritet.
Mnogima, ali ne tebi. Tebi koji si, kao i mi, bio mali covjek s
velikim ambicijama i Zeljama. Tebi koji si vidio, nisi zaZmirio,
na one nemocne...one koji si sami ne mogu pomoci. Zelimo
ti re¢i da je svaki nas pas tvoja Dora i tvoj i Ivanin Kimi.
Ako ste ikada pomislili da im se nesto moze dogoditi, znate
kako je nama svaki dan. Odlaze nam pred oc¢ima, iznenada.
Ostajemo nemocni...kao tvoji roditelji, Ivana, prijatelji...
iza tebe. Pitajuci se dali smo mogli vise, dali bi ista bilo
drugacije...

Bio si velik covjek jer su te odgajali veliki ljudi. Rijeci tvog
oca do Slavonije su nam odzvanjale u usima i jos su tu. Bit e
zauvijek. Kada padnemo i pomislimo da ne mozemo vise, da
se cijeli svijet urotio protiv nas, da smo nesretni jer nemamo
struju na Farmici, vodu, da ne mozemo platiti veterinarske
racune... sjetit cemo se kojim ocima nas gledaju tvoji bliznji
i kako nas gledas ti. Jer znamo da nas vidis, kako drugacije
objasniti da si bas nas izabrao i dao koordinate ljudima iz
Zaklade da dodu do nas? Neka te nasmije svih 60 repica
koji danas slave tebe. Dugo ¢emo im pricati o onome $to si
prozivio i o onome sto se dogada iza tebe...

Hvala obitelji Buli¢ i svim sponzorima Zaklade.
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Ratko Vlajo iz tvrtke SVE PET (lijevo) i Boris Kolo$ iz tvrtke PGP
urucili su nagradu predsjednici Udruge Farmica, Ivani Varkonji

GOVOR ZAHVALE
PROF. DR. SC. ZANETE UGARCIC

Postovani zakladnici, cijenjeni uzvanici.
Uvazene dame i gospodo.

Velika mi je cast i radost $to mi je dodijeljena Nagrada za
zivotno djelo Zaklade Ivan Buli¢. Posebno sam ponosna $to
mi Nagradu dodjeljuje upravo ova Zaklada koja promovira
podupiranje i pomo¢ mladim ljudima u stjecanju najnovijih
spoznaja i znanja u struci u kojoj sam provela svoj radni
vijek. Velika hvala Upravi i Strué¢nom povjerenstvu Zaklade
na toj casti.

Zahvaljujem i Prehrambeno-tehnoloskom fakultetu u Osi-
jeku i mojim suradnicima na Fakultetu bez kojih ne bi
mogle biti provedene moje ideje i projekti.

Posebnu zahvalu upucéujem tvrtki TIM ZIP, na celu s
gospodinom Vladimirom Buli¢em, na viSegodisnjem
pokroviteljstvu, podrsci i dugogodi$njoj uspjesnoj suradnji
u organizaciji Kongresa ,,Bragno Kruh', kao i donacijama u
opremanju Laboratorija za proizvodnju i preradu brasna na
Prehrambeno-tehnoloskom fakultetu u Osijeku. Zajedno
smo kroz mnoga predavanja na kongresima i na raznim
dogadanjima u TIM ZIP-u promovirali nova znanja, nove
tehnologije i razmjenjivali iskustva.

Zahvaljujem i mojoj obitelji na podrsci, razumijevanju i
strpljivosti.

Danas sam ponosna §$to moji studenti, diplomanti i
doktorandi, koji su ostali u struci, imaju vode¢u ulogu u
tvrtkama ili imaju uspje$ne svoje vlastite tvrtke.

lako sam vel pet
godina u mirovini, moj
interes i zanimanje za
dogadanja i mlade,
pametne i nadarene
ljude u nasoj struci nisu
prestali. I dalje vam
moje iskustvo i pomo¢
stoje na raspolaganju.

Hvala lijepal!
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Brza priprema hrane

Kombinirana tehnologija mikrovalova i usmjerenog i jakog
strujanja toplog zraka k povrsini proizvoda omogucuje
pecenje, przenje i kuhanje do 20 puta brZe. Savr3ena boja i
hrskava korica doprinose postizanju vrhunskog okusa.
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Pizza za samo
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230 Volti, UKLJUCI | RADI

Kataliticki filter otklanja potrebu
priklju¢ka na ventilaciju i odstranjuje
mirise. MoZe se koristiti bilo gdje, odmah
po ukljucivanju. Troskovi eksploatacije
obaraju sve rekorde. Neusporedivo bolja
od konkurentskih proizvoda.

TOUCH SCREEN

Lak i jednostavan rad zahvaljujuci
ekranu na dodir u boji, od 77, sa
svim potrebnim informacijama za
podesavanje reZima rada.

ISKORISTENJE ENERGIJE
Maksimalno iskoritenje energije
zahvaljuju¢i izuzetnoj izolaciji i
minimalnim gubicima energije. Kod
prvog ukljucivanja spremna je za rad
nakon samo 10 minuta zagrijavanja.

IMPINGEMENT TEHNOLOGLJA
Savrseni rezultati istovremenog
pecenja i prZenja proizvoda. Vrhunski
pripravljeni proizvodi u kratkom
vremenskom roku.

Mirko Sram
Direktor prodaje

JAloll

iz grupacije WIESHEU

LAKO CISCENJE

Izuzetno lako odrZavanje i ¢iscenje
zahvaljuju¢i higijenskoj komori za
pecenije i lako pristupnom sistemu
filtera. Ne zahtijeva nikakvo dodatno
odrzavanje.

KOMFORNI DIZAJN

Robusni i pouzdani dizajn, s novom
ergonomskom ruckom na vratima,
zahtijeva minimalan prostor za
postavljanje i upotrebu. Osim INOX
verzije, dostupna je i u crnoj boji.

T: +385 1660 80 30 | M: +385 98 981 2412 | E: mirko.sram@timzip.hr



SEKTOR PROJEKTIRANJA | OPREME TIM ZIP-a PREDSTAVLIA

NAJSUVREMENIJA TEHNOLOSKA DOSTIGNUCA U PODRUCJU PAKIRANJA
PREHRAMBENIH PROIZVODA

Pripremio:

O prednostima horizontalnih i
i vertikalnih strojeva za

c%\ projektiranja i opreme

pakiranje P
 Moderan dizajn i ergonomicna izvedba stroja
za horizontalno pakiranje s lako dostupnim
glavnim dijelovima
G
* Revolucionaran software osigurava maksi-
malnu razinu ucinkovitosti vertikalnih stro-
jeva za formiranje, punjenje i zavarivanje . .
vrecica packaging machinery
anas su mogucnosti izbora oblika i na¢ina pakiranja interdisciplinarnog tima inZenjera, dizajnera, tehnicara,
D izuzetno velikeiovise isklju¢ivo o mastiikreativnosti voditelja prodaje i marketinga te razvojnog tima. Servisna
njezina stvaratelja. Strojevi za pakiranje talijanskog sluzba zajedno sa sluzbom za korisnike svakodnevno prati
proizvoda¢a PFM imaju sve znadajke najsuvremenijih rad instaliranih linija diljem svijeta putem stru¢ne daljinske
tehnoloskih dostignuéa u podruéju pakiranja prehrambenih servisne usluge Teleservice.
proizvoda. Sigurno je da kvalitetno i prikladpo.izabrana Renomirana tvrtka s medunarodnim ugledom proizvodi
ambalaza ima znaajnu ulogu u uspostavljanju prvog horizontalne i vertikalne strojeve za pakiranje.

kontakta izmedu kupca i proizvoda te predstavlja presudnu
ulogu kod donosenja odluke o kona¢nom izboru proizvoda,
ali se ne smije zanemariti ni njezina uloga u mehanickoj
za$titi, o¢uvanju svjezine i trajnosti pakiranog proizvoda.
PFM u ponudi ima ¢ak 40 razli¢itih modela strojeva za
pakiranje prehrambenih i neprehrambenih proizvoda,
a posebno se istie veliki izbor strojeva namijenjenih
konditorskoj i pekarskoj industriji kao i ostalim granama
prehrambene industrije. Kako bi omogudili
maksimalno zadovoljstvo kupaca, u fokusu
poslovanja PFM grupacije nalazi se kupac,
§to je mogule posti¢i jedino uspostavom
kontinuiranog ~ odnosa, te  aktivhim
uklju¢ivanjem kupca u svaki korak procesa
proizvodnje.

PFM grupacija je u mogucnosti ponuditi
kompletnu izvedbu automatiziranog sus-
tava pakiranja. Strojevi su projektirani i

proizvedeni od strane najboljih stru¢njaka  PEARL - strojza horizontalno pakiranje

L
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Stroj za horizontalno pakiranje PEARL

» Moderan dizajn i ergonomicna izvedba stroja s lako
dostupnim glavnim dijelovima

o Touch screen kontrolni panel za jednostavno upravljanje

» Servo pogon stroja i rotirajuce Celjusti za zavarivanje

o Nosaci za foliju koja dolazi odozgo i fotoceliju za
centriranje tiskane folije

Yy 7

o Jednostavno ¢iS¢enje i odrzavanje stroja

Od vertikalnih strojeva za pakiranje, na vrhu tehnoloskog
razvoja nalazi se Vetta, stroj za automatsko formiranje,
punjenje i zavarivanje vrecica razli¢itih oblika i dimenzija
uklju¢ujuci Doypack sa zip zatvaracem i Steelo vrecice.

Stroj za vertikalno pakiranje

C2 multihead vaga

o Visoka preciznost doziranja od 0,1 do 1,5 g (ovisno o
proizvodu)

o Fleksibilnost, pouzdanost te jednostavno odrZzavanje i
¢is¢enje glava

o Centralni vibracijski konus i broja¢ komada proizvoda

o Svi dijelovi u kontaktu s proizvodom mogu biti iz
INOX-a

 Sustav za uklanjanje viska vlage

o Touch screen upravljanje u boji s moguénoséu
memoriranja programa

o Optimalni kut nagiba za jednostavno i brzo padanje
proizvoda

« Elektronicko povezivanje i komunikacija sa strojem za
pakiranje

R'Se”_]a V_ertlka'l_mh strojeva za formlranje7 punjenje 1 C2 multihead vaga R-700 vertikalni stroj za pakiranje

zavarivanje vrecica

+ Revolucionaran software osigurava maksimalnu razinu PFM grupacija specijalizirana je 1 za proizvodnju
uéinkovitosti automatskih industrijskih sustava za transport, sortiranje

i pakiranje konditorskih proizvoda kao $to su biskviti s
' ) o _ punjenjem, keksi, vafli, krekeri te ¢okoladni proizvodi. Pruza
+ Izvedba stroja dopusta smanjenje operativnog prostora kompletnu uslugu manipulacije proizvoda od izlaska iz pe¢i

« Tehnologija vakuuma - nema podesavanja zraka ili plina (keksi 1 vafli) i rashladnih tunela (¢okoladni proizvodi) do
finalnog pakiranog proizvoda.

o Jednostavno daljinsko upravljanje

i Proizvodni centar klju¢nih
mehani¢kih  dijelova PFM
grupi daje potpuni nadzor
nad kvalitetom, proizvodnjom
i logistikom strojeva za
pakiranje.

Linija za pakiranje praznih i punjenih vafli




SEKTOR PROJEKTIRANJA | OPREME TIM ZIP-a PREDSTAVLIA

NIZOZEMSKI PROIZVODAC OPREME ZA PEKARSKU I SLASTICARSKU INDUSTRIJU

Najnovijim tehnologijama
pojednostavljeno doziranje i

rezanje proizvoda

* Zbog jedinstvene kontrolne ploce i naprednog
softverskog sustava, BD9 DEPOZITOR do-
pusta jednostavno programiranje razlicitih
receptura i parametara

« Visoko kvalitetan sigurnosni sustav prijeci
pristup reznim povrSinama tijekom rada
NANO ULTRASONIC rezaca

novi je poslovni partner tvrtke TIM ZIP ¢iji se

stru¢njaci bave projektiranjem i proizvodnjom
opreme za doziranje, rezanje i glaziranje proizvoda za
pekarsku i slasticarsku industriju.

Nizozemska tvrtka BAKON, osnovana 1986. godine,

Strojevi koje renomirana tvrtka BAKON nudi na trzistu
napravljeni su u skladu s najvis§im standardima kvalitete,
higijene i sigurnosti.

BD9 DEPOZITOR spreman je za uporabu za svega
nekoliko minuta. Potrebno je postaviti stroj u ispravan
radni poloZaj, napuniti lijevak (koji se lako spusta pomocu
elektricnog pogona), odabrati recept i BD9 depozitor je
spreman za rad. Stroj je namijenjen za tekuce i polutekuce
proizvode, npr. biskvitne mase, pekmeze, voéne nadjeve,
kreme, krem sireve, umake, juhe itd.

Zbog jedinstvene kontrolne ploce i naprednog softverskog
sustava, mogu se jednostavno programirati razli¢ite
recepture i parametri. Mogude je sastaviti i pohranjivati
odredene recepte za razlicite proizvode. Ciscenje,
rastavljanje i ponovno sastavljanje stroja je jednostavno ¢ak
i bez upotrebe alata.

Dostupan je kao samostalni ili linijski stroj.

Prednosti stroja:

o zaslon osjetljiv na dodir u boji za jednostavno
postavljanje i pohranu recepata i parametara kao $to su
radna visina, brzina doziranja, tip cilindra itd.

Pripremila:

Iva Vasilj

mag.ing.proc.

strucni suradnik u Sektoru
projektiranja i opreme

BAKON///»

FOOD EQUIPMENT

BD9 DEPOZITOR

o volumen spremnika: 35 ili 65 1

« volumen doziranja: 10-100, 36-180, 110-475 i
220-1100 ml

« brzina doziranja se postavlja preko zaslona osjetljivog na
dodir

« jedinica za doziranje je elektricno podesiva (na bilo
kojoj visini)

o stroj je na 4 kotaca (2 okretna i 2 s ko¢nicama)

o izraden iz INOX-a.

Dimenzije: ovisno o modelu.

INE )




SEKTOR PROJEKTIRANJA | OPREME TIM ZIP-a PREDSTAVLIA

Opcije:

 Kklipni cilindar 10/100 ml

o Klipni cilindar 36/180 ml

« Kklipni cilindar 110/475 ml
« Kklipni cilindar 220/1100 ml
« mlaznice

« pistolj s crijevom

 okomite i horizontalne mlaznice
« doziranje pod kutom od 90°

« dekorativne glave

o nozna pedala

o igle za doziranje

Tehnicke karakteristike:
o Tlak zraka: 4 bara

o Napon: 230V, 50 Hz
o EL priklju¢ak: 0,3 kW.

NANO ULTRASONIC SLICER namijenjen je za rezanje NANO ULTRASONIC SLICER
pravokutnih i okruglih proizvoda. Ovaj je stroj opremljen
ultrazvu¢nim sustavom visoke kvalitete. Prednosti:

Proizvodi se ru¢no postavljaju na plocu za rezanje. Glava « brziprecizan zbog jedinstvene servo tehnologije
za rezanje ima ultrazvuéni noz. Veli¢ina noZa moze varirati
ovisno o vrsti limova ili proizvoda koje treba rezati.
Precizno rezanje postize se pomicanjem stola za rezanje
pomocu servo motora po osi x-y ispod ultrazvu¢nog noza

« moguce je postaviti vlastiti uzorak rezanja (na dodirnom
zaslonu)

o visoko kvalitetan sigurnosni sustav prije¢i pristup

za rezanje koji je montiran na fiksni most s pomicanjem reznim povrsinama tijekom rada
gore - dolje. o za okrugle i pravokutne proizvode; svjeze i duboko
zamrznute

o opremljen internetskim modemom za online podrsku
na mrezi

o pokretan na 2 okretna i 2 fiksna kotaca
o dostupan za razlicite veli¢ine limova i modula.

Za pravokutne i okrugle proizvode:

« limovi do 400 x 600 mm

o okrugli proizvodi s maks. @ 350 mm.
Oblik rezanja: pravokutni, kvadratni, trokut.

Dimenzije (duzina x $irina x visina): standardni model
1708 x 1115x 1713 mm.

Tehnicke karakteristike:
« Potrosnja zraka: +/- 50 I/min pri tlaku od 6 bara

« Napon: 3 x 400 V + uzemljenje, 60 Hz
« EL prikljucak: +/- 2 kW.
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Internim obukama do unapredenja poslovanja

Redovitim odrzavanjem internih seminara, tvrtka TIM
ZIP nastoji poboljsati svoje ukupno poslovanje i imidz na
trzistu, pospjesiti odnose s poslovnim partnerima, stvoriti
kvalitetnije odnose izmedu djelatnika tvrtke, razmotriti
njihove ideje i sugestije te ukazati na moguce nedostatke
koji se, odmah potom, rjeSavaju zajednickim znanjem i
iskustvom.

Dvodnevnom seminaru djelatnika Sektora sirovina,
odrzanom u listopadu na Seoskom imanju Kezele u
Sumecanima, prisustvovalo je 23 djelatnika tvrtke, s
podrudja cijele Hrvatske, a naglasak je bio na analizi rezultata
ukupnog poslovanja te prednostima i nedostacima prodaje u
pojedinim podruznicama. Prisutnost velikog broja iskusnih
kolega komercijalista na seminaru pozitivno je iskoristena

'“‘“\ -

Timski duh, rad i disciplina za vrijeme jutarnje tjelovjezbe

Djelatnici Sektora sirovina na internom seminaru u Sumecanima

za ucenje i provjeru znanja i vjestina mladih kolega u poslu,
kojima je zadatak bio, kroz obra¢anje simuliranim kupcima,
predstaviti i prodati odredene proizvode te, na taj nacin,
dokazati svome poslovodstvu da su dorasli zadatku. Na
zavr$nom sastanku napravljen je plan za sljedece razdoblje,
a olekuje se da Ce brojne smjernice na temu efektivnijeg
rada i posvecenosti dnevnim zadacima ubrzo donijeti i bolje
rezultate. Timskoga duha, rada i discipline medu kolegama
nije nedostajalo niti za vrijeme jutarnje tjelovjezbe, a upravo
su timski rad, medusobna podrska i upornost preduvjeti za
realizaciju znacajnijih i kvalitetnijih postignuca.

Edukacija o prednostima proizvoda iz linije O-tentic

Djelatnici Sektora sirovina tvrtke TIM ZIP prisustvovali su
seminaru odrzanom u mjesecu studenom u prostorijama
poslovnog partnera, tvrtke PURATOS KONDING.
Seminar je vodio tehnolog tvrtke, Mario Domazetovi¢
predstavivsi belgijsku sirovinu iz linije O-TENTIC kojoj
pripadaju O-tentic Origin, O-tentic Adagio, O-tentic
Mediteraneo i O-tentic Durum. Karakteristike i kvaliteta
spomenutih sirovina, koje se nalaze i u ponudi tvrtke TIM
ZIP, ocjenjivana je kusanjem kruha, baguetta, ciabatta i pizze
u ¢ijoj su pripremi sudjelovali i djelatnici tvrtke. Potvrdeno
je da se radi o sirovinama koje proizvodima osiguravaju
tradicionalan okus kiseloga tijesta, produljenu svjezinu
i hrskavu koricu. O-tentic linija ne pripada skupinama
poboljsivaca ili kiselih tijesta ve¢ aktivhim mjesavinama
baziranima na kiselom tijestu. Doziranjem ove sirovine nije
potrebno dodavati kvasac u zamjes.
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Proslavljeno 27 godina uspjesnog rada tvrtke Trgocentar

TRGOCENTAR d.o.0. jedna je od vode¢ih tvrtki u
Srbiji, u pekarskoj bransi poznata pod nazivom SKROZ
DOBRA PEKARA. Poslovna je suradnja izmedu tvrtki
TRGOCENTAR i TIM ZIP od samih pocetaka bila
izvrsna - medusobno wuvaZzavanje, razumijevanje te
kvalitetna svakodnevna komunikacija stvorili su izrazito
pozitivno ozraje za realizaciju zahtjevnih zajednickih
projekata. Na proslavi 27 godina postojanja i rada tvrtke
TRGOCENTAR, u Beogradu, medu petstotinjak uzvanika,
sudjelovali su i predstavnici tvrtke TIM ZIP, redom izvr$ni
direktor Vlado Suci¢, direktorica tvrtke TIM ZIP Beograd
Natasa Krsti¢, direktor prodaje Spasoje Bleci¢ te voditelj
montaze i servisa Dejan Mihailovi¢.

Uz prigodan poklon i iskrene Zelje da i u budu¢nosti nastave
putem uspjeha, cijenjenim je poslovnim partnerima urucena
i Zahvalnica za izvanredan doprinos razvoju pekarske i
slasti¢arske struke, za kvalitetan poslovni odnos, stru¢nost,
profesionalnost, produktivnost i pozitivnost, a prije svega za T - - —

g . .. . . . Djelatnici tvrtke TIM ZIP na proslavi s poslovnim partnerima iz
izuzetne ljudske vrijednosti svakodnevno prisutne u radu i tvrtke TRGOCENTAR

komunikaciji izmedu dviju tvrtki.

TRADICIONALNI KALENDAR DIAMANT PURATOSA | TIM ZIP-a
“I zagrli me more oko vrata”

I ovih blagdana tvrtke DIAMANT PURATOS i TIM ZIP
darivaju hrvatske pekare i slasticare velikim 13-lisnim
koloritnim kalendarom za 2019. godinu. Ova je praksa jedan
od oblika dugogodi$nje uspjesne marketingke suradnje i
nadogradnje poslovnih odnosa izmedu dviju tvrtki.

Veliki zidni kalendar, formata 48 x 68 cm, nosi naslov
I zagrli me more oko vrata, inspiriran stihom iz pjesme
More jednoga od najboljih hrvatskih pjesnika Josipa
Pupacica.

Kalendar sadrzi dvanaest fotografija prekrasnih morskih
detalja, otoka, stijena, litica te krajobraza snimljenih u
hrvatskome moru. Pejzaznim fotografijama pridruzene su
i atraktivne fotografije pekarskih i slasti¢arskih proizvoda iz
foto-produkcije djelatnika DIAMANT PURATOSA.

Kao i ranijih godina autor idejnog rjeSenja kalendara i autor
fotografija nadahnutih morem je Zeljko Rupi¢, nekada
glavni urednik naseg ¢asopisa INFO.

:‘:;Bca
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STRUCNI SEMINAR ZA PEKARE | SLASTICARE U ORGANIZACIJI RICHEMONT KLUBA | TVRTKE TIM ZIP
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Bozic na svicarski nacin

rugi u nizu ovogodi$njih stru¢nih seminara
Dza pekare i slastiare pod nazivom ,BoZi¢ na

$vicarski na¢in“ odrzan je u Zagrebu, 16.10.2018.
godine u suradnji Richemont kluba Hrvatske i tvrtke
TIM ZIP. Seminar je organiziran uz izuzetnu podrsku

i angazman predsjednika Svicarskog Richemont kluba,

ﬁu

(,b
3

3

Richemont klub

¢ timzip

rehrana - tehnologije - razvoj

« Dvadeset i pet sudionika
seminara pazljivo je pratilo
proizvodnju uZivo, sudjelovalo
u interaktivnoj radionici te
kusalo raznovrsne tradicionalne
Svicarske boZi¢ne proizvode

videstruko nagradivanog svjetskog i europskog viteza
pekarstva i slasticarstva, Francoisa Wolfisberga. Dvadeset
i pet sudionika seminara s podrudja ¢itave Hrvatske i
Srbije pazljivo je pratilo proizvodnju uzivo, sudjelovalo u
interaktivnoj radionici te kusalo raznovrsne tradicionalne
$vicarske bozi¢ne proizvode poput krune, pereca, tijesta

Francois Wolfisberg (naprijed) i Naser Idrizovi¢ iz PEKARE DENIS iz
Mladenovca u pripremanju kruha od smokava

Polaznici seminara s velikom su paznjom pratili predavanje
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sa $eernim posipom, peciva u obliku djeda boZiénjaka
i bozi¢nog drvca, kruha od smokava te bozi¢nog kruha.
Svaki od proizvoda opisan je slikovitom pricom o nastanku
i vaznosti u tradiciji zemlje. U sklopu programa odrzano je
i predavanje na temu ,,Primjena rogacevog kiselog tijesta
u proizvodnji pekarskih proizvoda®, u izvedbi mag. ing.
techn. aliment. Nike Mutak, proslogodi$nje dobitnice
stipendije Zaklade Ivan Buli¢ za drugu godinu diplomskog
studija.

Izvanredna suradnja hrvatskog i $vicarskog kluba,
kvalitetna izvedba te razmjena znanja i vjestina, ocijenjeni
su od strane sudionika kao izvrsna prilika za obogacivanje
vlastitih znanja i vjestina koja ¢e se rado primjenjivati u
kreiranju novih ideja i proizvoda.

Nika Mutak odrzala je predavanje na temu rogacevog kiselog tijesta

REKLI SU O SEMINARU

Ana Ratkovi¢ Modifaj
EKOS PEKARNICA d.o.0.,
Varazdin

Seminar nam je, kao $to mu i

sam naziv govori, predstavio
bogatstvo tradicije, obicaja i okusa
$vicarskog pekarstva i slasti¢arstva
te dao poticaj u kreiranju novih
ideja i receptura blagdanskih
proizvoda.

Od brojnih prezentiranih proizvoda, od kojih svaki ima
svoju pri¢u i mjesto na obiteljskom bozi¢nom stolu, mene
su osobno odusevile dvije vrste kruha - bozi¢ni kruh

i kruh od smokava koje ¢u svakako isprobati u svom
proizvodnom pogonu.

Tomislav Dali¢
PAN-PEK d.o.0., Zagreb

Uvijek mi je zadovoljstvo
sudjelovati na edukativnim
seminarima u organizaciji tvrtke
TIM ZIP.

Seminar je bio izvrsno
organiziran, mastovit i
edukativan, posebice iz

razloga $to smo mogli aktivno
sudjelovati u izradi pekarskih i slasti¢arskih proizvoda

po tradicionalnim $vicarskim recepturama. Gospodin
Francois Wolfisberg je vrhunski majstor ¢ija je prezentacija
obogatila moja znanja i vjestine koje ¢u iskoristiti u
kreiranju novih proizvoda.

Ivana Maslac

ZAGREBACKE PEKARNE
KLARA d.d., Zagreb

Izuzetna mi je ¢ast i zadovoljstvo
bilo prisustvovati seminaru pod
nazivom "Bozi¢ na $vicarski
nacin".

Zahvaljujem tvrtki TIM ZIP na
pozivu i uspje$noj organizaciji
seminara, kao i predsjedniku $vicarskog Richemont
kluba, gospodinu Francois Wolfisbergu, koji je nesebi¢no
podijelio svoja stru¢na znanja i iskustva u pekarstvu, ¢ime
je mene, a vjerujem i ostale sudionike seminara, obogatio

novim korisnim saznanjima i donio dasak bozi¢nog duha
na Svicarski nacin.

Car seminara je bila u tome §to je proizvodnja lijepih

i ukusnih proizvoda $vicarske bozi¢ne tradicije bila
organizirana uzivo i $to su se svi sudionici mogli pridruziti
u izradi proizvoda i izraziti svoju kreativnost.

Osobito su me se dojmili, izmedu ostalog, kruh od
smokava te izrada djeda boZi¢njaka, kojeg s nestrpljenjem
i$¢ekujem napraviti ovoga Bozica, a tko zna, mozda
postane i tradicionalni proizvod na mom bozi¢nom stolu .
i time svake godine, u bozi¢no vrijeme, izazove lijepo

sje¢anje na ovaj seminar. .
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Roberta Gospic¢
TVORNICA KRUHA ZADAR d.d.,
Zadar

Bududi da smo bili prisutni na
uskr$njem seminaru, nismo se
uopce dvoumili oko dolaska

na seminar ,,Bozi¢ na $vicarski
nadin®.

Zelja nam je bila vidjeti $to nasi
susjedi imaju u ponudi za vrijeme blagdana kako bi nam se
otvorile ideje koje nove proizvode spojiti s nasim tipi¢nim
sadrzajem.

Na taj nacin, osim $to osvjeZavamo postojeci asortiman,
Zadar je destinacija za mnogobrojne turiste i u ponudi su
dobrodosli proizvodi prilagodeni razli¢itim podnebljima,
uz, naravno, nase autohtone.

Na seminaru je pravljen kruh od smokava $to nam je bilo
zanimljivo iz razloga $to mi uglavnom pravimo slastice od
smokava.

Takoder smo dobro popratili izradu djeda boZicnjaka

i bozi¢nog drvca kojima ¢emo osvjeziti izloge u nasoj
maloprodaji.

Moram naglasiti da su nam se dopali izuzetno dobri pereci
te smatramo da ¢emo ih vrlo brzo uvrstiti u asortiman nase
maloprodaje.

Takoder, osobno pozdravljam predavanja koja dolaze s
Prehrambeno-biotehnoloskog fakulteta u Zagrebu jer nam
donose osvjezenje u daljnjem radu i usavrsavanje u struci.

=l
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Sudionici seminara sudjelovali su u pravljenju $vicarskih proizvoda

NOVA | RABLJENA OPREMA NA
SKLADISTU TIM ZIP-a

NOVA OPREMA:

« dozator za vodu

« spiralna mijesilica 80 kg

« planetarna mijesalica s loncem od 5 lit.
« planetarna mijesalica s loncem od 30 lit.
« intermedijarna komora

« linija za burek

o konvekcijska pe¢ za 5 limova 600 x 400 mm
s etaznom peci za 1 lim 600 x 400 mm i s
fermentacijskom komorom

e pizza pe¢ unutarnjih mjera 680 x 680 mm

o konvekcijska pe¢ za 8 limova 600 x 400 mm i s
fermentacijskom komorom

o elektri¢na etazna pe¢ s komorom
o friteza za krafne
« omeksivadi za vodu

o rashladni ormari za 50 limova 600 x 400 mm ili
25 limova 600 x 800 mm

o kolica i limovi

« strujna zastita (monofazna i trofazna)

RABLJENA OPREMA:

« radni stolovi

« frkalica za kruh i pecivo s 2 cilindra
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SJEDNICA SKUPSTINE RICHEMONT KLUBA

Richemont klub Hrvatska

Richemont klub

izabran je za domacina godisnje Skupstine
Medunarodnog kluba sljedece godine

« Sadrzajno bogat program ukljucuje posjet
nekima od najbolje opremljenih pekarskih i
slasticarskih pogona u Hrvatskoj

*  Prvi medunarodni Kongres o kiselom tijestu
odrzat ce se u svibnju 2019. godine u Lu-
zernu

Na posljednjoj ovogodisnjoj sjednici Skupstine Richemont
kluba, odrzanoj 14. studenog, jednoglasno su usvojena
izvje$c¢a o radu i financijskom poslovanju.

Na skupu su istaknute brojne uspjesne aktivnosti Kluba
provedene u posljednjih godinu dana. Stru¢ni seminari
pod nazivom ,,Uskrs u Be¢u® i ,,BoZi¢ na $vicarski nacin’,
organizirani u suradnji s tvrtkom TIM ZIP, uz izuzetnu
podrsku predsjednika austrijskog Richemont kluba,
Huberta Fischla i predsjednika $vicarskog Richemont
kluba, Francois Wolfisberga prepoznati su kao izuzetno
korisne prigode za razmjenu kvalitetnih informacija,
vjestina i ideja.

Direktor Kluba, Vladimir Buli¢ osvrnuo se na sudjelovanje
hrvatske delegacije na godi$njoj Skupstini Medunarodnog
Richemont kluba u Svicarskoj u rujnu ove godine. Istaknuo
je poseban trud domacina koji su pokazali sve ljepote svoje
zemlje i kulturnog nasljeda kroz pekarstvo i slasti¢arstvo
alpskoga kraja.

Prisutnim je c¢lanovima predstavljen plan aktivnosti za
iduce jednogodisnje razdoblje.

Najavljen je sastanak predsjednika nacionalnih klubova u
veljaci idude godine u Luzernu.

Sudionicima Skupstine prenijeta je i informacija o
organizaciji uskr$njeg i bozi¢nog seminara tijekom iduce
godine.

Detaljno je prokomentirano nastojanje Richemontovog
Centra izvrsnosti i Medunarodnog Richemont kluba da
organiziraju prvi medunarodni Kongres o kiselom tijestu
koji ¢e se odrzati 9. i 10. svibnja 2019. godine u Luzernu.

Clanovi Richemont kluba na sjednici Skupstine

Cilj ovog kongresa je podijeliti, komentirati i razmijeniti
informacije o zdravstvenoj i nutritivnoj vrijednosti kruha,
namirnici koja ¢ini osnovu ljudske prehrane. Pravilnim
odabirom sirovina kao i nac¢inom njihove obrade te
poznavanjem njihove nutritivne i zdravstvene vrijednosti,
mozemo znacajno poboljsati probavljivost pekarskih
proizvoda i redefinirati cjelokupnu pekarsku proizvodnju.

Sudionicima je priopéeno da je Richemont klub Hrvatska
izabran za domacina godi$nje Skupstine Medunarodnog
Richemont kluba koja ¢e se odrzati od 13. do 17. rujna 2019.
godine.

Sadrzajno bogat program ukljucuje posjet nekima od
najbolje opremljenih pekarskih i slasticarskih pogona
u Hrvatskoj, poput zagrebackih proizvodnih pogona
pekarnice PAN-PEK, slasti¢arnice VINCEK, tvornice
KRAS, te pekarskog pogona CAKOVECKI MLINOVT i
RADNIK OPATTIJA, kao i EKOS pekarnice iz Varazdina.
Osim radnoga dijela, u program je uvrSten
i obilazak Zagreba i Opatije, posjet tvornici
automobila RIMAC u Svetoj Nedelji, obilazak dvorca Tra-
kos¢an i na kraju svecana vecera u Smaragdnoj dvorani Ho-
tela Esplanade gdje ¢e biti organiziran koncert Kruh za Zivot
na kojem ¢e sudjelovati vrhunski glazbenici.

Potvrdeno je da ¢e godi$nja Skupstina Medunarodnog
Richemont kluba 2020. godine biti odrzana u Luxembourgu.
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RIJEC STRUKE

IZ STRUCNOG PRIRUCNIKA

Proizvodi iz finoga teskog
kvasnog tijesta f

« Objavljujemo dijelove iz knjige “Tehnologije proizvodnje pekarskih i slasticarskih proizvoda”, trece
knjige iz TIM ZIP-ove biblioteke “Kruh za Zivot”

Zbog svojstava izrazene socnosti i zaokruZzenoga okusa,
proizvodi iz finoga teskog kvasnog tijesta prihvaceni su
kod mnogih potrosaca. Istovremeno su zbog visokoga
sadrZaja masti i Secera kod mnogih potrosaca nepozeljni
jer debljaju i jer nepovoljno utjecu na zdravlje.

U fine pekarske proizvode iz teskih finih kvasnih tijesta
svrstane su Stole i njima sli¢ni proizvodi te teski nabujci

iz finog kvasnog tijesta.

Proizvodnja Stola

Stole su adventski i boZi¢ni proizvodi i imaju sezonsko
znacenje, dok se proizvodi sli¢ni $tolama proizvode tijekom
cijele godine. Proizvodnja kvalitetnih $tola zahtijeva
posebne procesne uvjete.

Bozi¢na $tola

Za to postoji viSe razloga:

« Mala koli¢ina dodane tekudine i visoka koncentracija

o Velika kolicina masnole u tijestu smanjuje njegovu

-y " o 3 . Naziv u prometu Udio dodataka na 100 kg mlinskih
elasticnost. Time se smanjuje sposobnost zadrZavanja roizvoda
plina u tijestu (stabilnost fermentacije). P
» Kod pretoplog vodenja tijesta dolazi do razdvajanja « Stole (nenadjevene) - najmanje 30 kg maslaca ili 24,60
emulzije otapanjem masti pri cemu se stvaraju bezvodne kg &iste maslaéne masti ili 30,75 kg
grudice masti. margarina

Posljedica toga je smanjivanje rastezljivosti tijesta. To
dovodi do stvaranja debelih stijenki pora i u tjestenom
komadu i u gotovom proizvodu.

- najmanje 60 kg suhoga voca (sultanke
/korintske  grozdice dodatno i
kandirana kora limuna ili narance)

(T Osovai recept zabosiénesiole Y |- Solesmasiacem - njmanje 40 kg mashaca il 32,80 kg

Dodaci tijesta i Priprema voca Ciste maslacne masti
1000 g pSeni¢no brasno, T 550 | 800 g sultanke - najmanje 70 kg suhog voca (bez
500 g maslac / margarin I 250 g kandirana kora limuna ) . ) ) & J
125 g Secer : 100 g kandirana kora narance persipana
zzg & zir.zian fmasa ! zgg & ?:’ ;kam bademi « Stole s bademima - najmanje 20 kg badema (dodatak
30 gkvals ac : 10 gkuhinjska sol masnoce kao kod $tola gore; dodatno
10 g kuhinjska sol I zadini takoder suho voce; bez persipana)
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RIJEC STRUKE

nalkgbrasna na 1l kg mlijeka
Lako fino kvasno tijesto 125¢ 250¢g
Tijesto za $tole 125g* 450 g*

*) Kolic¢inu $ecera u tijestu za $tole poveca Secer koji se oslobada
iz voca

Drezdenske stole: zasti¢eni naziv

Drezdenske stole odgovaraju visokim zahtjevima kvalitete Stola.
Naziv drezdenske Stole je zasticen u Njemackoj, i u ostalim
zemljama EU. One se smatraju jako kvalitetnim proizvodom.
Naziv se smije upotrijebiti samo za $tole proizvedene u drezdenskoj
regiji. Zabranjeno je reklamiranje proizvoda iz drugih regija na
nacin koji bi upucivao na takav naziv, npr. nije dopusteno: ,,stole
na drezdenski nacin®.

Mocenje suhoga voca i badema s rumom

Postupak proizvodnje Stola

U proizvodnji §tola provode se sljedeci koraci:
e  priprema sirovina,

o  priprema predtijesta (kvasa),

o  priprema glavnoga tijesta,

o obrada tijesta,

«  pecenjei

« uredivanje $tola.

Temperiranje sirovina u procesu pripreme

Ulenik Petar misli da se sirovine za §tole ne bi morale
temperirati. Temperatura tijesta bi se mogla podesiti
tekuéinom za zamjes.

Temperaturom tekudine za zamjes ne moze se postii
pravilna temperatura tijesta za $tole. Koli¢ina tekudine u
proizvodnji Stola s grozdicama iznosi samo oko 10% od
ukupnih dodataka. Temperatura hladno uskladi$tenih
dodataka ne moze se regulirati s malom koli¢inom tekucine
za zamjes.

Zbog toga se pojedine sirovine trebaju pravovremeno
ostaviti na sobnoj temperaturi.

Namakanje sultanki i badema trebalo bi poceti jedan sat
prije prerade jer na taj nacin voce i kostice mogu dovoljno
nabubriti.

Predtijesto (kvas) poboljSava vrenje tijesta

,Priprema predtijesta je zapravo gubljenje vremena®
misli uéenik Petar, ,produzeno vrijeme mirovanja tijesta
doprinosi potrebnom vrenju.“

Koristenje predtijesta pomaze zavr$noj fermentaciji tijesta
i bubrenju cestica brasna bez inhibiraju¢eg djelovanja
ostalih dodataka. Pore razvijene u predtijestu zadrzavaju se
i u glavnom tijestu kao najfinije pore ¢ak i pri intenzivnom
mijeSenju.

Zbog toga se dodatak predtijesta ne moze nadomjestiti
produzenim mirovanjem glavnoga tijesta.

Obiljezja vodenja predtijesta su:

o Priprema potrebne tekucine za zamjes tijesta za Stole,
kvasca i jednog dijela brasna

o Vodenje toploga i mekanog predtijesta (28 °C do 30 °C)

o Vrijeme dozrijevanja predtijesta je od 30 do 40 minuta.

Tijesto za Stole ne smije se voditi toplo

»Toplo vodenje tijesta pospjesuje fermentaciju®, misli Petar,
»Zbog toga ja za §tole pripremam topla tijesta.”

To je to¢no. Ipak previse toplo vodenje ima za posljedicu
odvajanje masti iz strukture tijesta, narocito kod tijesta s
maslacem.

o Tijesta za $tole s margarinom trebaju imati temperaturu
oko 26 °C.

« Tijesta za Stole s maslacem moraju se voditi na oko 24 °C.

Glavno tijesto za Stole bez dodatne pripreme voca

»Postupak sve odjednom ubrzava sve, kaze Petar i ubacuje
odmah vole u tijesto, kod samoga zamjesa.

Glavno tijesto za §tole se proizvodi iz predtijesta i ostalih
dodataka, ali bez voca.

>
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RIJEC STRUKE

o Tijesto mora biti dovoljno ¢vrsto kako se pri pecenju ne
bi razislo.

o Tijesto mora biti dovoljno mekano kako bi moglo
dovoljno fermentirati i kako bi moglo postati rahlo.

Tijesto se mora dovoljno dugo mijesiti da bi se §e¢er mogao
otopiti, a sastojci brasna dovoljno nabubriti. Potrebno je
izbjegavati intenzivno mijeSenje jer bi se ¢vrsto tijesto za
$tole moglo prejako zagrijati.

Petar je prestrasen: ,Tijesto je po povrsini dobilo smede
mrlje. Grozdice su se kod mijesanja zgnjecile. Sto ¢e reci
njegov majstor?“

Optimalno mirovanije tijesta za Stole pri fermentaciji

Nakon 30 do 40 minuta mirovanja, tijesto za $tole je dovoljno
fermentiralo jer nema inhibirajueg djelovanja voca. Tek
potom se dodaje voce koje se moze dobro raspodijeliti u
tijestu. Umjesavanje nabubrenog voca u tijesto odvija se
kratko i pri sporoj brzini mijesilice.

Oblikovanije Stola klasi¢nim nacinom

Gotovo tijesto obraduje se tek onda kada, nakon dodatka
umije$anoga voca, ponovo lagano uzavre.

Odvagani komadi tijesta

- se okruglo oblikuju,
- nakon kratkog opustanja duguljasto se oblikuju.

U pravilu se naj¢e$¢a susrecu tri oblika:

o Izduzeni komad tijesta oblikuje se drvenim valjkom
(pogledajte sliku) i odlozi na lim pokriven papirom za
pecenje.

o Izduzeni komad tijesta stavlja se na traku oblika Stole i
odlaze na lim.

o IzduZeni komad tijesta utisne se u kalup (pogledajte
sliku) i kalupom okrenutim prema gore odlozi na lim.
Uobicajena je upotreba zatvorenih kalupa za $tole.

»Odlozimo tjestene komade u fermentacijsku komoru s jako
visokom temperaturom kako bismo postigli brzu zavrsnu
fermentaciju; predlaze Petar, ,tako cemo biti prije slobodni:“

To bi bilo potpuno krivo:

o Tjesteni komadi $tola peku se gotovo nefermentirani ili
vrlo slabo fermentirani, inace bi se $tole razisle.

o Tjesteni komadi $tola, narocito onih s maslacem, ne
smiju se izlagati visokoj temperaturi pri fermentaciji jer
bi, zbog otapanja masti, mogli omeksati i razici se.

Kalup za $tole prijeci razilazenje tijesta
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Secerenje finom kristalnom rafiniranim Se¢erom

Skladistenje $tola

o Teske stole postizu punocu okusa tek dva dana nakon pecenja.

«  Najmanja trajnost teskih stola iznosi do tri mjeseca. Stole s
maslacem imaju najmanju trajnost samo Cetiri tjedna.

«  Stole koje se proizvode za trziste moraju se skladistiti u vrlo
hladnom i tamnom prostoru.

«  Stole se mogu, bez gubitka kvalitete, duze vrijeme skladistiti
smrzavanjem.

Stole se peku uz padajucu temperaturu

»Stole za pecenje trebaju visoku temperaturu, na taj nacin se
mogu dobro ispeci; misli Petar.

Razmisljajudi na taj nacin, Petar misli krivo.

Previsoka temperatura pecenja dovodi, ve¢ nakon kratkoga

vremena, do postizanja tamne boje kore, dok u isto vrijeme
sredina proizvoda nije dovoljno pecena.

Za pelenje Stola potrebna je srednje visoka pocetna
temperatura. Pritom one zadrzavaju oblik i peku se
dovoljno brzo. Glavno vrijeme pecenja mora se odvijati pri
nizoj temperaturi. Samo se tako $tole mogu dobro ispedi,
bez pojave crnih mrlja na kori.

Optimalna temperatura pecenja $tola je 210 °C do 220 °C
na pocetku, a zatim s padom na 190 °C pri kraju peéenja
(vrijedi za mirnu atmosferu pecenja).

Treba izbjegavati predugo vrijeme pecenja jer moze doci do
pojave crveno-smedeg obojenja sredine zbog Maillardovih
reakcija (stvaranje smede obojenih tvari iz bjelancevina i Secera).

Stole se premazuju maslacem i posipaju secerom

Stole se nakon pecenja obraduju zbog

- poboljsanja svojstava pri skladistenju.

- poboljsanja organoleptickih svojstava,

- bolje prihvaéenosti od potro$aca.

Jo$ tople Stole premazuju se otopljenom masnoc¢om ili se
nakratko umacu u nju. Na taj nacin postiZe se nepropustan
sloj za vodenu paru, a masni sloj odgada isusivanje stola.
Odmah nakon obrade masnocom S§tole se posipaju sitno
zrnatim rafiniranim $ecerom. Posipanjem se pospjesuje
prianjanje rafiniranog $ecera i bolji izgled. Ujedno se
prijeci i rast plijesni na povrsini proizvoda (konzervirajuce
djelovanje Secera).

Tek nakon hladenja $tole se posipaju rafiniranim Se¢erom u
prahu ili praskom za dekoriranje.

Razgradnja masnoce dovodi do kvarenja Stola

Vanjski masni sloj $tola vrlo je osjetljiv na kvarenje. Do
kvarenja masnoca dolazi uslijed prisutnosti

- kisika iz zraka,
- svjetlai

- povecane vlaznosti zraka.

Zbog toga se mora vrlo pazljivo odabrati masnoca za
premazivanje $tola: najstabilnija protiv kvarenja je o¢vrsnuta
mast kikirikija. Margarin je manje postojan, ali je jo§ uvijek
prikladan kao mast za premazivanje $tola.

proizvodnji $tola s maslacem preporuca se provjereni
kvalitetni maslac (radi garancije svjezine). Vrlo oprezan
treba biti pri upotrebi ¢iste masla¢ne masti. Ona moze biti
proizvedena iz starog maslaca sa skladista.
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« 600 stranica u boji, tvrdi uvez, format: 19 x 26 cm
« prva knjiga hrvatskog autora u kojoj su temeljito i sveobuhvatno
obradene i suvremene tehnologije za pekarstvo i slasti¢arstvo kao i
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OTVORI SVOJE SRCE | POMOZI

UDRUGA FARMICA za
dobrobit i zastitu pasa
i macaka

Udruga Farmica u Nagicama osnovana je od strane Sestero
mladih i ambicioznih ljudi na ¢elu s predsjednicom Ivanom
Varkonji, koji su zajedni¢kim snagama odlucili spasiti sve
napustene zivotinje u gradu Nasicama i okolici.

Svojom voljom i financijama napravili su boksove, kudice i
izolaciju za pse koje pronalaze na ulici.

Volonteri Udruge bore se s teskim uvjetima te svakodnevno
ulazu puno truda oko Zivotinja kako bi bile na sigurnome i
§to bolje zbrinute.

Nemaju vodu ni struju. Od ,infrastrukture“ koriste
bunarsku pumpu koju u zimskim mjesecima skidaju da se
ne bi zaledila. Veterinarski tro$kovi mjese¢no iznose oko
4000 kuna. Financiraju se isklju¢ivo putem donacija, bez
pomodi javnih institucija. Iako su prepusteni sami sebi,
u godinu dana uspjeli su udomiti viSe od 120 pasa, ali i
sterilizirati 40-tak macaka.

Nazalost, djelatnici Udruge Farmica nisu u moguénosti sami
snositi financijske troskove i prijeko im je potrebna pomo¢.
Mole se svi ljudi dobroga srca i financijskih moguénosti da
pomognu Udruzi Farmica u velikom projektu osnivanja No
kill sklonista za Zivotinje u Nasicama. Pomo¢ je moguce
ostvariti uplatom na dolje navedeni namjenski racun.

Udruga Farmica - dobrobit i zastita pasa i macaka
Vinogradska 1, Nasice

OIB: 37534442472

IBAN: HR59 23400091110916596, swift : PBZGHR2X
e-mail: farmicanasice@gmail.com

Volonteri Udruge bore se s teSkim uvjetima te svakodnevno ulazu
puno truda oko Zivotinja

NAKON 22 GODINE ZAPAZENOG RADA

Zasluzeni odlazak u mirovinu
»dugogodisnjeg stupa“
Tehnickog sektora tvrtke

TIM ZIP

Nakon 22 godine zapazenog rada
u tvrtki TIM ZIP, obnasajudi
viSe od dva desetlje¢a funkciju
direktora Sektora tehni¢kih pos-
lova, a posljednjih godinu dana
funkciju savjetnika predsjednika
Uprave, uvazeni kolega i prijatelj,
Zlatko Pavici¢ odlazi u zasluzenu
mirovinu ostavljaju¢i za sobom
neizbrisiv trag i izuzetan doprinos
u ukupnom razvoju i poslovanju tvrtke.

Zlatko Pavicic¢

Dugogodi$njeg prvog ¢ovjeka Tehnicke sluzbe naslijedio je
kolega Vedran Pavkovi¢ preuzevsi rukovodenje Sektorom
koji je od presudne vaznosti za siguran tijek dnevne
proizvodnje u mnogobrojnim pekarskim pogonima nase
regije.

Potpuna predanost poslu, upornost, znanje, ste¢eno iskustvo,
umijece balansiranja odnosima i rasporedivanja zadataka
medu radnim kolegama s ciljem postizanja i zadrZavanja
zadovoljstva kupaca, karakteristike su svojstvene di-
rektorskoj funkciji i prepoznate u svakodnevnom radu oba
djelatnika.

Zlatku od srca Zelimo dugu i sretnu mirovinu proZetu
novim iskustvima u u¢enju unucadi vratolomijama pecanja
i pripremanju vrhunskih slavonskih delicija, a Vedranu
dugoro¢no uspjesno poslovanje u koordinaciji zadataka
djelatnicima Sektora.

Vedran Pavkovi¢

direktor Tehnickog sektora

T: +3851 660 80 30

F: +385 1660 80 40

M: +385 99 609 8306

E: vedran.pavkovic@timzip.hr
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SEKTOR SIROVINA TIM ZIP-a PREDSTAVLIA

NOVO U PONUDI TVRTKE TIM ZIP

Za jednostavno, brzo i ukusno

nadijevanje proizvoda

Pripremila:
Ana Studen,
mr.ing.techn.aliment.

stru¢na suradnica u
Sektoru tehnoloske
primjene i razvoja

» Umak za pizzu spreman je za koristenje te nije potrebno dodavanje dodatnih zacina radi postizanja

karakteristicnog okusa

* Nadjevi su stabilni na duboko zamrzavanje, odmrzavanje i pecenje

2007. godine, novi je poslovni partner tvrtke TIM
ZIP ¢ija je osnovna djelatnost proizvodnja nadjeva i
umaka za pekarstvo, slasti¢arstvo i konditorstvo.

Tvrtka SELECT COMPANY iz Smedereva, osnovana

Svojim dugogodi$njim radom i konstantnim unaprjedenjem,
tvrtka je osigurala proizvodnju visokokvalitetnih proizvoda
$to dokazuje i posjedovanjem HACCP certifikata kao sustava
kvalitete.

Od cjelokupnog asortimana tvrtke, u ovom ¢emo broju
Casopisa predstaviti umak za pizzu i voéne nadjeve izrazito
pogodne za primjenu u vlastitoj pripremi gotovih proizvoda.

Umak za pizzu odlican je izbor za nadijevanje pizza i
razli¢itih pekarskih proizvoda, poput $koljkica i kiflica s pizza
punjenjem. Umak je spreman za koristenje te nije potrebno
dodavanje dodatnih zacina radi postizanja karakteristi¢nog
okusa.

Voéni nadjevi pogodni su za punjenje razli¢itih pekarskih,
slasti¢arskih i konditorskih proizvoda. Nadjevi su odgovara-
juce konzistencije ¢ime se osigurava njihova stabilnost na-
kon pecenja i jednostavnost punjenja.




Voéni nadjev visnja, s udjelom vi$nje 35 %, gotovi je nadjev
za punjenje s komadi¢ima vi$nje izrazito aromati¢nog mirisa
i karakteristi¢nog okusa.

Voc¢ni nadjev jabuka proizvod je s ribanim komadi¢ima
jabuke karakteristicnog okusa i mirisa. Udio jabuke je 55 %.

Nadjevi su stabilni na duboko zamrzavanje, odmrzavanje i
pecenje.

Ovisno o interesu potencijalnih potrosaca, dostupne su i
druge vrste nadjeva.

Sve navedene sirovine isporu¢uju se u plasti¢cnim kantama
radi jednostavnijeg koristenja i skladi$tenja.

L mF® recep

Burgeri

Sastojci Koli¢ina (kg)
P$eni¢no brasno 10,00
BURGERENZYMES 0,10
Kvasac 0,40
Secer 0,80
Mlijeko u prahu 0,25
Maslac 0,80
Sol 0,20
Voda 5,00
Ukupno 17,55

Tehnoloski postupak

MijeSanje sporo: 2 min.
Mije$anje brzo: 6 - 8 min.
Odvaga tjestenog komada: 0,08 kg.

Oblikovanje: Okruglo oblikovati i uvaljati u sezam te
staviti u kalup.

Fermentacija: 100 - 120 min.

Parametri fermentacije: 35 °C/75 %.
Temperatura pecenja: 220 °C; s parom.
Vrijeme pecenja: 12 min.
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Cereal kruh BAGUETTE MIX 10

Koncentrat vrhunske austrijske kvalitete
pogodan za pripremu proizvoda s visokim
udjelom vode poput baguetta, ciabatte,
peke, Skrovade i slicno.

Sastojci Kolicina (kg)
PSeni¢no brasno 20,00
CEREAL TOP 5,00
Sol 0,45
ENZYMATICO 0,25
Kvasac 0,75
Voda 15,00
Ukupno 41,45

Tehnoloski postupak

Mijesanje sporo: 3 min.

Mijesanje brzo: 6 min.
Temperatura tijesta: 28 °C.

Odmaranje tijesta: 20 min. Visok udio razi i kiselog tijesta doprinosi:
Oblikovanje: Duguljasto oblikovati i uvaljati u koncentrat. - kvaliteti proi 7zvoda

Odvaga tjestenog komada: 0,40 kg.

Fermentacija: 50 min. pO roz nOJ stru ktU fl

Parametri fermentacije: 35 °C/75 %. . Speciﬁénom okusu i bOJI
Temperatura peéenja: 230 °C s padom na 210 °C; s parom. . d ugotraj noj svjeii ni

Vrijeme pecenja: 25 min. . ..
hrskavoj korici

WWW.HIMzIp.nr




KOMPLETNA USLUGA suvremene tehnologije za prehrambenu industriju

projektiranje

- tehnicka dokumentacija koja ukljucuje crtez rasporeda
opreme i tehnicke podatke o opremi i instalacijskim
prikljuccima

- dostava, montaZa i pustanje u pogon

- tehnicka i tehnoloska obuka djelatnika za uporabu opreme

ine za pekarstvo i slasticarstvo

- poboljsivaci

- gotove smjese
- koncentrati

- nadjevi

- arome

- kvasac

- margarini i ulja

tehnoloska podrska

strojevi, oprema i linije za
prehrambenu industriju

L.'J-.ln

- silosi i sustavi za doziranje

- oprema za zamjes tijesta

- strojevi i linije za oblikovanje kruha

- strojevi i linije za oblikovanje peciva

- strojevi i linije za proizvodnju krafni

- strojevi i linije za proizvodnju lisnatog tijesta

- linije za proizvodnju krekera i snackova

- strojevi, linije i tunelske peci za proizvodnju keksa

- komore za 3okiranje i smrzavanje

- komore za redovitu i programiranu fermentaciju

- protocne linije za fermentaciju, hladenje ili pasterizaciju

- klasi¢ne i termouljne peci za pekarstvo

- transportne trake u prehrambenoj industriji

- kolica, limovi, pribor i ru¢ni alat za pekarstvo i slasticarstvo
- strojevi i linije za pranje ko3ara i pribora

- strojevi i linije za pakiranje prehrambenih i neprehrambenih

proizvoda

- software i oprema za distribuciju proizvoda, planiranje i kon-

trolu proizvodnje

- oprema za pecenje na prodajnom mjestu

- uredenije interijera prodajnih prostora

- oprema za predtijesta i mati¢ne kulture

- komore za vakuumsko tretiranje proizvoda
- vozila i prikolice za mobilnu prodaju

montaza i servis
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PODRUZNICA ZAPAD
—
Skladiste Zagreb: Im Z I P
10 010 Zagreb %D e - rkilegi -

Bani 100, Buzin Mostar

Tel: 016608036 < S

Fax: 01660 80 40
Mob: 0997313578 7

Skladiste Varazdin:

Zagrebacka 77, Varazdin

Tel/Fax. 042303160 © e
Mob: 098 4817 90

PODRUZNICA RIJEKA
51216 Viskovo

Marinici 177/1

Tel: 05150 36 58

Fax: 05150 36 59

Mob: 098 48 18 76 o
PODRUZNICA ISTOK @
Skladiste Bjelovar:

i TIM ZIP d.0.0. MOSTAR ;

43000 Bjel
e rehrana - tehnologjje - razvoj

Ny Managg,
0 5001254

Velike Sredice 125 88 000 Mostar, BiH

Tel/Fax: 043231169 llicka 747 ) )

Mob: 098 48 18 77 Tel/Fax: 00 387 36 32 97 55 10010  Zagreb - Bani 100, Buzin
. Tel: 01 660 80 30 - Fax: 01 660 80 40

- Mob: 0038763 319755 01 660 80 30 80

Skladiste Osijek: e-mail: timzip@timzip.hr - www.timzip.hr

31220 Visnjevac PODRUZNICA SARAJEVO

Petra Svacica 38 71000 Sarajevo, BiH

Tel/Fax: 0313503 83 o

o
Mob: 098438273 Tel/Fax: 00 387 33 24 89 50 ) |
. Mob: 0038761170829 - R R
PODRUZNICA JUG '

Skladiste Zadar: TIM ZIP d.o.0. BEOGRAD GRAFICKI | MULTIMEDLISKI DIZAIN
23000 Zadar 11000 Beograd, Srbija 1ZDAVAC: TIM ZIP d.0.0., Bani 100, 10010 Zagreb Sve vrste promotivnih aktivnosti

Ul. Miroslava i Janka Perice 16 Kneza Milo3a 8 GLAVNA UREDNICA: Martina Kolak Tel: 016622775 | Fax: 0166 08 040
Tel/Fax: 02324 00 80 Tel: 00 3811140 44 251 OBLIKOVANJE: Biljana Lihtenvalner, Studio Studio timpublic@timpublic.hr

Mob: 098 53 22 07 Mob: 00 38162273410 TISAK: Tiskara Markulin, Lukavec, Velika Gorica www.timpublic.hr



